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DIRECTIVA 2001/50/CE DA COMISSAO
de 3 de Julho de 2001
que altera a Directiva 95/45/CE que estabelece os critérios de pureza especificos dos corantes que
podem ser utilizados nos géneros alimenticios
(Texto relevante para efeitos do EEE)
A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS, (6)  As medidas previstas na presente directiva estio em

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta a Directiva 89/107/CEE do Conselho, de 21
de Dezembro de 1988, relativa a aproximagdo das legislagdes
dos Estados-Membros respeitantes aos aditivos que podem ser
utilizados nos géneros destinados a alimentagdo humana ('),
alterada pela Directiva 94/34/CE do Parlamento Europeu e do
Conselho (%), e nomeadamente, o n.° 3, alinea a) do seu artigo
3.,

Apés consulta do Comité Cientifico da Alimentagio Humana,
Considerando o seguinte:

(1) A Directiva 94/36/CE do Parlamento Europeu e do
Conselho, de 30 de Junho de 1994, relativa aos corantes
para utilizagio nos géneros alimentares (*), apresenta
uma lista das substincias que podem ser utilizadas como
corantes nos géneros alimenticios.

(2 A Directiva 95/45/CE da Comissdo, de 26 de Julho de
1995, estabelece os critérios de pureza especificos dos
corantes que podem ser utlizados nos géneros alimenti-
cios (%), alterada pela Directiva 1999/75/CE (%), estabelece
os critérios de pureza dos corantes mencionados na
Directiva 94/36/CE.

(3) E necessério, a luz dos progressos técnicos, alterar os
critérios de pureza estabelecidos na Directiva 95/45/CE
respeitantes aos carotenos mistos [E 160 a(i)] e ao beta-
-caroteno [E 160 a (ii)].

(4) E necessdrio ter em conta as especificagdes e técnicas de
andlise dos corantes definidos no Codex Alimentarius
elaboradas pelo Comité Misto FAO-OMS de peritos em
aditivos alimentares, (JECFA).

(5)  E, consequentemente, necessrio adaptar a Directiva 95/
[45/CE.

() JO L 40 de 11.2.1989, p. 27.
() JO L 237 de 10.9.1994, p. 1.
() JO L 237 de 10.9.1994, p. 13.
(% JO L 226 de 22.9.1995, p. 1.
() JO L 206 de 5.8.1999, p. 19.

conformidade com o parecer do Comité Permanente dos
Géneros Alimenticios,

ADOPTOU A PRESENTE DIRECTIVA:

Artigo 1.°

Na parte B do anexo a Directiva 95/45/CE, o texto relativo aos
carotenos mistos [E 160 a(i)] e ao beta-caroteno [E 160 afii)] é
substituido pelo texto do anexo a presente directiva.

Artigo 2.°

Os Estados-Membros pordo em vigor as disposi¢des legislativas,
reglamentares e administrativas necessdrias para dar cumpri-
mento a presente directiva antes de 30 de Junho de 2002. Do
facto informardo imediatamente a Comissdo.

Quando os Estados-Membros adoptarem tais disposi¢des, estas
devem incluir uma referéncia a presente directiva ou ser acom-
panhadas dessa referéncia aquando da sua publicagdo oficial.
As modalidades dessa referéncia serdo estabelecidas pelos
Estados-Membros.

Artigo 3.°

A presente directiva entra em vigor no vigésimo dia seguinte ao
da sua publica¢do no Jornal Oficial das Comunidades Europeias.

Artigo 4.°
Os Estados-Membros sdo os destinatdrios da presente directiva.
Feito em Bruxelas, em 3 de Julho de 2001.

Pela Comissdo
David BYRNE

Membro da Comissdo
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«E 160 a (i) CAROTENOS MISTOS

1. Carotenos provenientes de plantas

Sinénimos

Definigdo

Classe

N.° do Colour Index
Einecs

Férmula quimica
Massa molecular

Composi¢do

Identificacdo

A. Espectrometria

Pureza

Solventes residuais

Arsénio

Chumbo

Merctirio

Cadmio
2. Carotenos provenientes de algas
Sinénimos

Definicio

ANEXO

Alaranjado alimentar CI 5

Os carotenos mistos sdo obtidos por extrac¢do com solventes de
variedades naturais de plantas comestiveis, cenouras, dleos vegetais,
gramineas, luzerna e urticdceas

O principio corante é constituido, em especial, por carotenéides, sendo
0 f-caroteno o mais abundante. O a-caroteno e o y-caroteno podem
também estar presentes assim como outros pigmentos. Além dos
pigmentos, o produto pode conter dleos, gorduras e ceras provenientes
da matéria-prima

Apenas podem ser usados na extraccdo os seguintes solventes: acetona,
metiletilcetona, metanol, etanol, 2-propanol, hexano (*), diclorometano
e dioxido de carbono

Carotendide
75130
230-636-6

p-Caroteno: C, H,,

[-Caroteno: 536,88

Teor de carotendides (expresso em f-caroteno) ndo inferior a 5 %. No
caso de produtos obtidos por extracgdo de dleos vegetais: ndo inferior a
0,2 % nas gorduras comestiveis

E1%. 2500 a cerca de 440 nm-457 nm em ciclo-hexano

Absorvancia mdxima a 440 nm-457 nm e 470 nm-486 nm, em
ciclo-hexano

Acetona
Metiletilcetona

Metanol Teor ndo superior a 50 mg/kg,

Propanol-2 estremes Oou em mistura

Hexano

Etanol

Diclorometano Teor ndo superior a 10 mg/kg
Teor ndo superior a 3 mglkg

Teor ndo superior a 5 mg
Teor nao superior a 1 mg

Teor ndo superior a 1 mg/kg

Alaranjado alimentar CI 5

Os carotenos mistos podem igualmente ser produzidos a partir da alga
Dunaliella salina, cultivada em grandes lagos salinos localizados em
Whyalla, no Sul da Austrédlia. O f-caroteno é extraido por intermédio
de um dleo essencial. A preparagdo final é uma suspensdo a 20-30 %
em Oleo comestivel. A propor¢do entre os isdmeros trans e cis varia
entre 50/50 e 71/29.

O principio corante é constituido, em especial, por carotendides, sendo
0 f-caroteno o mais abundante. Podem também estar presentes o
a-caroteno, a luteina, a zeaxantina e a beta-criptoxantina. Além dos
pigmentos corados, o produto podem conter dleos, gorduras e ceras
provenientes da matéria-prima.
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Classe

N.° do Colour Index
Férmula quimica
Massa molecular

Composicdo

Identificacio

A. Espectrometria

Pureza
Tocoferdis naturais em 6leo comestivel
Arsénio
Chumbo
Merctrio

Cadmio

E 160 a () BETA-CAROTENO
1. Beta-caroteno
Sinénimos

Definicdo

Classe

N. do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Férmula quimica
Massa molecular

Composicao

Descrigdo

Identificacdo

A. Espectrometria
Pureza

Cinza sulfatada

Corantes subsididrios

Arsénio
Chumbo
Mercario

Cddmio

Carotendide
75130

pB-Caroteno: C, H,,

B-Caroteno: 536,88

Teor de carotenos (expresso em f-caroteno) ndo inferior a 20 %

E1%. 2500 a cerca de 440 nm-457 nm em ciclo-hexano

Absorvancia mdxima a 448 nm-457 nm e 474 nm-486 nm, em
ciclo-hexano

Teor ndo superior a 0,3 %
Teor ndo superior a 3 mg

/
Teor ndo superior a 5 mglkg
Teor ndo superior a 1 mg/

/

Teor ndo superior a 1 mg

Alaranjado alimentar CI 5

Estas especificacdes aplicam-se predominantemente a todos os
isémeros trans do f-caroteno juntamente com pequenas quantidades de
carotendides. As preparagdes diluidos e estabilizadas podem ter dife-
rentes proporgdes entre os isomeros trans e cis

Carotendide

40800

230-636-6

p-Caroteno, B,p-Caroteno

C, H

40t 's6
536,88

Teor ndo inferior a 96 % das matérias corantes totais (expresso em

p-caroteno)
1%, 2500 a cerca de 440 nm-457 nm em ciclo-hexano

Cristais ou produto pulverulento cristalino de cor vermelha a acasta-

nhada
Absorvancia maxima a 453 nm-456 nm, em ciclo-hexano

Teor ndo superior a 0,2 %

Carotendides diferentes do f-caroteno: teor ndo superior a 3,0 % das
matérias corantes totais

Teor ndo superior a 3 mg/kg
Teor ndo superior a 5 mg/kg
Teor ndo superior a 1 mg/kg

Teor ndo superior a 1 mglkg
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2. Beta-caroteno proveniente de Blakeslea

trispora

Sinénimos

Definicio

Classe

N.° do Colour Index
Einecs

Denominagdo quimica
Férmula quimica
Massa molecular

Composicdo

Descrigio

Identificacio

A. Espectrometria

Pureza

Solventes residuais

Cinza sulfatada

Corantes subsididrios

Arsénio
Chumbo
Mercirio
Cadmio
Aflatoxina B1
Micotoxinas:
T2
Ocratoxina
Zearalenona
Microbiologia:
Bolores
Leveduras
Salmonella

Escherichia coli

(*) Benzeno: teor ndo superior a 0,05 % v/v»

Alaranjado alimentar CI 5

Obtém-se por um processo de fermentagdo, utilizando uma cultura
mista dos dois tipos de reproducdo (+) e (-) de variedades naturais do
fungo Blakeslea trispora. O f-caroteno é extraido a partir da biomassa
com acetato de etilo e cristalizado. O produto cristalizado consiste
principalmente em [-caroteno trans. Dado o processo natural, cerca de
3 % do produto consiste em carotendides mistos, o que é especifico do
produto

Carotendide

40800

230-636-6

p-Caroteno, B,p-Caroteno
C,oHsg

536,88

Teor ndo inferior a 96 % das matérias corantes totais (expresso em
[-caroteno)

E1%, 2500 a cerca 440 nm-457 nm em ciclo-hexano

Cristais ou produto pulverulento cristalino de cor vermelha a acasta-
nhada

Absorvancia mixima a 453 nm-456 nm, em ciclo-hexano

Teor ndo superior a 0,8 %

Acetato de etilo
estreme ou em mistura

Etanol
Teor ndo superior a 0,2 %

Carotendides diferentes do f-caroteno: teor ndo superior a 3,0 % das
matérias corantes totais

Teor ndo superior a 3 mglkg
Teor ndo superior a 5 mglkg
Teor ndo superior a 1 mglkg
Teor ndo superior a 1 mg/kg

Nio detectdvel
Nio detectavel

Méximo 100/g
Méximo 100/g
Ausente em 25 g

Ausente em 5 g



