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(Actos cuja publicagio € uma condicdo da sua aplicabilidade)

REGULAMENTO (CE) N.° 466/2001 DA COMISSAO
de 8 de Margo de 2001
que fixa os teores maximos de certos contaminantes presentes nos géneros alimenticios

(Texto relevante para efeitos do EEE)

A COMISSAO DAS COMUNIDADES EUROPEIAS,

Tendo em conta o Tratado que institui a Comunidade Europeia,

Tendo em conta o Regulamento (CEE) n.° 315/93 do Conselho,
de 8 de Fevereiro de 1993, que estabelece procedimentos
comunitarios para os contaminantes presentes nos géneros
alimenticios (!) e, nomeadamente, o n.° 3 do seu artigo 2.,

Apbs consulta do Comité Cientifico da Alimentacio Humana,

Considerando o seguinte:

(1)

O Regulamento (CEE) n.° 315/93 prevé que, a fim de
proteger a satde publica, devem ser fixados teores
maximos para certos contaminantes presentes nos géne-
ros alimenticios. Estes teores maximos devem ser adop-
tados sob a forma de uma lista comunitaria ndo exaustiva
que pode incluir, para um mesmo contaminante, limites
em diferentes géneros alimenticios. Pode ser feita referén-
cia aos métodos de colheita de amostras e de analise a
utilizar.

O Regulamento (CE) n.° 194/97 da Comissdo, de 31 de
Janeiro de 1997, que fixa os teores maximos de certos
contaminantes presentes nos géneros alimenticios (2),
com a ultima redacgdo que lhe foi dada pelo Regula-
mento (CE) n.0 1566/1999 (), foi, por diversas vezes,
substancialmente modificado. Uma vez que terdo de ser
introduzidas novas altera¢des, deverd ser reformulado
por uma questdo de clareza.

Torna-se essencial, no interesse da protec¢do da satide
publica, manter o contetido de contaminantes a niveis

4

toxicologicamente aceitaveis. A presenca de contami-
nantes deve reduzir-se mais, sempre que possivel, através
de boas praticas agricolas ou de fabrico, a fim de se
alcancar um nivel mais elevado de protec¢do da satide,
sobretudo no que respeita aos grupos sensiveis da
populagdo.

Dadas as disparidades existentes entre as legislagdes dos
Estados-Membros no que respeita aos teores maximos
de contaminantes presentes em certos géneros alimenti-
cios e as distor¢des de concorréncia eventualmente dai
resultantes, sdo necessirias medidas comunitrias para
garantir a unicidade do mercado, respeitando simultane-
amente o principio da proporcionalidade.

Os Estados-Membros devem adoptar medidas de con-
trolo adequadas relativamente & presenga de contami-
nantes nos géneros alimenticios.

Até a data, a legislacdo comunitaria ndo fixa teores
maximos para contaminantes presentes nos alimentos
destinados a lactentes e criancas jovens abrangidos pela
Directiva 91/321/CEE da Comissdo (¥, com a @ltima
redaccdo que lhe foi dada pela Directiva 1999/50/CE (%),
e pela Directiva 96/5/CE da Comissdo (¢), com a tltima
redaccdo que lhe foi dada pela Directiva 1999/39/CE (7).
Apbs consulta do Comité Cientifico da Alimenta¢do
Humana, devem ser fixados, com a maior brevidade
possivel, teores maximos especificos para esses géneros
alimenticios. Até 13, os teores fixados no presente
regulamento aplicar-se-do igualmente a esses géneros
alimenticios, desde que a legislagdo nacional ndo tenha
fixado teores mais rigorosos.

E— () JOL 175 de 4.7.1991, p. 35.
() JOL37 de13.2.1993, p. 1. (®) JOL 139 de 2.6.1999, p. 29.
(3) JOL 31 de 1.2.1997, p. 48. (6) JO L 49 de 28.2.1996, p. 17.
() JOL184de17.7.1999, p. 17. (7) JOL 124 de 18.5.1999, p. 8.
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Os ingredientes alimentares utilizados na produgdo de
géneros alimenticios compostos devem respeitar os
teores maximos fixados no presente regulamento antes
de serem adicionados aos referidos géneros alimenticios
compostos a fim de evitar dilui¢do.

Os produtos horticolas constituem a principal fonte de
ingestdo de nitratos no ser humano. O Comité Cientifico
da Alimentagdo Humana, no seu parecer de 22 de
Setembro de 1995, declarou que a ingestdo total de
nitratos ¢ habitualmente bastante inferior a dose didria
admissivel. No entanto, recomendou que se prosseguis-
sem os esforcos no sentido de reduzir a exposi¢io aos
nitratos através dos alimentos e da dgua, uma vez que os
nitratos se podem converter em nitritos e nitrosaminas,
tendo ainda insistido em que fossem adoptadas boas
praticas agricolas, a fim de assegurar que os teores de
nitratos sejam tdo baixos quanto razoavelmente possivel.
O Comité Cientifico da Alimentacdo Humana salientou
que a preocupacdo com a presenca de nitratos ndo devia
desencorajar o aumento do consumo de produtos
horticolas, uma vez que estes tém uma funcdo nutricio-
nal essencial e desempenham um papel importante na
protecgdo da satide.

Medidas especificas destinadas a proporcionar um mel-
hor controlo das fontes de nitratos, juntamente com
codigos de boas praticas agricolas, poderiam ajudar a
reduzir os teores de nitratos presentes nos produtos
horticolas. No entanto, as condicdes climéticas também
influenciam os teores de nitratos presentes em certos
produtos horticolas. Por conseguinte, deviam ser fixados
teores de nitratos maximos diferentes para os produtos
horticolas, em fun¢do da estagdo do ano. As condicoes
climaticas sdo muito diferentes nos diversos pontos da
Comunidade, pelo que os Estados-Membros deviam
dispor de um periodo transitério para autorizar a
comercializagio de alfaces e espinafres cultivados e
destinados ao consumo nos respectivos territorios com
teores de nitratos superiores aos fixados nos pontos 1.1
e 1.3 do anexo I, desde que as quantidades presentes
permanecam aceitiveis do ponto de vista da satde
publica.

Os produtores de alface e de espinafres estabelecidos
nos Estados-Membros que deram as autoriza¢des acima
mencionadas deverdo modificar progressivamente os
seus métodos de cultivo, aplicando as boas praticas
agricolas recomendadas a nivel nacional, por forma a
respeitarem, no termo do periodo transitdrio, os teores
maximos fixados a nivel comunitério. Seria aconselhével
que fossem alcangados valores comuns o mais rapida-
mente possivel.

Os teores fixados para a alface e os espinafres deviam
ser revistos e, se possivel, reduzidos até 1 de Janeiro de
2002. Esta revisdo basear-se-a no controlo levado a cabo
pelos Estados-Membros e na aplicagdo de codigos de
boas praticas agricolas, de modo a fixar teores maximos
tdo baixos quanto razoavelmente possivel.

(12)

(13)

(14)

(15)

O controlo dos teores de nitratos na alface e nos
espinafres e a aplicagdo de boas praticas agricolas serdo
efectuados através de meios proporcionais ao objectivo
desejado, utilizando os resultados de controlo obtidos e
tendo em conta, designadamente, os riscos identificados
e a experiéncia adquirida. A aplicacdo de codigos de
boas praticas agricolas serd observada de perto em
alguns Estados-Membros. Por conseguinte, os Estados-
-Membros deverdo comunicar anualmente os resultados
dos respectivos controlos e elaborar relatérios sobre as
medidas adoptadas e os progressos registados no tocante
a aplicagdo de cddigos de boas praticas agricolas a fim
de reduzir os teores de nitratos, devendo realizar-se
anualmente uma troca de pontos de vista com os
Estados-Membros sobre estes relatorios.

Para que se possa exercer um controlo eficaz, os limites
fixados para as alfaces de campo, actualmente inferiores
aos fixados para as alfaces cultivadas em estufa, devem
ser igualmente aplicados a estas Gltimas, na falta de
rotulagem precisa.

As aflatoxinas sdo micotoxinas produzidas por certas
espécies de Aspergillus, que se desenvolvem a niveis
elevados de temperatura e humidade. As aflatoxinas sdo
substincias genotdxicas cancerigenas e podem estar
presentes numa grande variedade de alimentos. No caso
destas substancias, ndo existe um limite abaixo do qual
nio sejam observados efeitos nocivos, pelo que nido
pode ser fixada uma dose didria aceitdvel. O nivel
actual dos conhecimentos cientificos e técnicos e os
melhoramentos introduzidos nas técnicas de produgdo
e armazenagem ndo impedem o desenvolvimento destes
bolores, pelo que ndo é possivel eliminar completamente
a presenga de aflatoxinas nos alimentos. E, portanto,
aconselhével fixar limites tdo baixos quanto razoavel-
mente possivel.

Devem ser incentivados os esforcos destinados a melho-
rar os métodos de produgdo, colheita e armazenagem,
de modo a reduzir o desenvolvimento de bolores. As
aflatoxinas compreendem um conjunto de compostos
de toxicidade e frequéncia varidveis nos alimentos. A
aflatoxina B1 ¢, de longe, o composto mais toxico. Por
razdes de seguranca, ¢ aconselhavel fixar limites para o
teor total de aflatoxinas (B1, B2, G1 e G2) e para o teor
de aflatoxina B1 nos alimentos. A aflatoxina M1 ¢ um
produto metabodlico da aflatoxina B1, estando presente
no leite e nos produtos lacteos provenientes dos animais
que tenham consumido alimentos contaminados. Ape-
sar de a aflatoxina M1 ser considerada uma substancia
genotoxica cancerigena menos perigosa do que a aflato-
xina B1, é necessario evitar a sua presenga no leite e nos
produtos lacteos destinados ao consumo humano e,
nomeadamente, ao das criancas jovens.
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(16)

(18)

E reconhecido que os métodos de triagem ou outros
tratamentos fisicos permitem reduzir o teor de aflatoxi-
nas dos amendoins, dos frutos de casca rija e dos frutos
secos. Para minimizar os efeitos no comércio, é pois
conveniente admitir teores de aflatoxinas mais elevados
para os produtos em causa, quando estes ndo se destinem
ao consumo humano directo ou como ingrediente dos
géneros alimenticios. Nesses casos, os teores maximos
de aflatoxinas foram fixados tendo em conta as possibili-
dades actuais dos tratamentos supramencionados, res-
pectivamente, para os amendoins, os frutos de casca rija
e os frutos secos e a necessidade de respeitar, apos
tratamento, os teores maximos fixados para esses produ-
tos destinados ao consumo humano directo ou a ser
utilizados como ingredientes dos géneros alimenticios.
No caso dos cereais, ndo pode excluir-se a possibilidade
de o nivel de contaminagio com aflatoxinas poder ser
reduzido por métodos de triagem ou outros tratamentos
fisicos. Para poder verificar a eficcia real desses métodos
e, se for caso disso, fixar limites maximos especificos
para os cereais nao transformados, esta prevista, por
um periodo limitado, a aplicacio dos teores maximos
previstos no anexo [ apenas aos cereais e aos produtos
derivados da sua transformagdo destinados ao consumo
humano directo ou como ingrediente dos géneros
alimenticios. Na auséncia de dados que justifiquem a
fixacdo de um limite méaximo especifico para os cereais
ndo transformados, no termo de um prazo determinado,
o limite maximo previsto para os cereais e os produtos
derivados da sua transformagdo destinados ao consumo
humano directo ou como ingrediente dos géneros
alimenticios aplicar-se-4 igualmente aos cereais ndo
transformados.

Para permitir um controlo eficaz do respeito dos diferen-
tes limites fixados para os produtos em causa, é necessé-
rio conhecer o destino exacto por meio de uma rotula-
gem adequada. Os produtos que contém teores de
aflatoxinas mais elevados que os teores maximos fixados
ndo devem ser postos em circulagdo, quer no seu estado
natural, quer misturados com produtos conformes,
quer utilizados como ingredientes de outros géneros
alimenticios. Em conformidade com o artigo 5.° do
Regulamento (CEE) n.° 315/93, os Estados-Membros
podem manter os teores maximos de aflatoxinas que
fixaram para certos géneros alimenticios, desde que ndo
tenha sido adoptada qualquer disposi¢do comunitaria
nesta matéria.

A absorg¢do de chumbo pode constituir um grave risco
para a satde ptblica. O chumbo pode induzir a redugio
do desenvolvimento cognitivo e do desempenho intelec-
tual das criangas e aumentar a pressdo sanguinea e as
doencas cardiovasculares nos adultos. Na tltima década,
os niveis de chumbo nos alimentos diminuiram de
forma significativa, por se ter tomado consciéncia de
que constituia um problema para a satide, por se terem
envidado esfor¢os no sentido de reduzir a emissdo de
chumbo e por se ter melhorado a garantia de qualidade
das anlises quimicas. No seu parecer de 19 de Junho de
1992, o Comité Cientifico da Alimentagio Humana

(20)

concluiu que o teor médio de chumbo nos géneros
alimenticios ndo parecia constituir causa de alarme, mas
que se devia tomar uma iniciativa, a mais longo prazo,
com o objectivo de baixar ainda mais os teores médios
do chumbo nos géneros alimenticios. Assim, os teores
méximos deviam ser tdo baixos quanto razoavelmente
possivel.

O ciddmio pode acumular-se no corpo humano e induzir
disfungdo renal, doengas Osseas e deficiéncias na funcdo
reprodutora. N3o pode excluir-se a possibilidade de que
actue como agente cancerigeno no ser humano. No seu
parecer de 2 de Junho de 1995, o Comité Cientifico da
Alimentacdo Humana recomendou que se envidassem
maiores esforcos no sentido de reduzir a exposicdo
alimentar ao cddmio, uma vez que os géneros alimenti-
cios sdo a principal fonte de ingestdo de cddmio pelos
seres humanos. Por conseguinte, deviam fixar-se teores
méximos tdo baixos quanto razoavelmente possivel.

O metilmerctirio pode induzir alteragdes no desenvolvi-
mento normal do cérebro dos lactentes e, com teores
superiores, provocar altera¢des neuroldgicas nos adultos.
O merctrio contamina principalmente o peixe e os
produtos da pesca. Para proteger a satide publica, foram
fixados teores maximos de merctrio para os produtos
da pesca pela Decisdo 93/351/CEE da Comissdo (1).
Por questdes de transparéncia, as medidas relevantes
estabelecidas por esta decisio deviam ser transferidas
para o presente regulamento e actualizadas. Os teores
deviam ser tdo baixos quanto razoavelmente possivel,
tendo em conta que, por razdes fisiologicas, certas
espécies concentram o merclrio mais facilmente nos
seus tecidos do que outras.

Em determinadas condicdes, produz-se 3-monocloro-
propano-1,2-diol (3-MCPD) durante a transformacio
dos alimentos. Podem, designadamente, produzir-se,
durante o fabrico de ingredientes alimentares salgados,
«proteinas vegetais hidrolisadas», que se produzem pelo
método de hidrdlise acida (PVH 4cidas). Com a adaptagdo
dos processos de producdo, conseguiu-se obter, nos
tltimos anos, uma redugdo significativa de 3-MCPD nos
produtos acima mencionados. Recentemente, varios
Estados-Membros notificaram teores elevados de
3-MCPD em certas amostras de molho de soja. Para que
sejam utilizadas boas praticas de fabrico e seja protegida
a satide dos consumidores, devem ser fixados teores
maximos de 3-MCPD. No seu parecer de 16 de Dezem-
bro de 1994, confirmado em 12 de Junho de 1997, o
Comité Cientifico da Alimentacdo Humana referia que o
3-MCPD devia ser considerado como uma substincia
cancerigena genotoxica e que os residuos de 3-MCPD
em produtos alimentares nio deviam ser detectdveis.
Alguns estudos toxicoldgicos recentemente realizados
indicam que a substincia actua como uma substincia
cancerigena ndo genotoxica in vivo.

(1) JOL 144 de 16.6.1993, p. 23.
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(22) Os teores maximos fixados no anexo [ para o
3-MCPD baseiam-se no parecer do Comité Cientifico da
Alimentacio Humana. Este comité ird reexaminar a
toxicidade do 3-MCPD a luz dos novos estudos. A
adequacdo dos teores maximos deve ser reavaliada assim
que se encontrar disponivel o novo parecer do Comité
Cientifico da Alimenta¢do Humana. Solicita-se aos Esta-
dos-Membros que examinem a ocorréncia de 3-MCPD
em outros géneros alimenticios a fim de ponderar a
necessidade de fixar teores maximos para outros géneros
alimenticios.

(23) Os teores maximos adoptados a nivel comunitério
deverdo ser periodicamente reexaminados para terem
em conta a evolucdo dos conhecimentos cientificos e
técnicos, bem como os progressos das préticas agricolas
ou de fabrico, com o objectivo de uma diminuigdo
constante dos teores.

(24) As medidas previstas no presente regulamento estdo em
conformidade com o parecer emitido pelo Comité
Permanente dos Géneros Alimenticios,

ADOPTOU O PRESENTE REGULAMENTO:

Artigo 1.0

1.  Os géneros alimenticios constantes do anexo I ndo
devem apresentar, aquando da sua colocagdo no mercado,
teores de contaminantes mais elevados do que os previstos
nesse anexo.

2. Os teores maximos especificados no anexo I aplicar-se-
-30 a parte comestivel dos géneros alimenticios mencionados.

3. Os métodos de colheita de amostras e de analise
aplicados serdo os especificados no anexo L

Artigo 2.0

1. No caso de produtos, que ndo os mencionados no n.° 1
do artigo 4.°, que sdo secos, diluidos, transformados ou
compostos por varios ingredientes, o limite maximo aplicavel
serd o previsto no anexo I, tendo respectivamente em conta:

a)  Alteragdes da concentragdo do contaminante provocadas
por processos de secagem ou diluicio;

b)  Alteracdes da concentragio do contaminante provocadas
por transformacao;

¢)  As proporgdes relativas dos ingredientes no produto; e

d) O limite de quantificagdo.

O primeiro pardgrafo aplicar-se-a apenas quando ndo tiverem
sido fixados teores maximos especificos para esses produtos
secos, diluidos, transformados ou compostos.

2. Os teores maximos especificados no anexo I aplicar-se-
-d0 igualmente aos alimentos para lactentes e criancas jovens
abrangidos pela Directiva 91/321/CEE e pela Directiva 96/5/CE
desde que a legislacdo nacional ndo tenha fixado teores mais
rigorosos para os produtos alimentares especificados, tendo
respectivamente em conta as alteragdes da concentragdo do
contaminante, provocadas por secagem, dilui¢do ou transfor-
magcdo, e as proporcdes relativas dos ingredientes no produto.
Serdo fixados teores maximos especificos de contaminantes
para esses géneros alimenticios o mais tardar em 5 de Abril de
2004.

3. Sem prejuizo do disposto no n.° 1 do artigo 3.° € no
n.° 3 do artigo 4.°, é proibido utilizar produtos que ndo
respeitem os teores méaximos fixados no anexo I enquanto
ingredientes alimentares para a producio de géneros alimenti-
cios compostos.

Artigo 3.0

1.  Os Estados-Membros podem, em casos justificados,
autorizar, durante um periodo transitorio, a colocagdo no
mercado de alfaces e espinafres frescos, produzidos e destina-
dos a serem consumidos no seu territorio, que contenham
teores de nitratos mais elevados do que os teores maximos
fixados nos pontos 1.1 e 1.3 do anexo I, desde que sejam
aplicados codigos de boas praticas agricolas para respeitar
progressivamente os teores fixados no presente regulamento.

Os Estados-Membros informardo anualmente os outros Esta-
dos-Membros e a Comissdo dos passos dados para implemen-
tar o primeiro paragrafo.

2. Os Estados-Membros comunicardo anualmente a Comis-
sdo, até 30 de Junho, os resultados do controlo efectuado e
informardo das medidas tomadas e dos progressos conseguidos
na aplicacdo e aperfeicoamento de codigos de boas praticas
agricolas destinadas a reduzir os teores de nitratos na alface e
nos espinafres. Serdo igualmente comunicados os dados em
que se baseiam os respectivos codigos de boas praticas
agricolas.

3. Os Estados-Membros que nio recorram a aplica¢do do
primeiro pardgrafo devem efectuar o controlo dos teores de
nitratos na alface e nos espinafres e aplicar boas praticas
agricolas através de meios proporcionais ao objectivo desejado,
utilizando os resultados desse controlo e tendo, designada-
mente, em conta os riscos identificados e a experiéncia
adquirida.

Artigo 4.0

1. Os teores maximos de aflatoxinas aplicaveis aos produ-
tos, tal como definidos nos pontos 2.1.1.1 ¢ 2.1.2.1 do anexo I,
aplicar-se-do igualmente aos produtos transformados a partir
deles, desde que ndo tenham sido fixados teores méaximos
especificos para esses produtos transformados.



16.3.2001

Jornal Oficial das Comunidades Europeias L77]5

2. No que diz respeito as aflatoxinas em produtos mencio-
nados no ponto 2.1 do anexo I, é proibido:

a)  Misturar produtos conformes com os teores maximos
fixados no anexo I com produtos ndo conformes, ou
misturar produtos a submeter a um tratamento de
triagem ou a outros métodos fisicos com produtos
destinados ao consumo humano directo ou como ingre-
diente de géneros alimenticios;

b)  Utilizar produtos ndo conformes com os teores maximos
estabelecidos nos pontos 2.1.1.1, 2.1.2.1 e 2.1.3 do
anexo I como ingredientes no fabrico de outros géneros
alimenticios;

¢) Descontaminar produtos por meio de tratamentos qui-
micos.

3. Os amendoins, frutos de casca rija e frutos secos ndo
conformes com os teores maximos de aflatoxinas fixados no
ponto 2.1.1.1 do anexo [ e os cereais ndo conformes com os
teores maximos fixados no ponto 2.1.2.1 podem ser colocados
no mercado, desde que esses produtos:

a) Nao se destinem ao consumo humano directo ou a ser
utilizados como ingrediente de géneros alimenticios;

b) Sejam conformes com os teores maximos fixados no
ponto 2.1.1.2 do anexo I, no tocante aos amendoins, e
no ponto 2.1.1.3 do anexo I, no tocante aos frutos de
casca rija e frutos secos;

¢)  Sejam submetidos a um tratamento posterior de triagem
ou a outros métodos fisicos, na sequéncia dos quais os
teores maximos fixados nos pontos 2.1.1.1 e 2.1.2.1 do
anexo [ ndo sejam superados e que nio provoquem
outros residuos nocivos;

d)  Sejam rotulados de forma a demonstrar claramente o seu
destino, incluindo a mencio: «produto destinado a ser
obrigatoriamente submetido a um tratamento de triagem
ou a outros métodos fisicos destinados a reduzir o
nivel de contaminacio por aflatoxinas antes de qualquer
consumo humano ou utilizagdo como ingrediente de
géneros alimenticios».

Artigo 5.0

1.  Com base nos resultados do controlo efectuado pelos
Estados-Membros com vista a assegurar o respeito dos teores
maximos em nitratos fixados na sec¢do 1 do anexo I, bem
como nos relatorios sobre a aplicagdo e o aperfeicoamento de
cbdigos de boas praticas agricolas destinados a reduzir os
teores de nitratos e na avaliagdo dos dados que tenham estado
na base das boas préticas agricolas adoptadas pelos Estados-
-Membros, a Comissdo efectuard de cinco em cinco anos, e
pela primeira vez antes de 1 de Janeiro de 2002, uma revisio
dos teores maximos de nitratos com objectivo global de
reduzir os referidos teores.

2. Com base nos novos conhecimentos cientificos e nos
resultados do controlo efectuado pelos Estados-Membros com
vista a assegurar o respeito dos teores maximos em metais
pesados e em 3-MCPD fixados nas sec¢des 3 e 4 do anexo [, a
Comissdo efectuard de cinco em cinco anos, e pela primeira
vez antes de 5 de Abril de 2003, uma revisio dos teores
méximos com o objectivo global de assegurar um elevado
nivel de protec¢do de satide dos consumidores.

Artigo 6.°

E revogado o Regulamento (CE) n.° 194/97 a partir de 5 de
Abril de 2002.

Quaisquer referéncias ao regulamento revogado serdo entendi-
das como referéncias ao presente regulamento, passando a ler-
-se nos termos da tabela de correspondéncias constante do
anexo IL

Artigo 7.0

O presente regulamento entra em vigor no vigésimo dia
seguinte ao da sua publicagdo no Jornal Oficial das Comunidades
Europeias.

O presente regulamento ¢é aplicavel a partir de 5 de Abril de
2002. As secgdes 3 (metais pesados) e 4 (3-MCPD) do anexo I
ndo se aplicardo a produtos que tenham sido, a justo titulo,
colocados no mercado da Comunidade antes desta data.

O presente regulamento ¢ obrigatdrio em todos os seus elementos e directamente aplicivel em todos os

Estados-Membros.

Feito em Bruxelas, em 8 de Marco de 2001.

Pela Comissdo
David BYRNE

Membro da Comissdo
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ANEXO I

TEORES MAXIMOS DE CERTOS CONTAMINANTES PRESENTES NOS GENEROS ALIMENTICIOS

Seccdo 1: Nitratos (1)

Método de colheita Método

Produto Teores maximos (mg NO;/kg) de amostras de andlise
de referéncia
1.1. Espinafres frescos | Colhidos de 1 de Novembro a|3000(}) |Colhidos de 1 de Abril
(Spinacia oleracea) (3) | 31 de Marco: a 31 de Outubro: (4)
Directiva 79/700/CEE da|2 500
Comissao
1.2. Espinafres conserva- 2 000 Directiva 79/700/CEE
dos, ultracongelados
ou congelados
1.3. Alface fresca (Lactuca | Colhidos de 1 de Outubro a 31 de|4 500 (%) | Colhidos de 1 de Abril
sativa L.) (alfaces culti- | Margo: a 30 de Setembro:
vadas sob proteccdo e | com excep¢do das alfaces de|3 500 () (%)
de campo) campo colhidas de 1 de Maio a
31 de Agosto
Directiva 79/700/CEE. O ntmero | 2 500 (%) (%)
minimo de unidades por amostra
de laboratoério é, no entanto, de 10

Seccdo 2: Micotoxinas

Teores maximos (ug/kg) Critérios
de desempenho para
os métodos de analise

Método de colheita
de amostras

Produto
By B +By+ G + Gy M;

2.1. AFLATOXINAS ()

2.1.1. Amendoins, frutos de casca
rija e frutos secos

2.1.1.1. Amendoins, frutos de
casca rija e frutos secos e
produtos derivados da sua
transformacdo, destina-
dos ao consumo humano
directo ou como ingre-
diente de géneros alimen-
ticios

Directiva 98/53/CE
da Comissio (%)

Directiva 98/53/CE

2.1.1.2. Amendoins destinados a
serem submetidos a um
tratamento de triagem ou
a outros métodos fisicos
antes do seu consumo
humano ou da sua utili-
zagdo como ingrediente
de géneros alimenticios

Directiva 98/53/CE | Directiva 98/53/CE
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Produto

Teores maximos (pg/kg)

Método de colheita

de amostras
M;

Critérios
de desempenho para
os métodos de analise

2.1.1.3. Frutos de casca rija e fru-

tos secos destinados a
serem submetidos a um
tratamento de triagem ou
a outros métodos fisicos
antes do seu consumo
humano ou da sua utili-
zagdo como ingrediente
de géneros alimenticios

109 (%)

— | Directiva 98/53/CE

Directiva 98/53/CE

2.1.2. Cereais (incluindo o trigo

mourisco, Fagopyrum sp.)

2.1.2.1. Cereais (incluindo o trigo

mourisco, Fagopyrum sp.)
e os produtos derivados
da sua transformagdo,
destinados ao consumo
humano directo ou como
ingrediente de géneros ali-
menticios

— | Directiva 98/53/CE

Directiva 98/53/CE

2.1.2.2.

Cereais (incluindo o trigo
mourisco, Fagopyrum sp.)
destinados a serem sub-
metidos a um tratamento
de triagem ou a outros
métodos fisicos antes do
seu consumo humano ou
da sua utilizacio como
ingrediente de géneros ali-
menticios

— | Directiva 98/53/CE

Directiva 98/53/CE

2.1.3.

Leite (leite cru, leite desti-
nado ao fabrico de produtos
a base de leite, leite de con-
sumo tratado  termica-
mente, tal como definido
pela Directiva 92/46/CEE
do Conselho (19), com a
Gltima redaccio que lhe foi
dada  pela  Directiva
94/71/CE). (1)

0,05 | Directiva 98/53/CE

Directiva 98/53/CE

Secgdo 3: Metais pesados

Produto

Teores maximos

Critérios de desempenho

Critérios de desempenho

(mg/kg de peso fresco) | para a colheita de amostras | para os métodos de analise

3.1. CHUMBO (Pb)
3.1.1. Leite de vaca (leite cru, leite desti- 0,02 Directiva 2001/22/CE| Directiva 2001/22/CE

nado ao fabrico de produtos a da Comissio (12)

base de leite e leite tratado termi-

camente, conforme definido na

Directiva 92/46/CEE)
3.1.2. Formulas para lactentes e formu- 0,02 Directiva 2001/22/CE | Directiva 2001/22/CE

las de transigdo, conforme defini-
das na Directiva 91/321/CEE (13)
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Produto

Teores maximos
(mg/kg de peso fresco)

Critérios de desempenho
para a colheita de amostras

Critérios de desempenho
para os métodos de analise

3.1.3. Carne de bovinos, ovinos, suinos

e aves de capoeira, conforme
definida na alinea a) do artigo 2.0
da Directiva 64/433/CEE do
Conselho(14), com a tltima reda-
c¢do que lhe foi dada pela Direc-
tiva 95/23/CE do Conselho (1%), e
non.° 1 doartigo 2.° da Directiva
71/118/CEE do Conselho (19),
com a dltima redac¢do que lhe
foi dada pela Directiva 97/79/CE
do Conselho (17), excluindo as
miudezas, conforme definidas na
alinea e) do artigo 2.° da Direc-
tiva 64/433/CEE e no n.c 5 do
artigo  2.° da  Directiva
71/118/CEE

0,1

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.3.1. Miudezas comestiveis de bovi-

nos, ovinos, suinos e aves de
capoeira, conforme definidas
na alinea €) do artigo 2.° da
Directiva 64/433/CEE e no
n.° 5 do artigo 2.° da Directiva
71/118/CEE

0,5

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.4. Parte comestivel do peixe, con-

forme definida nas categorias a),
b) e €) da lista constante do
artigo 1.° do Regulamento (CE)
n.° 104/2000 do Conselho (18),
excluindo as espécies de peixes
enumeradas em 3.1.4.1

0,2

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.4.1. Parte comestivel de lingua

(Dicologoglossa cuneata), enguia
(Anguilla anguilla), robalo-baila
(Dicentrarchus  punctatus), chi-
charro ou carapau (Trachurus
trachurus), tainha-negrao (Mugil
labrosus  labrosus), sargo-safia
(Diplodus  vulgaris), roncador
(Pomadasys benneti), sardinha
ou sardinha europeia (Sardina
pilchardus)

0,4

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

. Crustaceos, excluindo a carne

escura de caranguejo

0,5

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

. Moluscos bivalves

1,0

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

. Cefaldpodes (sem visceras)

1,0

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

. Cereais (incluindo trigo mou-

risco), legumes e leguminosas

0,2

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE
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Produto

Teores maximos
(mg/kg de peso fresco)

Critérios de desempenho
para a colheita de amostras

Critérios de desempenho
para os métodos de analise

3.1.9.

Produtos horticolas, conforme
definidos no artigo 1. da Direc-
tiva 90/642/CEE do Con-
selho (19), com a dltima redaccio
que lhe foi dada pela Directiva
2000/48/CE (29), excluindo bras-
sicas, produtos horticolas de
folha, plantas aromaticas frescas
e todos os cogumelos. No caso
das batatas, o teor maximo
aplica-se a batatas descascadas

0,1

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.9.1

. Brassicas, produtos horticolas
de folha e todos os cogumelos
de cultura.

0,3

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.10.

Frutos, conforme definidos no
artigo 1° da  Directiva
90/642/CEE do  Conselho,
excluindo bagas e frutos
pequenos.

0,1

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.10.

1. Bagas e frutos pequenos, con-
forme definidos no artigo 1.0
da Directiva 90/642|CEE

0,2

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.11.

Oleos e gorduras, incluindo a
matéria gorda do leite

0,1

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.12.

Sumos de frutos, sumos de fru-
tos concentrados (para con-
sumo directo) e néctares de
frutos, conforme definidos na
Directiva 93/77|CEE do Con-
selho (21)

0,05

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.1.13.

Vinhos, conforme definidos no
Regulamento (CE) n.o 1493/
1999 do Conselho (22) (inclui-
ndo vinhos espumantes e
excluindo vinhos licorosos),
vinhos aromatizados, bebidas
aromatizadas a base de vinho e
cocktails aromatizados de pro-
dutos vitivinicolas, conforme
definidos no Regulamento (CE)
n.° 1601/91 do Conselho (23),
e sidras, peradas e vinhos de
frutos. O teor maximo aplica-
se aos produtos provenientes
da colheita de fruta de 2001 em
diante.

0,2

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE
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Produto

Teores maximos
(mg/kg de peso fresco)

Critérios de desempenho
para a colheita de amostras

Critérios de desempenho
para os métodos de analise

3.2. CADMIO (Cd)

3.2.1. Carne de bovinos, ovinos, suinos
e aves de capoeira, conforme
definida na alinea a) do artigo 2.
da Directiva 64[433/CEE e no
n.e 1 do artigo 2.° da Directiva
71/118/CEE, excluindo as miu-
dezas, conforme definidas na ali-
nea e) do artigo 2.° da Directiva
64/433|CEE do Conselho e no
n.° 5 do artigo 2.° da Directiva
71/118/CEE

0,05

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.2. Carne de equideo

0,2

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.3. Figado de bovino, ovino, suino e

aves de capoeira

0,5

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.4. Rins de bovino, ovino, suino e

aves de capoeira

1,0

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.5. Parte comestivel de peixe, con-
forme definida nas categorias a),
b) e €) da lista constante do
artigo 1. do Regulamento (CE)
n° 104/2000 do Conselho,
excluindo as espécies de peixes

enumeradas em 3.2.5.1.

0,05

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.5.1. Parte comestivel de lingua
(Dicologoglossa cuneata), enguia
(Anguilla  anguilla), biqueirdo
(Engraulis encrasicholus), boqui-
nho (Luvarus imperialis) chicha-
rro ou carapau (Trachurus tra-
churus), tainha-negrdo (Mugil
labrosus  labrosus), sargo-safia
(Diplodus vulgaris), sardinha ou
sardinha europeia (Sardina pil-
chardus)

0,1

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.6. Crustaceos, excluindo a carne

escura de caranguejo

0,5

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.7. Moluscos bivalves

1,0

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.8. Cefalpodes (sem visceras)

1,0

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.9. Cereais, excluindo sémea, germe,

trigo em grdo e arroz

0,1

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE
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Produto

Teores maximos
(mg/kg de peso fresco)

Critérios de desempenho
para a colheita de amostras

Critérios de desempenho
para os métodos de analise

3.2.9.1 Sémea, germe, trigo em grao e
arroz

0,2

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.10. Sementes de soja

0,2

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.11. Produtos horticolas e frutos, tal
como definidos no artigo 1.° da
Directiva 90/642/CEE do Con-
selho, excluindo produtos hor-
ticolas de folha, plantas aromé-
ticas frescas, todos os cogume-
los, raizes e batatas

0,05

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.11.1. Produtos horticolas de folha,
plantas aromaticas frescas,
aipos e todos os cogumelos
de cultura

0,2

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.2.11.2. Produtos horticolas de caule,
raizes e batatas, excluindo
aipos. No caso das batatas,
o teor méximo aplica-se a
batatas descascadas.

0,1

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.3, MERCURIO

3.3.1. Produtos da pesca, excepto os
mencionados em 3.3.1.1

0,5

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE

3.3.1.1. Tamboril (Lophius spp.)
Peixe-lobo riscado (Anarhichas
lupus)
Robalos (Dicentrarchus labrax)
Maruca azul (Molva dipterygia)
Bonito (Sarda spp.)
Enguias (Anguilla spp.)
Alabote-do-Atlantico
glossus hippoglossus)
Merma (Euthynnus spp.)
Espadins (Makaira spp.)
Ltcio (Esox lucius)
Palmeta (Orcynopsis unicolor)
Carocho (Centroscymnes coelole-
pis)
Raia (Raja spp.)
Peixe-vermelho (Sebastes mari-
nus, S. mentella, S. viviparus)
Veleiro-do-Atlantico (Istiopho-
rus platypterus)
Peixe-espada (Lepidopus cauda-
tus, Aphanopus carbo)
Tubardes (todas as espécies)
Escolares (Lepidocybium  flavo-
brunneum, Ruvettus pretiosus,
Gempylus serpens)
Esturjao (Acipenser spp.)
Espadarte (Xiphias gladius)
Atuns (Thunnus spp.)

(Hippo-

1,0

Directiva 2001/22/CE

Directiva 2001/22/CE
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Seccdo 4: 3-monocloropropano-1,2-diol (3-MCPD)

Teores maximos

Critérios de desempenho

Critérios de desempenho

Produto (mg/kg de peso fresco) | paraa colheita de amostras | para os métodos de analise
4.1. Proteinas vegetais hidrolisadas (24) 0,02 Directiva 2001/22/CE | Directiva 2001/22/CE
4.2. Molho de soja (24) 0,02 Directiva 2001/22/CE | Directiva 2001/22/CE

(") Esta secgdo estd ja incluida no Regulamento (CE) n.° 194/97, sendo aqui repetida sem alteragdes.

(3) Os teores maximos fixados para os espinafres frescos ndo se aplicam aos espinafres frescos destinados a transformacio e
transportados a granel da exploracdo agricola para a unidade transformadora.

%) Sob reserva de reexame antes de 1 de Janeiro de 2002, nos termos do n.° 1 do artigo 5.°.

4 JOL 207 de 15.8.1979, p. 26.

)
)
(°) Na falta de rotulagem adequada indicadora do método de producio, aplica-se o limite maximo fixado para a alface de campo.
©)

%) Os teores maximos sdo aplicéveis a parte comestivel dos amendoins, dos frutos de casca rija e dos frutos secos destinada a ser
consumida. Se forem analisados os frutos inteiros, ao calcular-se o teor de aflatoxina, deve pressupor-se que toda a contaminagio

se encontra na pane comestivel.
() JOL 201 de 17.7.1998, p. 93.

(%) Os teores maximos devem ser reexaminados antes de 1 de Julho de 2001 em funcio da evolucio dos conhecimentos cientificos

e tecnoldgicos.

(°) Desde que ndo seja fixado qualquer limite especifico antes de 1 de Julho de 2001, os teores previstos no ponto 2.1.2.1 do
quadro aplicar-se-do, a partir dessa data, aos cereais referidos no presente ponto.

(19 JOL 268 de 14.9.1992, p. 1.

() JOL 368 de 31.12.1994, p. 33.
(*?) Ver pagina 14 do presente JO.
*)

13) O teor méximo aplica-se ao produto proposto pronto para o consumo ou reconstituido de acordo com as instrugdes do

fabricante.
("4 JOL 121 de 29.7.1964, p. 2012/64.
(15 JOL 243 de 11.10.1995, p. 7.
(16) JOL 55 de 8.3.1971, p. 23.
(17) JOL 24 de 30.1.1998, p. 31.
(18) JOL 17 de 21.1.2000, p. 22.
(%) JO L 350 de 14.12.1990, p. 71.
(20) JO L 197 de 3.8.2000, p. 26.
(21) JO L 244 de 30.9.1993, p. 23.
(22) JOL 179 de 14.7.1999, p. 1.
(%) JOL 149 de 14.6.1991, p. 1.
*4

24) Indica-se o teor mdximo para o produto liquido contendo 40 % de matéria seca, correspondente a um teor maximo de
0,05 mgfkg na matéria seca. £ necessirio ajustar o teor proporcionalmente, em fungio do contetdo de matéria seca dos

produtos.
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ANEXO II

TABELA DE CORRESPONDENCIAS

Presente regulamento

Regulamento (CE) n.c 194/97

Artigo 1.°

N.o 1 do artigo 1.°

N.o 1, alinea a), do artigo 2.°

N.o 1 do artigo 2.°

N.o 1, alinea b), do artigo 2.°

N.o 1 do artigo 2.°

N.o 1, alinea c), do artigo 2.°

N.2 1 do artigo 3.0

N.o 2 do artigo 2.

N.2 1 do artigo 3.0

N.o 3 do artigo 2.

N.° 2 do artigo 4.°

N.° 4 do artigo 2.

N.° 3 do artigo 4.

N.o 5 do artigo 2.

N.° 2 do artigo 3.0

Artigo 3.0, primeiro paragrafo

N.° 3 do artigo 3.°

Artigo 3.°, segundo paragrafo

N.° 1 do artigo 5.

Artigo 3.°, terceiro paragrafo

N.° 3 do artigo 1.°

Artigo 4.0

Anexo 1, seccdo 1, «Nitratos»

Anexo, 1. contaminantes de origem agricola, ponto 1,

«Nitratos»

Anexo 1, sec¢do 2, <Micotoxinas»

Anexo, I. contaminantes de origem agricola, ponto 2,

«Micotoxinas»

Anexo, II. «Outros contaminantes»




