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Kérelem kozzététele a mezdgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmérél sz6lé 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

alapjan

(2012/C 180/12)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjan létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat hénapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsaghoz.

3.2

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,FIN GRAS”[,FIN GRAS DU MEZENC”
EK-sz.: FR-PDO-0005-0545-30.03.2006
OF () OEM (X))

Elnevezés:
,Fin gras”[,Fin gras du Mézenc”

Tagdllam vagy harmadik orszig:

Franciaorszag

A mezdgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

1.1. osztdly: Friss has (valamint vdgdsi melléktermék és belsdség)

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A JFin gras” vagy ,Fin gras du Mézenc” eredtemegjel6lés haszndlata kizdrolag a legaldbb 24 hénapos
isz6b6l vagy legaldbb 30 hoénapos ivartalanitott him allatb6l szdrmazé marhahisra vonatkozdan
megengedett.

Idényjellegti termékrd] van szo. Az éllatok vdgdsa februdr 1-jét6l majus 31-ével bezdrdlag torténik,
miutdn a tél folyaman az istdlléban lassan, tdlnyomoérészt széndval hizlaltdk Sket.

Az éllatok életiik kiilonbozd szakaszaiban, kiilonosen a hizlaldsi idGszak el6tt és annak végén szigorti
véalogatdsokon mennek keresztiil, amelyek a csontozatuk és izomrendszeriik fejlettségére, nyomadssal
megallapitott faggytssigukra, funkcionalis alkalmassigukra és dltaldnos kiillemiikre vonatkozé szem-
pontokon alapulnak.

A végott test és a has jellegzetességei a hosszii és fokozatos, mézenc-i széndval torténd hizlaldsra
vezethet6k vissza, valamint arra, hogy az dllatokat életitk kiilonboz8 szakaszaiban szigord vélogatd-
soknak vetik ald.

A vigott testnek az aldbbi jellemzdkkel kell rendelkezniiik:

— hiusossdg: E, U, R osztaly; faggyuboritottsag: 2, 3, 4 (a hasitott kifejlett marhdk EUROP kozosségi
osztilyozdsi rendszere szerint),

— az addzds alapjaul szolgdld sily (vagy a vagott test hideg tomege) legaldbb 280 kg az iisz8k, és
legalabb 320 kg a tindk esetében,

— a faggyustdl az enyhén faggytval boritottig, helyenkénti faggytlerakdddsok nélkiil,
— a kils6 zsirréteg szine a fehértdl a fehér-krémszindig terjed.

A hus szine az élénkvorostSl a biborvorosig terjed. A hist zsirszdlak szovik at (ez az izomkozi zsir
atszlir6dését jelenti). A hast, a kiolvasztott hiitott has kivételével, hiitve kindljak.

Attdl fiiggen, hogy nyersen, féve vagy grillezve kindljak, a his puha vagy nagyon puha, omlés, igen
1édas, erdteljes és hosszan tarté aromdju.

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

A hust a végsS fogyasztok részére torténd értékesitéskor felszeletelik.

Nyersanyagok (kizdrolag feldolgozott termék esetében):

Nem relevans

Takarmdny (kizdrolag dllati eredetii termékek esetében):

A szarvasmarhdk tartdsa lényegében legeltetési rendszerben torténik, ami azt jelenti, hogy a gazdasé-
gonként tarthaté dllatok szdma behatdrolt, és minden dllatra legaldbb 70 hektdr kaszdlorét és legeld-
feliilet kell, hogy jusson.

A szarvasmarhatartds a legel6i és istdlldi tartds valtakozdsaval torténik, ami lehetdvé teszi a hossza és
kemény tél dltal jellemzett természetes kornyezetbsl adddd lehetdségek kihasznaldsit. Az allatokat
legaldbb junius 21. és szeptember 21. kozott legel6n tartjak, igy azok a természetes rétek fuivét és a
kaszaloréteken nové sarjtit legelik. Legaldbb november 30. és mércius 30. kozott istdlloban tartjdk az
allatokat. Ebben az id@szakban annyi szénat kapnak, amennyit igényelnek.

Az dllatok napi tdplaléka kizardlag legelt fib6l és szénabdl 4ll.

Az dllatok takarmdnyozdsira hasznalt kaszdlorétek és legel6k a foldrajzi teriileten taldlhatdk, és kife-
jezetten a Mézenc-re jellemzs, természetes névényvilggal rendelkeznek. A legelSket rendszeresen
gondozzdk és trigydzzak annak érdekében, hogy novényvilaguk sokfélesége fennmaradjon. A szénat,
amely kizérdlag az els6 kaszaldsbol szdrmazik, a mezdn szdritjdk meg, és a gazdasdgban esetlegesen
el6fordulé mas széndtdl elkiilonitve tdroljak.

Az utolso hizlaldsi fazis sordn az dllatok legnagyobbrészt a tenyészt§ dltal mindségi alapon kivalasztott
szénabdl 4ll6 takarmanyt kapnak. Az allatokat egyenként, valyibdl etetik. Ebben a hizlalasi szakaszban
legaldbb naponta négyszer kell széndt adni, a felesleget minden alkalommal eltdvolitva. A kiegyensu-
lyozott takarmdnyozds érdekében kis mennyiségben megengedett egy novényi eredetdi, meghatdrozott
tapértékd, négy Osszetev6bdl allo tapldlékkiegészitd haszndlata, amelynek osszetevsi kozil legaldbb
kett6 gabonaféle. A tdplalékkiegészité mennyisége 100 kg él6stlyra szdmitva a 700 grammot nem
haladhatja meg.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell végrehajtani:

Sziiletés, nevelés, hizlalds, vigds

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

Nem relevans

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A végott testet és az abbdl szarmazd hasrészeket az utolsé forgalmazohoz jutdsig olyan cimkével kell
elldtni, amelyen fel kell tintetni legaldbb:

— a megjelolés nevé,

— az eur6pai unidés OEM jelzést,

— az dllat nemzeti azonosit6 szdmdt és vagohidi szdmat,

— a tenyészt§ gazdasaganak szamat,

— a vagohid nevét, cimét és engedélyszamat,

— a vagas napjat,

— a siitnival6 hasok esetében — a vékony dagadd, a vastag dagadd és a felsal kivételével — a ,le temps
de maturation sur os entre les dates dabattage des animaux et de la vente au détail au consom-
mateur final est de dix jours pleins au minimum” (,az allat levdgdsanak id6pontja és a végfelhasz-
ndlé részére torténd kiskereskedelmi értékesités kozotti érlelési id6 legaldbb tiz teljes nap”) megjegy-

zést.

A foldrajzi teriilet tomér meghatirozasa:

A foldrajzi teriiletet az alabbi jardsok és telepiilések alkotjak:
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Ardeche megye:

Antraigues-sur-Volane jérds: annak egész teriilete.

Aubenas jards: Aubenas, Mercuer telepiilések,

Burzet jards: Burzet, Péreyres, Sagnes-et-Goudoulet, Sainte-Eulalie telepiilések,

Le Cheylard jards: Le Chambon, Saint-Andéol-de-Fourchades telepiilések,

Coucouron jards: Issanlas, Issarles, Le Lac-d'Issarles, Lanarce, Lavillatte, Lespéron telepiilések,
Montpezat-sous-Bauzon jards: annak egész teriilete.

Privas jards: Ajoux, Gourdon, Pourchéres, Privas, Saint-Priest, Veyras telepiilések,
Saint-Agreve jards: Mars telepiilés,

Saint-Etienne-de-Lugdares jards: Le Plagnal, Saint-Alban-en-Montagne telepiilések,
Saint-Martin-de-Valamas jdrds: Borée, La Rochette, Saint-Clément, Saint-Martial telepiilések,
Saint-Pierreville jards: Issamoulenc, Marcols-les-Eaux, Saint-Julien-du-Gua telepiilések,
Thueyts jards: Astet telepiilés,

Vals-les-Bains jdrds: Labégude, Saint-Julien-du-Serre, Ucel, Vals-les-Bains telepiilések.
Haute-Loire megye:

Fay-sur-Lignon jdrds: annak egész teriilete.

Le Monastier-sur-Gazeille jdrds: Freycenet-la-Cuche, Freycenet-la-Tour, Laussonne, Le Monastier-sur-
Gazeille, Moudeyres, Présailles telepiilések,

Le Puy-en-Velay jards: Le Puy-en-Velay, Vals-pres-le-Puy telepiilések,

Le Puy-en-Velay Nord jdrds: Aiguilhe, Chadrac, Le Monteil, Polignac telepiilések,
Le Puy-en-Velay Est jards: Brives-Charensac, Saint-Germain-Laprade telepiilések,
Le Puy-en-Velay Ouest jdrds: Espaly-Saint-Marcel telepiilés,

Le Puy-en-Velay Sud-Est jdrds: Arsac-en-Velay, Coubon telepiilések,

Saint-Julien-Chapteuil jards: Lantriac, Montusclat, Queyriéres, Saint-Julien-Chapteuil, Saint-Pierre-Eynac
telepiilések,

Canton de Tence jdrds: Mazet-Saint-Voy telepiilés,
Yssingeaux jdrds: Araules, Yssingeaux telepiilések.
Lozere megye:
Langogne jards: Langogne telepiilés.

5. Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

5.1. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A foldrajzi terillet a Francia-kozéphegység keleti szélén taldlhatd, Puy en Velay-t6l nem messze,
kozpontja pedig a mézenc-i fennsik.

A szarvasmarhatartdst e foldrajzi teriileten a mézenc-i fennsik befolydsolja, ahol az 1 100-1 500
méteres magassagon a legeldi tartdson és széndval torténd takarmdnyozdson alapuld kilonleges tartdsi
és hizlaldsi modszerek alakultak ki. A foldrajzi teriileten jellemzd tovdbba a ,Fin gras” fogyasztdsa és
annak hagyomanyos hentesiizletekben valo értékesitése, a ,Fin gras” levagdsdnak modszere, valamint
hogy az illatok vagohidra szallitdsa a tenyészt8 kiséretében torténik.
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5.2.

A fennsik dombos teriiletei, amelyek régi vulkanikus tevékenység kovetkeztében alakultak ki, morfo-
logiailag és geoldgiailag egységesek, a talaj mély rétegei enyhén savasak.

Eghajlata kontinentdlis, mediterrdn éghajlati hatdsokkal. A janius vége és jilius hénap jellemzden
csapadékhidnyos és meleg, ami ezért kedvezd idGszakot jelent a szénagyfjtéshez a Mézenc hegyi rétjein.
E természetes koriilmények hozzdjarulnak ahhoz, hogy ezen a hegyvonulaton véltozatos névényvildg
alakult ki, valamint hogy e szokatlan magassdgon lehetséges a szénagydijtés.

A Mézenc legel6i a XVIIL szdzad 6ta hiresen j6 mindségtlick. Az 1995-0s ,inventaire floristique des prés
de fauche et des paturages du Mézenc” (a Mézenc kaszdloinak és legel8inek novényhatdrozdja) figye-
lemreméltéan véltozatos, a hiivos hegyvidéki éghajlatra jellemzd novényvildgra utal (ibolya, kesertifd,
alpesi édeskomény, szélesleveldi réti perje). Egy, a mézenci széna tekintetében végzett vizsgélat egyér-
telmdien megerGsitette annak magas tdpértékét, amely meghaladja az INRA (Nemzeti Agrondmiai
Kutatdintézet) dltal a hegyi széna vonatkozdsdban megallapitott dtlagos értéket. A helybéliek dltal
,Cistre-nek” nevezett alpesi édeskomény (Meum Athamanticum Jacq.) a Mézenc kaszdldinak jelképe.
A Mézenc kiilonleges helyzetének koszonhetSen — ahol 1 500 méteres magassdgig kaszilnak — ez a
n6vény megtaldlhaté a szénaban, és igy az dllatok takarmanyaban (az dllatok a friss novényt nem eszik
meg). Az alpesi édeskomény jelenléte kiilonosen kedveltté teszi a széndt. Mds hegycsoportokon ez a
névény a nyari réteken nd, ezért a takarmdnyban nincs jelen.

A teriileten sajitos mezdgazdasigi termelés alakult ki, amelyre jellemz8 a mds helyeken csak nydron
hasznalt kaszaloknak a magaslati (1 100 méternél magasabban torténd) szarvasmarhatartds céljaira valé
haszndlata.

Az allatokat nem azzal a céllal tenyésztik, hogy azok elérjék maximdlis novekedési potencidljukat,
hanem hogy a lehetd legjobban hasznositsdk a rendelkezésiikre dll6 takarmdnyt. Az éllatok novekedése
egyenletes, mivel a nydri legeltetés idején szinte soha nincsen fthidny, tekintve, hogy nincsenek hosszi
széraz idGszakok. A zsirlerakddds egyenletes, bar az utolsé szakaszban iitemesebb.

A teriilet szarvasmarhatart6i kiilonleges szénagyijtési modszereket fejlesztettek ki, amelyek sordn a
széndt a réten hagyjak megszdradni, és a legjobb mindségli széndt meghagyjdk a hizlaldsi idgszakra. A
kivdlasztott allatoknak olyan alkati sajdtossigokkal kell rendelkezniiik, amelyek lehet6vé teszik a
szénaval torténd, lasst téli hizlalast. Ennek érdekében a tenyészt6k folyamatosan vélogatjdk az él§
dllatokat az izomzat és a csontozat fejlettségére, funkciondlis, illetve hizlaldsra valé alkalmassdgukra és
killlemitkre vonatkozé szempontok alapjan. Az istdlloba keriilésikkor az allatok faggytrétegének
kelléen vékonynak kell lennie ahhoz, hogy az lehetévé tegye a téli id@szakban a végsS, széndval
torténd hizlaldst.

Evente mindossze néhany dllatot vélasztanak ki a gazdasigokban a ,Fin gras” vagy ,Fin gras du
Mézenc” elGallitdsa céljabol. A széndval torténd lasst téli hizlaldsi id6szaka legkés6bb november elején,
az dllat istdlloba keriilésének napjin kezdédik, és legaldbb 110 napig tart. Ebben a szakaszban az
dllatokat nem csorddban tartjdk, hanem egyedileg bdnnak veliik, a valogatott széndt pedig étkezésen-
ként adjak, hogy az allatok a lehet legtobbet egyenek belSle. Az istalléban minden éallat faggytssagi
allapotanak és eldrelathatd eladdsi idejének megfelel@en kapja a takarmdnyt. A ,Fin gras” hizlaldsdnak
hagyomanyos mddszere elGsegiti a testet boritd zsirréteg kialakuldsdt, amely a vagott test érlelési ideje
alatt védelmet nydjt az oxidiciéval szemben. Ennek koszonhetSen a végott test hosszii id6n at
(20-30 napig) érlelhetd, anélkiil, hogy megromlana.

A ,Fin gras” vdgasa hagyomdnyos mddszerekkel torténik, amelyek lehet6vé teszik a his hossza érlelésre
valé alkalmassdganak megdrzését. Killonosen tilos a vagott test lemosdsa, kivéve a véletlen szeny-
nyezddéseket, és a lekapards (a felilleti zsirréteg eltdvolitdsa). A vagott test lehtitését erdteljes fagyasztds
nélkiil kell végezni.

Mind a ,Fin gras” hagyomdnyos megnevezést, mind a ,Mézenc” foldrajzi névvel kiegészitett ,Fin gras”
hagyomdnyos megnevezést e kiilonleges marhahis jelolésére haszndljak.

A termék sajdtossdgai:

A his mdsutt nydron hasznositott magaslati teriileteken nové flivel és széndval nevelt dllatokbol
szarmazik.

A vigott test faggyus vagy enyhén faggyaval boritott, helyenkénti faggytlerak6dasok nélkiil. A kiils6
zsirréteg szine a fehértdl a fehér-krémszindig terjed. A hus szine az élénkvorostdl a biborvorosig terjed.

oz

A hust zsirszélak szovik at (ez az izomkozi zsir dtsziirGdését jelenti).
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5.3.

A ,Fin gras” vagy ,Fin gras du Mézenc” eredetmegjeldléssel elldtott hdas kiilonleges tulajdonsdgokkal
rendelkezik, amelyek a magaslati novények takarmanyként valé hasznalatdval és a tartds mddjaval
fiiggenek 6ssze. Ezt a nyers és f6tt his kostoldsa, valamint laboratériumi vizsgdlatok tdmasztjak ald.

A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozotti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A mézenci fennsik magaslati fekvése, geoldgiai és idGjarasi viszonyai véltozatos novényvildg jelenlétét
teszik lehet6vé, amely kiilonosen alkalmas kivdld mindségli, a réten szdritott széna termesztésére.
Vizsgalatok mutattdk ki az Osszefiiggést a mézenci széna (amelynek jellegzetes novénye az alpesi
édeskomény) terpéntartalma, illetve a hiis zsirjainak terpéntartalma kozott.

s

A termék el6dllitdsdnak egyik sajdtossdga a kivdlé mindségii és izl széna haszndlatdn alapuld, hossza
ideig tartd téli hizlaldsra vezethetd vissza, minek kovetkeztében az allatok az istalloban toltott 110 nap
alatt elérik a faggytsodds optimdlis mértékét. Az alkalmazott takarmdnyozdsi médszereknek koszon-
het8en az allatok nagy mennyiségli széndt fogyasztanak.

Az éllatokkal valé egyedi torédés, valamint a kiilonbozg életszakaszokban, tulajdonsigaik alapjan
torténd szigorti valogatdsuk lehet6vé teszi, hogy csak azokat az egyedeket tartsik meg, amelyek a
leginkdbb fogékonyak a hosszt ideig tartd, széndval torténd hizlaldsra. Ennek koszonhetSen kivételes
allatok nevelhetSk és izletes hast lehet eléallitani.

A his jellegzetességei egyrészt a kornyezeti feltételektsl és az ezek kovetkeztében ott kialakulé novény-
vilagtol, masrészt az e kornyezetben kialakult tenyésztési koriilményektdl (kivald mindségli széna
termesztése, az allatok vdlogatdsa, hosszd ideig tartd téli hizlalds ...) fiiggenek. Az id8sebb dllatok
hosszt ideig tartd, széndval torténd hizlaldsa eredményeként ugyanis kialakul a testet borité fehér
zsirréteg, a vagott test pedig er8sen faggyls vagy faggytval boritott (helyenkénti faggyilerak6dasok
nélkiil), nagyrészt ennek koszonhet§ a his mdrvanyozottsaga és karakteres ize.

A vagéhidra szallitds rovid ideje, valamint az egész vagasi folyamat sordn a termékkel valé koriiltekints
bandsmod lehetdvé teszi, hogy a vigott test megGrizze kilonleges tulajdonsdgait, valamint hogy
alkalmas legyen az érlelésre.

Az dllattenyésztSk, a vagohidak és a hentesek egymadstdl elvdlaszthatatlan lancszemek a ,Fin gras du
Mézenc” eldallitasi folyamatdban. A termék értékesitése ugyanis a hagyomédnyos médokon torténik: a
helyi hentesek az iizletiikhoz legkozelebb 1évé vagohidhoz fordulnak, és kérik az dllatok levdgasat,
amelyeket maguk vilasztottak ki a tenyészetben. A husvéti idgszakban napjainkban is szokds feldiszi-
tett dllatokat kidllitani a hentesiizletek elé. A napjainkban is rendszeresen megrendezett hdsvasirokon
taldlkoznak e j6l ismert szezondlis termék elddllitdsdban részt vevdk.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(az 510/2006[EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[agriculture.gouv.fr/IMG/pdf/CDC_Fin_gras_du_Mezenc.pdf
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