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Verdffentlichung eines Anderungsantrags gemdfl Artikel 6 Absatz 2 der Verordnung (EG) Nr.
510/2006 des Rates zum Schutz von geografischen Angaben und Ursprungsbezeichnungen fiir

Agrarerzeugnisse und Lebensmittel

(2012/C 140/06)

Diese Veroffentlichung eroffnet die Moglichkeit, gemidfl Artikel 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006 des
Rates (!) Einspruch gegen den Antrag einzulegen. Der Einspruch muss innerhalb von sechs Monaten ab
dieser Veroffentlichung bei der Europdischen Kommission eingehen.

ANDERUNGSANTRAG
VERORDNUNG (EG) Nr. 510/2006 DES RATES
ANDERUNGSANTRAG GEMASS ARTIKEL 9
~WACHAUER MARILLE“

EG-Nr.: AT-PDO-0117-1473-29.06.2011

ggA. () gU. (X)

Rubrik der Produktspezifikation, auf die sich die Anderung bezieht:

— [ Name des Erzeugnisses

— Beschreibung des Erzeugnisses

— Geografisches Gebiet

— Ursprungsnachweis

— Erzeugungsverfahren

— [0 Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet
— Etikettierung

— [ Einzelstaatliche Vorschriften

— Sonstiges (Kontrollstelle)

Art der Anderung(en):

— [ Anderung des Einzigen Dokuments oder der Zusammenfassung

— Anderung der Spezifikation einer eingetragenen g.U. oder g.g.A., fiir die weder ein Einziges
Dokument noch eine Zusammenfassung veroffentlicht wurde

— O Anderung der Spezifikation, die keine Anderung des veroffentlichten Einzigen Dokuments
erfordert (Artikel 9 Absatz 3 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006)

— [O Voriibergehende Anderung der Spezifikation aufgrund der Einfithrung verbindlicher gesund-
heitspolizeilicher oder pflanzenschutzrechtlicher Malnahmen durch die Behorden (Artikel 9
Absatz 4 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006)

Anderung(en):
Beschreibung des Erzeugnisses:

Verbesserung und Klarstellung der Beschreibung:

Es handelt sich um Friichte der Formenkreise ,Kegelmarillen®, ,Ovalmarillen (oder ,Rosenmarillen)
und ,Ananasmarillen“, welche traditionell im Zeitraum 1900 bis 1960 von den Wachauer Marillen-
anbauern und ansissigen Marillenbaumschulen selektioniert und ausgepflanzt wurden; die vorwiegend
angebaute Sorte ist die regionaltypische Sorte ,Klosterneuburger” (Formenkreis Kegelmarille).

() ABL L 93 vom 31.3.2006, S. 12.
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3.2

,Kegelmarillen“: Die Frucht ist mittelgrofS, das mittlere Fruchtgewicht bei durchschnittlichem Frucht-
behang liegt bei 45 bis 60 g, das spezifische Gewicht liegt meist iiber 1,0. Die Form ist kegelformig
oder zugespitzt. Die Fruchtschale ist von honiggelber Grundfarbe, bis zur Hilfte oder dariiber hinaus-
gehend gerdtet, oft auch braunlich bis rétlich gepunktet.

Hauptkennzeichen: Kegelférmige, einseitige Form, stark gerdtet. Das Fruchtfleisch ist gleichmifRig
orange bis rotlichorange, fest und saftig und wird nicht mehlig.

,Ovalmarillen“ (oder ,Rosenmarillen): Die Frucht ist mittelgrof bis grof}, das mittlere Fruchtgewicht
bei durchschnittlichem Fruchtbehang liegt bei 40 bis 65g, das spezifische Gewicht liegt meist unter 1,0.
Die Form ist oval oder hochrundlich, mittelrundbackig. Die Fruchtschale orangegelb gefirbt, leicht
wollig behaart, sonnseitig stets bis Halfte der Frucht gerdtet, oft rot punktiert. Hauptkennzeichen:
Ovale Form und orangegelbe Grundfarbe mit schon rotem Anflug der Friichte.

,2Ananasmarillen: Die Grofe der Frucht schwankt zwischen der der Knddelmarille und der Grofen
gemeinen Marille, das mittlere Fruchtgewicht bei durchschnittlichem Fruchtbehang liegt bei 30 bis
70 g, spezifisches Gewicht um 1,0. Die Form ist hochrundlich. Die Fruchtschale ist wollig behaart,
mittelgelb, oft schwach gerdtet oder rot punktiert.

Hauptkennzeichen: Marillengelbe rundliche Friichte, ohne Réte oder schwach gerotet.
Die Wachauer Marille zeichnet sich durch einen hohen Pektin-, Siure- und Zuckergehalt aus.
Begriindung:

Die unverwechselbare Qualitit der Wachauer Marille wurde stets als Ergebnis des regionalen Klimas
und Bodens sowie der iiber 100 Jahre alten Anbautradition gesehen. So wurden als herkunfts-
geschiitzte Wachauer Marillen mit dem unvergleichlichen Geschmack und Aroma nur Friichte jene
Sorten beschrieben, ,welche traditionell ab ca. 1900 (im Zeitraum 1900 bis 1960) von den Wachauer
Marillenanbauern und ansissigen Marillenbaumschulen selektioniert und ausgepflanzt wurden®. Mit der
teils bereits in der urspriinglichen Spezifikation enthaltenen, teils nunmehr ergdnzten Formulierung soll
unverwechselbar ausgedriickt werden, dass nur jene Marillensorten als Wachauer Marille bezeichnet
werden durfen, die in diesem Zeitraum im ausgewiesenen Gebiet kultiviert worden sind und den
angefithrten Formenkreisen entsprechen. Die seit kiirzerem vereinzelt angebauten so genannten ,neu-
en“ Sorten (z. B. franzosische oder kalifornische Sorten) sind mit den bewihrten regionaltypischen
Sorten nicht vergleichbar. Die Prizisierung der Beschreibung dient somit der Erhaltung der Qualitits-
erwartungen der Konsumenten sowie der Besonderheit und des guten Rufs der Wachauer Marille.

Geographisches Gebiet:

Die bisherigen diesbeziiglichen Angaben sollen prazisiert und durch die Nennung zweier weiterer
Gemeinden ergdnzt werden:

Region Wachau-Mautern-Krems. Sie befindet sich am siidlichen Rand des Waldviertels entlang der
Donau bis zum noérdlichen Teil des Dunkelsteinerwaldes. Das Anbaugebiet der Wachauer Marille
umfasst die Gemeinden: Aggsbach-Markt, Albrechtsberg, Bergern im Dunkelsteinerwald, Drof, Diirn-
stein, Emmersdorf, Furth, Gedersdorf, Krems, Maria-Laach, Mautern, Miihldorf, Paudorf, Rohrendorf bei
Krems, Rossatz-Arnsdorf, Schonbiihel-Aggsbach, Senftenberg, Spitz, Stratzing, Weinzierl am Wald und
Weiflenkirchen.

Begriindung:

Die Auflistung der Gemeinden (mit Ausnahme von Schonbiihel-Aggsbach und Emmersdorf) ist bereits
Bestandteil des Materialienteiles zum urspriinglichen Antrag; ihre Ubernahme in die Zusammenfassung
dient insofern lediglich der Klarstellung. Die beiden nunmehr neu angefithrten Gemeindegebiete von
Schonbiihel-Aggsbach und Emmersdorf zahlten bis zur Reorganisation der antragstellenden Vereini-
gung nicht zu deren Zustindigkeits- und Verwaltungsbereich, sodass bei der urspriinglichen Antrags-
stellung ihre Nennung unterblieb. Beide Gemeindegebicte liegen jedoch ebenfalls im Gebiet der
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Wachau und kénnen auf dieselbe Marillenanbautradition sowie dieselben speziellen klimatischen Be-
dingungen wie die anderen genannten Gemeinden verweisen, wodurch ihre Aufnahme in das zulissige
Erzeugungsgebiet gerechtfertigt ist.

3.3 Ursprungsnachweis:

Da die Spezifikation bislang keine Hinweise zum Ursprungsnachweis enthielt, wurde es als zweck-
mifRig erachtet, Angaben zur Riickverfolgbarkeit des Produkts aufzunehmen:

Die Riickverfolgbarkeit des Produkts wird durch folgende Mafinahmen gewahrleistet:
— Aufzeichnungen iber die Anbauflichen;

— Aufzeichnungen iiber die ausgepflanzten Sorten;

— Aufzeichnungen iiber die Erntemenge;

— Trennung von g.U.-Ware und nicht g.U.-Ware durch separate Stellpldtze fiir das Erntegut (getrennt
von anderen Produkten) und Kennzeichnung der Erntegebinde.

3.4 Herstellungsverfahren:

Im Satz ,Die Heranzucht des Pflanzenmaterials erfolgt entweder in lokalen Baumschulen oder durch
die Marillenbauern selbst“ entfillt der Begrift ,lokal*.

Begriindung:

Der Wegfall des Wortes ,lokal“ hat keinen Einfluss auf die Sorteneigenschaft. Es sollen damit auch
nicht in der Region ansissige Baumschulen zur Zucht des Pflanzenmaterials herangezogen werden
konnen.

Der Satz ,Als Pflanzunterlagen kommen speziell an die regionalen Bodenverhiltnisse angepasste Ma-
rillensdmlinge, Myrobalane und verschiedene Pflaumen zum Einsatz.“ wird durch folgende Formulie-
rung ersetzt:

,Als Pflanzunterlagen kommen speziell an die regionalen Bodenverhaltnisse angepasste Marillen-
samlinge, Myrobalane und verschiedene andere geeignete Prunus-Arten zum Einsatz“.

Begriindung:

Nachdem speziell im Marillenanbau stets nach besser geeigneten Pflanzunterlagen gesucht wird, soll es
zu keiner Einschrinkung auf verschiedene Pflaumen kommen, sondern die gesamte Bandbreite der
Prunus-Arten zu Versuchszwecken und bei erwiesener Eignung auch zum Praxiseinsatz zur Verfiigung
stehen.

Der Satz ,Als Erziehungsform ist der Meterstamm mit Rundkronenerziehung, Pyramiden- oder Hohl-
krone verbreitet (Pflanzweiten 5-7 m x 4-6 m, 250 bis 500 Biume/ha).“ wird durch folgende Formu-
lierung ersetzt:

,Als Erziehungsform ist die Rundkronenerziehung (Pyramiden- oder Hohlkrone) verbreitet, auch
Lingskronen kommen vor.*

Begriindung:

Pyramiden- und Hohlkronen sind Rundkronenerziehungen, daher werden diese Begriffe zur Klarstel-
lung nunmehr dem Begriff Rundkronenerziehung lediglich in Klammer nachgestellt. Um mdogliche
Rationalisierungsschritte in der Kulturtechnik nutzen zu konnen, wird nunmehr auch die Lingskronen-
erzichung (z. B. Schrige Hecke) als zusitzliche Erziehungsform zugelassen, zumal es fiir die Qualitdt
der Friichte nicht ausschlaggebend ist, ob die Aste in die Form einer Rund- oder Lingskrone gebracht
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werden. Weiters werden der Begriff ,der Meterstamm® und der in Klammer gesetzte Teil ,(Pflanzweiten
5-7m x 4-6 m, 250 bis 500 Biume/ha)* ersatzlos gestrichen. Bei den bisher vorgesehenen relativ
weiten Pflanzabstinden waren starkwiichsige Pflanzunterlagen erforderlich, um den zur Verfiigung
stehenden Standraum mit grofkronigen Baumen mit Wuchshohen von 8 m und mehr auszufillen.
Diese Baumhohen wurden durch den relativ hohen ,Meterstamm* zusitzlich geférdert. Die kulturtech-
nischen Mafinahmen wie z. B. der Baumschnitt, insbesondere aber die Ernte der Marillen mit der
Notwendigkeit des mehrmaligen Durchpfliickens werden durch die groffen Baumhohen jedoch sehr
erschwert. Um etwas niedrigere, kleinkronigere Biume erzichen zu konnen, sind schwicher wiichsige
Unterlagen erforderlich, die ihrerseits lediglich geringere Pflanzabstinde erfordern. Die lange Zeit in den
Marillenanlagen tiblichen Unterkulturen (z. B. Erddpfel), fiir welche hohe Biume forderlich waren,
werden nicht mehr kultiviert. Eine Qualititsverminderung ist durch die Freigabe der Pflanzabstinde
nicht zu erwarten.

Die in Beilage 9 (Materialienteil) angefiihrten Richtlinien fiir den kontrollierten naturnahen Obstanbau
in Osterreich gelten nicht mehr. Der darauf Bezug nehmende Satz ,Die Erziehung und Pflege der
Baume folgt den eingefithrten Methoden des integrierten Landbaues“ wird daher durch folgende For-
mulierung ersetzt:

,Die Erziehung und Pflege der Biume zielt auf die Produktion von qualitativ hochwertigen
Marillen unter Beriicksichtigung einer nachhaltigen Landbewirtschaftung hin“.

Zum Zeitpunkt der Antragstellung gab es im OPUL-Forderprogramm ein Flichenprimiensystem mit
dem Namen ,Integrierte Produktion von Obst‘, zu welchem jihrlich angepasste Richtlinien erstellt
wurden. Heute ist einerseits das Ende dieses Forderprogrammes und der damit verbundenen Richt-
linienerstellung absehbar, andererseits waren Bestimmungen der OPUL-Richtlinien der Kultur der
Wachauer Marillenbaume nicht férderlich. Als Beispiel sei hier die Forderungsvoraussetzung ,begriinter
Boden“ erwdhnt: Eine Massenvermehrung der ,Withlmaus“ hat zu enormen Baumausfillen, zusitzlich
zur ,Apoplexie” gefithrt. Ein Blick zuriick ins letzte Jahrhundert des Marillenanbaus zeigt, dass damals
der Boden traditionell offen gehalten wurde, da in einem offenen Boden Withlméause nicht vorkom-
men. In den letzten ca. 2 Jahrzehnten hat sich mechanisierungsbedingt die Moglichkeit eines begriinten
Bodens wihrend der Erntezeit eroffnet, sodass selbst bei verregneter Ernte ein befestigter Boden vor-
liegt. Nach der Ernte wird der Boden dann allerdings wieder bearbeitet, eine wichtige Mafnahme die bei
oft extrem trockenem August sehr vorteilhaft fiir die Ndhrstoffversorgung des Marillenbaumes ist. Diese
Vorgehensweise der Bodenbearbeitung ist im bisherigen integrierten Programm nicht moglich.

Die allgemeinen gesetzlichen Bestimmungen in der landwirtschaftlichen Produktion in Osterreich
(,Gute Landwirtschaftliche Praxis“) erlaubt zudem nur eine Lebensmittelproduktion mit hochster Si-
cherheit fiir den Konsumenten und die Umwelt. Mit der Anwendung dieser Bestimmungen kann daher
ohne Qualitdtsverlust das Auslangen gefunden werden

Der Satz ,Jedenfalls wird ab Anfang Juli eine Griindecke belassen, damit wihrend der Ernte ein
befestigter Boden vorliegt” wird ersatzlos gestrichen, da damit keine Einflussnahme auf die Eigenschaf-
ten der Produkte gegeben ist.

Der Absatz ,Schiadlinge und Krankheiten sind kein regelmafiiges Problem und erfordern daher nur
sporadische Maffnahmen. In den meisten Anlagen werden iiberhaupt keine Pflanzenschutzmaffnahmen
durchgefithrt. Frostspanner kénnen mit Leimringen ab Ende Oktober abgefangen werden. Borkenkifer
werden mit Alkoholfallen gefangen. Bei der Marille gibt es keinen Schidling, der die Friichte befallt.
Chemische Unkrautbekdmpfung ist nicht tiblich und nicht erforderlich® wird gestrichen.

Begriindung:

Das Auftreten neuer Schadlinge und Krankheiten bedingt regelmifSige Bekdmpfungsmafinahmen.
Neuere Erfahrungen hinsichtlich der Unkrautbekdmpfung haben gezeigt, dass eine solche, sei es auf
chemischem oder auf mechanischem Weg, fiir die Kulturen im Hinblick auf Nahrstoff- und Wasser-
zufuhr vorteilhafter ist.
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3.5

3.6

Der Satz ,,70 % der Ernte wird im Bereich Industrie-Obstgenossenschaft — Handel vermarktet, ca. 30 %
gelangen in den Ab-Hof- und Strafenverkauf* wird durch folgende Formulierung ersetzt:

,Die Hauptvermarktungsschiene ist der Ab- Hof- und Strafenverkauf. Daneben erfolgt die Ver-
marktung und der Handel tiber Be- und Verarbeitung®.

Begriindung:

Die Vermarktungsstrome haben sich weiterentwickelt, sodass nun der GrofSteil der Ernte in den Ab-
Hof- und Strafenverkauf gelangt, und nicht wie urspriinglich 70 % der Ernte im Bereich Industrie-
Obstgenossenschaft und Handel vermarktet werden.

Etikettierung:

Der Satz ,Die Steigen werden mit einem einheitlichen Etikett versehen in den Handel gebracht* wird
gestrichen.

Begriindung:

Verpackungen, Werbeartikel, etc., kurz der ,optische Marktauftritt’, unterliegt stindigen Anpassungen
um fiir die Konsumenten interessant zu bleiben und ein entsprechendes Image transportieren zu
konnen. Um den Anforderungen des Marktes flexibler gerecht werden zu konnen, wird vom Erfor-
dernis eines einheitlichen Etiketts Abstand genommen.

Kontrollstelle:

Die Kontrollstelle iibt die Kontrolle auf der Grundlage des Standard Kontrollprogramms fiir geschiitzte
Herkunftsprodukte und dem Kontrollplan fiir die geschiitzte Ursprungsbezeichnung Wachauer Marille,
der in Konkretisierung des Standard Kontrollprogramms fiir die Kontrolle der geschiitzten Ursprungs-
bezeichnung Wachauer Marille von der Kontrollstelle erstellt wird.

SGS Austria Controll-Co. GmbH
Diefenbachgasse 35

1150 Wien

OSTERREICH

Tel. +43 151225670
Fax +43 151225679
E-Mail: sgs.austria@sgs.com

Begriindung:

Anderung der gesetzlichen Bestimmungen, die u. a. hinsichtlich der Kontrolle geschiitzter Herkunfts-
bezeichnungen einen Systemwechsel weg von 6ffentlichen Kontrollen durch den Landeshauptmann hin
zu Kontrollen durch zugelassene private Kontrollstellen vorschreiben.

EINZIGES DOKUMENT
VERORDNUNG (EG) Nr. 510/2006 DES RATES
»WACHAUER MARILLE“

EG-Nr.: AT-PDO-0117-1473-29.06.2011

ggA. () gU. (X)

Name:

~Wachauer Marille*

Mitgliedstaat oder Drittland:

Osterreich
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3.2

3.3

3.4

3.5

3.6

3.7

Beschreibung des Agrarerzeugnisses oder des Lebensmittels:
Erzeugnisart:

Klasse 1.6 Obst, Gemiise und Getreide, unverarbeitet und verarbeitet

Beschreibung des Erzeugnisses, fiir das der unter Punkt 1 aufgefiihrte Name gilt:

Es handelt sich um Friichte der Formenkreise ,Kegelmarillen®, ,,Ovalmarillen“(oder ,Rosenmarillen) und
»2Ananasmarillen“, welche traditionell im Zeitraum von 1900 bis 1960 von den Wachauer Marillen-
anbauern und ansissigen Marillenbaumschulen selektioniert und ausgepflanzt wurden.

Die vorwiegend angebaute Sorte ist die regionaltypische Sorte ,Klosterneuburger* (Formenkreis Kegel-
marille).

,Kegelmarillen: Die Frucht ist mittelgrofs, das mittlere Fruchtgewicht bei durchschnittlichem Frucht-
behang liegt bei 45 bis 60 g, das spezifische Gewicht liegt meist iiber 1,0. Die Form ist kegelformig
oder zugespitzt. Die Fruchtschale ist von honiggelber Grundfarbe, bis zur Halfte oder dariiber hinaus-
gehend gerétet, oft auch briunlich bis rotlich gepunktet.

Hauptkennzeichen: Kegelférmige, einseitige Form, stark gerotet. Das Fruchtfleisch ist gleichmifig
orange bis rotlichorange, fest und saftig und wird nicht mehlig.

,Ovalmarillen“ (oder ,Rosenmarillen®): Die Frucht ist mittelgrof8 bis grofS, das mittlere Fruchtgewicht bei
durchschnittlichem Fruchtbehang liegt bei 40 bis 65 g, das spezifische Gewicht liegt meist unter 1,0.
Die Form ist oval oder hochrundlich, mittelrundbackig. Die Fruchtschale orangegelb gefirbt, leicht
wollig behaart, sonnseitig stets bis Hilfte der Frucht gerétet, oft rot punktiert. Hauptkennzeichen:
Ovale Form und orangegelbe Grundfarbe mit schon rotem Anflug der Friichte.

»2Ananasmarillen: Die Grofe der Frucht schwankt zwischen der der Knédelmarille und der Groflen
gemeinen Marille, das mittlere Fruchtgewicht bei durchschnittlichem Fruchtbehang liegt bei 30 bis
70 g, spezifisches Gewicht um 1,0. Die Form ist hochrundlich. Die Fruchtschale ist wollig behaart,
mittelgelb, oft schwach gerdtet oder rot punktiert.

Hauptkennzeichen: Marillengelbe rundliche Friichte, ohne Réte oder schwach gerétet.

Rohstoffe (nur fiir Verarbeitungserzeugnisse):

Futter (nur fiir Erzeugnisse tierischen Ursprungs):

Besondere Erzeugungsschritte, die in dem abgegrenzten geografischen Gebiet erfolgen miissen:

Besondere Vorschriften fiir Vorgange wie Schneiden, Reiben, Verpacken usw.:

Besondere Vorschriften fiir die Etikettierung:

Kurzbeschreibung der Abgrenzung des geografischen Gebiets:

Region Wachau-Mautern-Krems. Sie befindet sich am siidlichen Rand des Waldviertels entlang der
Donau bis zum nordlichen Teil des Dunkelsteinerwaldes. Das Anbaugebiet der Wachauer Marille
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5.3

umfasst die Gemeinden: Aggsbach-Markt, Albrechtsberg, Bergern im Dunkelsteinerwald, Drof, Diirn-
stein, Emmersdorf, Furth, Gedersdorf, Krems, Maria-Laach, Mautern, Mithldorf, Paudorf, Rohrendorf bei
Krems, Rossatz-Arnsdorf, Schonbiihel-Aggsbach, Senftenberg, Spitz, Stratzing, Weinzierl am Wald und
Weiflenkirchen.

Zusammenhang mit dem geografischen Gebiet:
Besonderheit des geografischen Gebiets:

Zusammentreffen mehrerer Klimate (Pannonisches und Waldviertler Klima, unmittelbare Nihe der
Donau) mit speziell zur Reifezeit der Marillen grofen Unterschieden zwischen den Tag- und Nacht-
temperaturen. Der Name ,Marille“ ist in der Region bereits um das Jahr 1509 nachgewiesen. Um 1890
erfolgte in groflem Stil die Einfihrung der Marille als Ertragsobst in der Wachau (neben Wein und Lein)
mit spezifischer Sortenselektion und Auswahl der geeignetsten Veredelungsunterlagen. Seither ist der
Marillenanbau ein traditionell wichtiger Erwerbszweig dieser Region. Im Frithling wird das Landschafts-
bild vollkommen von den blithenden Marillenbdumen geprigt, weshalb dem Marillenanbau in der
Wachau auch eine enorme touristische Bedeutung zukommt.

Besonderheit des Erzeugnisses:

Geschmack und Aroma der Friichte, hoher Zucker-, Sdure- und Pektingehalt.

Ursdchlicher Zusammenhang zwischen dem geografischen Gebiet und der Qualitat oder den Merkmalen des
Erzeugnisses (im Falle einer g.U.) bzw. einer bestimmten Qualitdt, dem Ansehen oder sonstigen Eigenschaften des
Erzeugnisses (im Falle einer g.g.A.):

Die unverwechselbare Qualitit der Wachauer Marille ist ein Ergebnis des regionalen Klimas und Bodens
sowie der iiber 100 Jahre alten Anbautradition. Das besondere Klima wirkt sich unmittelbar auf die
Ausbildung der Geschmacks-, Aroma- und Inhaltsstoffe der Friichte aus.

Hinweis auf die Veroffentlichung der Spezifikation:

(Artikel 5 Absatz 7 der Verordnung (EG) Nr. 510/2006)

http:/[www.patentamt.at/Markenschutz/Schutzrechte/Herkunftsangabe/
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