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Pollumajandustoodete ja toidu geograafiliste tihiste ja paritolunimetuste kaitset kisitleva ndukogu
mairuse (EU) nr 510/2006 artikli 6 15ike 2 kohase taotluse avaldamine

(2012/C 48/11)

Kiesoleva dokumendi avaldamine annab diguse esitada vastuvditeid vastavalt ndukogu midruse (EU) nr
510/2006 (') artiklile 7. Komisjon peab vastuviited kitte saama kuue kuu jooksul alates kdesoleva doku-
mendi avaldamise kuupdevast.

KOONDDOKUMENT
NOUKOGU MAARUS (EU) nr 510/2006
SEA KB (PINGGU DA TAO)
EU nr: CN-PD0O-0005-0628-16.07.2007
KGT () KPN (X))
1. Nimetus:

SER AR (Pinggu Da Tao)

2. Liikmesriik voi kolmas riik:

Hiina

3. Pollumajandustoote voi toidu kirjeldus:
3.1. Toote liik:

Klass 1.6.: Puuviljad, koogiviljad ja teraviljad tootlemata ja toodeldud kujul

3.2. Toote kirjeldus, mida punktis 1 esitatud nimetus tahistab:

Konealune virsik on roosdieliste (Rosaceae) sugukonna toompuu (Prunus) perekonna virsikupuu (Pru-
noideae) alamperekonda kuuluv soodav mahlane vili. Virsikupuu kasvab Beijingi Pinggu linnaosa Yans-
hani migede madalamatel ndlvadel ja laugjas imbruses, kus on palju paikesepaistet ja soojust ning
kerged liiv- voi savimullad. Ainulaadsetest looduslikest tingimustest on tingitud toote ,Pinggu Da Tao”
sellised erilised omadused nagu vilja suurus, hele virvus, mahlasus, tugev maitse, mdddukas magusus
ning hésti tasakaalustatud hapu ja magus maitse. Allpool esitatud tabelis on esitatud toote ,Pinggu Da
Tao” toorainena kasutava virsiku kiitmme sorti. Qingfeng on tabelis iiksnes keskmise suurusega sort;
Qingfengi tiksikvilja kaal on > 150g; tilejadnud iiheksa suureviljalise sordi tiksikvilja kaal on = 275 g.

Toote ,Pinggu Da Tao” toorainena kasutatava kiimne eri virsikusordi fiiiisikalis-keemilised indeksid on
esitatud alljirgnevas tabelis.

Indeks
o Lahustvad kuvained (20°0), () | Ve Pappeshaldus (maddetud unbappe
Dajiubao > 12,00 < 0,20
Qingfeng (Peking nr 26) > 11,50 < 0,42
Jingyan (Peking nr 24) > 12,00 < 0,20
Yanhong (Green-making nr 9) > 12,50 < 0,18
August Crispy (Peking nr 33) > 11,00 < 0,20
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Indeks
o Lahustuvad kuivained (20 °C), (%) Uldine happ;:;zlj;es a(lrz Se?)d ?s/:)d dunhappe
Yanfeng nr 1 > 12,00 < 0,20
Luwangxian > 11,50 < 0,28
Huayu > 12,00 < 0,20
Big Red Peach > 12,00 < 0,20
Century 21st > 12,00 <018

Tooraine:

Soot (iiksnes loomse paritoluga toodete puhul):

Tootmise erietapid, mis peavad toimuma mddratletud geograafilises piirkonnas:

Midratletud geograafilises piirkonnas peab toimuma puuviljaaia valik ja plaani koostamine, istutamine,
mullat6od, vdetamine, kastmine, viljapuude vora kujundamine ja kidrpimine, vastavad tood puude
ditsemise ja viljumise ajal, viljade koristamine ja puude koristusjirgne hooldus ning viljade ladustamine.

Erieeskirjad viilutamise, riivimise, pakendamise jm kohta:
Pakendamine: pakendada tohivad piddeva kvaliteedikontrolli asutuse jirelevalve all iiksnes sellised ette-

votjad, kel on lubatud kasutada toote ,Pinggu Da Tao” kaitstud paritolunimetuse margist.

1. Pakendamismaterjalid: vilispakend koosneb surumustriga kartongkastist, mis peaks olema tihe ja
piisavalt tugev kandva kasutamise jaoks. Sellistes kastides peaks sisu jaidma kuivaks ning olema ilma
hallituse, kahjurite, saaste ja vodrldhnadeta.

2. Pakendamismaterjalid: viljad on pakendamiskastidesse pandud korrapdraselt. Kasti sees on eri kihid
iiksteisest eraldatud kartongitiikkidega.

Vedu laevaga

Veo ajal peaksid virsiku viljad olema muljumise valtimiseks paigutatud korraparaste partiidena; kontei-
nerid peavad olema puhtad, hea ventilatsiooniga ning sellises kohas, et need ei oleks paikese ega vihma
kées; tuleks votta meetmed, et viljad oleksid kaitstud pakase vdi kdrge temperatuuri eest.

Virsiku vilju tuleks ettevaatlikult laadida; soovitatav on kiilmaahelat siilitav vedu. Transpordivahend
peab olema pubhas; selles ei tohi olla miirgiseid voi ohtlikke materjale voi kaupu.

Ladustamine

1. Enne ladustamist tuleb vilju toodelda eeljahutusmenetlusega temperatuuril 4 °C.

2. Ladustamistemperatuur on 0-3 °C.

3. Ladustuskeskkonna suhteline niiskus on 85-90 %.
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5.2.

4. Kui ladustamine on vdimalik kontrollitud keskkonnaga hoones, peaksid keskkonnatingimused
olema 1% O, ja 5% CO,

5. Ladustusruum peaks olema I6hnatu. Viljade ldheduses ei ole lubatud hoida miirgiseid voi kahjulikke
materjale voi kaupu; ei ole lubatud kasutada miirgiseid vdi kahjulikke sailitusaineid voi materjale.

Erieeskirjad mdrgistamise kohta:

Sama lasti pakendamistdhised peaksid olema iihesuguse vormi ja sisuga.

Puuviljapakendi vilispinnal peaks ndhtaval kohal olema selgelt triikitud ettevotja registreeritud kauba-
mirk, Hiinas kaitstud geograafilise paritolunimetusega toote nimetus ,Pinggu Da Tao” koos spetsiaalse
kaitstud paritolunimetuse mirgise ja kvaliteedi jilgitavuse koodiga. Lisaks sellele peaks pakendil olema
tritkitud selline teave nagu toote toorainena kasutatava virsikusordi nimi, netokaal, paritoluriik ja tootja
nimi. Sonastus peaks olema selgesti loetav ning mirgis ei tohiks olla kergesti eemaldatav. Vilispakendi
tahistused peavad vastama kasti pakendatud asjaomasele tootele.

Geograafilise piirkonna tipne méiratlus:

Toote ,Pinggu Da Tao” toorainena kasutatava virsiku geograafiline kasvuala hélmab Beijingi Pinggu
linnaosa 16 eeslinna ja kiila: need on Pinggu, Jinhaihu, Yukou, Machangying, Mafang, Donggaocun,
Xiagezhuang, Shandongzhuang, Wangxinzhuang, Nandulehe, Zhengluoying, Dahuashan, Liujiadian,
Daxingzhuang, Huangsongyu ja Xiong'erzhai maakond.

Seos geograafilise piirkonnaga:

. Geograafilise piirkonna eripdra:

Pinggu linnaosa asukoht on 40° 02'-40° 22’ pohjalaiust ja 116° 55'-117° 24’ idapikkust. See on
viike tasandik Yanshani magede 16unandlval, mida iseloomustavad madalad ja laugjad jalamid. Kdne-
alune koht on ida, Iduna ja pdhja poolt magedest timbritsetud, moodustades keskel tasandikulise oru.
Kogu maakonnas leidub migesid, mille ndlvad on rohelusega kaetud. Ju ja Ru jdgi voolavad labi
konealuse piirkonna.

Kerge, hastichutatud ja kaaliumirikas pinnas on peamiselt liiv- vdi savimuld. Piirkonnas on séltumatu
veesiisteem, mis tagab esmaklassilise kvaliteediga veega varustatuse. Piirkonnale on iseloomulik suure
o0pdevase temperatuurikdikumisega soe pdikeserohke kontinentaalne mussoonkliima. Kevadeti ja siigi-
seti esinevad suured temperatuurikdikumised, ulatudes vastavalt 6,8 °C-8,7°C ja ligikaudu
6,9 °C-8,9 °C. Peamine kiilmavaba periood aastas kestab 191 péeva. Selles piikeserohkes piirkonnas
on aastas paikesepaistet 2 555,3 tundi, pdevane piikesepaiste mdar on 58 %.

Toote eripdra:

1. Suur vili: toote ,Pinggu Da Tao” kdige iseloomulikum tunnus on selle suurus. Toote ,Pinggu Da
Tao” toorainena kasutatava virsiku iiksikvili kaalub tinu viljapuusortide eripdrale, klimaatilistele
tingimustele ja looduslikule keskkonnale keskmiselt 20 % rohkem kui muude vorreldavate sortide
viljad. Keskmise suurusega sordi iiksikvilja kaal on > 150 g ja suureviljalise sordi vilja kaal on >
275 g.

2. Hele virvus: virvus on virsiku vilimuse ja kaubandusliku véirtuse iiks olulisemaid niitajaid. Toote
,Pinggu Da Tao” toorainena kasutatava virsiku kest on puhas ja intensiivse heleda varvusega.

4. Tugev 16hn ja maitse: toode ,Pinggu Da Tao” on tugeva I8hna ning magushapuka maitse ning horgu
mahlase viljalihaga. Lahustuvate kuivainete ja happe tldsisalduse tasakaalustatud médra tottu on
toode ,Pinggu Da Tao” suurepiraste organoleptiliste omadustega.
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5.3. Pohjuslik seos geograafilise piirkonna ja toote erilise kvaliteedi, maine voi muude omaduste vahel:

Pinggu virsiku iseloomulike tunnuste ja kvaliteedi kujunemisele aitavad kaasa piirkonna ainulaadsed
looduslikud tingimused — nimelt muld, veestik, 66pdevase temperatuuri suur erinevus, rikkalik paike-
sepaiste — ning tootmise kdorgel tasemel juhtimine. Piirkonna looduslikele tingimustele on iseloo-
mulikud jargmised tunnused:

1. Looduslikud tingimused
1. Klimaatiline aspekt

Toote ,Pinggu Da Tao” toorainena kasutatava virsiku viljelusala asub mdejalami soojal 1dunandlval.
Haritav maa asub piirkonnas, kus on piisavalt pdikesepaistet ning suur erinevus pdevaste ja Oiste
temperatuuride vahel, mis tuleb kasuks vilja tegeliku vdrvuse ja siisivesikute moodustumisele. Piirkonna
aastane keskmine soojuskiirgus on 5,103 dZzauli ruutmeetri kohta ning keskmine piikesekiirguse
suhtarv 58 %.

2. Mullatingimused

,Pinggu Da Tao” virsiku viljelusala on kujunenud Ju ja Ru jogede alluviaalsetel kallastel. Pinnas koosneb
liivmullast ja kergest liivsavimullast. Mulla suur labilaskvus tagab virsikupuu juurestiku varustatuse
vajaliku hapnikuga ning hoiab puu juured tegusad. Sellega tagatakse ,Pinggu Da Tao” virsiku magus
maitse.

3. Veetingimused

Pinggu asub madestiku hiidrogeoloogilisel tasandikul, mille soltumatus pohjaveesiisteemis on rohkelt
esmaklassilise kvaliteediga vett. Piirkonna joed ei ole laevatatavad, seega ei ole joe pinnavesi saastunud.
Virsikupuud on varustatud pdhjaveega, mille hea kvaliteet vastab joogivee esimesele kvaliteediklassile
ning on peaaegu samavdirne loodusliku mineraalveega. Viljapuude pungade moodustamise, tdieliku
oitsemise ja viljumise perioodil on nutika kastmisega tagatud nende veega varustatus, mis aitab kaasa
vilja hea suuruse, virvuse ja saagikuse kujunemisele.

2. Ajalooline taust

Pinggu piirkonna virsikukasvatus on pikaajalise traditsiooniga. Leitud tirikutest nahtub, et virsikukas-
vatus algas Mingi diinastia algusajal. Longqini ajastu Mingi diinastia Pinggu maakonna kdrge ametnik
Liu Ai on kirjutanud luuletuse pealkirjaga ,Pinggu maakonna kaheksa iidset maastikupilti’, milles
iilistatakse virsikupuu &ite ilu: ,Poolel teel mdetipule jadb lumi aasta otsa sulamata. Kuid virsikupuu
diepungad moodustuvad alles martsikuus. Kui taevas on selge, vaata rahulikult silmapiiri suunas, kus
kollakasroheline kuu nagu neftiit ripub pilvede all.” Qini diinastia keiser Qianlong on samuti kirjutanud
luuletuse, milles kirjeldatakse Pinggu virsikudisi: ,,... kui paju hdljub nagu kerge suitsuvine ning virsi-

»

kupuu on vihma kies ...".

3. Inimmoadde

Pinggu piirkonna virsikukasvatus on pikaajalise traditsiooniga. Leitud tirikutest nahtub, et virsikukas-
vatuse t00 algas Mingi diinastia algusajal. Pikaajalise kasvatuse kogemuste pdhjal on vilja tootatud
,Pinggu Da Tao” virsikupuude viljelustehnika, mis hdlmab Y-kujulise istutuskorra kohandamist ning
viljapuuvora kirpimist keskosas, mis tagab hea dhu juurdevoolu ja pdikesevalguse. Hea saagi saamiseks
on vilja tootatud kunstlik dite ja viljade harvendamine ning viljade katmistehnikad, et tagada vilja
suurus, hea saagikus ning iseloomulik védrvus.

Viide spetsifikaadi avaldamisele:
(Médruse (EU) nr 510/2006 artikli 5 1dige 7)
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