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Zvetejnéni Zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 48/11)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti zddosti ndmitku podle ¢ldnku 7 nafizeni Rady (ES)
¢. 510/2006 (). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
SEA KB (PINGGU DA TAO)

& ES: CN-PD0O-0005-0628-16.07.2007
CHZO () CHOP ( X))

Nazev:

SER AR (Pinggu Da Tao)

Clensky stit nebo tieti zemé:

Cina

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Trida 1.6 — Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Tato broskev je zndma jako jedlé, $tavnaté ovoce z rodu Prunus (slivon), podéeledi Prunoideae (slivo-
novité), Celedi Rosaceae (riiZovité). Péstuje se na mirnych svazich a ve zvlnéné krajiné pohoii Yanshan
(Jen-3an) v oblasti Pinggu (Pching-ku) méstské provincie Peking, s dostatkem slune¢niho svitu a tepla
a pis¢itou nebo hlinitou ptdou. V jedine¢nych piirodnich podminkdch se rodi broskve ,Pinggu Da
Tao", které vynikaji mimofddnymi vlastnostmi a jsou charakteristické svymi ,velkymi plody, jasnou
barvou, velkou $tavnatosti, bohatou vini, stiedni cukernatosti a vyvdZenym pomérem kyselosti
a sladkosti“. ,Pinggu Da Tao“ md deset péstovanych odrud, které jsou uvedeny v ndsledujici tabulce.
Qingfeng (Cching-feng) je jedinou stfedné velkou odriidou v tabulce; jeden plod Qingfeng vazi nejméné
150 g; jednotlivé plody ostatnich deviti velkych odriid vézi nejméné 275 g.

Nize jsou uvedeny fyzikdlné-chemické indexy deseti riiznych odrad ,Pinggu Da Tao®

Index
. Rorpusté pevn lky (20°0, v 9| CekoWE kysls mitno podie kliny
Dajiubao > 12,00 < 0,20
Qingfeng (Peking ¢. 26) > 11,50 < 0,42
Jingyan (Peking ¢. 24) > 12,00 < 0,20
Yanhong (Green-making ¢. 9) > 12,50 < 0,18
August Crispy (Peking ¢. 33) > 11,00 < 0,20

() Uk vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Index
Odriida
. Iy o o Celkové kyselost (méf dle kyseli
Rozpustné pevné litky (20 °C), (v %) clkova ysej;)]jleé?;feg,otygo ¢ Kyseliny

Yanfeng ¢. 1 > 12,00 < 0,20
Luwangxian > 11,50 < 0,28

Huayu > 12,00 < 0,20

Big Red Peach > 12,00 < 0,20

Century 21st > 12,00 <018

Suroviny:

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se musi uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

V oznalené zemépisné oblasti se musi uskutecnit: vybér a planovini sadd, vysadba, vyuziti ptdy,
hnojiv a zavlazovani, tvarovani a profezavani, nakladdni s kvéty a ovocem, sklizen, osetfeni po sklizni
a uskladnéni.

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Baleni: proces baleni probihd pod dohledem piislusnych subjektii kontroly jakosti v podnicich oprav-
nénych pouzivat zemépisné oznaceni ,Pinggu Da Tao*.

1. Obalové materidly: vnéjsi obal tvoii krabice z vInité lepenky, jejiz tvrdost a pevnost by méla
odpovidat konstrukénimu pouziti. Krabice by mély obsah chrénit pfed vlhkem, plisni, ¢ervy, znecis-
ténim a pachy.

2. Pozadavky na baleni: plody jsou v krabici dhledné uspotdddny. Jednotlivé vrstvy se v krabici
prokladaji lepenkou.

Pfeprava

P prepravé by mély byt plody broskvi rozdéleny do Sarzi a uspofdddny tak, aby nedoslo k jejich
otlaceni; kontejnery by mély byt ¢isté a fadné vétrané a nemély by byt vystavovany slunci ani desti;
rovnéZ by méla byt pfijata opatfeni, kterd plody ochrdni pted mrazem & vysokymi teplotami.

Vyklddce plodi broskvi je nutno vénovat patii¢nou pozornost; doporucuje se preprava chladirenskymi
vozy. Prepravni vozidlo musi byt udrzovdno v Cistoté, nesmi pfevazet toxické ani nebezpecné latky
a zboii.

Skladovédni

1. Pfed uskladnénim je nutno plody predchladit na teplotu 4 °C.

2. Skladovaci teplota je 0-3 °C.

3. Relativni vlhkost prostiedi uréeného ke skladovani plodt musi byt v rozmezi 85-90 %.
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4. Jednéd-li se o sklad s fizenou atmosférou, méla by tato atmosféra obsahovat 1% O, a 5% CO,.

5. Skladovaci mistnost by méla byt bez zdpachu. Spole¢né s plody by se nemély skladovat toxické
a nebezpecné litky a zbozi; nejsou povoleny Zddné toxické ani nebezpecné konzervanty ¢ latky.

Zvlastni pravidla pro oznacovdni:

Znacky na obalu téze zdsilky by mély mit jednotny format a obsah.

Na kazdém baleni plodli, na zfetelné viditelném misté na vnéjsi strané obalu by kromé zapsané
ochranné zndmky spole¢nosti mél byt vytistén také ndzev produktu s ochranou zemépisného oznaceni
v Ciné, ,Pinggu Da Tao®, a rovnéZ zvlstn{ znacka zemépisného oznaceni a kéd sledovatelnosti jakosti.
Na obalu plodi by mély byt vytistény i dalsi tdaje, jako napf. odrida, tfida (specifikace), Cistd
hmotnost, zemé pvodu a vyrobce produktu. Znéni textu by mélo byt ¢itelné a obtizné odstranitelné.
Znaceni na vnéjsim obalu musi odpovidat produktu skute¢né obsazenému v krabici.

Struéné vymezeni zemépisné oblasti:

Zemépisnou oblast péstovani plodil ,Pinggu Da Tao“ tvoi{ 16 spravnich okrest a vesnic, které spadaj
pod pekingskou spravni oblast Pinggu: Pinggu (Pching-ku), Jinhaihu (Tin-chaj-chu), Yukou (Jii-kchou),
Machangying (Ma-¢chang-jing), Mafang (Ma-fang), Donggaocun (Tung-kao-cchun), Xiagezhuang (Sia-ke-
¢uang), Shandongzhuang (San-tung-cuang), Wangxinzhuang (Wang-sin-cuang), Nandulehe (Nan-tu-le-
che), Zhengluoying (Ceng-luo-jing), Dahuashan (Ta-chua-san), Liujiadian (Liou-tia-tien), Daxingzhuang
(Ta-sing-¢uang), Huangsongyu (Chuang-sung-jii) a okres Xiong'erzhai (Siung'er-caj).

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Oblast Pinggu se rozkladd mezi 40° 02’ az 40° 22’ severni $itky a 116° 55’ az 117° 24’ vychodni
délky. Jednd se o malou kotlinu charakteristickou mirnym a zvlnénym dpatim jizniho svahu pohoii
Yanshan. Rovinaté tdoli lemuji hory na vychodni, jizni a severni strané. Hory porostlé zeleni se
rozprostiraji po celém okrese. Oblasti protékaji feky Ju (Ti1) a Ru (Zu).

Pida je hlavné piscitd nebo hlinitd, jemnd a dobfe provzdusnénd, bohatd na draslik. Oblast ma svij
vlastni nezdvisly vodni systém dodavajici mimorddné kvalitni vodu. Oblast klimaticky patii do teplého,
mirného kontinentdlntho monzunového pasma, charakteristického velmi rozdilnymi dennimi teplotami
a mnoha hodinami slune¢niho svitu. Teplotni rozdily mezi jarnimi a podzimnimi mésici jsou znacné,
na jafe teplota dosahuje pfiblizné 6,8 az 8,7 °C, na podzim pak piiblizné 6,9 az 8,9 °C. Primérné ro¢ni
obdobi bez mrazu trvd 191 dni. Oblast se t&f vydatnému slunecnimu svitu, slunce zde sviti v praméru
2 555,3 hodin ro¢né s 58 % primérné denni hodnoty slune¢ni expozice.

Specificnost produktu:

1. Velké plody: jednou z nejdtlezitéjsich vlastnosti broskvi ,Pinggu Da Tao“ jsou velké plody.
Primérnd hmotnost jednoho plodu ,Pinggu Da Tao“ je o 20 % vy3$i nez hmotnost odpovidajici
odriidy, a to diky jedine¢nym odriddm ovocnych stromt, podnebi a pfirodnimu prostredi. Jeden
plod stfedné velké odriidy vdzi nejméné 150 g a jeden plod velké odrady vdzi nejméné 275 g.

......

2. Jasnd barva: barva je jednou z nejdilezitgjsich vlastnosti, tykajicich se vzhledu broskvi a jejich
obchodni hodnoty. Slupka ploda ,Pinggu Da Tao“ je €istd, md jasnou barvu a vyrazné zabarveni.

3. Bohaté aroma a chut: broskve ,Pinggu Da Tao“ maji plnou vini, vyvdzenou sladkokyselou chut,
lahodnou duzinu a vysokou $tavnatost. Pfiméfené vyvdzeny obsah a pomér rozpustnych pevnych
latek a celkové kyselosti doddvad broskvim ,Pinggu Da Tao“ vynikajici senzorickou kvalitu.
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5.3 Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a specifickou jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu:

Jedine¢né piirodni podminky oblasti Pinggu, konkrétné ptida, vodni systém, rozdilné denni teploty,
sluneéni svit a vysoce standardizované hospodatenti, spoluvytvafeji vlastnosti a kvalitu broskvi Pinggu.
Charakteristické pfirodni podminky doklddaji tyto faktory:

1. Pfirodni podminky
1. Podnebi

Oblast, v niz se péstuji broskve ,Pinggu Da Tao“, se rozklddd v teplé jizni oblasti horského tpati.
Péstitelskd oblast je charakteristickd dostate¢nym sluneénim svitem a velkym rozdilem mezi dennimi
a no¢nimi teplotami, coZ je dobré pro ti¢inné zbarveni a rostouci produkei sacharidii. Praimérné ro¢ni
zafeni v oblasti dosahuje 5,103 jould na metr ¢tverecni s primérnou mirou slune¢ntho zéfeni 58 %.

2. Pida

Péstitelskou oblast ,Pinggu Da Tao“ tvoii naplaveniny na bfezich fek Ju a Ru. Zemina se sklada
z pis¢ité pady a lehké hliny. Dobrd propustnost piidy vyhovuje kofenovym systémtim broskvoni,
které maji vysokou spottebu kysliku, a udrzuje kofenovy systém v aktivnim stavu. Diky tomu jsou
plody ,Pinggu Da Tao“ sladké a aromatické.

3. Voda

Oblast Pinggu se rozklddd v hornaté hydrogeologické kotling, kterou nezdvisly systém spodnich vod
zdsobuje vodou vynikajici kvality ve vydatném mnozstvi. Do feky neni nijak zasahovdno, povrchova
voda tedy neobsahuje zne¢istujici latky. Stromy se zavlaZuji pfevazné podzemni vodou dobré jakosti,
kterd dosahuje jakosti prvni tiidy pro pitnou vodu a blizi se dokonce jakosti ptirodni minerdlni vody.
Raciondlni zavlazovani z velké ¢asti uspokojuje ndroky na vodu v dobé puceni, plného kvétu i vyvoje
plodd, coz zajistuje dobrou velikost, barvu i vyslednou jakost ploda.

2. Historicky pavod

Péstovani broskvi v oblasti Pinggu ma dlouhou historii. Nalezené zdznamy sahaji az do dynastie Ming.
Liu Ai, okresni soudce v Pinggu za vlady cisafe Lung-¢chin z dynastie Ming, napsal bdsefi nazvanou
,Osm praddvnych scén z Pinggu®, v niz velmi opévuje kvéty broskvoni z oblasti Pinggu timto verSem:
,Na ptli cesty k vrcholu lezi snth po cely rok. V bfeznu vsak kvéty broskvoni jiz nasazuji drobné
pupeny. Za jasné oblohy poklidné vzhlizeji k obzoru, kde se pod oblaky vznasi mésic jako zafici
nefrit.* Cisat Cchien-lung z dynastie Cchin také napsal baseri, v niz zmitiuje kvéty broskvon{ v Pinggu:

“

».-. kdyZ se vrba vini jako lehkd koufovd opona a kvéty broskvoni prsi v desti ...

3. Lidsky faktor

Péstovani broskvi v oblasti Pinggu ma dlouhou historii. Zdznamy o ném byly nalezeny v dilech, kterd
se datuji az do dynastie Ming. Na zdkladé¢ dlouhodobych zkuSenosti s produkci byl zaveden cely
soubor postupli pro fizené péstovani broskvi ,Pinggu Da Tao“, napi. zavedeni formace tvaru Y a
piirodniho tvaru s otevienym stfedem (vyhodny pro odvétrdvani a prinik svétla). V oblasti fizeného
péstovani ovoce byly pfijaty metody umélého snizovani poctu kvéti a ploda a také postupy pytlovani
ovoce, které zajistuji stejnomérnou velikost plodd, stdlou produkei i dobré zbarveni.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)
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