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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2011/C 109/02)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,CILIEGIA DELL’ETNA“

ES &: IT-PDO-0005-0572-23.11.2006
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazov:
,Ciliegia dell’Etna“

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Chranené oznacenie povodu ,Ciliegia dellEtna“ sa prizndva plodom Cere$ne Prunus avium L. z Celade
ruzovitych (Rosaceae), ekotyp Mastrantonio (Donnantonio). Md tieto $pecifické vlastnosti:

— Cukornatost: > 19 °Brix

— Kyslost (v gramoch kyseliny jablénej na 100 ml) < 0,4
— Pomer stupne Brix/kyslost: > 47,5

— Pevnost (N): > 5,5

— Dlzka stopky (v mm): 35 az 55

— Minimdlna hmotnost plodu (v g): 7

Plod ,Ciliegia dellEtna“ md Ziarivii ¢ervend farbu, je stredne velky az velky, md velmi pevnd, zvrchu
chrumkavti duzinu a dlhd stopku.

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Plod je sladky, ale nie prikro sladky. Jeho nizka kyslost mu doddva velmi lahodnti a vyvdzend chut.
Kategérie predaja, do ktorych spadd ,Ciliegia dell’Etna“, st definované takto:

— Extra (E): plody s hmotnostou nad 8,5 gramu,

— Kategoria 1: plody s hmotnostou v rozpiti od 7 gramov do 8,5 gramu.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Pestovanie ,Ciliegia dell’Etna“ musi prebiehat v oblasti vymedzenej dalej v bode 4. Osobitne zber CHOP
,Ciliegia dell’Etna“, ku ktorému dochddza po prirodzenom dozreti plodov, sa musi vykondvat ru¢ne so
zachovanim stonky, aby sa predislo infekcidm a plesniam. V ¢ase od zberu do predaja sa musia plody
uschovdvat na chladnom a tmavom mieste, aby sa zabrdnilo akémukolvek zhorSeniu kvality
a uchovania.

3.6. Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd.:

Balenie plodov ,Ciliegia dell’Etna“ CHOP sa musi vykondvat v oblasti produkcie vymedzenej v bode 4,
aby sa zabrdnilo poskodeniu a strate osobitnych vlastnosti volne uloZeného vyrobku pri jeho preprave.
Pri manipuldcii a preprave by totiz mohlo dojst k poskodeniu plodov a osobitne vonkajsicho oplodia
a duziny, ¢o moze sposobif pomliazdenie a naruSenie povrchu vyrobku, a teda vznik plesni, ¢im sa
zhorsi kvalita vyrobku urceného na spotrebu s oznacenim ,Ciliegia dell’Etna“ CHOP.

V dosledku toho je potrebné, aby tieto operdcie vykondvali kvalifikovani pracovnici v rdmci oblasti
produkcie, pricom sa vyla¢i akdkolvek preprava pred balenim a vyrobok sa ulozi priamo do nddob
primeranych rozmerov po prvotnom triedeni, ktorého cielom je odstranit plody uréené na vyhodenie.
Ked do 48 hodin po zbere neddjde k predaju, plody sa musia ochladit technikou uchovévania
v chladiacej komore a spravidla musia prejst vietkymi dpravami, ktoré dokdzu spomalit ich latkovi
vymenu.

CHOP ,(Ciliegia dell’Etna“ sa musi preddvat v Cerstvom stave v novych, ¢istych a suchych obaloch
vyhotovenych z materidlu vyhovujiiceho platnym normdm pre obaly, s maximalnym objemom 10 kg
vyrobku, v nddobdch s pevnymi stenami maximalnej vysky 12 cm, aby sa predislo rizikim poskodenia
vlastnou véhou pocas prepravy.

Obsah balenia musia tvorit vylune cere$ne patriace do ekotypu Mastrantonio (Donnantonio)
s rovnakym stupfiom zrelosti a rovnakej velkosti.

Kazdé balenie musi byt zavinuté do plastovej félie a uzatvorené za pomoci $pecidlnej zdruénej pecate
tak, aby sa pri otvdrani balenia narusila pecat.

3.7. Osobitné pravidld pri oznacovani:

Na kazdom baleni treba uviest okrem loga oznacenia, grafického symbolu Spolocenstva a prislusnych
tdajov aj informécie, ktoré vyzaduja pravne predpisy, ako je ndzov, obchodné meno a adresa subjektu
zaoberajiceho sa balenim, ako aj pripadny ndzov polnohospodarskych podnikov, z ktorych poché-
dzaji plody, poévodnd cistd hmotnost, ditum balenia a kategéria predaja. Zakazuje sa pridadvat
k oznaceniu akykolvek tdaj o povode, ktory nie je vyslovne stanoveny, ani akykolvek dopliiujiici
tidaj, ktory by mohol uviest spotrebitela do omylu. Logo oznacenia méd obdlznikovy tvar s rozmermi
100 mm = 38 mm. V hornej Casti sa uvddza pozndmka ,Denominazione d’Origine Protetta®, v strede
akronym ,DOP“ a v spodnej Casti oznacenie ,Ciliegia dellEtna“. V pravej Casti st zobrazené dve cere$ne
roznych rozmerov prekryvajiice zobrazenie regionu Sicilie.
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Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast produkcie CHOP ,Ciliegia dell’Etna“ sa rozprestiera od Idnskeho mora az po juiné
a juhovychodné svahy Etny do nadmorskej vysky 1 600 m a v provincii Catania zahffia sprdvne
uzemia tychto obcl: Giarre, Riposto, Mascali, Fiumefreddo di Sicilia, Piedimonte Etneo, Linguaglossa,
Castiglione di Sicilia, Randazzo, Milo, Zafferana Etnea, S. Venerina, Sant'Alfio, Trecastagni, Pedara,
Viagrande, Nicolosi, Ragalna, Adrano, Biancavilla, S. Maria di Licodia, Belpasso, Aci S. Antonio,
Acireale.

Spojenie so zemepisnou oblastou;

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Oblast pestovania CHOP ,(Ciliegia dell’Etna“ sa vyznacuje podou, ktorej vyvoj je ovplyvneny substrdtmi
vulkanického povodu. Osobitne poda vulkanického pévodu a velké teplotné vykyvy st pricinou
ervenej farby ,Ciliegia dellEtna“. V hornatom pdsme sa poda vyznacuje plytkym profilom, ma
velmi kamenisty povrch, piescitd a silno skeletnatd textiru, zatial ¢o pdsmo pahorkov a pobrezia
sa vyznacuje vyvinutej$imi, hlbsimi profilmi s ilovito-piescitou texttrou, ktoré mozno zavlazovat.
Uzemie rozprestierajtice sa az do nadmorskej vysky 1 600 m zabezpecuje plodom ,Ciliegia dell’Etna“
jedine¢né parametre z hladiska obdobia zrenia. Toto obdobie je vskutku velmi rozdielne a pri ekotype
Mastrantonio (Donnantonio) trvd od zaciatku juna do tretej dekddy jala. Mrazy st zriedkavé a st
dosledkom javov teplotnej inverzie, ktoré si menej vyrazné v pahorkatych oblastiach s lepsim
pradenim vzduchu. Zaznamendvaji sa absolttne hodnoty maximélnych teplot az do 44,3 °C v juli
a priemerné hodnoty 39 — 40 °C. Ro¢né hodnoty zrdzok, ktoré sa zvySuji s nadmorskou vyskou,
dosahujii maximum v provincii, ba dokonca aj na Sicilii.

Specifickost vyrobku:

Parameter, ktorym sa odliSuje ,Ciliegia dellEtna“ od inych odrdd nachddzajicich sa na tzemi alebo od
tej istej odrody produkovanej mimo tizemia, je nizka kyslost spojend s chrumkavostou a dobrou
cukornatostou plodov. Tieto vlastnosti umoziuji ziskavat zrely vyrobok ziarivej cervenej farby,
plny, velmi sladky, ale bez toho, ze by vzbudzoval pocit prikrosti typicky pre vyrobky s vysokou
koncentraciou cukru. K tymto vlastnostiam sa priddva aj osobitost obdobi zrenia, ktoré st dlhsie ako
pri inych Cere$niach, pretoze st imerné stdpajicej nadmorskej vyske pestovatelskych tzemi regiénu
Etny.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Regién masivu Etny je preslaveny svojou produkciou Ceresni a ich kvalitou. Nazov ,Etna“ je spity
s Cere$nami, pretoze mnohi spotrebitelia v Taliansku si spdjajii tento region s CereSfiami a naopak.
Osobitosti ,Ciliegia dell’Etna“ tizko stvisia s morfologickymi a podno-klimatickymi charakteristikami
oblasti produkcie, ako aj s prinosom pestovatelov k priprave pozemkov a k riadeniu sadov. Hoci
expozicia vychod — juh — vychod zemepisnej oblasti produkcie, vysokd troverl slne¢ného Ziarenia,
prevladajice vetry a velké teplotné vykyvy predstavuji vskutku priaznivé klimatické podmienky na
pestovanie Ceresni, tazkosti spojené s blizkostou Etny si vyzadovali vyrazné asilie zo strany miestnych
polnohospodérov, aby sa zdrodnili rozsiahle drsné a suché lavovité plochy. V tomto smere sa totiz
Tudsky prinos prejavil uskutocnenim namdahavych agronomickych pric spoéivajicich v zachytdvani
podzemnych vdd, v hlbokej orbe a vo vybudovani terds, ¢o viedlo k rozvoju sadovnictva
v rozliénych nadmorskych vyskach a k ziskaniu $pecifickych schopnosti polnohospodarov v oblasti
riadenia sadov. Este aj dnes nepretrZita starostlivost polnohospoddrov o vysadené plochy, ktoré lemuji
svahy Etny, a ich sprdvne vyuZivanie umoziuji postupné zrenie plodov a tym rozsirenie harmono-
gramu zberu; odroda ,Ciliegia dellEtna“ je taktieZ schopnd maximdlne vyuzivaf mimoriadne priaznivé
klimatické podmienky a produkovat plody, ktoré sii cenené z dovodu svojej Ziarivej farby, pevnosti
a jemnej chuti. Kvalitu vyrobku napokon potvrdzuje dspech tradi¢ného sviatku usporadivaného na
jeho pocest.
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A tak okrem prirodného prostredia aj Tudsky faktor so svojou sekuldrnou tradiciou, svojim zatatym
Gsilim o premenu ,sciare” (,spélenej pody” z arabéiny) na Grodnd podu, Castym vyuZivanim presne
umiestnenych zavlazovacich zariadeni, ktoré umoziuji dodatoéné zdrodiujice zavlazovanie pocas
dlhého vegetaéného obdobia v ¢ase sucha prispel rozhodujicim spésobom k preukdzaniu tizkej stivi-
slosti medzi ,Ciliegia dell’Etna“ a Gzemim Etny.

Okolo kulttiry ,Ciliegia dell’Etna“ sa totiz vyvinulo v priebehu rokov kultirne zdzemie a vyznamny
hospodarsky kontext vytvdrany profesiami, tradiciami a zvykmi uchovdvanymi v priebehu stdroci
pestovatelmi ovocia a zeleniny, ktoré este aj dnes nachidzame v dialektovej lexike (,cirasa“ alebo
Lciriegia), ako sti dprava pédy zndma pod ndzvom ,terre scatinate alebo tizemia, ktoré sti vysledkom
operdcii obrdbania ldvovej pody, pestovatelské techniky, ktoré uplatiuji postupy vrablovania ,a
sgroppo“ alebo ,a pezza“, a technika manudlneho zberu s pouzitim rebrika s tridsiatimi prieckami
a koSov zndmych pod ndzvom ,panari‘.

Na zdklade vetkych predchddzajicich informécii mozno na zdver zhrnit, ako to uz urobili rozli¢ni
autori, Ze ,Ciliegia dellEtna“ sa pestuje na tomto tizemi odddvna a Ze skdsenosti miestnych polno-
hospodérov nadobudnuté odovzdévanim z generdcie na generaciu a sprevadzané neustdlym hladanim
a uplatilovanim $pecifickych pestovatelskych technik prispeli k vytvoreniu podmienok, ktoré umoznili
dlhodobo tspesne konsolidovat pestovanie ,Ciliegia dellEtna“, z ¢oho napokon vzniklo historické,
tradi¢né a kultirne dedi¢stvo Gzemia.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

Tento spravny orgdn zacal vnitrodtitne konanie uverejnenim Ziadosti o uznanie chrineného oznalenia
povodu ,Ciliegia dell’Etna“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 75 z 30. marca 2006.

Konsolidované znenie $pecifikicie produkcie je dostupné

— na webovej stranke: http:/fwww.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.
htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%
20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg

alebo

— priamo na webovej stranke Ministerstva pre politiku polnohospodérstva, potravindrstva a lesného
hospodarstva (http:/[www.politicheagricole.it): klikniit na ,Prodotti di Qualita“ (vlavo na obrazovke),
potom na ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE [regolamento (CE) n. 510/2006]“.
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