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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Moédositds irdnti kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi
jelzéseinek és eredetmegjel6léseinek oltalmdardl sz6l6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének

(2) bekezdése alapjin
(2010/C 307/10)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjdn 1étrejon a médositds irdnti kérelem
elleni kifogds joga. A kifogést tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szdmitva hat hénapon beliil
kell beérkeznie a Bizottsdghoz.

3.2

3.3.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
,PROSCIUTTO AMATRICIANO”
EK-sz.: IT-PGI-0005-0780-29.06.2009
OF] (X ) OEM ()

Elnevezés:

JProsciutto Amatriciano”

Tagillam vagy harmadik orszdg:

Olaszorszag

A mezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:

. A termék tipusa:

1.2. osztdly — Husipari termékek (f6zve, sézva, fistolve stb.)

A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhatd elnevezés vonatkozik:

A Prosciutto Amatriciano OF] forgalomba keriilésekor az aldbbi érzékszervi (organoleptikus) és fizikai-
kémiai tulajdonsdgokkal jellemezhetd: nedvességtartalma a teljes tomegre vetitve legfeljebb 60 %; fehér-
jetartalma minimum a szdrazanyag-tartalom 25 %-a; korte alakd, a csiilok nincs rajta, szembdl nézve
nagy fedetlen feliilettel rendelkezik, ami fuigg6leges irdnyban a comb magassdganak t6bb mint a feléig
terjed — ez a hagyomdnyosan magas vagds miatt van; minimalis tomege a minimalis érlelési id6 végén
legaldbb 8 kg; a minimélis érlelési id6 az els6 s6zdstdl szamitva 12 hénap.

Nyersanyagok (kizdrélag feldolgozott termékek esetén):

A Prosciutto Amatriciano OFJ el6éllitasdra alkalmas nyersanyag kizarolag az olasz torzskonyv szerinti
fajtatiszta, hagyomdnyos Olasz Large White és az Olasz Landrace fajtdkhoz tartozé sertéseknek, ugyan-
ezen fajtdk kan diszn6itdl, illetve az olasz torzskonyv szerinti Olasz Duroc fajta kanjaitdl, mds fajtdk
kanjait6l, illetve hibrid kan diszn6ktdl szdrmazé utdédoknak a friss combja, amennyiben ezek az utédok
olyan valogatasbol vagy keresztezésbdl szdrmaznak, amely kompatibilis az olasz torzskonyv hizdsertés-
tenyésztésére vonatkozo el6irdsaival. A 9-15 honapos korban végasra keriil§ sertések kivalo egészségi
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allapotat hatdsdgi dllatorvosi igazoldssal kell bizonyitani. A friss sertéscomboknak a SEUROP rendszer
szerint minGsitett E, U, R, O, és P osztdlyokba tartozdaknak kell lenniitk. Ezenkiviil a fehér bérrel
fedett, friss comb csontja a kovetkez6kbdl 4ll: a coxalis (medencecsont) egy része, a femoris (comb-
csont), a tibia (sipcsont), a rotula (térdkaldcs) és a labtécsontok els§ sora — tomege 12,5 és 16 kg
kozotti. A friss vdgott comb kiils6 részének zsirvastagsaga bdrréteggel egyiitt a daraboldstdl fiiggGen
15-30 milliméter kozotti.

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetti termékek esetén):

Az engedélyezett takarmdny tipusa, mennyisége és a takarmdnyozds médszere mind a hagyomdnyos
hizésertés tenyésztését szolgdlja, a hizlalds a napi takarmdnymennyiség fokozatos emelésével torténik.

Az elddllitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott féldrajzi terilleten kell végrehajtani:

A Prosciutto Amatriciano OF azon mtveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell
végrehajtani: atvétel és vagds; valogatds és hiités; sozds; so-kivonds; kikészités és pihentetés; mosds;
szaritds; elGérlelés és zsirozds; érlelés és jelolés.

A szeletelésre, apritdsra, el6készitésre, stb. vonatkozd egyedi szabdlyok:

A cimkézésre vonatkozd egyedi szabdlyok:

A Prosciutto Amatriciano k6t6z6zsindrjan, cimkéin vagy csomagoldtasakjan vildgos, letorolhetetlen, és
az ott megjelend tobbi irdstdl egyértelmden elkiilonithetS betiikkel fel kell tintetni az OF termékek
kozosségi azonositd jelét, a termék nevét, mellette az OF roviditést és a termék logdjat. A ,Prosciutto
Amatriciano” elnevezést nem szabad leforditani.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozasa:

7z

A Prosciutto Amatriciano OF] el@allitdsi teriilete Rieti aldbb felsorolt, legfeljebb 1 200 méteres tenger-
szint feletti magassigon fekvd helységeit foglalja magdban: Amatrice, Accumoli, Antrodoco, Borgo
Velino, Cantalice, Castel Sant’Angelo, Cittaducale, Cittareale, Configni, Contigliano, Colli sul Velino,
Cottanello, Greccio, Labro, Leonessa, Micigliano, Morro Reatino, Petrella Salto, Poggio Bustone, Posta,
Rieti és Rivodutri.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A fGldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A Prosciutto Amatriciano OF] el@dllitdsi teriilete sajatos foldrajzi és morfoldgiai adottsigokkal jelle-
mezhetd. A teriilet 1ényegében hegyvidék, siksagokkal gyéren tarkitott. A Prosciutto Amatriciano OFJ
elgallitdsi teriiletének talaj- és éghajlati jellemz6i a termék el@illitdsa szempontjabdl kedvezSek. A
feldolgozas mddja, az érlelés tipusa és idGtartama, az 1 200 méteres tengerszintfeletti magassdg, a
magashegyi rideg id6jards, ami az alacsonyabb hegyvidékeken és a volgyekben is viszonylag rideg
marad, a teljes el6allitdsi teriiletre jellemz8 friss és tiszta levegd, és féként a rendszerint 70 % alatti
viszonylagos pdratartalom j6 hatdssal vannak a termék kiilonboz6 feldolgozdsi szakaszaiban, legf6-
képpen a hossza és gondos érlelési folyamat idején; mindezen tényezSk hatdsdra lesz a késztermék
kellemes aromdji, egyszerre édes és erdteljes illatd, ami egyben megkiilonboztetd jegye is.

A termék sajdtossdgai:

A Prosciutto Amatriciano OF] rugalmas és tomor, szeleteléskor is kivdloan megtartja eredeti alakjat.
Szine jellemz8en vordses-rozsaszines, fehér zsirral erezett, illata kellemes, egyszerre édes, és erds
tliprobdk esetén is izletes, de nem sos; illata kellemes, édes és erételjes. Latvany szempontjabél a
Prosciutto Amatriciano OFJ a tobbi sonkafajtitél a kiilonosen magas vagds miatt killonbozik, ami
fugg6leges irdnyban a comb magassiganak tobb mint a feléig terjed. Ezen tulajdonsdg miatt a sonka
nedvességtartalma alacsonyabb (teljes tomegének legfeljebb 60 %-a), fehérjetartalma pedig magasabb
(legaldbb a szarazanyag 25 %-a).
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5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi vagy (OFJ esetében) a termék kiilonleges
mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

A Prosciutto Amatriciano OFJ egyedi tulajdonsdgai a friss comb hagyoményosan kivalé vagasi techni-
kdjanak koszonhetSek — a teljes el@dllitdsi teriileten igy végjdk meg a nyersanyagot dtvételkor. Ennek a
— meghatdrozott foldrajzi teriilet termel6i dltal évszazadok alatt kidolgozott — mtiveletnek az a lényege,
hogy a comb magassdgdnak tobb mint feléig egy hatdrozott, félkorives bemetszéssel eltdvolitjdk a zsirt
és a bért. Ily mdédon nyeri el a sonka klasszikus, kerekded, ,korteszerti” alakjdt, felilletén a jellegzetes
fedetlen résszel, ami fiigg8leges irdnyban felnytilik a comb magassdgdnak tobb mint feléig.

Ennek a miveletnek nem csupdn a termék kiilalakja szempontjabdl van jelentGsége, hanem ennek
koszonhetden nagyobb lesz az a szabad husfeliilet, amelyet nem véd bdr és zsir, aminek kovetkeztében
a sozds szakaszdban a sos paclét egységesen magdba tudja szivni, az érlelési szakaszban pedig jobban
érvényesiil a levegd jotékony, szdrité hatdsa. Az igy elddllitott termék a tobbi, kisebb fedetlen feliilettel
rendelkez8 termékhez képest alacsonyabb nedvesség- és magasabb fehérjetartalommal rendelkezik.
Ezek egyben a termék mindségi mutatdi is, és meghatdrozzdk a termék erdsen érett aromdju illat-

jellemzgit, és érintésre hatdrozottan tomor allagét.

A Prosciutto Amatriciano kozkedveltségét és sikerét bizonyitja, hogy a terméket mér a huszadik szdzad
elejétdl kezdve ismerik: az elnevezést ez id§ tdjt kezdik el Amatrice helység nevéhez tdrsitani. A véros,
a nagy hagyomdnyokra visszatekint§ — a Velino és a Tronto volgyek mentén hazédé — teriilet
jellegzetes része. Ezt bizonyitja az az 1932-es keltezésti, az ,amatricei polgdrok™rél sz6l6 irds is,
amelyben Cesare De Berardinis tgy emliti az ,izletes sonkdk” készitését, mint Amatrice faradhatatlan
asszonyainak ,keze munkdjat” és ,gondossigat” dicsérd tevékenységet.

Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:

(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

Ez a kozigazgatdsi szerv azzal, hogy a ,Prosciutto Amatriciano” OFJ elismerési kérelmét az Olasz Koztdrsasdg
Hivatalos Kozlonyének 2009. madrcius 9-i 56. szdmdban kozzétette, meginditotta a nemzeti kifogdsoldsi
eljdrast.

A termékleirds egységes szerkezetbe foglalt szovege megtekinthetd:

— az aldbbi internetes oldalon: http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_
Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=
Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg

vagy

— kozvetlenil a Minisztérium honlapjan (http://www.politicheagricole.it), (a képernyd bal oldaldn) a
,Prodotti di qualita” (Mindségi termékek) cimszora, majd a ,Disciplinari di produzione all’Esame dellUE
[regolamento (CE) n. 510/2006]" (,Az 510/2006/EK rendelet szerinti unids vizsgdlatnak aldvetett
termékleirdsok”) meniipontra kattintva.
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