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Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
(ES) ¢. 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni tejto

Ziadosti.

(2009/C 223[12)

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,PEMENTO DE OIMBRA*

ES &: ES-PGI-0005-0486-20.07.2005
CHOP () CHZO (X))

Tento prehlad obsahuje hlavné body 3pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

1.

4.1.

4.2.

Prislu$ny orgén v ¢lenskom Stéte:

Néazov:

Adresa:

Tel.
Fax
e-mail:

Skupina:

Néazov:
Adresa:

Tel.

Fax
e-mail:
Zlozenie:

Subdireccién General de Calidad y Agricultura ecolégica — Direccién General de Industrias
y Mercados Agroalimentarios — Secretaria General de Medio Rural del Ministerio de Medio

Ambiente, y Medio Rural y Marino de Espaifia
Paseo Infanta Isabel, 1

28071 Madrid

ESPANA

+34 913475394
+34 913475410
sgcaae@mapya.es

Hortoflor 2 SCG
Barbantes-estacion
32454 Cenlle (Ourense)
ESPANA

+34 988280402

+34 988280399
hortoflor@hortoflor.com
Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatni ()

Druh vyrobku:

Trieda 1.6 — Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

Specifikicia:
[prehlad poziadaviek podla ¢l. 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

Ndzov:

~Pemento de Ofmbra“

Opis:

Paprika s chrdnenym zemepisnym oznacenim (CHZO) ,Pemento de Oimbra“ predstavuje plody
ekotypu druhu Capsicum annuun L. uréené na konzumdciu [udmi, ktoré sa tradi¢ne pestuji
v pestovatelskej oblasti. Na trh sa uvddza v Cerstvom stave, predtym ako dozreje.

Vyrobok mad tieto vlastnosti:
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Fyzikdlne a organoleptické vlastnosti:

— tvar: pravidelné a podlhovasté oplodie s 3 alebo 4 komorami bez vyraznejsej Zilnatiny,
— hmotnost: 100 az 200 g na kus,

— dizka plodu: 10 az 20 cm,

— $irka bdzy: 6 az 8 cm,

— priecny rez s 3 alebo 4 komorami,

— tvar hrotu: $picaty alebo zaobleny,

— Supka: hladkd a leskld, svetlozelena s takmer Zltymi odtiefimi,

— hrabka steny alebo duziny: 6 az 8 mm,

— chut a vona: sladkd, nepdlivd chut, kedZe plody neobsahuji kapsaicin; vona strednej intenzity.
Chemické vlastnosti (priemerné hodnoty):

— chemické zloZenie: voda (93 %), bielkoviny (1,3 g/100 g vahy v Cerstvom stave).

4.3. Zemepisnd oblast:

Pestovatelskd oblast zodpoveda ploche spravneho obvodu Verin v provincii Ourense, ktory pozostiva
z tychto obci: Oimbra, Verin, Castrelo do Val, Monterrei, Cualedro, Laza, Riés a Vilardevos.

Tento obvod zahffia tdolie rieky Tdmega, v ktorom sa nachddza oblast s velmi vhodnymi klimatic-
kymi a podnymi podmienkami pre pestovanie tejto plodiny.

4.4. Dokaz o povode:

Vysledovatelnost vyrobku je zaruCend jeho identifikiciou v kazdej fize vyroby a uvddzania na trh.

Kontrolny orgdn s ciefom zabezpecif dodrzanie $pecifikicie vedie a neustdle aktualizuje register

vyrobcov a pestovatelskych ploch.

CHZO ,Pemento de Oimbra“ sa mozZu oznacovat iba papriky, ktoré v stlade s poziadavkami Specifi-
kécie a ostatnymi dodato¢nymi pravidlami pochddzaji z pestovatelskych ploch a od vyrobcov zapi-
sanych v prislusnom registri.

Zaregistrovani vyrobcovia si okrem iného povinni nahldsit mnoZstvo paprik s CHZO, ktoré bolo
skuto¢ne vyprodukované a uvedené na trh, do registrov vedenych na tento tcel. Kontrolny orgin
overi, ¢i mnozstvd uvedené na trh baliarnami zodpovedaji mnozstvdim vyprodukovanym polnohos-
podarmi, ktor{ ich dodavajd, a ¢ mnozstvd vyprodukované uvedenymi polnohospodirmi zodpovedaji
polnohospodarskym vynosom ploch zapisanych v registri.

Vsetky fyzické a pravnické osoby zapisané v registri, ako aj pestovatelské plochy, sklady, spracovatel'ské
podniky a produkty podliehaji inpekcidm a kontroldim zo strany kontrolného orginu s cielom
presvedcit sa, ¢i chrdnené produkty spliaji poziadavky $pecifikdcie a dodato¢nych pravidiel. Kontroly
spodivaju v inSpekcii pestovatelskych ploch, skladov a spracovatelskych podnikov, v preskimani
dokumentov a overeni dodrzania predpisanych fyzikdlnych vlastnosti opisanych v odseku 4.2 tohto
dokumentu, aby zozbierané papriky boli neporusené, zdravé, ¢isté a bez poskodeni a pomliazdenin.
Okrem toho sa mozu uskuto¢nit multirezidudlne analyzy, aby sa overilo, ¢i obsah pesticidov nepre-
kracuje maximdlne rezidudlne hodnoty stanovené platnymi pravnymi predpismi tykajicimi sa tejto
plodiny.
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4.5. Sposob vyroby:

Vyrobcovia sami tradicnym spoésobom a na zaklade svojich skisenosti vyberd rastliny a plody
s najvhodnejsimi znakmi (velkost, tvar a vzhlad), aby z nich ziskali osivo na rozmnozenie rastlin,
z ktorého neskor vypestuji papriku optimdlnej kvality.

Postup ziskavania produktu je opisany dalej v texte:
— RozmnoZovanie a presadzanie:

Zrely plod (Cerveny) sa usu$i a vyextrahujd sa z neho semiacka. Zdhony sa pripravia zaciatkom
marca a od polovice médja sa priesady vysddzaji do volnej pody. Rozpitie medzi jednotlivymi
rastlinami predstavuje 50 x 40 cm. Sadenice zo skolky musia pochddzat od schvilenych vyrobcov
zapisanych v prislusnom registri.

— Vyrobné obmedzenia:

CHZO ,Pemento de Oimbra“ zahrfiuje papriky pestované volne na poli a papriky pestované
v skleniku. Maximlny povoleny vynos predstavuje spravidla 4,5 kg/m?.

— Pestovatel'ské price:

Podstatny vyznam pre optimélny vyvoj tejto plodiny md zavlaZovanie, ktoré je potrebné vykondvat
Lpri pite*, kedze inak by mohlo dojst k poskodeniu kvetu, pripadne plodu.

Organické hnojenie sa aplikuje len raz, ako zdkladné hnojenie (slepaci alebo kravsky hnoj).

Boj proti pripadnym $kodcom alebo chorobdm prebicha spravidla v rdmci pestovatelskych
postupov, ako napr. dezinfekcie osiva, oSetrenia zdhonov a obmedzenia prisunu vlahy. Ak je
potrebné nasadenie fytosanitrnych prostriedkov, pouziji sa aktivne ltky, ktoré maji minimalny
vplyv na Zivotné prostredie, vacSiu acinnost, nizsiu jedovatost, sposobujicu mensie problémy
spojené s reziduami, maji minimdlny vplyv na podruzni faunu a ktoré vykazuji mensi problém
pripadnej odolnosti.

— Zber:

Zber sa vykondva rucne skor, ako plody dozrejl, ked majii podla skiisenosti polnohospodarov
idedlne vlastnosti na uvedenie na trh v stlade s fyzikdlnymi vlastnostami uvedenymi v odseku 4.2.
Uskutociiuje sa postupne podla potreby za nasadenia predpisaného vybavenia (ndradie, prepravky
alebo kontajnery atd.) a Tudskych zdrojov, tak aby sa zabrdnilo poskodeniu vyrobku.

— Preprava a uskladnenie:

Papriky sa uloZia do pevnych nddob, aby sa zabréanilo ich pomliazdeniu. Vykladanie sa uskuto¢nuje,
tak aby sa riziko, Ze produkt spadne, zniZilo na minimum. Skladovacie priestory sa musia riadne
vetrat.

— Uvdadzanie na trh:

Plody sa uvddzaji na trh v sietkach s hmotnostou 1 az 5kg alebo v karténovych skatuliach
s hmotnostou 5 az 10 kg. Pouzité materidly musia byt schvdlené v sdlade s platnymi pravnymi
predpismi vzfahujiicimi sa na potraviny. Obsah kazdého balenia musi byt vzhladom na kvalitu,
zrelost a farbu jednotny. Mozu sa pouzit aj iné formy obalovej Gpravy, aviak pod podmienkou, ze
nebudii mat negativny vplyv na kvalitu vyrobku. Obdobie uvddzania na trh trvd od 15. juna do 15.
oktdbra, pricom sa moze upravit, pokial si to vlastnosti vyrobku vyzaduji z dovodu klimatickych
podmienok danej sezény.

4.6. Spojenie:

Tdto paprika patri do miestneho ekotypu, ktory polnohospodari vo vymedzenej zemepisnej oblasti
pestujii uz od davnych ¢ias. Ndsledkom obmedzenej produkcie a slabého rozsirenia v priebehu rokov
plodina takmer neprenikla mimo tejto zemepisnej oblasti, ktord je este aj dnes jedinym miestom
produkcie tohto druhu papriky.
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4.7.

4.8.

Ako ocenenie jej popularity a obluby sa od roku 1998 kazdoro¢ne zaciatkom augusta kond ,Feira do
Pemento®, kulindrsky sviatok na pocest ,Pemento de Oimbra“, v rdmci ktorého sa popri ochutnavkach
a podujatiach zameranych na propagdciu vyrobku organizuji aj kulindrske sttaze a odborné konfe-
rencie pre vyrobcov. O popularite vyrobku ,Pemento de Oimbra“ sved¢i aj skuto¢nost, Ze sa nachddza
na jedédlnych listkoch mnohych restauraénych zariadeni v obvode Verin, ktoré jeho kulindrske kvality
a rozmanité moznosti pripravy, ktoré ponika, chdpu ako vynikajicu komerénd reklamu.

K dobrému renomé prispela s¢innost mnohych faktorov, ako napr. rastlinného materidlu, pddy
a mikroklimy pestovatelskych ddoli.

Rastlinny materidl

Tradi¢né postupy miestnych polnohospoddrov, ktorf uchovavajii a vyberajii najlepsie rastliny, a ktorf
zaroven prisposobili pestovatelské techniky danostiam terénu, viedli k vzniku produktu vysokej kvality
so $pecifickymi znakmi, vdaka ktorym sa ,Pemento de Oimbra“ tesi velkej oblube.

Pddne podmienky

Vdaka svojim pédnym podmienkam je tdto oblast s ilovitymi a piescito-ilovitymi podami obzvlst
vhodnd na pestovanie papriky. Pody st bohaté na organické latky a ich priepustnost dokdze zabezpedit
presakovanie, ¢o umoziuje Casté zavlazovanie (paprika reaguje citlivo na sucho, a preto je potrebné
udrziavat podu neustdle vlhkd). Hromadeniu vody je vSak potrebné sa vyhybat, kedze vedie k uduseniu
alebo zahnivaniu apikélnych Casti rastliny.

Klimatické podmienky

Klimatické podmienky vymedzenej oblasti sii pre pestovanie ekotypu Oimbra obzvldst vhodné
a vysvetluji dlhodobt tradiciu jeho pestovania v tejto oblasti a jeho jedine¢né znaky.

,Pemento de Ofmbra“ si podobne ako vicsina sladkych odrod papriky vyzaduje vela svetla, comu
vyrobnd oblast orientovand na JV vychddza v dstrety, a rovnako kladie vysoké ndroky na teplotné
podmienky, ¢o je ekologicky faktor, ktory v rdmci vymedzenej oblasti pontika optimdlne hodnoty pre
kazda vyvojovii fazu rastliny.

Klicenie si vyZaduje teplotu minimdlne 13 °C, ktord v oblasti panuje od aprila, zatial ¢o optimdlne
teploty na dal$i vyvoj klickov predstavujii 20 az 25 °C (pocas dna) a 16 az 18 °C (v noci), ktoré st
v tejto oblasti zarucené v obdobi jiillfaugust. V septembri st no¢né teploty (v priemere 14,4 °C) zvicsa
prili§ nizke na pestovanie sladkej papriky vysokej kvality, a preto sa pouZzivaji plastové tunely, ktoré sa
v tomto odvetvi viac-menej presadili.

Kontrolny orgdn:

Nézov: Instituto Galego da Calidade Alimentaria (INGACAL)
Adresa: Raa Fonte dos Concheiros, 11 bajo

15703 Santiago de Compostela

ESPANA

Tel. +34 881997276
Fax +34 981546676
e-mail: ingacal@xunta.es

INGACAL je verejnd intitdcia, ktord podlieha organu Consellerfa del Medio Rural de la Xunta de
Galicia.

Oznadenie:

Papriky uvddzané na trh pod chrinenym zemepisnym oznacenim ,Pemento do Oimbra“ musia mat
obchodnt etiketu zodpovedajicu znacke kazdého vyrobcu/kazdej baliarne a kontrolnt etiketu
s alfanumerickym kédom schvalenym kontrolnym orgdnom, doplnenti logom chraneného zemepis-
ného oznacenia. Tak na obchodnej, ako aj na kontrolnej etikete musi byt povinne uvedeny ndpis
Indicacién Geogréfica Protegida (chranené zemepisné oznacenie) ,Pemento de Oimbra“.
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