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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 111/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest nadmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢ 510/2006 (1). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,POMODORINO DEL PIENNOLO DEL VESUVIO“
ES &: IT-PDO-0005-0576-28.11.2006
CHZO () CHOP ( X )

1. Nazov:

,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku (priloha II):

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v pévodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

CHOP ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio“ oznacuje plody ekotypov pomodorini (malé raj¢iaky),
zndme pod [udovymi ndzvami ,Fiaschella®, ,Lampadina“, ,Patanara“, ,Principe Borghese* a ,Re
Umberto®, ktoré sa tradicne pestuji na tbociach Vezuvu. Plody maji ovilny alebo mierne slivkovity
tvar so $picatym vrcholom, ¢asto rebrovité vystupky v stopkovej ¢asti a hrubti $upku. Pouzitie hybridov
je zakdzané. Plody oprdvnené na ochranu musia mat tieto vlastnosti: Cerstvé plody: velkost nepresa-
hujtica 25 g; parametre tykajice sa tvaru: pomer horného a dolného priemeru je 1,2 az 1,3; farba
povrchu: rumelkovo ¢ervend; farba duziny: Cervend; konzistencia: tvrdd; chut: vyraznd, intenzivna
a sladko-kyslastd; refraktometricky index minimadlne 6,5 °Brix; pevne pripevnend stopka. Plody sklado-
vané ,al piennolo“ farba povrchu: tmavocervend; farba duziny: cervend; konzistencia: dobrd; chut:
vyraznd a intenzivna; odolnost proti vddnutiu: zniZend na konci doby skladovania.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

() U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.



C 111/22

Uradny vestnik Eur6pskej tinie

15.5.2009

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Krmivo (len pri wyrobkoch Zivocisneho pévodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit vo vymedzenej zemepisnej oblasti:

Postupy vyroby a skladovania sa musia uskutocnit v zemepisnej oblasti vyroby. Pri skladovani ,pomo-
dorini al piennolo“ musia byt splnené tieto kritéria:

— hned po zbere sa strapce alebo ,schiocche” priviazu na priadzu z rastlinného vldkna zviazant do
kruhu tak, aby sa vytvoril iba jeden velky strapec (,piennolo“) na skladovanie s hmotnostou od 1
do 5kg. Takto ziskané piennoli musia byt zavesené vo vzduchu na hécikoch alebo sa musia
ponechat na vhodnych podlozkich na suchom a vetranom mieste,

— pocas faz skladovania sa vyrobok ,al piennolo®, ani vyrobok v obale nesmii nijako chemicky oSetrit.
Na zabezpelenie ochrany vyrobku sa mozu pouzit len fyzikdlne systémy, ktoré nemozu narusit
jeho vlastnosti, akymi su siete proti komdrom a ultrazvukové pristroje,

— doba skladovania piennoli nie je vymedzend a zdvisi od zachovania dobrych organoleptickych
vlastnosti a vzhladu vyrobku.

Osobitné pravidld krdjania, strihania, balenia atd.:

Balenie rajciakov, ¢i uz sa uvadzaji na trh Cerstvé alebo konzervované, sa musi uskutocnit v oblasti
vyroby vo vyrobnych podnikoch alebo v ich blizkosti, aby sa:

— obmedzila akdkolvek manipuldcia s plodom v ¢ase, ked je najodolnejsi,

— zabrénilo preprave na dlhé vzdialenosti nezabaleného vyrobku, ktory ako taky nie je sprévne
chraneny, a teda je vystaveny riziku mechanického naméhania a zaobchddzania, ktorym sa moze
poskodit,

— napomohlo zabezpecenie vysledovatelnosti.

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Uvedenie na trh ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio* sa musi uskutocnit v stilade s tymito pravi-
dlami:

— vyrobky v Cerstvom stave: musia sa uviest do predaja ako jednotlivé plody alebo ako plody
v strapcoch, volne loZené vo vyhovujicich a zapecatenych obaloch s kapacitou najviac 10 kg,

— vyrobky skladované ,al piennolo® piennoli (strapce) musia mat maximédlnu hmotnost 5 kg a musia
sa uviest do predaja bud jednotlivo s identifikacnym logom CHOP, alebo vo vyhovujicich
a zapeCatenych obaloch,

— skladované vyrobky, ako aj jednotlivé plody alebo plody v strapcoch, volne lozené vo vyhovujicich
a zapecatenych obaloch s kapacitou najviac 10 kg.

Stitky musia obsahovat tieto ndpisy: ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio* a ,Denominazione d’Ori-
gine Protetta“ (chrdnené oznacenie povodu), ktoré musia byt vicsie ako iné pritomné tdaje alebo
ndpisy, logo Spolocenstva, ndzov, obchodné meno a adresu baliarne alebo vyrobného podniku,
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mnozstvo vyrobku, ktory sa skutocne nachddza v baleni. Logo sa skladd zo zobrazenia ,Pomodorino
del Piennolo del Vesuvio“ so stopkou, ktorej predlZzenie pripomina profil Vezuvu. Osobitné érty loga
a jeho kolorimetrické indexy sii podrobne opisané v $pecifikdcii.

D.O.p.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast vyroby a balenia CHOP ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio* zahffia tzemia tychto obci
z provincie Neapol: Boscoreale, Boscotrecase, Cercola, Ercolano, Massa Di Somma, Ottaviano, Pollena
Trocchia, Portici, Sant’Anastasia, San Giorgio a Cremano, San Giuseppe Vesuviano, San Sebastiano al
Vesuvio, Somma Vesuviana, Terzigno, Torre Annunziata, Torre del Greco, Trecase a Cast izemia obce
Nola, ktoré vymedzuje provinénd cesta Piazzola di Nola — Rione Terst (pre usek ,Konstantinopol®),
,Lagno Rosario®, hranica obce Ottaviano a hranica obce Somma Vesuviana.

Savislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Osobitost tizemia, kde sa ,Pomodorino” pestuje, tkvie v sope¢nom povode jeho pody. Osobitosti tejto
zemepisnej oblasti vyplyvaji z pyroklastickej povahy pody, ktord charakterizuje cely sopecny celok
Somma-Vezuv. Tato poda sa vytvorila na lavovine a vrstvich popola i sopecnych kameiioch (lapilli)
a vyznacuje sa vysokou trodnostou a pies¢itou Struktirou, ktord sposobuje, Ze je kypra a napomdaha
odvodnovanie, neutrdlnou alebo subalkalickou reakciou spolu s vysokym obsahom vyuzitelnych
makrozloZiek a mikrozloZiek. Podnebie je predovietkym suché, s miernym vetrom a vysokymi teplo-
tami a velké teplotné amplitidy medzi diiom a nocou tiez prispievajii k prirodzenému udrZaniu
parazitarnych choréb pod kontrolou.

Specifickost vyrobku:

Okrem obmedzenych rozmerov, hmotnosti 20 az 30 gramov a nizkeho pomeru horného a dolného
priemeru 1,2 aZ 1,3 sa ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio“ vyznacuje aj hrubou Supkou, mimo-
riadne pevne pripevnenou stopkou, vdaka ktorej strapec zostane pocas zberu a skladovania cely, ako aj
vysokou koncentrdciou cukrov, kyselin a inych rozpustnych pevnych latok, ktoré umoziiuji dlhodobé
skladovanie vyrobku, pocas ktorého sa nenarusi Ziadna z jeho organoleptickych vlastnosti. Vysoky
osmoticky tlak 3tavy, ktory je spdsobeny vysokym obsahom rozpustnych pevnych latok, totiz umoz-
fiuje plodu zachovat si jeho charakteristickii Cerstvost pocas dlhého obdobia, pretoze pocas skladovania
strdca malo vody.

Pestovatelské postupy st podmienené charakteristickou konfigurdciou pozemkov, ktoré s rozdelené
na vela Casti, Casto terasovito a nepravidelne rozmiestnenych. Vicsina pestovatelskych tkonov sa
uskutoéiiuje ruéne v stlade s tradiénymi polnohospoddrskymi postupmi.
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5.3. Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo Specifickou
akosfou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Osobitosti ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio“ s vyrazne spojené s tzemim, na ktorom sa
,Pomodorino“ pestuje. Vulkanicky pévod pdody a vsetok pyroklasticky materidl, ktory sa tu nazhro-
mazdil pocas erupcii vulkanického celku Somma-Vezuv, zabezpedil vysokd drodnost tejto pddy. Jej
pies¢itd Struktdra sposobuje jej vysokd kyprost a ulahcuje jej odvodnovanie, pricom sposobuje
neutrdlnu alebo subalkalickd reakciu a vysoky obsah prisposobitelnych makrozloziek a mikrozloziek.
Vyrobok ziskava tym, ze absorbuje vietky tieto zlozky, celkom osobitné vlastnosti. Parazitdrne choroby
st pod prirodzenou kontrolou vdaka suchému podnebiu, ktoré sa vyznacuje vyraznymi teplotnymi
amplitidami medzi dfiom a nocou. ,Pomodorino” skladovany ,al piennolo“ alebo v konzerve pred-
stavuje jednu z najstarsich a najtypickejsich produkcif oblasti Vezuv. Prvé technicky podrobne zdoku-
mentované svedectvd pochddzaji z publikécii Regia Scuola Superiore di Agricoltura di Portici vydanych
v rokoch 1885, 1902 a 1916. Storociami sa pestovanie tohto druhu rajciakov osvedéilo jednak so
zretelom na jeho obmedzené poziadavky pestovanie, jednak so zretelom na moznost jeho dlhodobého
skladovania pocas zimnych mesiacov vdaka konzistencii jeho Supky. Rozsirovanie tohto druhu skla-
dovanych rajé¢iakov v minulosti totiz zodpovedalo potrebe mat pocas zimnych mesiacov rajciaky
v Cerstvom stave, aby sa nimi mohli spestrit doma pripravované pokrmy odjakziva rozsirené
v oblasti Neapola, najma pizze a ,primi piatti*, ktoré vyzadovali intenzivnu chut a vonu. Ludsky faktor
sa pricinil o vyvinutie metédy pestovania a skladovania, ktord zodpovedad a je typickd pre oblast vyroby
a vyznaCuje sa vyberom najlepsich plodov na vyrobu osiva, orezdvanim nevyhnutnym na to, aby
rastliny nerastli neobmedzene, zvizovanim nadzemnych casti a odstraflovanim nadbyto¢nych puckov
a zberom rajciakov. Zber sa uskutociiuje tak, Ze sa zbieraju celé strapce, ktoré obsahuji najmenej 70 %
Cervenych plodov, pricom ostatné plody st vo fize dozrievania. Proces skladovania ,Pomodorini al
piennolo®, ktory umoziiuje konzumovat neporusené a nespracované plody pocas celej zimy nasledu-
jlcej po zbere, takisto spdja tento osobitny vyrobok s tizemim. Tradi¢ny postup spociva v zbere celych
strapcov plodov a v spleten{ ich koncovych ¢asti pomocou konopného vldkna tak, aby vznikol iba
jeden velky trs, ktory sa zavesi na strop vo v osobitnych vetranych miestnostiach alebo na verandach
alebo terasdch. Vietky tieto vlastnosti ako aj jedine¢né Zivotné prostredie oblasti Vezuvu viedli k vzniku
vyrobku, ktory je z hladiska svojej organoleptickej vlastnosti a moznosti skladovania ojedinely svojho
druhu, a ktory sa este aj dnes pestuje a skladuje.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

Spravny orgdn zacal vnutro$titne ndmietkové konanie prostrednictvom uverejnenia Ziadosti o uznanie
CHOP ,Pomodorino del Piennolo del Vesuvio“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢ 1
z 2. janudra 2006. Konsolidované znenie $pecifikdcie je dostupné na tejto internetovej stranke:

http:/[www.politicheagricole.it/NR rdonlyres/edfyuuviqgxxuvtepyi2yi6j2nwjariuzulkqihodewpc3gfm76 34
vhogmz6dczzgzz566qxa37uolt7nr53we3pcd/20061130_Disciplinare_esameUE_Pomodorino_Piennolo_
Vesuvio.pdf
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