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ANDRA AKTER

KOMMISSIONEN

Offentliggérande av en ansokan i enlighet med artikel 6.2 i ridets férordning (EG) nr 510/2006 om
skydd av geografiska beteckningar och ursprungsbeteckningar for jordbruksprodukter och livs-
medel

(2008/C 19/11)

Genom detta offentliggorande tillgodoses den ritt att gora invindningar som faststlls i artikel 7 i forordning
(EG) nr 510/2006 ('). Invindningar mdste komma in till kommissionen inom sex manader raknat fran
dagen for detta offentliggorande.
SAMMANFATTNING
RADETS FORORDNING (EG) nr 510/2006
”LAPIN PORON LIHA”
EG nr: FI[PDO/005/0352/15.07.2004
SUB (X ) SGB ()

I denna sammanfattning anges de viktigaste uppgifterna i produktspecifikationen i informationssyfte.

1. Behorig myndighet i medlemsstaten:

Namn: Maa- ja metsitalousministerio
Adress: PL 30
FI-00023 Valtioneuvosto
tfn: (358-9) 1605 42 78
Fax (358-9) 1605 34 00

E-postadress: Maija.Heinonen@mmm.fi

2. Ansokande grupp:

Namn: Paliskuntain yhdistys
Adress: Koskikatu 33 A

FI-96100 Rovaniemi
Tfn: (358-16) 331 60 00
Fax (358-16) 331 60 60
E-postadress: Matti.Sarkela@paliskunnat.fi

Sammansittning: Producenter/bearbetningsforetag ( X ) andra ()

3. Produkttyp:

Kategori 1.1: Farskt kott (och slaktbiprodukter)

(') EUTL 93,31.3.2006,s. 12.
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4.  Specifikation:

Produktspecifikation (sammanfattning av kraven i artikel 4.2 i forordning (EG) nr 510/2006)

4.1. Namn: "Lapin Poron liha”

4.2. Beskrivning: Namnet Lapin Poron liha anvinds om renkottsprodukter frin Lappland i livsmedelsin-
dustrin och vid saluforing av livsmedel. Bendmningen omfattar slaktkroppar av renkalvar upp till ett ar
och slaktkroppar av vuxna renar (vajor (kor), hirkar (kastrerade tjurar) och sarvar (tjurar)) pa over ett
ar, och delar av dessa (styckningsdelar). Renkott fran Lappland siljs som hela, halva och kvartskroppar
eller styckat for direkt anvindning eller lagring.

Renen (Rangifer tarandus tarandus L.) dr ett halvvilt nyttodjur som halls pé traditionellt sitt och dgs
privat i Finlands renskotselomrade. Det dr ett ldngbent, fyrtdigt hjortdjur (Cervidae), grasitare och idiss-
lare.

Renkott dr mort och morkt och har tydlig viltsmak. Renkottets fibrer dr tunnare dn fibrerna i notkott
och algkott. Renkott har hog energihalt, ndstan jamforbart med fetare biffkott. Renkott har 1ag fetthalt.
Filéerna (utan membran) och ryggkottet har ytterst lite fett. Fettet ligger i ett synligt skikt pd ovan- och
undersidan. Renfett dr mycket rikt pd omattade fettsyror. P4 grund av dess nyttiga egenskaper kan
renfett jamforas med fiskolja. Renfett och -blod ar ocksé rikt pa fleromittade fettsyror. Renkott har up
till 50-60 % omittade oljesyror, som visat sig kunna minska det skadliga LDL-kolesterolet.

Renkott har en hog proteinhalt (ca. 23 %) och ar rikt pd fria aminosyror. Det dr ocksd rikt pé vita-
miner, fraimst de manga vitaminerna i B-gruppen, men ocksé vitamin A och E. Halten av vitamin E ar
ungefir 0,5 pg/100 g. renkott innehaller 4-5 gdnger mer vitamin C 4n notkott.

Renkott har en hogre halt av sparimnen och mineraler dn kott frén andra djurarter. Kottet dr rikt pa
kalium, kalcium, magnesium, fosfor, svavel, kisel, mangan, zink och koppar. Jamfort med notkétt och
flask har renkott en mycket hog jarnhalt, 3-5 mg/100 g. Det ir dessutom mycket rikt pd koppar och
selen, och innehdller 5-10 gdnger mer selen dn notkott.

Renkalvens kott dr vitaminrikare dn de fullvuxna djurens, och ndr sin topp till hosten, nir slakten sker.
Pd hosten innehéller kalvkottet 2—-3 % mer protein dn hondjurens kott. Kalvkott dr mindre fett dn de
vuxna djurens kott, och lagre energihalt. Kottets vattenhalt beror pd djurens élder, hur vilnirda de ar
och nir slakten sker. I genomsnitt innehaller kottet frin en vuxen ren 69 % vatten, medan kalvkottets
vattenhalt ligger mellan 71 % och 75 %.

Det kommersiella kottets olika egenskaper beskrivs i renbeteslagsforeningens kottklassificering (2005)
for renskotseln (PE-P5), dir kott fran vuxna renar och renkalvar delas upp efter limpligast anvindning.

4.3. Geografiskt omride: Det traditionella produktionsomradet for Lapin Poron liha dr det finska renskétsel-
omrédet, lingst upp i norr, mellan 65°N och 70°N. Enligt den finska renskotsellagen (nr 848/1990)
omfattar omradet Lapplands lin, med undantag av stiderna Kemi och Torned samt Keminmaa
kommun, och av Uledborgs lin Hyrynsalmi, Kuivaniemi, Kuusamo, Pudasjirvi, Suomussalmi, Taival-
koski och Yli-li kommuner samt de omrdden av Puolanka, Utajirvi och Ylikiiminki kommuner som
ligger norr om Kiminge élv och landsvigen Puolanka-Hyrynsalmi.

4.4. Bevis pd ursprung: Foljande kriterier ska vara uppfyllda for att markningen “Lapin Poron liha” ska kunna
erhllas:

— Renkottet som omfattas av bendmningen ska hirstamma fran renar som fotts och vuxit upp i det
omrdde som anges i avsnitt 4.3 och som betar fritt pd naturlig betesmark under var, sommar, host,
och, i vissa fall, tidig vinter fram till slakten.

— Enligt de regler, instruktioner och niringslivsrekommendationer som giller omfattar produktion
och hantering av renkott renhéllning, slakttransport, bearbetning (styckning), forpackning och
lagring.
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— Bearbetning (styckning) och forpackning av renkoétt fran det finska renskotselomradet mdste ske i
ett sdrskilt avgrinsat geografiskt omréde, renskotselomradet.

— Renkott produceras av professionella renskotare som lever i Finlands renskétselomrade och kinner
till lagstiftningen om renskotsel. Dessa dr verksamma pé ett organiserat sitt i enlighet med bestdm-
melserna i den finska renskotsellagstiftningen.

Ursprungskontroll

Enligt finsk renskotsellagstiftning ska renskotarna oronmiérka renarna antingen direkt efter fodseln,
eller senast nir de fors till slakt.

Nir renarna har sorterats ut for slakt och skilts frn de djur som inte ska slaktas ska de i samband med
sorteringen pa betesmarken markeras med ett slaktmirke i 6rat, varigenom slaktdjuret far ett nummer.
Numret foljer med slaktkroppen fram till styckningen. Styckat kott far ett stycknings- och bearbetnings-
satsnummer, som foljer med produkten dnda till konsumenten. Styckningslokaler och bearbetningsan-
ldggningar madste registrera de slaktkroppar och det kott som fors in i anldggningen, liksom allt som
ldmnar denna. Styckningslokaler och bearbetningsanlidggningar 6vervakas av lansstyrelsens tillsynsmyn-

digheter.

Slakthusets direktor och veterindrinspektoren Gvervakar renslakten i slakthusen. Slakt genomférs i
enlighet med férordning (EG) nr 854/2004 och Jord- och skogsbruksministeriets forordning om kott-
besiktning nr 38/EEO/2006. Forsiljning av renkott direkt till konsumenten vid slakt- eller produktions-
platsen (t.ex. sorteringspunkten eller renfarmen) ar tillaten.

Djuren fods upp, slaktas och bearbetas (styckas) i enlighet med gemenskapslagstiftningen, komplette-
rande nationell lagstiftning och delvis rekommendationer frén renbeteslagsforeningen. Overvakningen
skots av Evira, Finlands livsmedelssikerhetsmyndighet, som drivs under de behoriga ministeriernas
tillsyn. Inspektioner genomfors av lokala livsmedelsmyndigheter i varje lansstyrelse.

Framstdllningsmetod: Under renskotseldret 2005-06 fick 200 196 renar leva vidare over vintern i
Finland (avelsdjur). De gav sammanlagt 116 488 kalvar, av vilka 94 115 slaktades pd hosten och under
den tidiga vintern. Av de vuxna djuren (vajor, hirkar och sarvar) slaktades 30 038 under hosten och
den tidiga vintern.

Av de slaktade djuren dr 70-75 % kalvar pd 5 till 8 mdnader, med en slaktvikt pd cirka 22 kg. Den
genomsnittliga vikten for en slaktad vuxen renko ligger kring 35 kg, och for de storsta tjurarna kan
den uppga till 70-80 kg.

Slaktandelen uppgédr pd dagens maximala tillitna nivd till mellan 90 000 och 110 000 renar per ér.
Renskotseln producerar 2-2,5 miljoner kg kott varje ar, till et produktionsvirde for renskotarna pa
11-15 miljoner euro/ar.

Renskotseln dr organiserad i ett system av kooperativ (renbeteslag). Alla renskotare dr med i ett ren-
beteslag, av vilka det sammanlagt finns 56, 41 i Lappland och 15 i Oulu. Dessa oberoende renskotse-
lenheter har fasta granser och skiljer sig at i friga om storlek och antal renar. Renskétarna foljer alltid
nordens naturliga rytm nir de foder upp sina renar. Att driva ihop renarna dr det moment som tar
mest tid i renskotseln. Andra markuppgifter dr 6ronmaérkning, rdkning, sortering och transport, samt
att driva renarna och slakta for personligt bruk, och att férse dem med extra foder vid behov. Under
vér, sommar, host och tidig vinter fram till slakten betar renarna fritt pa naturlig betesmark, och under
den tiden fir de all sitt foder fran naturliga killor. Renarnas sommarfoder kan omfatta upp till 350
vaxtsorter, frimst kdrlvixter. Till sommarens populiraste fodervixter hor kirrvixter, dngsgroe och
andra gréssorter som véxer vid vattendrag. Sommarfodret dr lattsmalt och rikt pa protein, vitaminer,
mineraler och spardimnen.

Pd sensommaren och inte minst pad hosten dter renarna girna svamp, och sprider sig dd i de bista
svampomréadena. Renarna dter svamp fram till dess att snon faller, och graver fram den svamp som
finns kvar under snon 4ven under tidig vinter.



25.1.2008

Europeiska unionens officiella tidning

C 1925

4.6.

Lavar 4r en viktig vinterfoda for renarna. P4 méinga hall stdr lavar for 30-60 % av deras vinterfoder. P4
vintern dter renarna dven mossa och skott, och de gnager pd trid- och buskgrenar. Skigglavar och
tagellavar, som vixer pd trad, utgor del av deras vinterfoda, sdrskilt pd senvintern, nar hirda snédrivor
gor det omojligt att grava i snon efter lavar.

70-75 % av slaktdjuren dr 5-8 manader gamla kalvar som aldrig fitt extra foder. En del av de vuxna
slaktdjuren fér extrafoder i form av ho som producerats i renskotselomradet, antingen sa att de kan
stanna dar de ar tills de ska transporteras till slaktplatsen eller i samband med sorteringar som tar
langre tid 4n vanligt. Extrafoder ges i praktiken till avelsdjur som sparas nir de ovriga slaktas, nir det
ar viktigt att sikra deras fodertillgdng under sno- och isperioder. Extrafoder ges till 30-50 % av avels-
djuren under en period pd 1 till 4 ménader, beroende pa viderleksférhillandena. Uttryckt i siffror far
ungefir 50 000 avelsdjur extrafoder i Oppen terrdng, och cirka 75 000 avelsdjur far extrafoder i inhég-
nader. 75 000 avelsrenar far inget extrafoder alls. Extrautfodringen upphor under varen, sex till nio
ménader innan renarna slaktas. Ungefir 30 % av fodret i extrautfordringen kommer frdn omraden
utanfor renskotselomradet.

Renarna slaktas i renskotselomrddet i godkdnda slaktanldggningar som uppfyller kraven i EU-forord-
ningarna. Det finns fjorton kooperativa sidana, fyra privatigda och ett i en forskningsanldggning. 4-
5 % av renarna slaktas direkt dar de fotts upp och siljs direkt till kunderna.

Renuppfddning, transport av levande renar, slakt, slaktovervakning, kottinspektion samt kylning, trans-
port och lagring av kroppar, och avfallshantering genomfors i enlighet med gemenskapslagstiftningen,
nationell lagstiftning och rekommendationer frdn niringslivet.

Renkott fran Lappland siljs i form av hela, halva och kvartskroppar, eller styckat i kropps- och muskel-
bitar for direkt anvindning eller lagring. All bearbetning (styckning) och forpackning av renkott som
omfattas av bendmningen sker i ett avgrinsat geografiskt omrdde, Finlands renskotselomrade. Diri-
genom kan man garantera produktens kvalitet, vilket skulle vara svart med de ldnga transporter som
annars skulle uppkomma. samtidigt vill man kunna kontrollera produktens ursprung och se till att alla
produkter som miérks med Lapin Poron liha uppfyller de faststillda kraven.

Samband: Renskotsel dr en gammal nédring. De aldsta hillristningarna som férmodligen visar renar ar
over 3 000 &r gamla. de forsta tillforlitliga uppgifterna om renhdllning i Europa ar fran r 892. Vilda
renar horde till de forsta och viktigaste villebrdden. De ursprungliga renarna var fjilldjur, som
hirstammar frdn den vilda skandinaviska fjillrenen. Jakt ledde s& sméningom till renhallning, som gav
minniskor méjlighet att 6verleva i Finlands nordligaste omrdden fran och med 1600-talet.

De forsta litterdra hinvisningarna till renar som matdjur och till renkottets goda egenskaper ér frén ar
1555, och ingdr i Olaus Magnus beskrivning av Finland i historian om de nordiska folken. I det
omrdde som motsvarar Finlands nuvarande renskotselomrdde har renar hillits sedan 1700-talet.

Renkott produceras av professionella renskotare som lever i Finlands renskotselomrade. Deras arbete
grundar sig pd kunskap om renar som samlats under hundratals &r. Idag finns 5 037 renigare i
Finland, 800-1 000 av dem ar samer.

P4 sommaren, innan de drivs till slakt, betar renarna p& myrar, flodingar, fjill och i glintor. Har hittar
de tillrickliga méingder grds, halvgrds, grée och orter. Sommarfodret ér lattsmalt och rikt pd protein,
vitaminer, mineraler och spardmnen. P4 hosten dter renarna frimst svamp. Renen dr den enda stora
grisitare som kan utvinna energi ur lavar i omrdden dir snon avbryter vixtperioden under storre delen
av dret.

Renkott dr en unik specialitet fran renskotselomrddet. Renkott som omfattas av benimningen maste
vara framstéllt av renar som dr fédda och uppvuxna i Finlands renskotselomrdde och som betat fritt pa
naturliga betesmarker under var, sommar hést och tidig vinter fram till slakt.



C 19/26 Europeiska unionens officiella tidning 25.1.2008

De stridnga nordiska levnadsforhdllandena med sina klart atskilda drstider (midnattssol under sommaren
och langa, kalla snorika vintrar) och sitt niringsrika sommarfoder gor renkétt till en unik produkt.
Omrédets egenskaper praglar renkottet och ger det dess sdregna viltsmak och sirskilda egenskaper.

4.7. Kontrollorgan:

Namn: Elintarviketurvallisuusvirasto
Adress: Mustialankatu 3
FI-00790 Helsinki
tfn: (358-20) 77 20 03
Fax (358-20) 772 43 50

E-postadress  kirjaamo@evira.fi

4.8. Markning: Lapin Poron liha siljs som hela, halva och kvartsslaktkroppar, mérkta med “Lapin Poron liha”
pa slaktkroppen, foljt av orden “suojattu alkuperdnimitys” (skyddad ursprungsbeteckning) eller motsva-
rande officiell gemenskapssymbol. Det anges ocksa huruvida kottet kommer frén en kalv eller ett vuxet
djur. Slaktkroppar eller stycken forpackas for lagring eller forsiljning, exempelvis i vakuumforpackning,
och forpackningen mirks med texten “"Lapin Poron liha” (i form av en stimpel eller ett klistermirke),
foljt av texten “suojattu alkuperanimitys” (skyddad ursprungsbeteckning) eller motsvarande officiell
gemenskapssymbol. Det anges ocksd huruvida kottet kommer fran en kalv eller ett vuxet djur. Motsva-
rande mirkning kravs for kott som siljs direkt.




