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KOMMISSIONENS GENOMFORANDEFORORDNING (EU) nr 203/2012
av den 8 mars 2012

om indring av férordning (EG) nr 889/2008 om tillimpningsforeskrifter for ridets forordning (EG)
nr 834/2007 vad giller nirmare bestimmelser for ekologiskt vin

EUROPEISKA KOMMISSIONEN HAR ANTAGIT DENNA
FORORDNING

med beaktande av fordraget om Europeiska unionens funktions-
satt,

med beaktande av radets férordning (EG) nr 834/2007 av den
28 juni 2007 om ekologisk produktion och mirkning av eko-
logiska produkter och om upphévande av forordning (EEG) nr
2092/91 ("), sarskilt artikel 19.3 andra stycket, artiklarna 21.2,
22.1, 38 a och 40, och

av foljande skal:

[ forordning (EG) nr 834/2007, sirskilt kapitel 4 avdel-
ning III, faststills grundlidggande krav péd ekologisk pro-
duktion av bearbetade livsmedel. Narmare bestimmelser
for genomforandet av dessa grundliggande krav faststills
i kommissionens férordning (EG) nr 889/2008 av den
5 september 2008 om tillimpningsforeskrifter for rddets
forordning (EG) nr 834/2007 om ekologisk produktion
och mirkning av ekologiska produkter med avseende pa
ekologisk produktion, mirkning och kontroll (2).

Sirskilda bestimmelser for produktion av ekologiskt vin
bor faststillas i forordning (EG) nr 889/2008. Dessa be-
stimmelser bor gilla for produkter fran vinsektorn, i
enlighet med radets forordning (EG) nr 1234/2007 av
den 22 oktober 2007 om upprittande av en gemensam
organisation av jordbruksmarknaderna och om sirskilda
bestimmelser for vissa jordbruksprodukter ("f6érord-
ningen om en samlad marknadsordning”) (?).

Vid bearbetningen av ekologiskt vin méste vissa produk-
ter och dmnen, i form av tillsatser eller processhjilpme-
del, anvindas pd noga faststillda villkor. Av den anled-
ningen, och pd grundval av rekommendationerna i den
unionsomfattande studien Organic viticulture and wine-ma-
king: development of environment and consumer friendly tech-
nologies for organic wine quality improvement and scientifically
based legislative framework (iven kallad "Orwine”) (¥, bor
anvdndningen av sddana produkter och dmnen tilldtas
enligt artikel 21 i férordning (EG) nr 834/2007.
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Frdn révaror av jordbruksursprung hirstammar vissa pro-
dukter och dmnen, som anvinds som tillsatser och pro-
cesshjilpmedel for oenologiska metoder i enlighet med
kommissionens férordning (EG) nr 606/2009 av den
10 juli 2009 om vissa tillimpningsforeskrifter for rddets
forordning (EG) nr 479/2008 betriffande kategorier av
vinprodukter, oenologiska metoder och restriktioner som
ska tillimpas pd dessa (°). I sddana fall kan rdvarorna
finnas pd marknaden och vara ekologiska. I syfte att
uppmuntra efterfrigan pa sddana varor pd marknaden
bor framfor allt tillsatser och processhjilpmedel som har-
stammar fran ekologiskt odlade rédvaror anvindas.

Metoder och teknik for produktion av vin i unionen
faststalls i forordning (EG) nr 1234/2007 och tillimp-
ningsforeskrifterna for denna produktion i férordning
(EG) nr 606/2009 och i kommissionens férordning
(EG) nr 607/2009 av den 14 juli 2009 om vissa till-
lampningsforeskrifter for rddets forordning (EG) nr
479/2008 nir det giller skyddade ursprungsbeteckningar
och geografiska beteckningar, traditionella uttryck, mark-
ning och presentation av vissa vinprodukter (°). Det ar
inte sdkert att tillimpningen av dessa metoder och denna
teknik vid ekologisk vinframstallning stir i samklang
med de mél och principer som faststills i forordning
(EG) nr 834/2007, och framfor allt med de sirskilda
principer for bearbetning av ekologiska livsmedel som
avses i artikel 6 i den forordningen. Dirfor bor sdrskilda
restriktioner och begrinsningar inforas for vissa oenolo-
giska metoder och processer.

Vissa andra metoder som &r vanliga vid bearbetning av
livsmedel gér dven att tillimpa vid vinframstillning och
kan ocksé inverka pa vissa visentliga egenskaper hos de
ekologiska produkterna, och dirmed pé deras ritta be-
skaffenhet. For nirvarande finns det dock inga alternativ
till dessa metoder. Detta géller for varmebehandling, fil-
trering, omvand osmos och anvindande av jonbytarhart-
ser. Sddana metoder bor darfor vara tillgiangliga for pro-
ducenter av ekologiskt vin, men anvindningen bor be-
gransas. En omprovning nir det galler virmebehandling,
jonbytarhartser och omvind osmos bor kunna goras i
sinom tid.

Oenologiska metoder och processer som kan vara vilse-
ledande med avseende pd de ekologiska produkternas
ritta beskaffenhet bor uteslutas frin framstillningen av
ekologiskt vin. Detta giller koncentrering genom kylning,
dealkoholisering, avligsnande av svaveldioxid med hjilp
av fysikaliska processer, elektrodialys och anvindning av
katjonbytare, eftersom dessa oenologiska metoder dndrar
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produktens sammansittning s mycket att de kan vara
vilseledande med avseende pé det ekologiska vinets ritta
beskaffenhet. Av samma skil kan anvindning eller till-
sdttning av vissa dmnen ocksa vara vilseledande, nar det
giller det ekologiska vinets ritta beskaffenhet. Det ar
darfor lampligt att faststilla att sddana dmnen inte bor
anvandas eller tillsattas i samband med oenologiska me-
toder och processer for ekologisk produktion.

Nir det giller sulfiter visar resultaten frdn Orwine-studien
att ekologiska vinproducenter i unionen redan har dstad-
kommit en lagre svaveldioxidnivd i viner framstillda av
ekologiska druvor, jamfort med det hogsta tilldtna svavel-
dioxidinnehallet for icke-ekologiska viner. Det dr ddrfor
lampligt att faststdlla ett hogsta tillitna svavelinnehdll
sarskilt for ekologiska viner, som bor vara ligre 4n den
tillitna nivdn for icke-ekologiska viner. Mingden svavel-
dioxid som behovs beror pd de olika kategorierna av
viner och ocksd pd vissa inneboende egenskaper hos
vinet, sarskilt dess sockerinnehdll, som bor beaktas nir
de maximala svaveldioxidnivderna for ekologiska viner
faststalls. Extrema vaderforhdllanden kan emellertid skapa
svarigheter i vissa vinodlingsomrdden, vilket gor det nod-
vandigt att anvinda extra mycket sulfiter vid vinframstall-
ningen, for att man ska kunna fa en stabil slutprodukt
det aret. Det bor darfor tillatas att det hogsta tillitna
svaveldioxidinnehdllet okas, nir sddana forhdllanden fo-

religger.

Vin ir en produkt med lang hallbarhetstid och vissa viner
lagras traditionellt under flera ar pa fat eller i tankar,
innan de saluférs. Enligt rddets férordning (EEG) nr
2092/91 av den 24 juni 1991 om ekologisk produktion
av jordbruksprodukter och uppgifter dirom pa jord-
bruksprodukter och livsmedel (1), och for en begrinsad
period enligt férordning (EG) nr 889/2008, bor salufo-
ringen av sddana viner med bibehallande av marknings-
kraven enligt den forordningen tilldtas till dess att lagren
har tomts.

Vissa av dessa lagrade viner har redan producerats genom
en process for vinframstillning som redan ér forenlig
med reglerna for produktion av ekologiskt vin i denna
forordning. Dir detta kan bevisas, bor den gemenskaps-
logotyp for ekologisk produktion tillitas som avses i
artikel 25.1 i forordning (EG) nr 834/2007 och som
frin och med den 1 juli 2010 gdr under beteckningen
"EU:s ekologiska logotyp”, i syfte att mojliggora rdttvis
jamforelse och konkurrens mellan ekologiska viner pro-
ducerade fore och efter ikrafttradandet av denna forord-
ning. I annat fall bor vinet uteslutande mirkas som "vin
av ekologiska druvor”, utan mirkning med EU:s ekolo-
giska logotyp, forutsatt att vinet dr producerat i enlighet
med forordning (EEG) nr 2092/91 och férordning (EG)
nr 889/2008 fore dndringen av den genom denna for-
ordning.

Forordning (EG) nr 889/2008 bor darfor dndras i enlig-
het med detta.

() EGT L 198, 22.7.1991, s. 1. Forordning (EEG) nr 2092/91 har
upphivts genom och ersatts med forordning (EG) nr 834/2007,
med verkan frn och med den 1 januari 2009.
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De dtgirder som foreskrivs i denna forordning ar for-
enliga med yttrandet frén foreskrivande kommittén for
ekologisk produktion.

HARIGENOM FORESKRIVS FOLJANDE.

Artikel 1

Forordning (EG) nr 889/2008 ska dndras pd foljande sitt:

1. Avdelning II ska dndras pa foljande sitt:

a)

I artikel 27.1 ska inledningsfrasen ersittas med foljande:

" enlighet med artikel 19.2b i forordning (EG) nr
834/2007 far endast foljande dmnen anvindas vid be-
arbetning av ekologiska livsmedel, med undantag for pro-
dukter inom vinsektorn for vilka bestimmelserna i kapitel
3a ska gilla””

Ett nytt kapitel 3a ska inforas:

"KAPITEL 3a

Sirskilda regler for vinframstillning
Artikel 29b

Tillimpningsomride

1. I detta kapitel faststills sdrskilda regler for ekologisk
produktion av de produkter inom vinsektorn som avses i
artikel 1.1.1 i rddets forordning (EG) nr 12342007 (¥).

2. Om inte annat uttryckligen anges i detta kapitel, ska
bestimmelserna i kommissionens forordningar (EG) nr
606/2009 (**) och (EG) nr 6072009 (***) tillimpas.

Artikel 29c
Anvindning av vissa produkter och imnen

1. Vid tillimpning av artikel 19.2 a i f6rordning (EG)
nr 834/2007 ska produkter inom vinsektorn framstillas
av ekologiska rdvaror.

2. Vid tillimpning av artikel 19.2 b i férordning (EG)
nr 834/2007 far endast produkter och dmnen som for-
tecknas i bilaga VIIIa till denna forordning anvindas for
framstillning av produkter inom vinsektorn, inbegripet
under processer och med oenologiska metoder, i enlighet
med de sirskilda villkor och begransningar som faststills
i forordning (EG) nr 1234/2007 och forordning (EG) nr
606/2009 och framfor allt i bilaga I A till den forord-
ningen.

3. Produkter och dmnen som fortecknas i bilaga VIIla
till denna forordning och som 4r markerade med en as-
terisk och hdrstammar frdn ekologiska ravaror ska anvin-
das, om de finns tillgingliga.
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Artikel 29d
Oenologiska metoder och restriktioner

1. Utan att det paverkar tillimpningen av artikel 29c
och sirskilda forbud och begrinsningar som faststills i
punkterna 2-5 i denna artikel, dr endast oenologiska
metoder, processer och behandlingar, inbegripet de re-
striktioner som avses i artikel 120c och 120d i férord-
ning (EG) nr 12342007 och i artiklarna 3, 5-9 och
11-14 i forordning (EG) nr 606/2009 och i bilagorna
till dessa, som anvindes fore den 1 augusti 2010 tilldtna.

2. Det idr forbjudet att tillimpa foljande oenologiska
metoder, processer och behandlingar:

a) Partiell koncentrering genom kylning enligt B.1 ¢ i
bilaga XVa till férordning (EG) nr 1234/2007.

b) Avligsnande av svaveldioxid genom fysikaliska proces-
ser enligt punkt 8 i bilaga I A till férordning (EG) nr
606/2009.

¢) Elektrodialysbehandling for att sakerstilla vinets vinsy-
restabilisering enligt punkt 36 i bilaga I A till forord-
ning (EG) nr 606/2009.

d) Partiell dealkoholisering av viner enligt punkt 40 i
bilaga I A till férordning (EG) nr 606/2009.

e¢) Behandling med katjonbytare for att sdkerstilla stabili-
sering av vinsyran i vinet enligt punkt 43 i bilaga I A
till forordning (EG) nr 606/2009.

3. Det ir tillatet att anvinda f6ljande oenologiska me-
toder, processer och behandlingar pa foljande villkor:

a) Vid vdirmebehandling enligt punkt 2 i bilaga I A till
forordning (EG) nr 606/2009 fir temperaturen inte
overstiga 70 °C.

b) Vid centrifugering och filtrering med eller utan inert
filtermaterial enligt punkt 3 i bilaga I A till forordning
(EG) nr 606/2009 fir porernas storlek inte understiga
0,2 mikrometer.

4. Anvindningen av foljande oenologiska metoder,
processer och behandlingar ska omprovas av kommissio-
nen fore den 1 augusti 2015 i syfte att fasa ut eller
ytterligare begrinsa dessa metoder:

a) Virmebehandling som anges i punkt 2 i bilaga I A till
forordning (EG) nr 606/2009.

b) Anvindning av jonbytarhartser som anges i punkt 20
i bilaga I A till forordning (EG) nr 606/2009.

¢) Omvind osmos enligt B.1b i bilaga XVa till férord-
ning (EG) nr 1234/2007.

5. Andringar som inforts efter den 1 augusti 2010
med avseende pd de oenologiska metoder, processer
och behandlingar som avses i forordning (EG) nr
1234/2007 eller forordning (EG) nr 606/2009 far endast
vara tillimpliga pa ekologisk produktion av vin efter det
att de dtgdrder som kravs for tillimpningen av produk-
tionsreglerna som avses i artikel 19.3 i forordning (EG) nr
834/2007 har antagits och, om sd kravs, efter ett bedom-
ningsforfarande i enlighet med artikel 21 i den forord-
ningen.
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) Artikel 47 ska dndras pa foljande sitt:
i) I forsta stycket ska foljande punkt liggas till:

"e) Om exceptionella klimatforhdllanden under ett
visst skordedr forsimrar de ekologiska druvornas
hilsostatus i ett visst geografiskt omrdde genom
allvarliga bakterie- eller svampangrepp, som for-
anleder vintillverkaren att anvinda mer svavel-
dioxid 4n foregdende dr for att fd en jamforbar
slutprodukt: anvindning av svaveldioxid inom de
gransvirden som faststillts i enlighet med bilaga I
B till forordning (EG) nr 606/2009.”

ii) Andra stycket ska ersittas med foljande:

"Efter den behoriga myndighetens godkidnnande ska de
enskilda aktorerna bevara dokumentation som styrker
anvindningen av ovanstdende undantag. Medlemssta-
terna ska informera varandra och kommissionen om
de undantag de har beviljat enligt forsta stycket c
och e

2. Avdelning V ska dndras pd foljande satt:
a) I artikel 94.1 ska foljande led d laggas till:

’d) Inom en ménad efter godkidnnandet, de undantag
som medlemsstaterna har beviljat enligt artikel 47
forsta stycket ¢ och e.”

b) I artikel 95 ska punkt 10a ersittas med foljande:

"10a.  For produkter inom vinsektorn ska den Gver-
gangsperiod som avses i punkt 8 lopa ut den 31 juli
2012.
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Lager av vin och vinprodukter som i enlighet med fér-
ordning (EEG) nr 2092/91 eller forordning (EG) nr
834/2007 producerats till och med den 31 juli 2012
far fortsdtta att saluforas till dess att lagren har tomits,
om foljande mirkningskrav uppfylls:

a) Den gemenskapslogotyp for ekologisk produktion
som avses i artikel 25.1 i foérordning (EG) nr
834/2007, och som frdn och med den 1 juli 2010
gdr under beteckningen 'EU:s ekologiska logotyp’, far
anvindas, under forutsittning att processen for
vinframstallning dr forenlig med kapitel 3a i avdelning
I i denna férordning.

b) Aktorer som anvinder 'EU:s ekologiska logotyp’ ska
bevara upptagen dokumentation under minst fem &r
efter det att de salufort det vin som framstillts av
ekologiska druvor, dven foér motsvarande mingd vin
i liter, per vinkategori och per ar.

¢) Om den dokumentation som avses i b inte ér tillging-
lig, far sddant vin markas som 'vin av ekologiska dru-
vor, om det uppfyller kraven i denna férordning, f6-
rutom de som avses i kapitel 3a i avdelning IL

d) Vin som mirkts som 'vin av ekologiska druvor fir
inte markas med 'EU:s ekologiska logotyp’.”

3. En ny bilaga VIa, enligt lydelsen i bilagan till den hir for-
ordningen, ska inforas.

Artikel 2

Denna forordning triader i kraft den tredje dagen efter det att
den har offentliggjorts i Europeiska unionens officiella tidning.

Den ska gilla frin och med den 1 augusti 2012.

Denna forordning ar till alla delar bindande och direkt tillimplig i alla medlemsstater.

Utfardad i Bryssel den 8 mars 2012.

Pd kommissionens vagnar
José Manuel BARROSO
Ordforande



BILAGA

"BILAGA Vllla

Produkter och dmnen som fir anvindas eller tillsittas i produkter inom vinsektorn enligt artikel 29c

Typ av behandling enligt bilaga I A till forordning
(EG) nr 606/2009

Bendmning pd produkten eller dmnet

Sarskilda villkor, begransningar inom ramen for de grinser och villkor som anges i férordning (EG) nr 1234/2007 och férordning
(EG) nr 606/2009

Punkt 1: Anvindning for luftning eller syre- | — Luft

sdttning — Syrgas

Punkt 3: Centrifugering och filtrering — Perlit Enbart for anvindning som inert filtermaterial.
— Cellulosa

— Kiselgur (diatomit, diatoméjord)

Punkt 4: Anviandning for att skapa en inert | — Kvive
atmosfir och behandla produkten utan paver- | — Koldioxid
kan av luften — Argon
Punkterna 5, 15 och 21: Anvindning — Jast (1)
Punkt 6: Anvindning — Diammoniumfosfat
— Tiaminhydroklorid
Punkt 7: Anvindning — Svaveldioxid a) For rott vin enligt punkt 1 a i del A i bilaga I B till férordning (EG) nr 606/2009 far innehéllet av svaveldioxid

— Kaliumbisulfit eller kaliummetabisulfit

inte overskrida 100 milligram per liter, med en restsockerhalt som &r ligre dn 2 gram per liter.

b) For vitt vin och rosévin enligt punkt 1 b i del A i bilaga I B till forordning (EG) nr 606/2009 far innchéllet av
svaveldioxid inte overskrida 150 milligram per liter, med en restsockerhalt som ar lagre dn 2 gram per liter.

¢) Det hogsta tillitna innehdll av svaveldioxid som tillimpas i enlighet med bilaga I B till forordning (EG)
nr 606/2009 den 1 augusti 2010 ska for vriga viner minskas med 30 milligram per liter.

Punkt 9: Anvindning

— Kol for oenologiskt bruk

Punkt 10: Klarning

— Atligt gelatin (3)

— Proteindmnen av vegetabiliskt ursprung,
framstillda av vete eller értor (2)

— Husbloss (2)

— Aggalbumin (%)

— Tanniner ()

— Kasein

— Kaliumkaseinat

— Kiseldioxid

— Bentonit

— Pektolytiska enzymer
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Typ av behandling enligt bilaga I A till forordning

(EG) nr 606/2009

Bendmning pd produkten eller amnet

Sarskilda villkor, begransningar inom ramen for de grinser och villkor som anges i férordning (EG) nr 12342007 och férordning
(EG) nr 606/2009

Punkt 12: Anvindning for syrning

— Mjolksyra
— L(+)-vinsyra

Punkt 13: Anvindning for avsyrning — L(+)-vinsyra
— Kalciumkarbonat
— Neutralt kaliumtartrat
— Kaliumbikarbonat
Punkt 14: Tillsats — Kéda frén aleppotall
Punkt 17: Anvindning — Mjolksyrabakterier
Punkt 19: Tillsats — L-askorbinsyra
Punkt 22: Anvindning for genomstromning | — Kvdvgas
Punkt 23: Tillsats — Koldioxid
Punkt 24: Tillsats for stabilisering av vinet — Citronsyra
Punkt 25: Tillsats — Tanniner (3)
Punkt 27: Tillsats — Metavinsyra
Punkt 28: Anvindning — Gummi arabicum (?)
Punkt 30: Anvidndning — Kaliumbitartrat
Punkt 31: Anvéindning — Kopparcitrat
Punkt 31: Anvindning — Kopparsulfat Tilldten till och med den 31 juli 2015.
Punkt 38: Anvindning — Bitar av ek
Punkt 39: Anvindning — Kaliumalginat
Typ av behandling enligt A 2 b i bilaga III till | — Kalciumsulfat Endast for 'vino generoso’ eller *vino generoso de licor’.

forordning (EG) nr 606/2009

(") Nir det giller enskilda jaststammar ska produkten hirstamma fran ekologiska ravaror, om sa ir mojligt.
(3) Ska hirstamma frén ekologiska rdvaror, om sd dr méjligt.”
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