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EGYEB JOGI AKTUSOK

EUROPAI BIZOTTSAG

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjeloléseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése
alapjan

(2012/C 27/08)

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK tandcsi rendelet (') 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogdst tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie
a Bizottsdghoz.

EGYSEGES DOKUMENTUM
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
»PIMIENTO DE FRESNO-BENAVENTE”
EK-sz.: ES-PGI-0005-0705-19.06.2008
OF ( X ) OEM ()
1. Név:

,Pimiento de Fresno-Benavente”

2. Tagéllam vagy harmadik orszdg:

Spanyolorszdg

3. A MezGgazdasigi termék vagy élelmiszer leirdsa:
3.1. A termék tipusa:

1.6. osztély: Gyuimolesok, zoldségfélék és gabonafélék, frissen vagy feldolgozva

3.2. A termék leirdsa, amelyre az 1. pontban taldlhato elnevezés vonatkozik:

A Capsicum annuum L. faj szelektdlt morro de vaca vagy morrén tipusti paprikanovényeinek termésérl
van sz0, amely friss (nem feldolgozott) dllapotban torténg fogyasztdsra szolgal.

Erett 4llapotban a termés az aldbbi jellemzdkkel rendelkezik:

Morfoldgiai jellemz6k:

— A termés formdja: téglalap, illetve kozel négyzet alakd, inkdbb hossziikds
— Minimadlis szélesség: 10 cm
— A termés szine: piros

— Bibepont elhelyezkedése: igen betfirt bibepont
— Terméshiis vastagsiga: 8 mm-nél nagyobb

— Rekeszek szdma: 3, 4 vagy 5

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Fizikai-kémiai jellemzdk:

— Nedvességtartalom: 90 % feletti

— Kaliumtartalom: 3 ¢/100 g alatti
— Termés egységtomege: 300 gramm feletti
Erzékszervi jellemzok:

A bogyotermést elvagva vastag, piros szin(i terméshust lathatunk. Megizlelve, a termés igen lédds, a
termés héja pedig nem tdl kemény. A termés ize kozepesen ldgy, kissé kesernyés és nem csipds. A
ragds és lenyelés utdn csak kis mennyiségti héj marad a szdjban.

A termés minden esetben megfelel az édes paprikdkra alkalmazandé CEE-ONU, FFV-28 szabvany
el6irdsainak.

Nyersanyagok (kizdrdlag feldolgozott termékek esetén):

Takarmdny (kizdrdlag dllati eredetii termékek esetén):

Az elgallitds azon miiveletei, amelyeket a meghatdrozott foldrajzi teriileten kell elvégezni:

A paprika termesztése kizdrdlag a meghatdrozott foldrajzi teriileten torténhet, amennyiben igazoldst
nyert, hogy fenndllnak a termék jellemzGire hatdst gyakorl természetes tényezdk.

A regisztralt parcelldk talajanak 15 % feletti agyagtartalommal, 33 % alatti iszaptartalommal és 2,1 %
alatti szervesanyag-tartalommal kell rendelkeznie. Az ellen6rzé szerv engedélyezheti, hogy szerves
anyagot juttassanak ki, amennyiben a talaj szervesanyag-tartalma nem éri el az 1 %-ot.

A hektdronkénti t6szdm elérheti a 85 000-et.
Tilos a paprikdt két egymdst kovetS termesztési idGszakban, ugyanabban a parcelliban termeszteni.

A paprika szedése tobb menetben torténik, minden egyes Gjabb szedés alkalmdval a mingségi kritéri-
umoknak megfelel§ terméseket kivilasztva.

A terméseket nem szabad 1 méternél magasabb halmokba rakni.

A szedést kovetSen a paprikaterméseket naptdl védett, hiivos és jol szell6z6 helyen kell tirolni. A
terméseket minden potencidlisan fert6zésveszélyt jelent§ anyagtdl elkiilonitve kell tdrolni.

A szeletelésre, apritdsra, csomagoldsra stb. vonatkozé egyedi szabdlyok:

N/A

A cimkézésre vonatkozé egyedi szabdlyok:

A fogyasztdsra szdnt ,Pimiento de Fresno-Benavente” paprikdk azonosité feliratain vagy cimkéin kote-
lezen fel kell tiintetni az ,oltalom alatt 4ll6 foldrajzi jelzés” és ,Pimiento de Fresno-Benavente”
kifejezéseket.

Ezen kiviil a termék alfanumerikus kdddal azonositott megfeleldségi jelolést (igazold cimke) kap,
amelyet a csomagold létesitményben helyeznek el a terméken oly médon, hogy ezt a jelolést ne
lehessen ismételten felhaszndlni, illetve hogy a jelolés biztositsa a termék nyomonkovethetSségét.



2012.2.1.

Az Eurépai Unié Hivatalos Lapja

C 2719

5.2.

Ezen az igazolé cimkén fel kell tintetni az ,Indicacién Geogrifica Protegida Pimiento de Fresno-
Benavente” kifejezést, valamint az ahhoz kapcsol6d6 logét. Az elnevezéshez tartozd logd az aldbbi:
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NDICACION GEOGRAFICA PROTEGID

Amennyiben egy kiszerelés hat darab fogyasztdsra szdnt friss paprikdnal tobbet tartalmaz, minden
egyes paprikdt egyedileg kell azonositani, az egyes paprikdkra ragasztott, a logét tartalmazé matrica
segitségével.

A foldrajzi teriilet tomor meghatirozisa:

A mezd6gazdasagi termelési teriilet Kasztilia és Leén autondm kozosség észak-nyugati részén taldlhato.
A teriilethez tartozik Ledn tartomdny dél-keleti részén taldlhat6 33 telepiilés, Zamora tartomdny északi
részén talalhat6 55 telepiilés, valamint Valladolid tartomdny egy telepiilése.

A foldrajzi teriiletet széles, 6ntozott kultirakkal hasznositott volgyek alkotjdk, 2 769 km?-es teriileten.

Kapcsolat a foldrajzi teriilettel:

. A foldrajzi teriilet sajdtossdgai:

A termelési teriilet domborzatdt a rajta keresztiilhaladé Esla és Tera foly6k medre hatdrozza meg. A
paprikdt a hordalékanyagok lerakodasdval létrejott termékeny siksagokon termesztik.

A teriilet dtlagos tengerszint feletti magassdga 756 méter. A tengerszint feletti magassdg a déli és
délkeleti teriiletekre jellemz8 700 méter és az északkeleti teriiletre jellemzé 900 méter kozott véltozik.

A teriilet éghajlata alapjaban véve kiilonbozik az Esla folyotdl nyugatra taldlhaté szomszédos alterii-
lettsl, killonosen a csapadék- és hémérsékleti viszonyok tekintetében.

A foldrajzi teriiletet a meszes dartéri talajokbdl (Calcaric Fluvisols) 4ll6 termékeny siksdgok tulsdlya
jellemzi. Ami a talaj textardjat illeti, azt a homokfrakcié kozepesen magas szdzaléka (55,78 %), vala-
mint az agyag (25,02 %) és iszap (19,15 %) mérsékelt ardnya jellemzi.

A talajok dtlagos pH-értéke 7,16. Szerves anyagban gazdagok, az dtlagos szervesanyag-tartalmuk
1,42 %.

Ezek a specidlis talajjellemz8k megkiilonboztet§ érzékszervi és fizikai-kémiai tulajdonsdgokat biztosi-
tanak a paprika szdmadra.

A foldrajzi teriileten fennmaradtak a paprikatermesztés hagyomédnyahoz kapcsolodd emberi tényez6k,
amelyek biztositjdk a legjobb névények és termések gondos helyi kivdlogatdsit a magfogdshoz, a
mindségi paprikdk termesztéséhez legalkalmasabb parcelldk kivdlasztdsat, valamint a mezGgazdasagi
munkélatok és a termésfeldolgozds terén a megfelel§ gyakorlatot.

A termék sajdtossdgai:

A Fresno-Benavente paprika a morrén tipust paprikdk kozé tartozik; nagy, 300 grammot meghaladé
tomegd, téglalap alakd, inkdbb hossziikds formdja van. Minimdlis szélessége 10 centiméter, a terméshas
vastagsdga meghaladja a 8 mm-t, és a termés 3-5 rekeszbdl 4ll.

A paprika rendkiviil 1édds, a héja nem tdl kemény. Erett dllapotban a termés piros szind. A termés fze
kozepesen lagy, kissé kesernyés és nem csipds.
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5.3. A foldrajzi teriilet és (OEM esetében) a termék mindsége vagy jellemzdi kozitti vagy (OFJ esetében) a termék
kiilonleges mindsége, hirneve vagy egyéb jellemzdje kozotti okozati kapcsolat:

Az elédllitds foldrajzi teriiletének természeti tényez6i — amelyek a teriilet talajviszonyaival vannak
kapcsolatban — specidlis jellemzdket biztositanak ezen paprikdk szdmdra.

— A meghatdrozott foldrajzi teriileten ezek a paprikdk vastagabb terméshiissal rendelkeznek, 1édusab-
bak, kevésbé kesertiek, kevésbé kemények és kevesebb a héjmaradék. Ezek a jellemzdk a foldrajzi
teriileten talalhaté talajok alacsonyabb szervesanyag-tartalmaval, valamint a talajszévettel hozhatok
osszefiiggésbe.

— A termék és a foldrajzi teriilet kozotti kapcesolat killonosen a termék hirnevén alapul, amelyet
killonboz4 torténelmi és irodalmi forrdsok is megemlitenek:

— Leén tartomdny levéltaraiban fennmaradtak Fresno de la Vega vdros 18. szdzadbdl szdrmazo
okiratai, amelyek emlitést tesznek az ebben a vdrosban beszedett zoldnovény-tizedekrdl, amelyek
kozott megtaldlhaté a paprika is.

— A ,Fray Gerundio de Campazas” cimii mtivében a Padre Isla dlnéven ird hires szerzg a 18. szdzad
kozepén tigy mutatja be a paprikdt, mint egy tipikus campazasi — a ,Pimiento de Fresno-Benavente”
termesztési teriiletén taldlhaté telepiilés — estély kilonleges csemegéjét.

— Roberto Cubillo de la Puente azt dllitja a ,Comer en Ledn. Un siglo de historia: 1700-1800” (A
leéni konyha. Egy évszazadnyi torténelem: 1700-1800) cimd konyvében, hogy a 18. szdzad végén
a paprika megjelent Le6n piacain, az évszakoktdl figgSen, valamint, hogy a paprika igen elismert
lehetett ebben a varosban, legalabbis a lakossdg egyes rétegeiben. A tanulmdnyozott dokumen-
tumok a paprika jelenlétét augusztus, szeptember, oktéber és november hénapokban mutatjdk, ami
arra utal, hogy ez a termék a ,Pimiento de Fresno-Benavente” paprikdéhoz kozeli teriletrdl szar-
mazhatott.

— Az ,Avance estadistico de la riqueza que en Espafia representa la producciéon media anual de las
plantas horticolas y plantas industriales” (A Spanyolorszdgban a kertészeti és ipari telephelyek
atlagos éves termelését bemutatd Osszesitett statisztika) (1914) cimen a Fejlesztési Minisztérium
részét képez8 Mezbgazdasagi, Banyaipari és Hegyvidéki FSigazgatdsag dltal kiadott mdi megemliti
Zamora tartomdnyt, valamint azt, hogy a legelterjedtebb paprikafajta a morro de vaca néven ismert
fajta.

— A Mundi-Prensa dltal kiadott ,El cultivo de pimientos, chiles y ajies” (A paprika, a fliszerpaprika és a
bors termesztése) (1996) cimii agrondmiai értekezés bemutatja, hogy a morro de vaca a régiotdl és a
szelekciotol fiigg8en kiilonbozé néven lehet ismert. A kiilonbozé elnevezések kozott szerepel a ,de
Fresno” paprika is, a széban forgd termesztési teriilet tekintetében.

— A Kasztilia és Le6n Tandcsa szerkesztésében megjelent, ,Inventario de Productos Agroalimentarios
de Calidad de Castilla y Ledn (1999/2000)” (Kasztilia és Ledén kiemelked§ mezdgazdasdgi és
élelmiszeripari termékeinek jegyzéke) cimd mi megemliti a Fresno de la Vega paprikdt (amelyet
Fresno varosaban és az Esla folyopartjanak egyéb telepiilésein termesztenek) és a Benavente paprikat
(amelyet a Benavente és a Los Valles térségekben termesztenek). Ez a mé megemliti, hogy a
Benavente paprikdt ,a térség mds teriiletein is termesztik, mint példdul Fresno de la Vega telepii-
lésen”.

— A ,Pimiento morrén de Fresno de la Vega” és a ,Pimiento de Benavente” megjelenik a ,Culinary
Heritage” (Kulindris orokség) eurdpai kezdeményezés — amelynek célja a helyi termékek és a
hagyomdnyos konyha el6térbe helyezése, és amely az Eurdpai Bizottsdg pénziigyi tdmogatdsat
élvezi — keretében kiadott gyiimolcs- és zoldségkatalogus Kasztilia és Ledn tartomdnynak szentelt
részében is.

— Fresno de la Vega 1984-bdl szdrmazé cimerén is lathaté a paprika, amely a telepiilés identitdsdnak
egyik fontos jelképe.

A termék jelenlegi hirnevét megerdsitik egyrészr6l a minden évben szeptember utolsé hétvégéjén
megiinnepelt, Kasztilia és Ledn rendezvényeinek hivatalos naptérban is feltiintetett ,Ferias del Pimiento”
(paprikaiinnep) cimii események Fresno de la Vega és Benavente telepiiléseken, mdasrészrdl a ,Cofradia
del Pimiento de Fresno” (Fresndi Paprikatestiilet).
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Hivatkozds a termékleirds kozzétételére:
(Az 510/2006/EK rendelet 5. cikkének (7) bekezdése)

http:/[www.itacyl.esJopencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galeries/galeria_
downloads/calidad/pliegos_IGP/IGP_Pimiento_Fresno-Benavente.pdf
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