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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni povodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2011/C 189/14)

Tymto uverejnenim sa poskytuje prévo vzniest namietky proti Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 7
nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po
uverejneni tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
-MELON DE GUADELOUPE*“
ES ¢.: FR-PGI-0005-0844-18.01.2011
CHZO ( X ) CHOP ()
1. Nazov:

,Melon de Guadeloupe*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Franctizsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 1.6 — Ovocie, zelenina a obilniny v pévodom stave alebo spracované.

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Tento melén je sezénny vyrobok, ktory sa zbiera od novembra do jina a pestuje sa na celom
otvorenom poli (nie s inym porastom alebo pod ochrannym krytom).

,Melon de Guadeloupe“ je neporuSeny zlty melén druhu Charentais, ¢erstvého a pevného vzhladu
a s minimdlnou hmotnostou 450 gramov.

Jeho Supka ma svetlozelent farbu prechddzajicu do svetlozltej alebo Zltej farby. V stadiu optimdlnej
zrelosti ma olejovitd $kvrnu alebo malé trhlinky okolo stopky.

Tento melén moze mat nepatrnii chybu tvaru, sfarbenia alebo povrchovii chybu za predpokladu, Ze to
nemd vplyv na celkovy vzhlad vyrobku, na jeho kvalitu, trvanlivost a obchodnii Gpravu.

,Melon de Guadeloupe” je vel'mi cukornaty. Predpisany refraktometricky index je minimalne 12 °Brix.

Vyznacuje sa sladkou chufou so Sirokou $kdlou arém a véni a duzinou maslovej konzistencie. DuZina
je oranzovej farby a mimoriadne pevna.

Zoskupenie vyrobcov vykona kazdy rok testy na vyber z odrod Zltého druhu Charentais zapisanych do
oficidlneho katalégu druhov a odrod a vyberie tie odrody, ktoré najlepSie vyhovuji miestnym
podmienkam a umoznia dosiahnut charakteristické vlastnosti, ktoré sa od ,Melon de Guadeloupe*
ocakavaja. Povolené st len odrody, ktoré uspeli v tvodnom a potvrdzujiicom teste.

(") U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.6.
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Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Pestovatelské a zbera¢ské ¢innosti sa uskuto¢iiujii v zemepisnej oblasti.
Osobitné pravidld pri krdjani, strihani, baleni atd.:
Maximélna prepravnd lehota medzi zberom mel6nov a prijazdom do stanice je 4 hodiny. Na staniciach

sa zabezpe¢i prevzatie ddvok, potom umytie a ru¢né roztriedenie ovocia kus po kuse podla ustanoveni
technickych $pecifikdcii.

Na zabalenie sa pouzivaji samostatné obaly afalebo (jednovrstvové) ticne.

Osobitné pravidld pri oznacovani:

Na kazdom obale sa musi uviest:

— nézov CHZO ,Melon de Guadeloupe®,

— logo CHZO.

Na kazdom plode musi byt nalepeny stitok ,Melon de Guadeloupe®.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Zemepisnii oblast tvori Gzemie 10 obci na Guadeloupe rozloZenych na dvoch ,ostrovoch” tohto

stostrovia:

— Grande Terre s tymito obcami: Saint Frangois, Sainte Anne, Le Moule, Morne a L'eau, Petit Canal,
Anse Bertrand, Port Louis,

— ostrov Marie-Galante, ktory zahffia tieto obce: Grand Bourg, Capesterre, Saint Louis.

Tato oblast, ktord zodpovedd oblasti, kde sa zaviedlo pestovanie melénov ,Melon de Guadeloupe®, sa
vyznacuje osobitnymi podnymi a klimatickymi podmienkami, ktoré st vhodné na pestovanie kvalit-
nych melénov.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Prirodné faktory

Guadeloupe je tropickd oblast s obdobim sucha (alebo ,postu®), ktoré trvd od decembra do aprila.
V mesiacoch november az jin viak prevladaji slne¢né dni.

Zemepisnd oblast sa nachddza na atlantickej strane ostrova Grande Terre a na ostrove Marie Galante,
v oblastiach vystavenych vetrom, kde je mnozstvo zraZok mensie nez vo vnitrozemi. Aj vzhladom na
svoju orientdciu sd tieto oblasti zdravsie a vyznacuji sa mensim vyskytom parazitdrnych ochoreni ako
iné guadeloupské oblasti.

Grand-Terre sa rovnako ako Marie-Galante skladd z vyvySeného vdpencového podlozia koralového
povodu, kedysi pokrytého sopecnymi vyvreninami, ktoré dali vznik charakteristickej pode.
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Pre tato oblast, kde sa pestuji melony, sG priznaéné naptcajiuce ilovité pody usporiadané
v toposekvencidch vertisolov a viac alebo menej hrubozrnnych a kamenitych vdpencovo-magnéziovych
pod. Naptcajici il poskytuje tymto pddam velmi vysokid vymennt kapacitu katiénov, vo vSeobecnosti
posiliovant najmi vapnikom. Pomer vdpnika a horc¢ika je pre melény optimélny. Vysoky je podiel
draslika a vo vSeobecnosti nie je maly ani obsah fosforu. Tieto pody s neutrdlnym aZ mierne zdsaditym
pH majt vysoky obsah minerdlnych ldtok. Hojnost vymeniteného vdpnika sposobuje, Ze tieto pody st
z hladiska svojej struktiiry vysoko stabilné aj napriek tomu, Ze obsahuji naptcajuci il.

Vdaka flokuldcii ilov nie st tieto pody jednak ndchylné na erdziu napriek silnym tropickym dazd'om,
a jednak maji znaéni vyuzitelnt zdsobu vody vo velmi stabilnych rirkovitych mikropéroch biolo-
gického povodu. Tieto vlastnosti vyhovujiice melénom budd trvalého charakteru za predpokladu, ze
nebude dochddzat k nadmernému vyuZzivaniu pody.

Ludské faktory

Aj ked sa melény pestuji na Guadeloupe od 17. storo¢ia, kam ich doviezli osadnici, pisomné zmienky
o vyskyte melénov na miestnom trhu nachddzame az pocas druhej svetovej vojny.

Od konca 70. rokov a na zaciatku 80. rokov 20. storocia sa zacala organizovat guadeloupskd pesto-
vatelskd cinnost pod zdstitou Etienna CRANEA. So zoskupeniami pestovatelov z metropolitného Fran-
ctizska sa uzatvorili krizové dohody o vyvoze, pricom melény sa nachddzali medzi vybranymi vyrob-
kami.

Od roku 1984 sa rozvija spoluprica v oblasti pestovania a vyvozu melénov so znackou ,Guadeloupe®
mimo sezény medzi pinmi CRANEOM, BOYEROM a FABREOM. Zozbierané melény sa v ten isty den
dopravia do metropoly a hned na druhy defi sa uvedd na trh. Podstatnym prvkom vtedajsej stratégie
rozvoja bolo pestovat melény v obdobi, ktoré zodpovedd obdobiu mimo sezény v Eurépe, t. j. od
janudra do méja.

V Sirokej miere sa rozvinuli pestovatelské techniky zalozené na zdorazneni kvality vyrobku (vyber
odrod, optimélne 3tadium zberu, primerané zirodiiovanie, dokladne premyslené zavlazovanie, prisny
vyber plodov pocas balenia...), ktoré uplatiovalo ¢oraz viac hospodérskych subjektov.

Od konca 80. rokov 20. storocia ,Melon de Guadeloupe* obchodne prenikol na franctzsky a eurdpsky
trth. Po vzostupe produkcie melénov v roku 1989 sa celkovd produkcia ustdlila na trovni priblizne
7 500 az 8 000 ton.

Odvetvie melénov doteraz zahfiia pat Struktiir na uvddzanie melénov na trh. Melony sa v sticasnosti
stali tretim vyvoznym vyrobkom Guadeloupe po bandnoch a cukrovej trstine.

Specifickost vyrobku:
Stanovend kvalita

Melény, ktoré si guadeloupski pestovatelia zvolili na pestovanie, patria k zltému druhu Charentais. Zo
vietkych druhov melénov moze najlepsie zhodnotit $pecifickost Gzemia prive tento druh. Ide totiz
o melény, ktoré maji okrem vysokého obsahu cukru vynimoéné aromatické vlastnosti a v pripade
niektorych odrod aj pizmovi prichut. Ich plody si milovnici mel6nov cenia najviac.

Vzhladom na 3pecifickost guadeloupského podnebia sa mnohé odrody, ktorym sa darf v krajine
s miernym podnebim, nebudi moct na Guadeloupe prispdsobit. Z odrod zltého druhu Charentais si
pestovatelia melonov preto vyberaji tie, ktoré na Guadeloupe najlepsie rozvijaji svoje charakteristické
vlastnosti. Vyber sprevddza degustdcia, pri ktorej sa prihliada na arémy meldna, farbu a textiru duziny.
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Prieskumom uskutoénenym u velkoobchodnikov a maloobchodnikov nakupujicich ,Melon
z Guadeloupe® sa potvrdilo, Ze tieto melény st vnimané ako meldény vynikajicej kvality, pravidelného
tvaru, pevné, aromatické, v dosledku ¢oho sa lisia od melénov iného poévodu, ktoré sa preddvaja
v rovnakom obdobi.

Pre ,Melon de Guadeloupe” je priznacnd sladka chut so Sirokou $kdlou arém a voni a duzina maslovej
konzistencie. Supka tychto melénov sa vyznacuje mimoriadnou pevnostou. Minimélny obsah cukru je
stanoveny na 12 °Brix.

Know-how, ktoré sa premieta do sposobu pestovania prisposobeného miestnym podmienkam

Pestovatelia si zvolili vyhradne pestovanie na otvorenom poli bez ochranného krytu, aby melény ¢o
najlepsie vyuzili guadeloupské podne a klimatické podmienky. Okrem toho si pestovatelia zvolili
pestovanie svojich melénov v obdobi optimdlnom na rozvinutie arém plodov, pocas najsuchsicho
ro¢ného obdobia, aj ked je pestovanie melénov mozné pocas celého roka.

Obrabanie pody pestovatelia prispdsobili moznostiam prostredia. Osobitné pddy vhodné na pestovanie
mel6nov, ktoré sa nachddzaji na ostrovoch Grande-Terre a Marie-Galante, totiz vyzaduji na zacho-
vanie svojich vynikajucich vlastnosti (stabilita, zdsoba vody...) obmedzenie obrdbania pody a obrabanie
vyhradne suchej pody. Tieto postupy st vymedzené v technickych $pecifikdcidch.

Okrem toho pestovatelia mnohé roky vyvijali Gsilie, ako ztirodnit, zavlazovat a obmedzit pouZivanie
chemickych herbicidov, aby ochranili pody a vody na miestnej drovni. Sposoby pestovania st vyme-
dzené vzhladom na tieto aspekty.

Dobré povest ,Melon de Guadeloupe®

Vo viacerych ¢ldnkoch v tlaci z konca 80. rokov a zo zaciatku 90. rokov 20. storocia sa uz spomina
dobra povest ,Melon de Guadeloupe®, ktory je uznany ako kvalitny ,mimosezénny“ (vo vztahu
k Eurépe) vyrobok.

Od konca 80. rokov ,Melon de Guadeloupe* dokdzal obchodne prenikndt na francizsky a eurdpsky
trh. V stcasnosti s mimosezénne guadeloupské meldny sebestaéné, svetozndme a udrZiavaja si svoje
postavenie.

Odkaz tykajici sa tradne ur¢enych cien mimosezénnych melénov na medzindrodnom trhu v Rungis
sa odvolava na guadeloupsky pévod melénov v rdmci Franctzskych Antil, ¢im je zabezpecend vicsia
vSeobecnd zndmost guadeloupskej produkcie vdaka jej objemu, ale aj kvalite.

Melény z Guadeloupe s vo vSeobecnosti lepsie kétované ako meldny iného pévodu z rovnakého
obdobia, pricom trh uznava vynikajtce vlastnosti a dobrt povest tohto vyrobku. Potvrdil to prieskum
predajnych cien melénov Charentais rézneho pévodu na medzindrodnom trhu v Rungis od roku 2000
do roku 2006.

Pricinnd suvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Podnebie, ktoré prevlida na Guadeloupe v obdobi sucha (,postu”), umoziiuje pestovat na ilovito-
vapencovych podach Grande Terre a Marie Galante kvalitné melény prirodzenym spoésobom na otvo-
renom poli. Uzemie Grande Terre a Marie Galante vdaka svojmu suchému a veternému podnebiu,
blizkosti mora, ktoré zmiertiuje prili§ velké teplo a zniZuje riziko vyskytu choréb, a napokon ich
flovito-vapencovym pddam vyhovuje pestovaniu melénov so sirokou $kdlou osobitnych arém. Okrem
toho, zna¢ny vyskyt vipenca v pdde sposobuje, Ze plody sa vyznacuji mimoriadnou pevnostou. Toto
tzemie osobitne dobre vyhovuje zltym, hladkym alebo vribkovanym melénom Charentais a kazdy
druh melénov moéze v maximdlnej miere rozvindt svoj potencidl z hladiska arém, voni, farieb Supky
a chuti.
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Kvalita melénov sa dosiahne len vtedy, ked sa ni¢ neurychli, pokial ide o striedanie plodin na
plantdzach, ako aj o rozlitné spdsoby pripravy samotnej pody, alebo tiez o sposob zavlazovania
alebo hnojenia v kazdej vegetativnej fdze rastliny a sposob vykondvania pestovania. Na zabezpec¢ovani
optimalnej kvality sa podiela know-how pestovatelov v oblasti obrdbania pody, ako aj v oblasti Gdrzby
plantdzi a kazdodenny zber plodov. Starostlivo vykondvany a prisny ruény vyber plodov hmatom,
zrakom umoznil zvysit drovennl ,Melon de Guadeloupe®. V stcasnosti ho ocefiuji mnohi eurdpski
distribatori, ktori uzndvaji mimoriadnu odolnost tejto plodiny po zbere, jej cukornatost
a aromatickost, a ndsledkom toho jej Specifickost v porovnani s melénmi iného povodu, ktoré sa
predavaji v rovnakom obdobi.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[Clénok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢ 510/2006]

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPMelonDeGuadeloupe.pdf
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