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Uverejnenie Zziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 254/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
AHTER (ZHENJIANG XIANG CU)

ES &: CN-PGI-0005-0630-16.07.2007

CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

ARSI ERE” (Zhenjiang Xiang Cu)

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Cinska Tudovd republika

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:
Trieda 1.8: iné vyrobky prilohy I k zmluve (koreniny atd’)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Zhenjiang Xiang Cu je druhom kvaseného ryZového octu, ktory sa vyrdba z lepkavej ryZe ako hlavnej
suroviny. Md charakteristickl vonu, jemnd chut a vyraznt leskld ¢erveno-hnedd farbu s nddychom do
okrova. Vyznacuje sa vyraznou vonou prazenej ryZe a kvasenych vyrobkov. Jeho chut je intenzivna
a jemnd, prijemnd a svieza, kysld, ale nie trpkd, lahodnd a sladkastd. V zévislosti od $pecifikdcii sa
celkovd kyslost (na zdklade kyseliny octovej) pohybuje v rozmedzi 4,50 g — 6,00 g na 100 ml, obsah
viazanej kyseliny (na zdklade kyseliny mlie¢nej) v rozmedzi 1,00 ¢ — 1,60 g na 100 ml, obsah dusika
z aminokyselin (na dusikovom zdklade) v rozmedzi 0,10 g — 0,18 g na 100 ml a obsah redukujtceho
cukru (na glukézovom zdklade) presahuje 1,00 g na 100 ml.

V zévislosti od dfzky skladovania sa Zhenjiang Xiang Cu rozdeluje do dvoch kategérii: ,vofavy ocot®,
¢o je bezny typ octu s dobou skladovania presahujiicou 180 dni a ,zrely ocot®, ¢o je vomavy ocot
Zhenjiang s dobou skladovania presahujicou 365 dni.

3.3. Suroviny:

1. Lepkavd ryZa z regiéonu Zhenjiang. Md trvale dobra kvalitu, vykazuje vysokd mieru lepkavosti
a primerany obsah hrubej bielkoviny. Obsah amylopektinu moze dosahovat az hodnotu 100 %.

2. PSeni¢né otruby z miestnej spracovanej psenice najvy$sej kvality, bohatej na vyzivové prvky
potrebné na fermentdciu baktérii kyseliny octovej.

3. Ryzové plevy zo spracovania miestnej ryze. Slizia ako prendSaC a vytvdraji zvldstne plynné
prostredie vhodné na rast baktéril pri fermenticii kyseliny octovej.

4. Daqu: rastovy prendsa¢ cukornatejiicich kmefiov fermentovany tradicnymi technikami z miestnych
surovin najvyssej kvality, ako napr. psenice, jamena a zeleného hrasku.
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5. RyZza urCend na prazenie: lepkavd, makkd, oprazend ryzova kasa (congee) vyrobend z miestnej ryze
najvyssej kvality. Predstavuje hlavnt zlozku, ktord doddva vofiavému octu Zhenjiang jeho charak-
teristickl voru a farbu.

6. Voda: ¢istd voda nahromadend v teréne a podloZi typickych pre regién Zhenjiang, ktord je bohatd
na rozne minerdlne latky. Md sladkastd chuf a primerand tvrdost a hodnotu pH, vdaka ¢omu je
vhodnd na vyrobu octu.

Krmivo (len pri wrobkoch Zivocisneho pévodu):

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Vyroba Zhenjiang Xiang Cu vratane pripravy Daqu a ryZového vina na octenie, fermentacie kvasného
zakladu, extrakcie octu, sparenia a uskladnenia/zretia surového octu sa musi uskutocnit vo vymedzenej
zemepisnej oblasti.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strihanie, balenie atd.:

Sklené flase v stlade s poziadavkami potravinovej hygieny, vonkajsi obal méze tvorit kartonaz.

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Etiketa s oznacenim Zhenjiang Xiang Cu md tla¢ent podobu a je na flasi trvale prilepend. Hlavné ddaje
na etikete zahffiaji ndzov vyrobku (Zhenjiang Xiang Cu), vyrobné techniky (fermentdcia pevnej fizy),
kategoriu octu (kvaseny ocot), hlavné suroviny, ¢istd hmotnost, ndzov a adresu vyrobcu, ddtum vyroby
a $tandardny kéd vyrobku.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Region Zhenjiang sa nachddza v juhovychodnej Cine na juznom brehu rieky Jang-c-tiang. Nachddza sa
medzi 31° 37" — 32° 19’ severnej $irky a 118° 58’ — 119° 58’ vychodnej dlzky. Region pozostiva zo
spravnej oblasti miest Jurong, Danyang a Yangzhong, okresov Dantu, Jingkou a Runzhou a rozvojovej
z6ny Zhenjiang.

Sivislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Regién Zhenjiang sa nachddza v juhovychodnej Cine, v oblasti, kde sa ricka Jang-c-fiang vlieva do
Velkého (Cinskeho) kandla. VyznaCuje sa typickym vlhkym monzinovym podnebim, ktoré tvori
prechod od teplej miernej zény k subtropickej zone. Priemernd doba trvania slne¢ného svitu dosahuje
2 050,7 hodin ro¢ne, miera slne¢ného svitu dosahuje 46,8 %, priemernd ro¢nd teplota dosahuje
15,4 °C, priemernd vlhkost vzduchu dosahuje 77 % a priemerny ro¢ny dhrn zrazok presahuje
1 000 mm. Kraju Zhenjiang jeho typicky rdz dodédvaji nizke kopce tiahnuce sa celym regiénom,
tirodnd polnohospodérska poda a spletitd rie¢na siet s velkym mnoZstvom ostrovéekov a pristavov.
Tato zelend oblast sa vyznaCuje prijemnym, jasnym a vlhkym podnebim.

Specifickost vyrobku:

Ocot Zhenjiang Xiang Cu md vyraznd leskld Cerveno-hnedd farbu s nddychom do okrova. Vyznacuje
sa vyraznou vonou prazenej ryze a kvasenych vyrobkov. Jeho chut je intenzivna a jemnd, hoci s kyslou
prichutou sposobenou obsahom kyseliny octovej, kyseliny mlie¢nej, kyseliny jabl¢nej, kyseliny janta-
rovej, kyseliny citrénovej a kyseliny gluk6novej, ktord vsak nie je velmi trpkd; je prijemnd a svieZa,
lahodna a sladkasta.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a Specifickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku:

Regién Zhenjiang sa nachddza v juhovychodnej Cine a vyznacuje sa typickym vlhkym monzinovym
podnebim, ktoré tvori prechod od teplej miernej zony k subtropickej zéne. Nachddza sa v oblasti, kde
sa rieka Jang-c-tiang vlieva do Velkého (¢inskeho) kandla, v kraji nizkych zelenych kopcov, tirodnej
polnohospodérskej pody a spletitej riecnej siete s velkym poctom ostrovéekov a pristavov. Oplyva
hojnostou takych polnohospodarskych plodin akymi s ryza, pSenica, jatmeil a zeleny hrasok,
z ktorych vznikd velké mnozstvo vedlajsich produktov, ako napr. pSeni¢nych otrtib a ryzovych pliev.
Vlhkost a zelené prostredie regionu Zhenjiang mozu podporit vznik a rozmnoZovanie baktérii kyseliny
octovej. Voda z kopcov a prameniov sa zhromazduje v riekach, jazerach a mokradiach, kam sa dostdva
cez kamene a skaly, vdaka ¢omu je bohatd na minerdlne litky a md vyrazni a sladkasta chut, ktord je
na vyrobu octu najvhodnejsia.



C 254/12 Uradny vestnik Eur6pskej tinie 22.9.2010

Mesto Zhenjiang je uz dlhy cas zndme ako ,mesto v horskych lesoch a domov octu“. Obyvatelia
regiéonu Zhenjiang sa zacali vyrobe octu venovat uz pred 1 400 rokmi. PouZivanie Zhenjiang Xiang Cu
sa v plnej miere presadilo pocas vlidy dynastie Liang. V ranych klasickych dielach ¢inskej mediciny sa
povazoval za najlep$i ryZovy ocot a pocas vlady dynastie Qing ziskal medzindrodné zlaté ocenenie.
Zhenjiang Xiang Cu sa stal pozndvacim znamenim mesta, kedZe sa v fiom nachddza takmer 100
zdvodov na vyrobu octu, ovzdu$im sa vzndsa voiia octu a kulindrske zvyklosti a kultdra pripravy jeddl
spojené s pouzitim octu st badatelné na kazdom kroku.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

[Clanok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]




