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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 112/05)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest namietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢ 510/2006 (1). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~AGNEAU DU PERIGORD“

ES &: FR-PGI-0005-0711-10.07.2008
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Néazov:

»Agneau du Périgord"

2. Clensky $tit alebo tretia krajina:

Franctzsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1.  Druh vyrobku:

Trieda 1.1 Cerstvé miso (a vnitornosti)

3.2.  Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Jahiia plemena ,Agneau du Périgord* je jahna porazené vo veku od 80 do 180 dni, s vahou jato¢-
ného tela 15 az 21kg a s dobrym misovo uzitkovym zoviajskom vdaka vyberu baranov
z vhodnych misovych plemien a oviec z odolnych alebo poloodolnych plemien.

Barany sa vyberaja z tychto masovych plemien: Berrichon, Charollais, Ile de France, Rouge de I'Ouest,
Suffolk, Texel.

Ovece st bud z ¢isto odolného plemena: Lacaune viande, Blanche du Massif central a INRA 401 alebo
z poloodolného plemena, to znamend pochddzajiceho z krizenia odolného plemena s vyssie uvede-
nymi masovymi plemenami.

(") U.v. EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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Predstavuje tzitkovy typ E-U-R so svalovou hmotou na jemnej kostre a s tukovou vrstvou triedy 2
alebo 3 podla stupnice EUROP.

Jahnacie médso preddvané v Cerstvom stave je svetlej farby. Jeho tuk je biely, pevnej konzistencie,
jednotne usporiadany a nie je olejovity. Jahniacie maso plemena ,Agneau du Périgord“ md vyvazZent
chut vdaka kfmeniu jahniat mlickom svojej matky (prinajmensom 60 dni) a osobitnym doplnkovym
kimenim na zdklade celozrnnych alebo drvenych obilnin alebo krmiv.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

3.4, Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):
3.4.1. Kfmenie jahniat

— Od narodenia po prinajmensom 60 dni sa jahfia bez obmedzovania kimi dojéenim z vemena
matky. Zije nepretrzite so svojou matkou az do odstavenia, vo vieobecnosti je to medzi 80 az 90
dnami.

— Po 60 diioch a pocas zdverecnej Casti vykrmu aZ po odstavenie sa zniZuje Cast kimenia mliekom

a nahrddza sa krmivami a doplnkovou vyzivou. Tato doplnkovd vyziva sa skladd z obilnin
(ja¢men, pSenica, kukurica ...) a dusikatou vyZivou.

3.4.2. Kfmenie oviec

Zékladom obzZivy oviec je paSa. Pasii sa na prirodnych alebo docasnych likach a na pastvinich
prinajmensom 7 mesiacov do roka.

Vsetky zozaté obilniny sa pestuji v danej zemepisnej oblasti a vacSina z nich sa vyprodukuje
v danom polnohospoddrskom podniku.

3.5.  Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutochit v oznacenej zemepisnej oblasti:
Jahnatd plemena ,Agneau du Périgord“ sa rodia a chovaji v danej zemepisnej oblasti. Vietkych

chovatelov vopred identifikuje kontrolny orgdn a overf ich miesto podnikania v oblasti.

Aby sa zachovala celkovd kvalita jahfiaciecho misa, je vhodné predchddzat prili§ dlhému casu
prepravy, ako aj vietkym stresom zvierafa pred pordzkou. Cas prepravy medzi polnohospodarskym
podnikom a bitinkom musi byt krat§{ ako 8 hodin. V praxi je tento ¢as prepravy kratsi, vzhladom
na blizkost medzi polnohospodérskymi podnikmi a bitdnkami.

3.6.  Osobitné pravidld pre krdjanie, strithanie, balenie atd.:

3.7.  Osobitné pravidld pre oznacovanie:

4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti:

Zemepisna oblast zodpovedd obciam:

— la Dordogne, okrem obci kanténov La Force a Sigoules,

— La Correze pre kantény Ayen, Brive-la-Gaillarde (juhozdpad), Juillac a Larche,
— Le Lot pre kantény Cazals, Gourdon, Payrac, Puy—L’vaéque, Salviac a Souillac,

— Le Lot a Garonne pre kantény Cancon, Castillonnes, Fumel, Lauzun, Monflanquin a Villeréal.
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5. Savislost so zemepisnou oblastou:
5.1.  Specifickost zemepisnej oblasti:

Oblast Périgord sa vyznacuje velkou pddnou a klimatickou premenlivostou, chudobnymi podami
a Clenitym reliéfom, vyraznymi zimami a letami a velmi premenlivou jarou a jesefiou.

Tato $pecifickost tizemia odjakZiva vytvdrala velkii rozmanitost v polnohospodarskej vyrobe a len
velmi mald $pecializdciu spravidla malych podnikov. Na kazdom polnohospoddrskom podniku sa
nachddzaji oblasti so slabym agronomickym potencidlom, ktoré sa v Périgorde tradi¢ne nazyvaji
,picadies*. Oblasti vymedzenych pastvin charakterizujd slabé, kamenisté alebo svahové pody, na
ktorych sa casto nachddza mladina alebo lesny porast, kde vSak nemozno vyuzit mechaniziciu.
Udrzbu tychto oblasti zabezpecuji vyhradne ovce.

5.2.  Specifickost vyrobku:

Specifickost jahfiacieho masa plemena ,Agneau du Périgord” je spitd najmi s tradicnym chovom
jahniat: za obdobim kfmenia mlickom z vemena matky nasleduje zdvere¢nd Cast vykrmu v ov¢inci.

Jahiiacie miso plemena ,Agneau du Périgord” je svetlej farby (bielej az svetloruzovej), tuk je biely
s pevnou konzistenciou. Mdso md jemnt chut a méikkad a $tavnatd textiru. Makkost masa vychddza
najmi z veku zvierata, kym $tavnatost spociva v kvalite tuku.

Svetld farba je spojend s dvoma dodato¢nymi faktormi v metdde ziskavania produktu: vek jahnata pri
pordzke (najviac 180 dni) a obdobie kimenia mlickom, priom jahiia sa kimi mlieckom z vemena
svojej matky prinajmensom 60 dni. Vek pri pordzke a obdobie kimenia mlickom dodédvajii misu aj
jemnd, nie prili§ silnd chut, ktord sa li§i od chuti a vone bezného jahnacicho masa, ktorti moze
spotrebite] vnimat ako velmi vyrazni.

Biely a pevny tuk je vysledkom osobitného kimenia pocas zdverecnej Casti vykrmu. Toto kimenie je
zaloZené na krmivich a doplnkovej vyzive vyhradne na zdklade celozrnnych obilnin alebo obilnin
z drvenych zin.

Tato osobitnd doplnkova vyziva pocas zdverecnej Casti vykrmu dodava jahnaciemu masu vyvazend
tukovil $truktiiru: textira mésa nie je suchd, md potrebni $tavnatost pre vytvorenie dojmu vla¢nosti.
Miso plemena ,Agneau du Périgord“ ma tenkd vrstvu povrchového tuku, jeho chut je lahkd, rozplyva
sa na jazyku.

To vsetko tvori presne vymedzené jahfacie miso predstavujice jemnost chuti a voni, ktoré z neho
robia médso vyhladdvané pre vyvdzenost svojich chuti.

5.3.  Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo
Specifickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Jahia périgordského plemena je tradi¢ny produkt spojeny s reputdciou dzemia Périgord.

5.3.1. Osobitné Tudské know-how

Chovatelia périgordskych oviec vyvinuli osobitné know-how pri chovani oviec, ktoré je spojené
s obmedzeniami tohto tzemia.

Chovatelia oviec sa prispdsobili obmedzeniam tzemia, ktoré sa vyznacuje mélo priaznivymi podami
a klimatickymi podmienkami. Pri takejto premenlivosti zrdZok a teplot, ale aj vzhladom na rézno-
rodost pod, vznikli komplexné systémy chovu, ktoré kombinuji vietky disponibilné zdroje.
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Pastieri, z ktorych sa postupne stali chovatelia oviec, vytvorili postupy, pre ktoré je charakteristicky
Siroky rozsah Cinnosti a diverzifikované vyuzivanie prirodnych ploch. Tradi¢nd produkcia oviec
zastdva v polnohospoddrskych podnikoch funkciu zhodnocovania madlo produktivnych oblasti
z agronomického hladiska.

Tieto obmedzenia viedli k vyberu odolnych plemien oviec. Tieto plemend sa vybrali pre svoju
odolnost, nendro¢nost na kimenie, schopnost past sa na chudobnych pastvinich, schopnost rozmno-
zovat sa prirodzene pocas celého roka a bez tazkosti kfmit svoje mlddatd. Pouzitie baranov miso-
vého plemena zlepSuje misitost jahniat urcenych na porazenie.

Tieto obmedzenia takisto podmienuji vyzivovy systém uplatiovany chovatelom, ktory organizuje
svoj dobytok do jednotnych stad podla fyziologickych potrieb oviec a jahniat, ktoré sa podla situacie
umiestnia na pastvinich, likach alebo do ov¢incov.

5.3.2. Specifickd kvalita

Specifickd kvalita jahniat je spojend s osobitnym sposobom chovania stdd, ktory spociva na
tspornom systéme chovu, ktorym sa zhodnocuji pastviny a ktory je prispdsobeny miestnym obme-
dzeniam. Okrem iného sa Zivot périgordskych jahniat odohrdva v 2 etapdch: obdobie kimenia
mliekom, ked jahiia nasleduje svoju matku, a zdvere¢nd cast vykrmu v ovéinci, ked sa mu venuje
vietka pozornost: md tu vyhradeny priestor a prvotriednu vyzivu.

Tento osobitny spdsob chovania stdd, ako aj zdvere¢nd Cast vykrmu jahniat, maji za nésledok, Ze
jahnacie midso je svetlej farby (bielej az svetloruzovej) s bielym tukom s pevnou konzistenciou. Méso
md mikkd a jemnd, nie prili§ silnd chut, jeho textiira nie je suchd, mad potrebnii $tavnatost na
vytvorenie dojmu vld¢nosti. Mdso plemena ,Agneau du Périgord“ mé tenkii vrstvu povrchového tuku,
jeho chut je lahka, rozplyva sa na jazyku.

5.3.3. Povest jahfiacieho misa plemena ,Agneau du Périgord*

Povest jahnacicho mésa plemena ,Agneau du Périgord“ potvrdzuje tradicia vyskytu oviec v Périgorde,
ako aj jeho reputdcia u gastronémov.

0Od 19. storocia, ked pritomnost oviec v Périgorde bola uz znacne dolezitd, sa postupy chovu zmenili
len mélo. Odhaduje sa, Ze v roku 1809 tu bolo viac ako 667 400 oviec. Hoci vlna bola stéle
prvotnym cielom produkcie, nachddzame tu aj stopy zhodnotenia chovu oviec prostrednictvom
miestnej gastronémie.

S jahfiacim mdsom sa obchodovalo na mnohych trhoch. Na najvyznamnejsich sa mohlo zhromazdit
aj vySe 1 000 kusov. V druhej polovici 19. storocia viaceré pisomné zmienky dokazuji vyvoj chovu,
ktory sa viac orientoval na spotrebu misa a zdroveil to povzbudzovalo chovatelov k vyuZitiu
miestneho plemena na produkciu jahniat na pordzku. V roku 1897 sa v Statistikdch spominaji
znacné pordzky jahniat v Périgueux.

Jahnacie mdso ,Agneau du Périgord” je jedlo sviato¢nej povahy, ktoré sa vychutniva obzvlast na
Vianoce alebo na Velkd noc a poddva sa v rozlicnych formdach, pricom md na jeddlnom listku
vyznamné miesto.

Dokazom je slidvna vynikajica kuchdrka z Périgordu, nazyvand ,Mazille“, ktord vo svojej knihe zo
zaciatku 20. storocia obsahujtcej viac ako 300 miestnych receptov kladie jahfiacie maso plemena
,Agneau du Périgord“ na Cestné miesto: ,V Périgorde je plemeno oviec, ktoré md vo vsetkych
smeroch vynikajiice miso*

V mnohych receptoch a na jeddlnych listkoch v reStaurdcidch sa vyslovne uvddza jahiiacie miso
plemena ,Agneau du Périgord*.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

https://www.inao.gouv.fr/fichier/referentiel-IGP-agneau-perigordnov-2009-version-scan.pdf
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