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INE AKTY

EUROPSKA KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 93/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~AGNEAU DE LAIT DES PYRENEES“

ES &: FR-PGI-0005-0665-10.12.2007

CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

»Agneau de lait des Pyrénées

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Francuzsko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:
Trieda 1.1 Cerstvé miso (a drobky)

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

CHZO sa vztahuje na &erstvé miso jahniat dojnych plemien oviec vo veku najviac 45 dni,
s hmotnostou jato¢ného tela 4,5 kg az 11 kg a pretu¢nenostou 2 alebo 3 podla stupnice EUROP.

Jahnatd pochddzajii z miestnych odolnych dojnych plemien oviec (Manech ruzovy typ, Manech cierny
typ alebo Basco-béarnaise). Miso tychto jahniat je Stavnaté a trocha mastnejsie ako miso jato¢nych
jahniat, kedZe sa Zivia vyluéne materskym mlickom. Mlie¢na vyZziva a nizky vek ovplyviuji aj farbu
surového misa, ktoré je biele alebo ruzovkasté. Mdso je krehké a jeho Struktira mdlo vldknitd. Jahia
»2Agneau de lait des Pyrénées” je zndme aj pre svoju jemnejsiu jahnaciu chut v porovnani v jatoénymi
jahfatami. PredovSetkym v fiom necitit chut ,vlny®, ktord je viac ¢i menej vyraznd u jato¢nych jahniat.

() U.v.EU L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Ide o sezénny produkt, jahnatd sa pordzaji v obdobi od 15. oktébra do 15. jina.

Miso je na trhu dostupné vo forme celych jato¢nych tiel alebo jato¢nych poloviciek, porciovanych
kusov na krdjanie alebo baleni pre spotrebitelov.
Suroviny:

Neuvadza sa.

Krmivo (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):
Kimenie jahniat

Jahnatd sa kfmia vyluéne materskym mliekom priamo z vemena ovce.

Kfmenie oviec
Pasenie je zdkladom vyZzivy odolnych dojnych plemien oviec pocas jarného, letného a jesenného
obdobia. Ovce sa pasti minimédlne 8 mesiacov v roku.

V zime sa pasienky vyuzivaji podla klimatickych podmienok, hlavnym zdrojom krmiva st vsak trévne
porasty. Zimnd ddvka sa dopliia konzervovanym krmivom, celozrnnymi obilninami (kukurica, ja¢men,
tritikale, ovos...), slamou a kimnymi zmesami. Kfmne zmesi sa prideluji ako doplnok k zdkladnej
dévke krmiva podla potrieb oviec.

Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Jahnatd ,Agneau de lait des Pyrénées“ sa rodia a chovajii vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

Osobitné pravidld pre krdjanie, strihanie, balenie atd.:

Neuvdadza sa.

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

CHZO je na etiketdch vyznacené logom CHZO, ako aj ndpisom ,Agneau de lait des Pyrénées".

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast CHZO zahfnia vietky obce departementu Pyrénées Atlantiques nachddzajtce sa na juh od rieky
Gave de Pau a jej pritoku Ousse, obce, ktorymi tieto vodné toky pretekajd, ako aj 10 susediace obce
departementu Hautes Pyrénées.

Oblast zodpovedd historickému a sicasnému chovu oviec. Oblast produkcie jahniat zahfiia tieto
kantény a obce:

Departement Pyrénées Atlantiques:

Kantény: Accous, Aramits, Arudy, Bayonne-Est, Bayonne-Nord, Biarritz-Est, Bidache, Espelette,
Hasparren, Tholdy, La Bastide-Clairance, Lagor, Laruns, Lasseube, Mauléon-Licharre, Monein, Navarrenx,
Nay-Est, Nay-Ouest, Oloron Sainte Marie-Est, Oloron Sainte Marie-Ouest, Pau-centre, Pontacq, Saint
Etienne de Baigorry, Saint Jean de Luz, Saint Jean Pied de Port, Saint Palais, Salies de Béarn, Sauveterre
de Béarn, Tardets-Sorholus, Ustaritz, Anglet-Nord, Bayonne-Ouest, Biarritz-Ouest, Hendaye, Jurangon,
Pau-Sud, Pau-Ouest, Pau-Nord, Anglet-Sud, Saint Pierre dTrube.

Obce: Arbus, Artigueloutan, Artiguelouve, Castétis, Denguin, Labastide-Cézéracq, Lacq, Lanneplaa, Lée,
Lescar, Lons, Nousty, Orthez, Salles-Mongiscard, Siros.

Departement Hautes Pyrénées: kantén Aucun.

Stvislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Oblast produkcie jahniat sa nachddza na zdpadnom okraji pohoria Pyreneji a prilahlého podhoria.
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5.2.

Reliéf je rozmanity:

— Horskii oblast predstavuji pohoria v regiénoch Béarn a Baskicko; baskické pohorie méd nizsiu
nadmorskt vysku, ktord z vychodu na zdpad klesd. Spolo¢nou ¢rtou tychto dvoch regiénov je
tvar Udoli, tzkych a zovretych horami, a prikry vysokohorsky reliéf s bukovo-jedlovymi lesmi
a pasienkami, ktoré sa vyuzivaji predovsetkym pri sezénnom presune oviec.

— Svahy s rozdielnym reliéfom. Svahy medzi bystrinami Pau, Oloron a Aspe pretinajii hlboké tdolia,
reliéf baskickych svahov je miernejsi.

— Udolia bystrin Oloron, Pau a z velmi malej Casti bystriny Adour. Tvoria ich ndnosy a ich sirka sa
pohybuje od 1 kilometra do 10 kilometrov. Polnohospodarske podniky sa nachddzaji v Gdoliach,
na svahoch alebo v nizsie polozenych horskych oblastiach. Od konca leta az do oktébra ovce
schddzaji z letnych horskych pasienkov a vracaji sa do polnohospoddrskych podnikov. Porodia
v polnohospodérskom podniku a prezimujii tam aj s jahfiatami. Udolia sa vyuZivajii najmd ako
zimné pastviny. SliZia aj na skladovanie krmiva a pestovanie obilnin uréenych ako krmivo pre
ovce.

Tento strmy reliéf nie je velmi vhodny na pestovanie plodin na ornej pode (okrem tdoli, kde mozno
pestovat kukuricu), a vyhovuje skor trvalym trdvnym porastom a chovu sezénne sa prestvajtcich
zvierat, ako st ovce.

Z hladiska granulometrie je vicsina pod bohatd na il a naplaveniny (30 az 50 %). St zvicsa kyslé, ¢o
predpokladd nizku mieru nasytenosti zdsadami. Spojenymi t¢inkami trdvnych porastov, kyslosti,
podnebia a nadmorskej vysky sa vo viecobecnosti zvySuje obsah organickych latok, ktoré vsak stile
nie st dostato¢ne rozvinuté.

Vo vicsine kyslych pod je biologickd aktivita velmi naruSend, ¢o spomaluje rozklad zvyskov rastlin
a nitrifikdciu. Tieto nespracované organické latky maju zanedbatelny vplyv na zadrZiavanie Zzivin.

Celkovo sti pody velmi chudobné na kyselinu fosfore¢nt a draslik. Tieto pddy st vhodné na pestovanie
kimnych plodin, scasti urcenych na chov.

Jedine¢né ocednske podnebie je v pohori oblasti Béarn poznacené horskym vplyvom, v baskickych
horéch je ocednsky charakter vyraznejsi (v zavislosti od nadmorskej vysky). Zrdzky st bohaté; na celom
tzemi vySe 1300 mm a na vicSine vrcholov baskickych hoér v nadmorskej vyske nad 1000 m

Prevaznd cast vegetdcie Pyreneji preto patri do ocednskej oblasti.

Ovce miestnych odolnych plemien sa chovaji v celej oblasti tidolia, od svahov Baskicka, s postupne sa
zvySujlcou hustotou chovu smerom k hordm. V regiénoch Pau a Oloron sa chov oviec sistreduje
v udoliach v blizkosti horskej oblasti. Horské pasienky sa vyuZzivaji pri sezonnom presune stad oviec.

Reliéf je svojimi moZnostami sezénneho vyuzitia mimoriadne vhodny na chov oviec.

Specifickost vyrobku:

,2Agneau de lait des Pyrénées* pochddza z 3 miestnych dojnych plemien. Matky st cistokrvné,
z plemien Basco-Béarnaise, Manech (Cierny typ) alebo Manech (ruzovy typ). Svojou fyzioldgiou
a morfolégiou st odolné plemend prispdsobené horskym oblastiam, najmad sezénnemu presunu, ¢o
je $pecifické pre oblast produkcie. Riadenie chovu je zaloZené na priptstani v jarnom obdobi (mdj,
jun), aby po presune na letné pasienky doslo na jesen ndsledne k bahneniu. Produkcia jahniat chova-
nych materskym mlickom je neoddelitelnd od produkcie ov¢ieho mlieka.
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5.3.

Riadenie chovu tychto stdd odolnych plemien umozZiuje produkciu jahniat chovanych materskym
mlickom iba pocas 8 mesiacov v roku. Dlzka letného presunu, stratégia pripastania bahnic
a vyuzivanie ploch osiatych kimnymi plodinami umoznuji dostupnost jahniat ,Agneaux de lait des
Pyrénées“ v obdobi od 15. oktébra do 15. jina a vyraznt sezénnost produkcie (45 % z celkového
mnozstva sa predd v obdobi od 20. novembra do 31. decembra).

Ide o mladé jahna, ktoré sa kfmi vylune materskym mlickom priamo z vemena ovce. Pordza sa vo
veku najviac 45 dni, so zivou hmotnostou aspont 9 kg a najviac 16 kg. Minimdlna hmotnost jahnata
podmienuje tzitkovost misa z jato¢nych tiel.

Z hladiska tejto $pecifickosti vyrobku sa jahatd chované materskym mliekom vyznacuju $tavnatym
a jemnym mdasom, mastnej$im, ako je maso jato¢nych jahniat. Je krehké a malo vldknité. Farba misa je
biela alebo ruzovkastd a jeho chut mélo vyraznd v porovnani s jatoénymi jahnatami.

Jatoéné teld st obalené blanou (pobrusnicou). Ide o tradi¢ny sposob dpravy.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo vlastnostami vyrobku (v pripade CHOP)
alebo Specifickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (v pripade CHZO):

Od druhej polovice 20. storocia hospodarstvo chovu oviec, zalozené kedysi na troch zlozkdch syr -
miso — vlna a koza, pokrocilo. Pocetné miestne trhy vymizli, obchod so syrmi a masom definitivne
prevladol nad trhom s vlnou a koZou. Chovatelia oviec sa stali producentmi mlieka a jahniat chova-
nych materskym mlickom. Hlavni ¢ast prijmov polnohospodarskych podnikov tvori prijem z mlicka
vyuzivaného najmd na CHOP Ossau-Iraty. Midso ako produkt je viak vyznamnou zlozkou obratu
z ov¢ich produktov: jahfia chované materskym mliekom predstavuje 25 az 30 % ovcich produktov,
v zdvislosti od systému polnohospodarskeho podniku.

Jahna ,Agneau de lait des Pyrénées” je vysledkom met6d chovu a know-how viazanych so zemepisnou
oblastou:

— Chov oviec (mlicko a miso) je prisposobeny 3$pecifickym podmienkam reliéfu a podnebia
v zemepisnej oblasti.

— Miso pochddza vyluéne z tradiénych miestnych plemien. Tieto plemend st prisposobené
podmienkam v oblasti produkcie, najma pokial ide o sposoby riadenia chovu. Plemeno Basco-
Béarnaise je prispdsobené sezénnym presunom vo vysokohorskych podmienkach, plemend Manech
(ruzovy a Cierny typ) st prisposobené podmienkam v hordch s niz$ou nadmorskou vyskou. Ovce
mozu vdaka hustote viny zostat prevazna Cast roka vonku. Priptstanie vietkych troch plemien je
prirodzené, pri plemene Basco-béarnaise nastdva obdobie parenia skor v roku ako v pripade
plemena Manech, ¢o umoziiuje zaciatok obdobia bahnenia uz v septembri.

— Krmivo matiek pochddza predovietkym zo zemepisnej oblasti (aspont 8 mesiacov pasenia). VyZziva
sa skladd najmi z krmiva, prirodzenych trdvnych porastov vo vysokej a strednej nadmorskej vyske
v lete a z konzervovaného krmiva v zime. Trdvne porasty si tvorené rozmanitymi druhmi, ktoré
prispievaju k 3pecifickym vlastnostiam mlieka, ktoré sa prejavuji pri vyrobe syra. Kvalita mlieka
vietkych troch miestnych plemien umoziuje jahnatdm Zivit sa vyluéne materskym mliekom
v prvych tyzdioch zivota. Dva hlavné faktory podielajice sa na typickom charaktere masa ,Agneau
de lait des Pyrénées” st vylu¢ne mlie¢na vyziva zvierat a velmi nizky vek v case porazky.

— Tymto sposobom chovu sa dosahuje produkcia osobitych jahniat, ktoré maji charakteristické
vlastnosti, pokial ide o misovd Gzitkovost a krehkost médsa. Vzhladom na velmi nizky vek pri
pordzke ma jato¢né telo nizku hmotnost, najviac 11 kg. Z nizkeho veku pri pordzke a povodu
plemien oviec chovanych materskym mlickom vyplyva nizka misovd uzitkovost jatocnych tiel
s pretu¢nenostou triedy 2 alebo 3. Farba misa je ruzovkastd na celom jato¢nom tele.

— ,Agneau de lait des Pyrénées* si ziskalo dobri povest vo velkomestdch a v prvotriednych restau-
rdcidch.
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Spotrebitel zaraduje jahria ,Agneau de lait des Pyrénées do kategérie tradicnych sviato¢nych
produktov, podobne ako plody mora, divinu, tu¢nd hydinu (morka, kapin). Toto jahia sa konzumuje
najmd pocas viano¢nych a velkono¢nych sviatkov.

V sticasnosti, ako aj v minulosti, vo Franctzsku aj v zahranici, sa dobrd povest jahfiata ,Agneau de lait
des Pyrénées” tizko spdja s mimoriadnymi chufovymi kvalitami vyplyvajiicimi z osobitého sposobu
chovu spojeného so zemepisnou oblastou. ,Agneau de lait des Pyrénées“ mozno ndjst v najlepsich
restaurdcidch. Vdaka sezénnemu charakteru sa z neho stdva vyhladdvany a vysoko hodnoteny produkt.

»Agneau de lait des Pyrénées” sa povazuje za delikatesu franctizskej gastronémie, o ¢om uZz roky sved¢i
zdujem najlepsich $éfkuchdrov. ,Agneau de lait des Pyrénées“ mé svoje miesto v mnohych franctzskych
kuchdrskych knihdch a gastronomickych ¢asopisoch. Niektoré kvality ,Agneau de lait des Pyrénées” sii
zvlast uzndvané. Casto sa vyzdvihuje najmd krehkost a jemnost masa.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

Specifikdcia sa uverejni na webovej stranke http://www.inao.gouv.fr
http:/www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/ CDCIGP/CDCAgneauDeLaitDesPyrenees.pdf



http://www.inao.gouv.fr
http://www.inao.gouv.fr/repository/editeur/pdf/CDCIGP/CDCAgneauDeLaitDesPyrenees.pdf

