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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 46/12)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietku voci Ziadosti o zdpis podla ¢ldnku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 (!). Vznesené namietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT

NARIADENIE RADY (ES) ¢ 510/2006
,DRESDNER CHRISTSTOLLEN/DRESDNER STOLLEN/DRESDNER WEIHNACHTSSTOLLEN*
ES ¢&.: DE-PGI-0005-0704-17.06.2008
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Dresdner Christstollen/Dresdner Stollen/Dresdner Weihnachtsstollen®

2. Clensky $tit alebo tretia krajina:

Nemecko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku:

Trieda 2.4 Jemné pecivo

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:
Néazvami ,Dresdner Stollen“, ,Dresdner Weihnachtsstollen®, resp. ,Dresdner Christstollen* (dalej len
,5tola“) sa oznacuje tazky kold¢ z kysnutého cesta s vysokym podielom masla a ovocia, ktory sa
vyrdba najmd v mesiacoch august az janudr. Stély sii tvarované ru¢ne a st krdjané[trhané alebo

vyvalkané|vyslahané do tvaru bochnikov. Nesmi sa piect vo formdch ¢i bochnikovych forméch.
Minimélna hmotnost 3tély je 500 g.

Stéla musi obsahovat minimdlne tieto ingrediencie: p3eni¢nti maku typu 405 alebo 550, plnotucné
mlieko, resp. plnotu¢né praskové mlicko, krystdlovy cukor, Cerstvé maslo resp. topené maslo, kandi-
zovani citrénovi afalebo pomarancovii koru, hrozienka sultdnky, sladké a horké mandle, citrénova
koru, kuchynska sol, praskovy cukor, koreniny.

V §téle nesmt byt pritomné tieto ingrediencie:

umelé arémy, priamo priddvané pridavné latky, margarin.

Jednotlivé ingrediencie sa musia vyskytovat v nasledujicom pomere k mike:
Cerstvé maslo, resp. zodpovedajiice mnozstvo topeného masla: 50 %
Sultdnky: 65 %

Kandizovand citrénové afalebo pomarancovd kora: 20 %

Sladké a horké mandle: 15 %

Stéla md pravidelny vonkajsi tvar, je primerane dohneda upecend a je rovnomerne potretd maslom
a pocukrend. Md kypru striedku s rovnomerne rozdelenym ovocim. Stéla ma ¢istd, aromatickd a plnd
vonu a chut.
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3.3. Suroviny (len pre spracované polnohospoddrske vyrobky):

3.4. Krmivo (len pre vyrobky Zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne kroky pri vyrobe, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Cely vyrobny proces §tély prebieha vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

3.6. Osobitné pravidld pre krdjanie, strithanie, balenie atd.:

Balenie $tdl a ich oznacovanie etiketami sa musi uskutoc¢nit ihned po ich vyrobeni, najneskor vsak
predtym, ako ich vyrobca expeduje, resp. predd, aby sa zabrdnilo kontamindcii baktériami, pripadne
inym skodlivym vplyvom, a to najmi na vonkajSom povrchu $tdly, ktory je natrety maslom
a posypany cukrom.

3.7. Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Etiketa s dominantnym ndpisom ,Dresdner Stollen, ,Dresdner Weihnachtsstollen“ alebo ,Dresdner
Christstollen” sa umiestfiuje na viditelnej vrchnej strane balenia.

Vyrobca uvddza svoje meno, resp. ndzov svojej firmy na viditelnom mieste balenia, pricom tento
nazov musi byt opticky menej vyrazny v porovnani s ndpisom ,Dresdner Stollen®, ,Dresdner Wei-
hnachtsstollen* alebo ,Dresdner Christstollen®.

Okrem tdajov o vyrobcovi sa na obale moze uviest aj meno maloobchodnika, resp. maloobchodnej
firmy, pricom z uvedenych tdajov musi byt zrejmé, 7e ide o maloobchodnika. Tieto ddaje
o maloobchodnikovi smd byt uvedené iba na tzkych bo¢nych strandch afalebo na spodnej strane
balenia. Udaje o maloobchodnikovi musia byt menej vyrazné v porovnani s tdajmi o vyrobcovi.

Na viditelnej vrchnej strane balenia je umiestnend nizsie vyobrazend pecat kvality ziadatela spolu
s kontrolnym ¢islom konkrétneho vyrobeu.

4. Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Historicky formovant zemepisnt oblast povodu tvori jednak hlavné mesto jednej zo spolkovych krajin
— Drézdany, ako aj SirSie okolie Drdzdan, ktoré je vymedzené tymito mestami:

Moritzburg, Radebeul, Arnsdorf, Ottendorf-Okrilla, Radeburg, Coswig, Pirna, Wachau, Freital, Radeberg,
Weinbohla, Heidenau.
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5.2.

5.3.

Stvislost so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Tradicia pecenia $t6l vo vymedzenej zemepisnej oblasti siaha do 15. storo¢ia. Drdzdansky viano¢ny trh
,Dresdner Striezelmarkt“, o ktorom prva pisomnd zmienka pochddza z roku 1434, oznacoval §t6ly ako
,Striezel“ (vianocka). V pisomnom doklade archivu drdzdanskej radnice z roku 1530 sa §tély oznacuji
ako ,Christstollen”. Zvldst preslavenym sa stal takzvany ,maslovy list“ pdpeza Inocenta VIII (1432 az
1492), napisany okolo roku 1490, ktorym sa pre drdzdanskych pekdrov zrusil zdkaz pouzivat maslo
pri peceni pocas adventu ako obdobia postu, ktory bol ulozeny papezskym dekrétom v roku 1450. Od
roku 1727 sa drazdanskd stéla poddvala vo vianoénom obdobi na saskom dvore Augusta Silného,
ktory v roku 1730 pri prilezitosti vojenskej prehliadky Zeithainer Lustlager poveril drézdanskych
pekdrov upecenim obrovskej $tdly véziacej 1,8 tony pre 24 000 hosti. Vdaka miestnym pekdrom
a cukrdrom sa tradicia pecenia vysokokvalitnych $tdl v tejto zemepisnej oblasti neustdle uchovévala
a kontrolovala. Tradi¢né receptiry, ktoré siahaji ¢iastoéne az do stredoveku, sa v ramci jednotlivych
pekdrni odovzdavali z generdcie na generaciu.

Specifickost vyrobku:

Osobitost drazdanskych 3§t6l je dand ich povestou a kvalitou. Mimoriadna povest vyplyva
v neposlednom rade aj zo stcasného celosvetového predaja $tdl vyrobenych v tejto zemepisnej oblasti,
ktory dosahuje priblizne 2 miliény kusov ro¢ne, a potvrdzuji ju aj stanoviskd, ktoré v stvislosti s touto
ziadostou predlozil zviz nemeckych cukrdrov, saské ministerstvo pre Zivotné prostredie
a polnohospodarstvo a drazdanskd obchodnd komora. Vynimocnd kvalita drazdanskych stdl je
vysledkom neustdleho dodrziavania kvalitativnych noriem, ktoré boli Statutirne ustanovené uZz pred
mnohymi rokmi, a ich preverovania postupmi vnitornej kontroly. Drazdanskd stdla je vzhladom na
svoju vysoku kvalitu zaregistrovand ako vysokokvalitny vyrobok a v nezavislych testoch (napr. Stiftung
Warentest) sa vyhodnocuje ako samostatnd kategéria. V roku 1993 sa na zdklade prieskumu verejnej
mienky zistilo, Ze viac ako 60 % opytanych vidi v oznaceni ,Dresdner Stollen* odkaz na povod.
Najvyssi spolkovy std v roku 2002 potvrdil, Ze oznacenie ,Dresdner Stollen odkazuje na zemepisny
povod.

Pricinnd stvislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo znakmi vyrobku (v pripade CHOP) alebo Speci-
fickou akostou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (v pripade CHZO):

Povest a kvalita $t6l vyrobenych v tejto zemepisnej oblasti je zaloZend na ddvnych historickych
korefioch, véasnom ziskani exkluzivnosti vdaka papezskému maslovému listu a neustidlom udrziavan{
a kontrolovani tradicie pecenia §t6l vysokej kvality v tejto zemepisnej oblasti.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

[¢lanok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]
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