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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2010/C 27/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,FOURME DE MONTBRISON“

ES &: FR-PDO-0005-0542-30.03.2006
CHOP ( X ) CHZO ()

Tento struény prehlad obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

1. Prislusny orgin v ¢lenskom $tite:

Nézov:  Institut National de I'Origine et de la Qualité
Adresa: 51 rue d’Anjou
75008 Paris

FRANCE
Tel. +33 153898000
Fax +33 153898060
E-mail:  info@inao.gouv.fr

2. Skupina:

Nézov:  Syndicat de la Fourme de Montbrison AOC
Adresa: 11 boulevard de la Préfecture
42600 Montbrison

FRANCE
Tel. +33 477589130
Fax +33 477589130
E-mail: fourme-montbrison@wanadoo.fr

ZloZenie: Vyrobcovia[spracovatelia ( X ) Ostatni ( X ) Zberac¢i mlicka

3. Druh vyrobku:
Trieda 1.3 — Syry

4.  Specifikicia:
[Zhrnutie poziadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

4.1. Ndzov:

,Fourme de Montbrison*

4.2. Opis:

,Fourme de Montbrison“ je syr vyrobeny zo syreného kravského mlieka v tvare valca s vyskou od 17
do 21 cm, priemerom od 11,5 do 14,5 cm a hmotnostou od 2,1 do 2,7 kg, s modrou plesiiou vndtri
hmoty, nelisovany, tepelne neupravovany, fermentovany a soleny pri vkladani do formy primieanim
soli do syreniny.
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4.4.

4.5.

Kora je suchd, s povlakom oranzovej farby, ktory moze mat biely, zlty a ¢erveny porast plesne. Hmota
syra krémovej farby md mélo otvorov s mramorovanou plesiiou svetlomodrej farby. Tento zreduko-
vany pocet otvorov a mierne prestdpenie plesinou doddvajil syru urcitii jemnost.

Obsah tuku je po dGplnom vysuSeni minimdlne 52 g na 100 g syra a celkovd hmotnost susiny nesmie
byt nizsia ako 52 g na 100 g vyzretého syra.

Zemepisnd oblast:

Zemepisnd oblast sa rozprestiera v pohori Monts du Forez, ktoré je na vychode a zdpade ohranicené
priekopovymi prepadlinami, ktoré tvori Forezskd niZina a priekopovd prepadlina Ambert. Zahfia 33
obci v departementoch Loire a Puy de Dome:

Departement Loire: obce Bard, Cervieres, Chalmazel, La Chamba, La Chambonie, Champoly, Chétel-
neuf, La Cote-en-Couzan, Ecotay-I'Olme, Essertines-en-Chatelneuf, Jeansagniére, Lérigneux, Noirétable,
Palogneux, Roche, Saint-Bonnet-le-Courreau, Saint-Didier-sur-Rochefort, Saint-Georges-en-Couzan,
Saint-Jean-la-Vétre, Saint-Julien-la-Vétre, Saint-Just-en-Bas, Saint-Laurent-de-Rochefort, Saint-Priest-la-
Vétre, Saint-Romain-d'Urfé, Les Salles, Sauvain, La Valla, Verriéres-en-Forez.

Departement  Puy-de-Dome: obce Brugeron, Job, Saint-Anthéme, Saint-Pierre-la-Bourlhonne
a Valcivieres.

Vyroba mlicka, vyroba, zrenie a uchovdvanie syrov do 32 dni po ddtume syrenia sa uskutoéiiuji
v zemepisnej oblasti.

Dokaz o pdvode:

Kazdy hospodérsky subjekt, ktory sa chce v plnej miere alebo ciastocne ztcastiiovat na produkcii
mlieka, zbere mlieka, vyrobe a zreni syra ,Fourme de Montbrison®, je povinny predlozit skupine
vyhldsenie o identifikdcii.

Kazdy hospoddrsky subjekt spristupiiuje prislusnym orgdnom zdznamy, ako aj vSetku dokumentdciu
potrebnt na kontrolu pdévodu, kvality a podmienok vyroby mlieka a syrov, najmd denné uctovnictvo
obsahujtice vstupy a vystupy mlieka a syrov alebo akékolvek iné rovnocenné dctovné doklady.

Prevadzkovatelia pivnic na zrenie syrov si povinni viest osobitné zdznamy alebo rovnocenné Gctovné
doklady o vstupoch a vystupoch, ktoré obsahuji najma tieto tdaje: ditum prepichovania syrov, pocet
syrov a oznalenie ddvok, ddtum vystupu z pivnic alebo susiarni syrov po obdobi zrenia.

Analytickd a organoleptickd skdska md v rdmci kontroly charakteristtk vyrobku s chranenym ozna-
¢enim povodu zarucit kvalitu a typické vlastnosti kontrolovanych vyrobkov.

Spdsob vyroby:

Produkcia mlieka, vyroba, zrenie a uchovévanie syrov do 32 dni po syreni sa uskutoCiujii v rdmci
zemepisnej oblasti.

Pocas celého roka sa zdkladnd dennd kimna davka dojnic zabezpecuje krmivom, ktoré pochddza zo
zemepisnej oblasti oznacenia povodu. Zdkladom vyzivy musi byt spdsand trdva, suSend trdva, pred-
suSend trava alebo travna sildZ. V obdobi dostupnosti trdvy je pasenie povinné vzdy, ked to klimatické
podmienky dovolia.

Zrazené mlieko sa po syreni nakrdja na zrnd so stranou priblizne 0,5 az 1 cm. Zmes syreniny a srvatky
sa podrobi sérii mieSania a ,odpocinku*.
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4.7.

Syrenina sa potom predbezne oddeli od srvatky odpocivanim, ktoré je sprevadzané miernym liso-
vanim, potom sa rozdrobi, hmota sa nasoli a vloz{ do formy.

Po oddeleni syreniny od srvitky sa povrch syrov po vybrati z formy mierne osoli a syry sa potom
rozlozia do 7labov z dreva ihli¢natych stromov na minimédlne 6 dni. Teplota v miestnosti je 18 azZ
22°C.

Prepichovanie sa uskuto¢fiuje od 10. diia po syreni a po fiom nasleduje dozrievanie v pivnici alebo
susiarni pri teplote udrziavanej na Grovni 6 °C az 12 °C najmenej patndst dni. Syry sa potom ucho-
vévajii v miestnosti pri teplote od 2 °C do 6 °C do 32. dia po syreni.

Pri farmarskej vyrobe sa syr vyrdba zo surového plnotu¢ného mlieka, ktoré nie je normalizované,
pokial ide o obsah bielkovin a tuku.

Spojenie:

Vyroba syra fourme“ siaha do raného stredoveku v regiéne Haut-Forez, kde sa polnohospodarsko-
pastiersky systém udrzal az do druhej svetovej vojny: vyroba syra ,fourme“, v tom ¢ase vyhradne
farmérska, sa uskuto¢novala na ,jasseries”, ktoré si obdobou chét na alpskych vysokohorskych pastvi-
nach alebo salaSov v Auvergne. Tieto ,jasseries* sa nachddzali na obidvoch svahoch rovnakého
horského masivu pohoria Monts du Forez. Ndzov vyrobku je odvodeny od ndzvu vyznamného
trhu, ktory sa nachddza na jednej strane masivu: Montbrison v Loire (zatial ¢o na druhej strane sa
nachddzal vyznamny trh Ambert v Puy de Dome, podla ktorého bol pomenovany syr ,Fourme
d’Ambert”).

Zemepisnd oblast oznacenia povodu zodpovedd vrcholovej Casti pohoria Monts du Forez, ako aj
niekolkym obciam vo vychodnej casti pohoria Monts du Forez, kde sa zvyklosti uz ddvno potvrdili.
T4to oblast sa rozprestiera na granitovom zdklade, kde bolo pdsobenie ladovcov nepatrné a zasiahlo
hlavne okraje alebo tidolia. MnoZstvo zrdzok je relativne velké (v priemere viac ako 1 000 mm rocne).

Podnebie podlieha ocednskemu a kontinentdlnemu vplyvu. Priemerné ro¢né teploty sii teda skor nizke,
nizsie ako 10 °C a casto niZsie ako 5 °C.

Rozne zaevidované rastlinné formdacie zdvisia na jednej strane od regiondlnych podmienok a na druhej
strane od pastierskeho hospoddrenia v sticasnosti a v minulosti.

Podmienky vyroby syra ,Fourme de Montbrison“ a najmd povinné pasenie pocas obdobia, ked je to
mozné, dennd kfmna ddvka zaloZend na vyuziti trdvy a obmedzeni kukuri¢nej silize zhodnocuju
vegetaciu pohoria Monts du Forez.

Pre syr ,Fourme de Montbrison“ je charakteristické predbezné oddelenie syreniny od srvitky, rozdro-
benie a nasolenie hmoty syreniny a jej ndsledné ulozenie do Zzlabov.

Velkost zin syreniny, nasolenie hmoty a odkvapkanie v drevenych Zlaboch, ktoré st technickym
dedi¢stvom po predkoch, umoziuji vyrobku nadobudniit jeho osobitné vlastnosti, akymi je najma
zredukovany pocet otvorov, mierne prestipenie plesiou, oranzovd farba kory, ako aj jemna chut.

Kontrolny orgdn:

Nazov: IN.A.O.

Adresa: 51 rue d’Anjou
75008 Paris
FRANCE

Tel. +33 153898000
Fax +33 142255797
E-mail: info@inao.gouv.fr
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Néazov: D.G.C.CRF.

Adresa: 59 Bd V. Auriol
75703 Paris Cedex 13
FRANCE

Tel. +33 144871717
Fax +33 144973037

Oznacovanie:

Nezavisle od stanovenych pravidiel tykajicich sa syrov, oznalenie syrov s chranenym oznacenim
povodu ,Fourme de Montbrison“ obsahuje ndzov oznacenia pévodu vytlaceny pismenami, ktorych
velkost zodpovedd najmenej dvom tretindm velkosti najvacsich pismen zndzornenych na stitku.

Na §titku syrov s chranenym oznacenim povodu musi byt povinne uvedend poznimka ,Appellation
d'Origine Controlée” (chrdnené oznacenie povodu).

Akykolvek privlastok priamo spojeny s ndzvom chrdneného oznacenia pévodu je zakdzany, okrem
osobitnych vyrobnych alebo obchodnych znaciek.




