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INE AKTY

KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 299/08)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) € 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii doruéit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,PODKARPACKI MIOD SPADZIOWY*

ES &: PL-PDO-0005-0578-05.12.2006

CHZO () CHOP (X))

1. Naézov:

,Podkarpacki mi6éd spadziowy*

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Pol'sko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh wyrobku (v silade s prilohou II):

Trieda 1.4 — Iné vyrobky Zivo¢iSneho poévodu, med

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

,Podkarpacki miéd spadziowy“ (podkarpatsky medovicovy med) je tekuty alebo skrystalizovany med
pochddzajiaci z medovice, ktorti zbierajii véely z jedle bielej (Abies alba). Med moze obsahovat aj
medovicu pochddzajicu zo smreka (rodu: Picea z ¢elade: Pinaceae) a zo sosny obycajnej (rodu: Pinus
z Celade: Pinaceae, najmi druh: Pinus sylvestris). Medovica pochddzajtica z jedle bielej je vSak dominantnd
a jej minimalny podiel v mede predstavuje 70 %. V podkarpatskom medovicovom mede sa mozu
vyskytovat aj stopy pelu z nektdrodajnych rastlin alebo zrnkd pelu z vetroopelivych rastlin. Obsah pelu
a inej medovice vSak nesmie viest k zmene charakteristickej chuti alebo vone medu, a najmi
k prekroceniu charakteristickych hodnot uvedenych v opise.

Na vyrobu podkarpatského medovicového medu sa vyuzivaju vylucne véely tychto plemien: Apis
mellifera mellifera (véela Cierna/stredoeurdpska), Apis mellifera carnica (véela kranskd), Apis mellifera cauca-
sica (vCela kaukazskd).
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3.3.

3.4.

3.5.

Organoleptické vlastnosti

Farba medu pred skrystalizovanim sa moze menit od tmavohnedej so zelenymi odleskami az po
takmer Ciernu, s intenzitou minimdlne 82 mm Pfundovej stupnice. Med md hustii a velmi viskéznu
konzistenciu. Po krystalizacii, ktord prebicha pomaly a jej vysledkom je strednd az jemnd zrnitost,
nadobudne o ¢osi svetlejsiu farbu. Mé jemne sladkt chut a charakteristickt Zivicovd voiu pripomi-
najacu ihlicie.

Fyzikdlnochemické vlastnosti

— obsah vody — nie viac ako 19 %,

— obsah jednoduchych cukrov (glukdzy a fruktézy) — nie menej ako 50 %,
— obsah sacharézy — nie viac ako 4 %,

— obsah melecytézy — okolo 3,5 %,

— obsah HMF (5-hydroxymetylfurfuralu) — nie viac ako 30 mg/kg,

— diastaticka aktivita na Shadeho stupnici — nie menej ako 10,

— volné kyseliny — 20-40 meq/kg,

— elektrickd vodivost — nie menej ako 1,0 mS/cm,

— obsah latok nerozpustnych vo vode — nie viac ako 0,1 g/100 g,

— ani v pripade niekolkoro¢ného skladovania nepodlieha fermentdcii a vysoky osmoticky tlak brani
rozvoju mikroorganizmov,

— prevaha redukujiceho cukru fruktézy v porovnani s glukézou spomaluje krystaliziciu medu
a zlepsuje jeho chutové vlastnosti,

— v porovnani s nektdrovymi medmi obsahuje dvakrat viac disacharidov (maltézu, trehalézu, tura-
noézu), ktoré maji antioxidacné ucinky.

Suroviny (len pre spracované vyrobky):

Krmivo (len pre vyrobky Zivocisneho povodu):

Prikrmovanie véiel je povolené iba pred zimou, po vytoceni medu, a to vyluéne bielym repnym
cukrom alebo hotovym sirupom (potrava pre vcely) obsahujicim minimdlne 73 % cukrov (glukézy,
fruktézy, sachardzy). Biely repny cukor a cukrovy sirup nemusia pochddzat z oblasti, kde sa ziskava
podkarpatsky medovicovy med, kedZe nemajii vplyv na kvalitu medu. Ak sa vzhladom na nepredvi-
datel'né vonkajsie okolnosti musia véely prikrmovat v inom termine, k prikrmovaniu sa moze pristipit
vylu¢ne po informovani kontrolného orgdnu prostrednictvom Vojvodského véeldrskeho zvizu (Woje-
wodzki Zwigzek Pszczelarzy) v Rzeszowe. Ak sa pristipi k takémuto prikrmovaniu, musi sa ukoncit
najneskor 14 dni pred zacatim obdobia zberu medovice, pocas ktorého je prikrmovanie zakdzané.

Konkrétne etapy vyroby, ktoré treba vykonat vo vymedzenej zemepisnej oblasti:

Vo vymedzenej zemepisnej oblasti sa musia vykonat vSetky etapy vyroby medu — poéntic umiestiio-
vanim v¢elinov az po kone¢né balenie medu.

Podkarpatsky medovicovy med sa moze zbierat vyluéne v obdobi od zaciatku jina do konca
septembra. Med sa vytica za studena v medomete za vyuzitia odstredivej sily. Po vyéireni
v dekantatnych nddobdch sa med stica do roznych druhov malospotrebitelskych baleni. Ide
o sklenené alebo kameninové nddoby s maximdlnou kapacitou 1 400 g. Med sa musi skladovat na
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3.6.

3.7.

tmavom mieste pri teplote od 10 °C do 18 °C a pri maximdlnej vlhkosti 65 %. Nepovoluje sa filtro-
vanie (odfiltrovanie pelu), ani pastovanie a pasterizovanie medu alebo jeho umelé zohrievanie. Teplota
medu nesmie v Ziadnej etape vyroby prekrocit 42 °C. V obdobi zbierania medu je zakdzané pouzivat
chemické produkty, ako aj iné repelenty proti véeldm, ¢i uz v pevnom, kvapalnom alebo plynnom
stave. V obdobi zbierania medovice je zakdzané pouzivat farmaceutické vyrobky.

Specifické pravidld tykajiice sa rezania, strithania, balenia atd.:

Balenie podkarpatského medovicového medu sa musi vykondvat v oblasti vymedzenej v bode 4. Tdto
povinnost stvisi s tradi¢ne uplatilovanymi postupmi v tejto oblasti, ktoré maji za ciel zarucit ndlezitd
kvalitu vyrobku a vysledovatelnost a kontrolu jeho povodu. Tymto sposobom sa zabrdni rizikim
spojenym s pripadnymi zmenami fyzikdlnochemickych a organoleptickych vlastnosti medu, ku ktorym
by mohlo dojst pri jeho preprave na velké vzdialenosti. Povinnost balit vyrobky vo vymedzenej
zemepisnej oblasti md okrem iného zaru€if aj minimalizdciu rizika zmieSania podkarpatského medo-
vicového medu s inymi medmi, alebo rizika predaja inych medovicovych medov pod tymto chrinenym
nézvom.

Specifické pravidld oznacovania:

Vsetci véelari, ako aj subjekty zaoberajiice sa ndkupom medu a jeho dalsim balenim pod chrinenym
ndzvom st povinné pouzivat rovnaky typ etikety. Na kazdej etikete musia byt okrem iného uvedené
informdcie ako objem nddoby, adresa vyrobcu, veterindrne registraéné &islo a sériové &islo etikety. Na
etikete sa uvedie aj symbol Spolocenstva alebo symbol Spolocenstva s ndpisom ,Chroniona Nazwa
Pochodzenia“ (chranené oznacenie povodu). Etikety sa budu distribuovat prostrednictvom Vojvodského
véelarskeho zvizu v Rzeszowe. Vojvodsky veeldrsky zvdz v Rzeszowe predlozi kontrolnému orgdnu
podrobné zasady distribucie etikiet. Tieto zdsady v Ziadnom pripade nesmd diskriminovat vyrobcov,
ktori vyrabajii podkarpatsky medovicovy med v stlade so $pecifikdciou, ale nie sti ¢lenmi Vojvodského
véelarskeho zvazu v Rzeszowe.

Struény opis zemepisnej oblasti:

Podkarpatsky medovicovy med sa zbiera v 17 lesnych sprdvach (Nadlesnictwo Rymandow, Nadlesnictwo
Komaricza, Nadlesnictwo Lesko, Nadlesnictwo Baligréd, Nadlesnictwo Cisna, Nadle$nictwo Wetlina,
Nadle$nictwo ~ Stuposiany, Nadle$nictwo Lutowiska, Nadle$nictwo Brzegi Dolne, Nadlesnictwo
Strzyzéw, Nadlesnictwo Bircza, Nadlesnictwo Dukla, Nadlesnictwo Brzozow, Nadlesnictwo Dyndw,
Nadlesnictwo Kaniczuga, Nadlesnictwo Radymno a Nadle$nictwo Krasiczyn) a v dvoch ndrodnych
parkoch (Bieszczadzki Park Narodowy a Magurski Park Narodowy).

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Prirodné faktory

Oblast, v ktorej sa ziskava podkarpatsky medovicovy med, je vymedzend v bode 4. Pody v tejto oblasti
st az na niekolko vynimiek chudobné a mozno ich zaradit do kategérii IV a V. Ide najmi o hnedé
pody, najcastejsie vyluhované, a podzolové pddy, tak sprasové, ako aj hlinité. V juZnej Casti tejto
vymedzenej oblasti sa vyskytujid malé mnozstvd mocaristych a aluvialdnych pod. Tieto pody, ako aj
vyskové poloha (Karpatské pohorie sa nachddza vo vyske 350 az 600 m n.m. a oblast Nizkych Beskyd
a Bieszczad dosahuje vysku 850 m n. m.) vytvéraji velmi priaznivé podmienky pre rozvoj ihli¢natych
drevin, a predovsetkym pre rast jedle bielej (Abies alba).

Kedze jedla je velmi citlivy ihlicnan, moZe rast jedine vo velmi priaznivom a ¢istom prostredi. Druh
rastiici v tejto oblasti — jedla biela (Abies alba) — je uz odddvna najrozsirenej$im druhom
v podkarpatskej oblasti. Percentudlny podiel jedle v lesoch tejto vymedzenej oblasti je velmi vysoky
a odhaduje sa na 16,5 %, pricom priemerny vek jedlovych stromov dosahuje 87 rokov. Rozloha lesnej
plochy pokrytej jedlami predstavovala v roku 2006 okolo 67 784 ha. Okrem toho treba poznamenat,
ze vo vymedzenej zemepisnej oblasti sa okrem dvoch ndrodnych parkov nachddza aj 15 prirodnych
rezervdcii (Jedlina, Rebece, Wilcze, Minokat, Nad Trzciaficem, Mdjka, Géra Chelm, Jazwiana Gora,
Turnica, Krgpak, Na Opalonym, Dybek, Chwaniéw, Polanki a Hulskie). Jednym z hlavnych cielov
ochrany v tychto prirodnych rezervicidch s prave jedle. V lesnej sprave Stuposiany sa nachddza aj
najhrubsia jedla polskych lesov, s obvodom 505 cm.
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5.2.

Vysoké mnozstvo zrazok (najmd pocas zimy) a s tym spojend vlhkost ovzdusia, ako aj stabilne vysoké
teploty pocas vegetaéného obdobia vytvéraji optimdlne podmienky pre rozvoj hmyzu produkujiceho
medovicu, ktorym st vosky (¢elade Lachnidae — medovnicovité) a Cervee (Celade Margarodidae — Cerv-
covité). Vyskyt medovice v podkarpatskych lesoch je preto kazdoroénym javom, ktory méze mat réznu
intenzitu.

Historické a ludské faktory

Brtnictvo md v Podkarpatsku velmi dlha tradiciu a siaha do ddvnej minulosti. Vdaka priaznivym
prirodnym podmienkam sa chov v¢iel v tejto oblasti rozvijal velmi rychlym tempom. Prvé pramene,
ktoré sa zmiefujti o brtnictve, pochddzaji z XV. storo¢ia. V mestecku Debowiec nachddzajiicom sa pri
meste Jasto sa v roku 1464 vyberala od obyvatelov okrem roznych inych dani aj medova dan. Dalsim
dokazom silne rozvinutého brtnictva v Podkarpatsku st brtnicke zdkony, ktoré patria k najstar$im
v Polsku. Zakon z roku 1478 tykajiici sa brtnikov v mestich Lancut, Kanczuga a Tyczyn a bieczky
brtnicky zdkon z roku 1538 podrobne upravovali brtnicku ¢innost, ktord sa vyvijala po celé stdrocia.
Produkcia medu a vosku zdaleka presahovala potreby miestneho trhu a zaujala vyznamné miesto popri
dalsich vyrobkoch, ktoré sa z tejto oblasti vyvazali cez Krakov na sever. Podkarpatsky medovicovy med
bol ,objaveny“ ako vyvozny artikel v polovici uplynulého storocia. V 50. rokoch minulého storocia bol
med z medovice ihliénanov, za ktory sa v tom case platilo 2 az 3-krdt viacej ako za nektdrové medy,
vyhladdvanym vyrobkom v krajindch zdpadnej Eurdpy a v Spojenych statoch. Prelomovym rokom sa
stal rok 1967, ked sa v Podkarpatsku zozbieralo viac ako 1 000 ton medovice lesnej. Zacal narastat
zaujem o les ako v¢elie ,pastvisko®, ktoré poskytovalo véelam sladki $tavu zvani medovica. V roku
1970 sa v regiondlnom polnohospoddrskom experimentilnom dstave (Rolniczy Rejonowy Zaklad
Doswiadczalny) v Boguchwale pri Rzeszowe zriadilo vceldrske vyskumné pracovisko, ktoré malo za
tlohu okrem iného predpovedat vynosy medovice. I$lo o prvé pracovisko tohto typu v Pol'sku a bolo
zriadené na zaklade rozhodnutia Vojvodskej ndrodnej rady (Wojewoddzka Rada Narodowa) v Rzeszowe.
Zriadenie pracoviska na tomto mieste stviselo s tym, Ze v lesoch tejto oblasti sa vyskytovali velké
mnozstvd medovice najvysej kvality. Od roku 1980 vyskum pod vedenim profesorky H. Galuszkowej
pokracuje na katedre v¢eldrstva na Polnohospodarskej univerzite v Krakove.

Podkarpatské vceldrstvo je charakteristické velkym poctom vceldrov (viac ako 3 000), ktor{ zbieraju
med tradiénym remeselnym spdsobom. O obltbenosti v¢eldrstva a velkom zdujme véeldrov o udrzanie
kvality medu v tomto regiéne moze svedcit aj skutocnost, ze Vojvodsky véeldrsky zviz v Rzeszowe,
ktory zdruzuje 54 miestnych véelarskych spolkov, posobi uz viac ako 40 rokov. V oblasti, kde sa
ziskava podkarpatsky medovicovy med, posobia aj nezdvislé regiondlne véeldrske zvdzy miest Przemysl,
Jarostaw a Jasto.

Vysokd droven zru¢nost! miestnych vceldrov sivisi najmé s dodrziavanim tradi¢ného sposobu riadenia
veelinov, ktory je tizko spity s touto oblastou. Tieto zruénosti stvisia aj s vyberom miesta pre
umiestnenie véelinov, najma vzhladom na premenlivii Groven vyskytu medovice a miestny reliéf, so
sposobom ziskavania takého vynimo¢ného medu, akym je podkarpatsky medovicovy med, vytd¢anim
medu (za studena) a so zdsadami skladovania a stic¢ania medu.

Vysoké poziadavky, ktoré st kladené na vlastnosti podkarpatského medovicového medu, najma
s cielom zachovat jeho druhovi distotu a vyhndt sa jeho mieSaniu s inymi medmi, sa daji dosiahnut
vyluéne dodrziavanim velmi starostlivého pristupu pocas riadenia véelinov, zbierania medu a jeho
uchovdvania.

Specifikdcia vyrobku:

Medzi charakteristické parametre podkarpatského medovicového medu, ktoré svedcia o jeho hodnote,
patri:

— obsah glukézy a fruktézy (nie menej ako 50 %),

— priemerny obsah trojcukru melecytézy 3,5 %,

— elektrickd vodivost — nie menej ako 1,0 mS/cm,

— farba na Pfundovej stupnici — nie menej ako 82 mm.
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5.3. Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a akostou alebo typickou vlastnostou vyrobku (CHOP), alebo

Specifickou akostou, povestou alebo inou typickou vlastnostou vyrobku (CHZO):

Podkarpatsky medovicovy med je jedine¢ny vyrobok a je tzko spity s oblastou, z ktorej pochddza.
Specifikdcia tohto vyrobku vyplyva zo zemepisnej oblasti, ktord je prirodzenym prostredim pre ihli¢-
naté lesy a charakterizuje ju velmi vysoky podiel stromov jedle bielej (Abies alba). Na kvalitu vyrobku
vplyvaji aj optimalne klimatické podmienky (dlhé obdobia stabilne vysokych teplot od 25 °C do 30 °C)
a velmi vysokd vlhkost ovzdusia, vdaka ktorym sa vytvaraji $pecifické a priaznivé podmienky pre
masové rozmnozovanie vosiek Celade Lachnidae — medovnicovité a Cervecov z celade Margarodidae —
Cerveovité. Tieto podmienky maji okrem toho priaznivy vplyv aj na produkovanie medovice tymto
hmyzom.

Elektrickd vodivost podkarpatského medovicového medu, ktord je ovela vysSia ako beznd vodivost,
sved¢i o vysokom obsahu mikrocastic dolezitych pre zdravie, ako st hor¢ik, mangin, Zelezo, med,
kobalt, vapnik, fosfor a iné. Tieto charakteristické vlastnosti vyrobku vyplyvaji aj z jeho povodu, kedze
pody, na ktorych rastii spominané jedle, si bohaté na minerdlne soli, ktoré st rastlinami odoberané
z pody spolu s vodou a ndsledne st vylu¢ované hmyzom produkujicim medovicu, ¢im sa dostdvaji do
samotného medu. Podkarpatsky medovicovy med vdadi svojej charakteristickej tmavej farbe zelenym
riasam, ktoré sa vyskytujd vo vymedzenej zemepisnej oblasti spolu s jedlami. Vysoky obsah trojcukru
melecyt6zy sved¢i o tom, Ze med pochddza z lesov, v ktorych je dominantnou drevinou jedla.

Podkarpatsky medovicovy med je charakteristicky vy3sim obsahom jednoduchych redukujicich cukrov,
ako je bezné, o v kombindcii s miernou kyslostou zlepSuje chut medu a vyvoldva pocit menej
intenzivnej sladkosti chute.

Zbieranie medu z jedlovych stromov v tejto oblasti prebiehalo nepretrzitym spésobom uz po velmi
dlhé obdobie. Sposob zbierania podkarpatského medovicového medu je tzko spity so zru¢nostami
miestnych véeldrov. Vysokd tiroveri véeldrskych zruénosti sa odrdza okrem iného aj v mnohych pozia-
davkdch, ktoré sa musia dodrziavat pocas zbierania medu a ktoré spolu s vynimocnym charakterom
danej oblasti umoznuji ziskavat med so $pecifickymi vlastnostami opisanymi v bode 5.2.

Odkaz na uverejnenie Specifikicie:

[¢ldnok 5 ods. 7 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]
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