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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢. 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 266/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest nadmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢linku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto ziadosti.

]EDNOTNY" DOKUMENT

NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
»PESCA DI LEONFORTE*
ES ¢.: IT-PGI-0005-0651-03.10.2007
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

JPesca di Leonforte“

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis pol'nohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku (pozri prilohu II):

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina a obilniny v povodnom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Chranené zemepisné oznacenie ,Pesca di Leonforte je plodinou patriacou pod dva miestne ekotypy
broskyne Bianco di Leonforte a Giallone di Leonforte, pricom ani jeden nie je zaregistrovany v ndrodnom
katalogu odrod.

Pri uvadzani na trh musi ,Pesca di Leonforte* splfat tieto charakteristiky: musi byt Cerstvd a vzhladovo
neposkodend, musi byt zdravd a bez akychkolvek zndmok hniloby alebo skazenia, ¢im by sa stala
nevhodnou na spotrebu. Okrem toho musi byt Cistd, t.j. bez akychkolvek viditelnych cudzich latok,
nenapadnutd parazitmi v akomkolvek $tidiu vyvoja, bez akéhokolvek cudzicho pachu afalebo chuti.

Konzistencia duZziny, merand penetrometrom s 8 milimetrovym nadstavcom, musi predstavovat mini-
malnu hodnotu 4,5 kg/cm? v pripade ekotypu Giallone di Leonforte a 3,5 kglcm? v pripade ekotypu
Bianco di Leonforte; obsah rozpustnych tuhych ldtok sa pohybuje od 11 do 13 stuptiov Brix; véha
plodov sa pohybuje od 100 do 350 gramov. Tvar plodov musi byt okrihly s asymetrickymi chlop-
flami; v pripade ekotypu Bianco di Leonforte musi mat duzina bielu farbu a kozka md byt takisto bielej
farby s Cervenymi pdsikmi, ktoré nie s vidy jasne viditelné. V pripade ekotypu Giallone di Leonforte
musi mat duzina Zzltd farbu a kozka ma byt takisto Zltej farby s Cervenymi pasikmi, ktoré nie st vzdy
jasne viditelné; duzina musi priliechat ku kostke.

Jedine broskyne kategérif Extra a I mozu ziskat CHZO ,Pesca di Leonforte”.

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

3.4. Krmivo (len pri vyrobkoch zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne kroky pri produkcii, ktoré je potrebné uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Musia sa pouzivat vrectiska z pergamenového papiera, aby sa zarucila mechanickd ochrana ovocia proti
patogénom; pokladanie vreciSok sa musi uskutoénit v Case, ked ma kostkovica rozmer orecha a v
kazdom pripade najneskor v jali. Zber prebicha od prvej polovice septembra do prvej polovice
novembra. Kostkovice sa zbierajii ru¢ne, pokial mozno nie pocas najteplejsich hodin diia a zabranujiic
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priamemu vystaveniu pozbieraného ovocia slne¢nému Ziareniu. Trhanie ovocia z kondrov si vyZaduje
osobitnii starostlivost, aby sa neposkodila stopka. A nakoniec je potrebné odstranit drot sliziaci na
uzatvorenie papierového vrectiska, aby sa neposkodili plody.

Osobitné pravidld krdjania, strihania, balenia atd.:

Balenie ,Pesca di Leonforte* sa musi uskuto¢nit v rdmci pestovatelskej oblasti, aby pri doprave
a prebyto¢nych manipuldcidch nedoslo k znecisteniu a otla¢eniu plodov, ¢o by sposobilo ich napad-
nutie plesiami a roznymi patogénmi, ktoré by znehodnotili kvalitativne charakteristiky produktu.

Plody patriace pod CHZO ,Pesca di Leonforte“ sa musia uvadzat na trh v debnickdch alebo karténo-
vych ¢& drevenych $katuliach, pripadne v rézne velkych kosikoch s nosnostou 0,5 kg az 6 kg. Kazdé
balenie alebo obal musi obsahovat plody tej istej odrody, tej istej kategérie, toho istého rozmeru a toho
istého stupnia dozretia. Kazdy ekotyp musi mat homogénne sfarbenie. Plody musia byt uloZené iba
v jednej vrstve a musia byt od seba oddelené ochrannym materidlom. Ochranny a/alebo dekora¢ny
materidl musi byt novy, netoxicky a bez pachu; okrem toho je potrebné zabrnit kontaktu produktu
s peciatkovymi atramentmi afalebo lepidldm sliiziacim na $titkovanie. Balenia navySe nesma obsahovat
ziadne cudzie latky.

Kazdé balenie musi byt zapecatené tak, aby sa pri jeho otvdrani musela tito pecat poskodit s cielom
znemoznit vymenu obsahu balenia pri etapach nasledujicich po baleni.

Osobitné pravidld pre oznacovanie:

Na §titku sa musi uvadzat logo ndzvu a graficky symbol Spolocenstva.

Je zakdzané pridat akykolvek dalsi privlastok, ktory by nebol vyslovene stanoveny. Je viak dovolené
pouzivanie oznaceni, ktoré stvisia so sikromnymi znackami za predpokladu, Ze nemaji pochvalny
vyznam a spotrebitela nemo6zu uviest do omylu.

Logo ndzvu ma ovélny tvar a v jeho vniitri je na podklade zobrazend Granfonte, symbolickd pamiatka
obce Leonforte, prekrytd v popredi obrdzkom broskyne zabalenej do vrectiska. Vo vnatri ovélu, hore
v strede, sa uvddza pozndmka ,Pesca di Leonforte®; na spodku v strede sa nachddza skratka ,[.G.P.“
(CHZO). Obréazok je ohranifeny hrubou zelenou ¢iarou, pozadie je svetlozlté, Granfonte je tej istej
zelenej farby ako pozndmky ,Pesca di Leonforte* a ,I.G.P.; broskytia je zlto-oranzovej farby so zelenym
listom; vrecusko je biele so sivymi tieimi a ¢iernou $ndrkou, ktord zvyraziuje jeho okraje; Cierna
$narka je dokazom uzavretia vrectiska.

Stru¢né vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast pestovania ,Pesca di Leonforte“ zahffia v provincii Enna obce: Leonforte, Enna, Calascibetta,
Assoro a Agira.

Spojenie so zemepisnou oblastou:

. Specifickost zemepisnej oblasti:

Oblast pestovania ,Pesca di Leonforte* sa z geografického hladiska nachddza v ,srdci“ Sicilie. Pody st
naplaveninového typu, pomerne lahké; ide o hlboké pozemky, flovité a bohaté na organické latky.
Podnebie je stredomorské, charakteristické teplymi, dlhymi a suchymi letami a miernymi a dazdivymi
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zimami. Zrazky sa vyskytuji najmd v obdobi od oktdbra do marca. Prave v tejto vymedzenej oblasti
polnohospodari zacali a rozvinuli techniku balenia ovocia do vrectiSok este na strome, ¢im umoznili
ochranu plodov pred parazitmi a zarucili tak dobry priebeh dozrievania zachovajic pldnované terminy
zberu.

5.2. Specifickost vyrobku:

Tvrdost, neskoré dozrievanie a technika balenia do vrectsok odlisuji plod ,Pesca di Leonforte“ od
ostatnych plodov patriacich do tej istej kategorie.

Vdaka tymto charakteristikdm sa ,Pesca di Leonforte* uvddza na trh v takom ro¢nom obdobi, ked sa
uz ostatné plody tej istej kategérie na trhu nenachddzajii. Zber sa uskutocriuje od prvej polovice
septembra do prvej polovice novembra. Osobitnd vlastnost plodu ,Pesca di Leonforte* spociva
v technike balenia ovocia do vrectiSok este na strome; vdaka jej uplatiovaniu uz niekolko desatro¢i
sa dari bojovat proti vrtivke ovocnej (Ceratitis capitata). Postupom casu sa tdto technika stala jednou
z najdolezitejsich charakteristik tejto produkcie a umoznila zlepsit odolnost proti pddom, kedZe plody
st chrdnené vrectiskom z pergamenového papiera odolného proti dazdu.

5.3. Pritinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a kvalitou alebo vlastnostami vyrobku (pre CHOP) alebo Specifickou
kvalitou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku (pre CHZO):

Ziadost o CHZO ,Pesca di Leonforte* je opodstatnend povestou a vychyrenostou plodu znidmeho
vdaka jeho osobitnym kvalitativnym charakteristikdm, ako je tvrdost a neskoré dozrievanie, ktoré
umoziuje jeho uvddzanie na trh v obdobi, ked sa uz ostatné broskyne na trhu skoro vébec nevys-
kytuja. Praca pestovatelov broskyi je kltucovd; ked si uvedomili, Ze majii v rukdch jedine¢ny produkt,
stali sa ozajstnymi spravcami svojich produkcii. Casto museli poZiadat svoje rodiny o pomoc a pocas
fizy balenia plodov tazko pracovali spolo¢ne dni a noci. Predaj broskyn zarucoval prijem, ktory
umozioval zlepsit zivotné podmienky pestovatelov regiénu.

Za poslednych 20 rokov mé pestovanie ,Pesca di Leonforte” vyrazny hospodarsky dosah nielen na
pestovatel'skii oblast ale aj na tizemie susednych obci pri prilezitosti kazdoro¢nej slavnosti ,Sagra®,
ktord sa kond v prvt oktébrovi nedelu v historickom centre mesta postaveného v 17. storo¢i princom
Nicolom Placidom Brancifortim. Tdto udalost zamerand na reklamu a zvySenie hodnoty produktu
vznikla v roku 1982 na podnet vtedajSej obecnej spravy s ciefom podporit rozvoj kostkovice
a obozndmit spotrebitelov ostrova o osobitosti tohto jedine¢ného produktu. Od jej zaloZenia sa ,Sagra
della pesca di Leonforte” stala vynikajicou reklamnou udalostou tohto neskorého ovocia.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:

Prislusné dtvary zacali vnitrostitne ndmietkové konanie prostrednictvom uverejnenia ndvrhu na udelenie
chrineného zemepisného oznacenia ,Pesca di Leonforte” v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 186
z 11. augusta 2007.

Konsolidované znenie vyrobnej Specifikdcie je dostupné

na tejto internetovej stranke: http://www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_

Elenco.htm?txtTipoDocumento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%
20Qualit%E0>Prodotti%20Dop,%20Igp%20e%20Stg

alebo:

priamo na hlavnej webovej stranke ministerstva polnohospodarskych, potravinovych a lesnych politik
(http:/| www.politicheagricole.it), treba kliknat na ,Prodotti di Qualita“ (na lavej strane obrazovky) a na
,Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]".
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