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INE AKTY

KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 223/10)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) € 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii doruéit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
»HOPFEN AUS DER HALLERTAU*
ES-¢. DE-PGI-005-0529-14.03.2006
CHOP () CHZO ( X))

Tento prehlad obsahuje hlavné body 3pecifikdcie vyrobku na informacné tcely.

1. Prislus$ny orgén v ¢lenskom Stéte:

Nézov:  Bundesministerium der Justiz
Adresa:  Mobhrenstrafse 37
10117 Berlin

DEUTSCHLAND
Tel. +49 3020259333
Fax +49 3020258251
e-mail:  —
2. Skupina:

Nazov:  Hopfenpflanzerverband Hallertau e.V.
Adresa:  Kellerstrale 1
85283 Wolnzach

DEUTSCHLAND
Tel. +49 8442957200
Fax +49 8442957270

e-mail:  info@deutscher-hopfen.de
Zlozenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatni ()

3. Druh vyrobku:
Chmel, Trieda 1.8: Iné vyrobky patriace do prilohy I zmluvy

4. Specifikdcia:
[prehlad poziadaviek podla ¢linku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006]

4.1. Ndzov:

,2Hopfen aus der Hallertau
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4.2.

4.3.

4.4.

Opis:

Botanika:

Chmel patri do celade konopovitych (Cannabinaceae) a do radu pthlavovitych (Urticaceae). Ide
o dvojdomd rastlinu, to znamend Ze na jednej rastline sa nenachddzaju zdroven samcie aj samicie
kvety. Takzvané chmelové $isticky (Lupuli strobulus), teda stikvetie alebo okolik, vytvaraji len samicie
rastliny.

Vyrobky:

Ochrana oznacenia podla nariadenia (ES) ¢. 510/2006, o ktord sa Ziada v stvislosti s chmelom
,2Hopfen aus der Hallertau®, sa vztahuje vyluéne na susené chmelové $isticky (Lupuli strobulus), ako aj
na vyrobky zo spracovaného chmelu v podobe chmelovych peliet alebo extraktov, ktoré sa z nich
ziskavaji. Medzi bezné chmelové vyrobky patria napriklad pelety typu 90 a pelety typu 45 obohatené
o lupulin, ako aj COj,-extrakt chmelu a etanolovy extrakt chmelu. Pri vyrobe peliet sa chmel melie
a pelety sa vytvaraji pomocou tlaku, pri extrakcii sa pomocou rozpuastadiel CO, a etanolu oddelia
obsahové latky peliet.

Pouzitie:

Z produkcie chmelu ,Hopfen aus der Hallertau a vyrobkov z neho sa viac ako 99 % vyuZiva pri
vyrobe piva, pricom horké latky a éterické oleje druhov chmelu pestovanych v Hallertau majii rozho-
dujtci vplyv na $pecifickii pivovarskd hodnotu.

V oblasti Hallertau, ktord je najvdcSou savislou oblastou pestovania chmelu na svete, sa v sticasnosti
pestuje priblizne tretina svetovej produkcie chmelu. Tomu zodpovedd aj velkost skély pestovanych
druhov, ako pri horkych druhoch, tak aj pri aromatickych druhoch.

Medzi horké druhy chmelu, ktoré sa pestujii v Hallertau, patria napriklad:

— Hallertauer Magnum,

— Hallertauer Taurus,

— Herkules,

— Northern Brewer.

Medzi aromatické druhy chmelu, ktoré sa pestuji v Hallertau, patria napriklad:

— Hallertauer Tradition,

— Perle,

— Spalter Select,

— Saphir,

— Hallertauer Mittelfriih,

— Hersbrucker Spit.

Zemepisnd oblast:

Celd zemepisnd oblast pestovatelskej oblasti Hallertau zodpovedd okresom Eichstitt, Freising, Kehlheim,
Landshut, Niirnberger Land a Pfaffenhofen.

Dokaz o pdvode:

Vdaka existujicemu Gradnému oznacovaniu druhu, ro¢nika a pestovatelskej oblasti funguje na celom
vyrobnom retazci — od pestovania chmelu cez jeho spracovanie aZ po pivovary uzatvoreny a dradne
monitorovany systém spitnej vysledovatelnosti. Na ticely kontroly sa na kazdom stupni predaja resp.
spracovania vyrobky tiradne osved¢ia a pod tiradnym dohladom zaregistrujd. Po zbere sa vietky davky
chmelu laboratérne skontrolujii a po tom, ako sa Gradne oznadia, ich prevezmd podniky zaoberajice
sa predajom chmelu alebo jeho spracovanim.
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Spdsob vyroby:
Pestovanie chmelu:

Hallertauer Hopfen sa pestuje v pestovatelskej oblasti na chmelovodoch. Jarné price sa zacinaja
v marci rezanim, vesanim chmelovodov, po nich nasleduje vedenie chmelovych vyhonkov, odstranenie
nepotrebnych vyhonkov, ochrana rastlin a mechanické obrabanie pody. V zdvislosti od druhu sa chmel
zbiera od konca augusta do polovice septembra.

Spracovanie:

,2Hopfen aus der Hallertau“ sa cielom zabezpecit jeho kvalitu musi hned po zbere a baleni na mieste
vyroby na prvom stupni predaja uskladnit v chlade. Podniky medzindrodného obchodu s chmelom
medzi¢asom v pestovatelskej oblasti Hallertau zriadili vhodné skladovacie priestory. Po uskladneni
v chlade sa ,Hopfen aus der Hallertau* spractiva na tzv. chmelové vyrobky — chmelové pelety
a extrakty. Pri vyrobe peliet sa usuSené chmelové okoliky najprv pomelti a pomocou tlaku sa
z nich vytvaruja pelety. Pelety sa Ciastocne dalej spractvajd na extrakt, pricom sa z nich extrahujt
obsahové latky.

Spojenie:

Pestovanie chmelu v oblasti Hallertau ma vyse 1 100 ro¢nii tradiciu — prvé pisomnd zmienka o chmeli
pochddza z roku 860. Oblast Hallertau pontika na pestovanie chmelu priaznivé podne a klimatické
podmienky. Poloha v trefohornej pahorkatine s hlbokymi, kyprymi pédami a skutocnost, Ze v tejto
oblasti od konca aprila uZ nemrzne, priemernd rocnd teplota 7,7 °C, obmedzeny pocet slne¢nych hodin
- 1673 do roka a bohaté zrazky 816 mm za rok st mimoriadne dolezité faktory. Pivovarnici na
celom svete si oblast pestovania chmelu v Hallertau mimoriadne cenia pre jej osobitné klimatické
a podne podmienky. Pri pestovani chmelu ,Hopfen aus der Hallertau” zohrdva velmi délezitd tlohu
know-how, ktoré vybudovali mnohé generdcie pestovatelov chmelu v tejto oblasti, ako aj neustile
kvalifikované poradenstvo. Az 70 % vyrobeného chmelu ,Hopfen aus der Hallertau je urcenych na
export, pricom sa vyvaza do viac ako 100 krajin sveta. Pre velkil vacSinu pivovarov na celej zemeguli je
,Hopfen aus der Hallertau“ pojmom kvality a na ndrodnej, ako aj medzindrodnej trovni sa tesi najlepsej
povesti. Za toto dobré renomé u pivovarnikov na celom svete vdaci chmel z oblasti Hallertau aj
dokladnému a Setrnému spracovaniu. Vysokd kvalita tychto vyrobkov je dévodom, preco mnohi
odberatelia na ne nedajd dopustit a nevedia si svoju vyrobu predstavit bez nich. Tradicné chmelové
a [udové slavnosti ako Wolnzacher Volksfest v auguste alebo trh Gallimarkt v Mainburgu na zaciatku
oktdbra, ako aj kazdoro¢né volby chmelovej krdlovnej len zvySujii nezamenitelné ¢aro tejto pestova-
tel'skej oblasti.

Kontrolny orgdn:

Nazov: Bayerische Landesanstalt fir Landwirtschaft, Institut fiir Ernahrungswirtschaft und Markt
Adresa: Menzinger Strasse 54

80638 Miinchen

DEUTSCHLAND

Tel. +49 8917800333
Fax +49 8917800332
e-mail: —

Oznacenie:



