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INE AKTY

KOMISIA

Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o ochrane zemepisnych oznaleni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2009/C 148/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) €. 510/2006. Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do Siestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
JMELA DI VALTELLINA*

ES ¢&.: IT-PGI-0005-0574-28.11.2006
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazov:

,Mela di Valtellina“

2. Clensky stit alebo tretia krajina:

Taliansko

3. Opis polnohospodirskeho vyrobku alebo potraviny:
3.1. Druh vyrobku (priloha II):

Trieda 1.6. Ovocie, zelenina alebo obilniny v prirodzenom stave alebo spracované

3.2. Opis vyrobku, na ktory sa vztahuje ndzov uvedeny v bode 1:

Na produkciu ,Mela di Valtellina“ sa pouzivaji plody tychto odrdd: ,RED DELICIOUS* — ,GOLDEN
DELICIOUS” — ,GALA". V ¢ase uvedenia na spotrebitelsky trh sa plody vyznacuja tymito vlastnostami.
RED DELICIOUS: Hrubé, trochu voskovité, vyrazne ¢ervené a lesklé vonkajsie oplodie, pricom prevla-
dajtica farba pokryva viac ako 80 % povrchu, hladké, bez stop hrdzavosti (russeting) a bez mastného
povlaku, odolné vo¢i manipuldcii. Tvar predlzeného zrezaného kuzela s piatimi lalokmi
a patuholnikovy prie¢ny rez cez stred. Velkost s minimalnym priemerom 65 mm. Minimélny obsah
cukru vyssi ako 10° Brix. Duzina: biela s priemernou aZ intenzivnou jablkovou vonou. Velmi vyrazna
vona medu, jazminu a marhil. Velmi chrumkavd a $tavnatd. Prevlddajica jemnd chut, trochu kyslastd
a stredne intenzivna. Chut netrpkd. Tvrdost duziny 5 kg/cm? alebo vysgia. GOLDEN DELICIOUS: Mélo
voskovité vonkajsie oplodie vyraznej Zltej farby v zrelom stave, obcas s ¢ervenymi lickami zo strany
vystavenej slnku, niekedy podlieha hrdzaveniu, citlivé na manipuldcie. Gulovity tvar ¢ tvar zrezaného
kuzela s mierne rebrovanym priecnym rezom. Velkost s minimdlnym priemerom 65 mm. Minimélny
obsah cukru vy3si ako 11,5° Brix. Duzina smotanovej farby s intenzivnou jablkovou voiou. Stredne
pevnd, chrumkavd a $tavnatd, prakticky bez muacnatosti. Plody sa vyznacuji jemnou chufou, pricom si
zachovévaji nezanedbatelnti mieru kyslosti, ktord je priznakom cerstvosti. Jablkovd vora priemernd, az
vyraznd. Chut netrpkd. Tvrdost duZziny 5 kg/cm? alebo vyssia. GALA: Lesklé cervené vonkajsie oplodie,
prevazujuca farba (Cervend) tvori asponl 30 % povrchu v pripade Gala Standard a 65 % pri vylepSenych
klonoch. Tvar kratkeho zrezaného kuzela s piatimi relativne vyraznymi hrotovymi lalokmi. Velkost
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s minimalnym priemerom 65 mm. Minimdlny obsah cukru vy3si ako 11° Brix. DuZina smotanovej
farby so stredne intenzivnou vonou. Priemerne pevnd, velmi $tavnatd a nemii¢na. Chut je jemnd, slabo
kyslastd, s prfjemnou stredne intenzfvnou vénou. Ziadna trpkost v chuti. Tvrdost vrchnej duZiny
5 kg/em? alebo vyssia. Na spotrebitelsky trh sa doddvajt plody kategérie kvality Extra a I

3.3. Suroviny (len pri spracovanych vyrobkoch):

3.4. Krmivd (len pri vyrobkoch Zivocisneho povodu):

3.5. Konkrétne fdzy vyroby, ktoré sa musia uskutocnit v oznacenej zemepisnej oblasti:

Postupy vyroby sa musia uskuto¢nit vo vymedzenej zemepisnej oblasti.

3.6. Osobitné pravidld krdjania, strihania, balenia atd.:

,Mela di Valtellina“ sa uvddza na spotrebitelsky trh v debnickdch s priehradkami, na karténovych
podnosoch, v teleskopickych $katuliach (traypak), drevenych debnickdch, viacndsobne vyuzitelnych
plastovych debnickdch, zvarenych baleniach po viacerych kusoch (ticky, kartény, vreckd).

3.7. Osobitné pravidld oznacovania:

Naépis ,Mela di Valtellina — Indicazione Geografica Protetta“ (alebo skratka IGP, ¢ize CHZO) musi byt
zretelne a Uplne Citatelne uvedeny vac$im pismom ako pripadné iné ndpisy na zvarenych baleniach
alebo na kazdom plode. Z volne uloZenych plodov sa musi oznacit asponn 70 % v baleni. Pokial plody
nie st oznacené, treba pouzivat uzavreté a zvarené balenia. Logo sa skladd z ndpisu ,Mela di Valtellina
— Indicazione Geografica Protetta“. Kolorimetrické ukazovatele st nasledujice: Cervend (Pantone Red
032), zelend (Pantone 355) a Cierna (100 %). Pouziva sa typ pisma Futura Bold.

4. Struéné vymedzenie zemepisnej oblasti:

Oblast produkcie ,Mela di Valtellina“ zahffia tizemia tychto obci provincie Sondrio: Albosaggia, Andalo
Valtellino, Ardenno, Berbenno di Valtellina, Bianzone, Buglio in Monte, Caiolo, Castello dell’Acqua,
Castione Andevenno, Cedrasco, Cercino, Chiavenna, Chiuro, Cino, Civo, Colorina, Cosio Valtellino,
Dazio, Delebio, Dubino, Faedo Valtellino, Forcola, Fusine, Gordona, Grosio, Grosotto, Lovero, Mantello,
Mazzo di Valtellina, Menarola, Mese, Mello, Montagna in Valtellina, Morbegno, Novate Mezzola,
Piateda, Piantedo, Piuro, Poggiridenti, Ponte in Valtellina, Postalesio, Prata Camportaccio, Rogolo,
Samolaco, San Giacomo Filippo, Sernio, Sondalo, Sondrio, Spriana, Talamona, Teglio, Tirano, Torre
di Santa Maria, Tovo di Sant’'Agata, Traona, Tresivio, Verceia, Vervio, Villa di Chiavenna, Villa di
Tirano.

5. Sivislost so zemepisnou oblastou:
5.1. Specifickost zemepisnej oblasti:

Osobitost oblasti produkcie ,Mela di Valtellina“ spoc¢iva v mimoriadne priaznivej expozicii tdolia
Valtellina. Orientované je v smere vychod — zdpad; na severe je chrinené Rétskymi Alpami a na
juhu predalpskou oblastou Orobie. Mé teda velmi mierne podnebie s osobitnym pradenim vzduchu
vyuzivajacim vyskyt fénu, teplého a suchého vetra, ktory spdsobuje zvySovanie teploty a pokles
atmosférickej vlhkosti. Udolie sa rozprestiera v nadmorskej vyske od 200 do 900 m. Ovocné sady
preto maji dobré slneéné podmienky a podmienky priadenia vzduchu. Nachddzaji sa hlavne na
ndplavovych kuzeloch, ktoré sa vyznacuji hrubym, priepustnym podnym skeletom, potencidlne
zbavenym stojatej vody, kde je pdda slabo kysld, az kysla.
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5.2.

5.3.

Specifickost vyrobku:

Senzorickd analyza preukdzala spolo¢né vlastnosti troch odréd oznacenia ,Mela di Valtellina“, teda
pevnt, kompaktnd, chrumkavii a vonava duzinu. Osobitne:

— odroda Gala ma stredne kompaktnd duzinu, velmi $tavnatd a nemaénu. Chut je jemnd, slabo
kyslastd, netrpkd, s prijemnou stredne intenzivnou vonou,

— Golden Delicious sa vyznacuje stredne pevnou, chrumkavou a Stavnatou duzinou bez mii¢natosti.
Chut je jemnd a vona intenzivna,

— Red Delicious je velmi vonavd odroda s nddychom medu, jazminu a marhdl. DuZina je velmi
pevnd, chrumkavd a $tavnatd; md stredne intenzivnu vonu.

Dalsou osobitostou tychto plodov je ich velmi intenzivne sfarbenie a velmi pritazlivy predizeny tvar;
tieto vlastnosti st zvyraznené podmienkami spésobenymi slne¢nou expoziciou tizemi tdolia Valtellina,
tak ako st opisané v bode 4.

Pricinnd sivislost medzi zemepisnou oblastou a osobitnou kvalitou, povestou alebo inou vlastnostou vyrobku:

Povest ,Mela di Valtellina“ siaha do obdobia po druhej svetovej vojne a postupom Casu sa rozsirila
vdaka prinosu roznych druzstiev pestujicich ovocie a zeleninu, ktoré v spolupraci so $pecializovanymi
univerzitnymi institatmi rozvinuli ,odvetvie pestovania jabfk* v tdoli Valtellina. Uz v roku 1968 sa
totiZ konal v Ponte in Valtellina ,druhy celostatny kongres ovocindrstva v horskych oblastiach® pod
patrondtom Societa Orticola Italiana, po ktorom nasledoval v roku 1983 ,kongres o vybere odrod
a obnove ovocindrstva v horskych oblastiach*.

Pestovanie jabloni spociva na niektorych tradiénych a zavedenych pestovatelskych postupoch. Tieto
postupy sa v sicasnosti uplatiuji pri profesiondlnom pestovani jabloni, ktoré sa rokmi a s pokrokom
pestovania stalo jednym z pilierov hospodarstva tidolia; mnohé ¢innosti totiZ stvisia s tymto pesto-
vanim: mechanizdcia, projektantstvo v oblasti zavlazovania, dodavatelia technickych prostriedkov,
sluzby obchodnej ¢innosti, sektor balenia, dopravy atd. PrestiZ pestovania valtellinskych jablk tiez
umoznila realizovat velké investicie, ako napriklad zavlazovaci systém Consorzio Sponda Soliva,
ktory riadi zavlazovanie 2 000 ha a ktory bol vybudovany v 70. rokoch 20. storocia a financovany

Rastdci tspech tohto ovocia u spotrebitelov sa prisudzuje kvalite dzemia produkcie. Poloha tidolia
v smere vychod — zdpad, jedine¢nd v Alpach s typom pody vhodnym na ovocindrstvo, totiz zabez-
pecuje vacsiu slneént expoziciu pozemkov a tento faktor dodédva vonkajsiemu oplodiu ovocia charak-
teristiky uvedené v bode 3.2. Tdto horopisnd konfigurdcia Gzemia, ktord umoziuje velmi kvalitnd
slne¢nd expoziciu, spojend s vhodnymi teplotnymi vykyvmi medzi diiom a nocou, s podou bez
stojacej vody a s vyvazenymi atmosférickymi zrdzkami, spolu so striedanim cyklov navlh¢enia/vysu-
Senia vonkajsieho oplodia ovocia prispieva k optimdlnemu zreniu plodov, pricom zachovéva ich
duzinu pevnt a chrumkavad a ich tvar predlzenejsi a mierne rebrovany.

Dané tri odrody zemepisného oznacenia sii vrcholom kvality produkcie jablk v tdoli Valtellina. Prave
na tieto tri odrody, Golden Delicious, Red Delicious a Gala, sa totiz postupne ststredoval zdujem
spotrebitelov a pestovatelov, pretoze tieto odrody viac ako vsetky ostatné tazia z osobitosti tizemia,
k ¢omu patria aj ludské faktory.

Osobitosti tzemia a schopnosti ¢loveka, ktory dokazal rokmi zachovat pestovatelské postupy, pricom
reSpektoval a chrdnil tdolia a horské oblasti, ako aj vola vyrobcov, ktor{ uz od 80. rokov 20. storocia
cheeli oboznamit spotrebitelov s kvalitou jablk zdoraznenim ich valtellinského povodu jeho zretelnym
oznacenim na obaloch uvddzanych na trh, prispeli k rozsiahlemu rozireniu vyrobku medzi talian-
skymi a zahrani¢nymi spotrebitelmi. Potvrdila to totiz aj skuto¢nost, Ze jablkd ,Mela di Valtellina“ sa
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predavaji v modernych predajniach a v $pecializovanych obchodoch, kde ziskali postavenie vo vyssej
obchodnej kategérii. Priemernd zaznamenand cena produkcie na kilogram v pripade odrody Golden sa
zvysila z 85 lir a v pripade odrody Red z 80 lir v roku 1968 na 105 lir pre Golden a 110 lir pre Red
v roku 1974. Za niekolko rokov sa ceny strojndsobili a v roku 1979 dosiahli v pripade odrody Golden
330 lir/kg a v pripade odrody Red 420 lirkg; v priebehu nasledujiiceho desatrocia, v roku 1987, boli
priemerné ceny za kilogram 680 a 830 lir. Od roku 1996 ceny nadalej réstli a v roku 2006 dosiahli
0,31 EUR[kg v pripade odrody Golden a 0,37 EUR v pripade odrod Red a Gala. Ceny uvedenych troch
odrod boli v priemere vyssie asport o 10 % v porovnani s priemernymi vnitro$ttnymi cenami tych
istych odrod.

Odkaz na uverejnenie Specifikdcie:
Sacasny spravny organ zacal vnutrodtitne ndmietkové konanie uverejnenim Ziadosti o uznanie CHZO ,Mela
di Valtellina“ v Uradnom vestniku Talianskej republiky ¢. 271 z 21. novembra 2005.

Konsolidované znenie $pecifikicie produkcie si mozno pozriet na webovej stranke:

— na tejto adrese: www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipo
Documento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>
Prodotti%20Dop%20Igp%20e%20Stg

alebo:

— priamo na webovej stranke ministerstva pre polnohospodarske, potravindrske a lesnicke politiky
(www.politicheagricole.it): klikniit na ,Prodotti di Qualita“ (vIavo na obrazovke), potom na ,Disciplinari
di Produzione all'esame dell'UE (Reg CE 510/2006)"

Oznémenie o Ziadosti podla &lanku 30 smernice 2004/17[ES — Predizenie lehoty
Ziadost predlozend ¢lenskym Stitom

(2009/C 148/12)

Dia 3 jina 2009 Komisia dostala Ziadost podla ¢ldnku 30 ods. 4 smernice Eurépskeho parlamentu a Rady
2004/17[ES z 31. marca 2004 o koordinicii postupov obstardvania subjektov posobiacich v odvetviach
vodného hospodarstva, energetiky, dopravy a postovych sluzieb (*).

Tito ziadost, predlozend Spanielskym kralovstvom, sa tyka vyroby a predaja elektrickej energie v tejto
krajine. Ziadost bola uverejnend v Uradnom vestniku série U. v. EU C 136, 16 jina 2009, s. 37. Povodnd
lehota uplynie 4 septembra 2009.

Vzhladom na skuto¢nost, Ze ttvary Komisie potrebuji ziskat a preskimat dalsie informdcie, a v stlade
s ustanoveniami ¢lanku 30 odseku 6 tretej vety sa lehota, ktord md Komisia k dispozicii na prijatie
rozhodnutia o tejto zZiadosti, predlzuje o jeden mesiac.

Konec¢nd lehota teda uplynie 4 oktébra 2009.

(1) U. v. EU L 134, 30.4.2004, s. 1.
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