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Az Eurdpai Unié Hivatalos Lapja

C 1107

Kérelem kozzététele a mezGgazdasigi termékek és élelmiszerek foldrajzi jelzéseinek és
eredetmegjel6léseinek oltalmdrél sz6lé6 510/2006/EK tandcsi rendelet 6. cikkének (2) bekezdése

Ezzel a kozzététellel az 510/2006/EK ('). tandcsi rendelet 7. cikke alapjin létrejon a kérelem elleni kifogds
joga. A kifogast tartalmazé nyilatkozatnak e kozzététel napjatdl szamitva hat honapon beliil kell beérkeznie

a Bizottsdghoz.

Ezen Osszefoglald a termékleirds legfontosabb elemeit tartalmazza tdjékoztatds céljdbol.

1.

EGYEB JOGI AKTUSOK

BIZOTTSAG

alapjan

(2009/C 110/07)

OSSZEFOGLALO
A TANACS 510/2006/EK RENDELETE
~BREMER KLABEN”
EK-szdm: DE/PGI/005/0333/08.01.2004
OEM () OF (X))

A tagdllam felelGs szerve:

Név:
Cim:

Tel.:
Fax:
E-mail:

Bundesministerium der Justiz
11015 Berlin
DEUTSCHLAND

+49 302025-9333

+49 302025-8251

Csoportosulds:

Név:
Cim:

Tel:

Fax:
E-mail:
Osszetétel:

Bickerinnung der Hansestadt Bremen
Georg-Wulf-Strafe 7

28199 Bremen

DEUTSCHLAND

+49 421300500621

+49 421300500617
kh@bremen-handwerk.de
Termel8k/feldolgozok ( X ) egyéb: ()

A termék tipusa:

2.4. osztaly:

termékleirds:

(kovetelmények osszefoglaldsa az 510/2006/EK rendelet 4. cikkének (2) bekezdése alapjn)

4.1. Elnevezés:

péksiitemény

,Bremer Klaben”

() HL L 93., 2006.3.31., 12. o.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

Leirds:

A ,Bremer Klaben” (brémai gytimolcskenyér) kiilonosen sok gyiimoélesot tartalmazo, kiados kelt tész-
tabol késziilt siitemény. A ,Bremer Klaben” a stollenhez hasonlithat, de gytimolcs- és zsiradéktartalma
nagyobb. A méretes (tobb kilogramm is lehet) kaldcsféle jellegzetesen hosszikas és lapos, keresztmet-

szete majdnem négyszogletes. Az egy kaldcshoz sziikséges tészta tomege a siit6forma méretétdl
fiiggéen 5-6 kilogramm lehet.

A siitemény szine vildgosbarna, feliiletének tojdsfehérjébsl késziilt bevonat ad fényt, belseje nedves
jellegti és kissé szalonnds.

A ,Bremer Klaben” izvildga erdteljes, gyiimolcsos, édeskés-fliszeres és testes, aromdja — kiilondsen a
kardamom hozzdaddsa miatt — sajatos, mdssal nem téveszthet§ Ossze.

Osszetétel:

— A ,Bremer Klaben” kiilonb6z6 receptek alapjan késziil, amelyek azonban abban megegyeznek, hogy
a tészta és a gyiimolesok ardnya (kortlbeliil 1:1) nagyjabol azonos.

— A tészta hozzdvaléi minden esetben az alabbiak: liszt, vaj vagy margarin, élesztd, cukor, nagy
szem( mazsola, citrondt, orangedt (kandirozott citrom- és narancshéj), mandula, vanilia, citromhéj
és kardamom. Ezek az OsszetevSk teszik ki a ,Bremer Klaben” tomegének koriilbelil 95 %-dt.

— Rum és[vagy rozsaolaj hozzdaddsa az ossztomeg legfeljebb 5 %-dig megengedett.

Foldrajzi teriilet:

Bréma varos és kornyéke, valamint Bremerhaven és Verden varos.
Bréma varos kornyékéhez tartozik:

— Osterholz jérds (kivéve Hambergen telepiilési tdrsuldst),

— Ottersberg telepiilés, amelyet délkelet fel6l az Al-es autdpélya hatdrol,

— Opyten és Achim telepiilés,

— Thedinghausen telepiilési tdrsulds nyugati része, Riede, Thedinghausen és Emtinghausen tarstelepii-
léssel,

— Weyhe és Stuhr telepiilés,

— Delmenhorst viros,

— Lemwerder és Berne telepiilés,

— Ganderkeese telepiilés az A28-as utt6l északra,

— Hude helység kornyékén Hude telepiilés keleti része, és

— Elsfleth telepiilés.

A szdrmazds igazoldsa:

A ,Bremer Klaben” elkészitése a mindenkor hatilyos jogi elSirdsok szerint és a HACCP-iranyelvek
alkalmazdsdval torténik. A termékleirds betartdsit a munkatigyért, a nékért, az egészségiigyért, az
ifjsagért és a szocidlis tigyekért felel6s brémai szendtor (Németorszagi Szovetségi Koztdrsasag) felii-

gyeli.

A nyomon kovethetSséget a készit6 nevének csomagoldson valé feltiintetése biztositja. Az eldéllitds a
,Bremer Klaben” készitése tekintetében meghatdrozott foldrajzi teriiletre korlatozédik.

A ,Bremer Klaben” valamennyi készit6jét a Bickerinnung Bremen (brémai stitGipari céh) dltal vezetett
jegyzékben nyilvantartdsba kell venni.

Az elddllitds médja:

A ,Bremer Klaben” siitése a kovetkez6képpen torténik: elgszor kovdszt kell késziteni, amelynek megha-
tarozott érési idSre van szitksége. A tésztdt a sok Osszetevd miatt kiilonosen 6vatosan kell dagasztani,
majd a kelesztés utdn hozzd kell adni a gyiimolcskeveréket.

A nyijtas és a tészta kidolgozdsa komoly kéziigyességet igényel, hogy a sokféle Gsszetevs ellenére
kell6en osszedlljon.

A tészta feliletére kozvetleniil a siités el6tt lisztbdl és vizb6l késziilt réteg keriil tgy, hogy osszefiiggd,
filmszerti bevonat keletkezzen (igy lesz a siitemény feliilete a siités utdn rdkertil§ tojasfehérje-bevonattol
fényes).
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A kaldcs nedvességtartalma a siités hémérsékletétsl és a siitési id6tél fugg. A siités sordn csokkenteni
kell a h6mérsékletet (példaul: kezdetben lehet 220 °C fokon siitni, majd a siités végére a hémérsékletet
vissza kell venni koriilbeliill 170 °C fokra). A siitési id6 a tészta méretétSl figgSen koriilbelil 55-65
perc. Fontos a maghémérséklet, amelynek koriilbelill 92-94 °C foknak kell lennie. A siités végeztével a
siteményt azonnal ki kell venni a formabdl, hogy lassan szikkadjon és hiljon ki.

4.6. A foldrajzi teriilet jelentdsége:
A ,Bremer Klaben” és az emlitett foldrajzi teriilet kapcsoldddsat tobb tényezd bizonyitja, mindenekel6tt
az, hogy a termék ismert és kozkedvelt ezen a vidéken, siitése Brémdban és kornyékén hossza idére
visszanydlé hagyomadny, készitSi egyedi receptet és modszereket haszndlnak. A termék elkészitésével
kapcsolatos szakismeret elsGsorban a rendkiviil sok gytimélcsot tartalmazd tészta elkészitéséhez, nyuj-
tasdhoz és kidolgozasdhoz sziikséges kéziigyességbdl, valamint a kilonbo6z6 siitési hémérsékletek és
siitési idStartam betartdsdahoz fiz6d6 tapasztalatbdl 4ll.
A ,Bremer Klaben” Brémaban és a véros kornyékén kiilonosen az adventi idszakra jellemzd, szivesen
fogyasztott, tradiciondlis siitSipari killonlegesség.
A ,Bremer Klaben” és Bréma Hanzavédros, valamint a gyarmatokkal folytatott kereskedelem torténete
szorosan Osszekapcsolodik, mivel ennek a kiilonlegességnek az elkészitése akkor vélt lehet6vé, amikor a
mesterek megismerték és haszndlni kezdték a tdvoli vidékekrdl érkezd egzotikus Gsszetevdket.
Hosszi eltarthatdsdga miatt a tengerészek is szivesen vitték magukkal hajéiitjaikra.
A brémai varosgy(lés egy 1593-bdl szdrmazé dokumentumdban talalhaté az els6 utalds a ,Bremer
Klabent” készit6 mesteremberekre. 1637-ben a ,Bremer Klabent” készit6 pékek és a cukrdszok kiilon
céhbe tomoriiltek.
A ,Bremer Klaben” Bréméban és kornyékén ma is az adventi siiteménykindlat része, azonban néhany
pékségben egész éven it készitik.
Brémdban az dgynevezett ,Klabenzeit” kezdete hagyomdnyosan iinnepi esemény, amikor a viros
polgdrmestere a f6téren felvigja az elsé ,Bremer Klabent”.
Ez a brémai specialitds mdr a 17. szdzad végén rendkiviil kedvelt volt. Ezt az bizonyitja, hogy abban az
idében Brémaban a fehérkenyérfélék korilbeliil egyharmadat ebbdl a tésztabdl készitették.
A brémaiak szdmdra az advent id8szaka még ma is elképzelhetetlen a ,Bremer Klaben” nélkiil, ugyan-
akkor ezt a kilonlegességet vildgszerte is ismerik és kedvelik.

4.7. Ellen6rzd szerv:
Név: Senatorin fur Arbeit, Frauen, Gesundheit, Jugend und Soziales
Cim: Contrescarpe 72

28195 Bremen
DEUTSCHLAND

Tel: +49 4213611-0952
Fax: +49 421361-2567
E-mail:  office@arbeit.bremen.de

4.8. Cimkézés:

Oltalom alatt all6 foldrajzi jelzés
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