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Uverejnenie Ziadosti o zdpis do registra podla ¢linku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006
o0 ochrane zemepisnych oznaceni a oznaceni pdvodu polnohospodirskych vyrobkov a potravin

(2008/C 85/11)

Tymto uverejnenim sa poskytuje pravo vzniest ndmietky proti Ziadosti o zdpis podla ¢lanku 7 nariadenia
Rady (ES) ¢. 510/2006 ('). Vznesené ndmietky sa musia Komisii dorucit do $iestich mesiacov po uverejneni
tejto Ziadosti.

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
,MELTON MOWBRAY PORK PIE*
ES & UK/PGI/005/0335/13.02.2004
CHOP () CHZO (X)

Tento prehlad obsahuje hlavné body $pecifikicie vyrobku na informac¢né déely.

1. Prislusny orgin v ¢lenskom Stdte:

Nézov: Department for the Environment, Food and Rural Affairs

Adresa:  Food Chain Marketing and Competitiveness Division Food Exports and
Regional Food Branch Area 4C
Nobel House
17 Smith Square
London SW1P 3JR
United Kingdom

Telefén: (44-207) 238 66 87
Fax: (44-207) 238 57 28

E-mail:  simonjohnson@defra.gsi.gov.uk

2. Skupina:

Nézov:  The Melton Mowbray Pork Pie Association

Adresa:  P.O. Box 5540 Melton Mowbray
Leicestershire LE13 1YU
United Kingdom

Telefon:  (44-166) 456 93 88
Fax: —
E-mail:  mocallaghan@tiscali.co.uk

ZloZenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatn{ ()

3. Druh vyrobku:

Trieda 1.2. Mdsové vyrobky (tepelne spracované, solené, idené atd.)

4. Specifikdcia:
(prehlad pozZiadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢ 510/2006)

4.1. Ndzov: ,Melton Mowbray Pork Pie

4.2. Opis: Koldce Melton Mowbray Pork Pie s obalené cestom vdaka comu ziskavaji charakteristicky
vypukly tvar. Toto pecivo je upecené do zlatohneda a mé pevnu konzistenciu. Plnka z bravového masa
sa $pecidlne neupravuje, preto ma nevyraznd farbu — farbu peceného bravéového misa. Je $tavnatd
z mensich kdskov. Obsah misovej zlozky v celom vyrobku musi byt minimdlne 30 %. Medzi plnkou
a cestom sa nachddza vrstva Zelatiny.

() U.v.EUL 93, 31.3.2006,s. 12.
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4.3.

4.4.

4.5.

Toto pecivo md silnii pecenti arébmu a plnka méd vyrazni mdsovi chuf dochutent najmi Ciernym
korenim.

V kold¢och sa nesmii nachddzat umelé farbivd, prichute a konzerva¢né latky. Predavajii sa v roznych
velkostiach a vdhach prostrednictvom mnohych predajni vritane tradiénych misiarstiev, supermarketov,
obchodov s lahodkami a predajni s obcerstvenim.

Zemepisnd oblast: Obec Melton Mowbray a jej okolie vymedzuji:

— na severe komunikdcia A52 ohranicend dialnicou M1 a komunikdcia Al, vritane mesta
Nottingham;

— na vychode komunikicia Al ohraniend komunikdciami A52 a A605, vritane obci Grantham
a Stamford;

— na zépade dialnica M1 ohrani¢end komunikdciami A52 a A45;

— na juhu komunikdcie A45 a A605 ohraniCené dialnicou M1 a komunikiciou Al, vritane mesta
Northampton.

Rozsiahlym vyskumom, ktory uskuto¢nil miestny historik, sa preukdzalo, Ze na zadiatku a v polovici
19. storocia, ked sa tieto koldCe zacali vyrdbat na komercnom zdklade, geografické a hospodarske
bariéry obmedzovali vyrobu kold¢ov Melton Mowbray Pork Pie len na tzemie obce Melton Mowbray
a jej okolie.

Uvedend zemepisnd oblast je vicsia ako povodnd vyrobnd lokalita. Berie sa do tvahy skutocnost, ze
¢asom sa tieto bariéry odstrafiovali, a pripusta sa, Ze vyroba Melton Mowbray Pork Pie podla vyrob-
ného postupu, ktory sa dalej opisuje, prebiehala 100 rokov v $irSom okoli obce Melton Mowbray.

Dokaz o povode: Dokaz, 7e sa tento vyrobok vyrdba vo vymedzenej oblasti, mozno preukdzat odkazom
na zdznamy, ktoré si viedli vyrobcovia, a odkazom na existujiice systémy vysledovatelnosti povodu.
Uvedeny kontrolny organ bude vykonavat kazdoro¢né kontroly vietkych vyrobcov, aby sa zaistilo, Ze
plnia podmienky $pecifikdcie.

Kazdy clen ziska od kontrolného orgdnu vlastné certifikacné ¢islo, ktoré bude uvddzat na obale a na
akomkolvek inom predajnom materidli pri predaji kold¢ov Melton Mowbray Pork Pie. Toto jedine¢né
¢islo umozni vysledovat kazdy preddvany kold¢ spitne az k jeho vyrobcovi. V pripade drobnych
vyrobcov tito niektoré vyrobky predavaji len vo svojich vlastnych predajniach, zatial ¢o ini velki
¢lenovia preddvaji vyrobky prostrednictvom poprednych predajcov.

Vyrobcom sa prideluje zdravotnd znacka od Agentiry pre potravinové normy, ktord v kombindcii
s pouzivanim kddov s ddtumom umoziuji dplnt vysledovatelnost vyrobku od miesta predaja cez
vyrobni sériu az po schvaleného doddvatela kazdej zlozky vyrobku.

Zdruzenie Mowbray Pork Pie Association bude kontrolovat pouZzivanie vlastnych certifika¢nych
znamok, ktoré udeli vSetkym svojim ¢lenom. Tieto zndmky sa taktiez budii pouZzivat na kazdom obale
a predajnom materiali.

Sposob vyroby: Pri vyrobe Melton Mowbray Pork Pie sa mozu pouzivat len tieto suroviny:

Cerstvé bravcové miso

Sol Brav¢ovd mast afalebo tuk na pecenie
PSeni¢nd miika Brav¢ova Zelatina afalebo vyvar z bravcovych kosti
Voda Koreniny

Vyrobny postup je takyto:

— Prisady na pripravu cesta sa zmieSajui, z cesta sa vyformuji korpusy a kisky na ich zakrytie a pred
samotnou vyrobou kold¢ov sa nechaji odstat.

— Brav¢ové midso na pripravu plnky sa pokrdja na kiasky alebo pomelie a premiesa sa s prisadami do

plnky.

— Korpusy z cesta sa vlozia do kruhovej formy alebo sa vyformuji pomocou figurdlnej alebo
podobnej formy.

— Plnka do kolaca sa rozdeli na kopky, naplni sa fiou korpus a prikryje sa vykrojenym alebo roztla-
¢enym kaskom cesta, ktoré sa dookola pozahyba, aby sa kold¢ uzavrel. Niektoré koldce sa vyfor-
muji ruéne a na niektorych sa ru¢ne vytvaruje ozdobny zdhyb.
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— Potom sa koldc¢e z foriem volne vyklopia na plech na pecenie. Niektoré koldce sa v tejto fdze
zmrazia a uskladnia, aby sa mohli upiect neskor, alebo sa preddvaji zmrazené na domdce pecenie.

— Koléce sa upett do zlatohneda, nechajti sa vychladntt a zrosolovatiet.
— Potom sa ochladia na teplotu pod 8 °C.

Kolace sa neskor balia a oznacuji ditumom na ticely maloobchodného predaja, alebo sa nechajii bez
obalu. Kold¢e sa pred nakupom moézu umiestnit do chladiacich boxov. Niektoré koldce sa predavaji
teplé, do 4 hodin po zrdsolovateni.

Koldce sa preddvaju v najroznej$ich maloobchodnych predajniach, od poprednych supermarketov po
podnikové predajne vyrobcov.

4.6. Spojenie: Od Sestndsteho storocia dochddzalo v okoli mesta Melton Mowbray vo velkej miere k ohra-
dzovaniu pozemkov. Touto tipravou pozemkov zanikali v krajine volné plochy a zacali sa vytvdrat polia
vymedzené Zivymi plotmi, ktoré st také typické pre polnohospodarsku krajinu oblasti East Midland.
V dosledku toho sa hlavnd polnohospodarska ¢innost zamerand na chov oviec na volnych plochich
zmenila na kontrolovany chov dobytka. Nevyuzité kravské mlieko sa pouZivalo na vyrobu syra, najmi
Blue Stilton. Vedlajsim produktom pri vyrobe syra je srvitka. Ak sa srvitka zmie$a s otrubami, vznikne
hodnotné krmivo pre osipané. Chovatelia dobytka na produkciu mlieka zacali budovat chlievy a chovat
hospodaérske zvieratd, ktoré skrmovali zvysky hromadiace sa pri vyrobe syra.

Takéto uzavreté polia v oblasti Leicestershire vznikli pestovanim hlohu pozdiz medzi na poliach. Ked
zivy plot vyrastie priblizne do vysky dvoch metrov, zacne sa zahustovat, ¢im vytvara nepreniknutelnd
bariéru pozdlz priekop pri medziach, a tym aj idedlne chodnicky pre lisky. Vdaka tomu vzréstla popu-
lacia liSok. V snahe udrzat narast poctu liSok pod kontrolou sa na ich lov vyuzivali svorky psov. Tieto
svorky psov usmerfiovali jazdci na konoch, pricom sa z lovu liok stal jesenny/zimny $port. Od polo-
vice osemndsteho storocia zacali sezonni lovci liSok svoje polovnicke aktivity stistred'ovat v obci Melton
Mowbray. Pocas jesennych a zimnych mesiacov sa organizovali zabijacky prasiat a piekli sa bravéové
koléce. Tieto koldce zvyklo nosit sluzobnictvo ako obéerstvenie, ked vodilo kone po dedinich podla
potrieb svojich bohatych panov, ktorf sa zdcastiovali na love liSok. Tieto chutné jednoduché sedliacke
kolace si ¢oskoro v3imli aj lovci liSok a zacali ich nosit pocas lovu vo vakoch a vreckach.

Tito bohati sezénni lovci si vynikajice koldce, ktoré mali na stole s rafiajkami, tak obltibili, Ze pozado-
vali, aby sa tieto kold¢e podavali aj v ich londynskych kluboch. V roku 1831 zacal bravéové kolace
z Melton Mowbray dovazat do Londyna Edward Adcock, pricom vyuZzival dostavnik, ktory denne
preméval z mesta Leeds do Londyna. Tak sa zacala komercializicia a propagdcia bravcovych koldcov
z Melton Mowbray.

Nastup Zeleznice zmenil charakter tohto odvetvia. Miesto kazdodenného vyuzivania konskych dostav-
nikov na dovoz kold¢ov do Londyna a inych vyznamnych miest sa zacali najimat osobitné Zelezni¢né
vagony. V blizkosti stanice v Melton Mowbray sa vystavali pekdrne a kold¢e sa zacali dopravovat do
celého Spojeného kralovstva a dokonca aj do Austrilie, na Novy Zéland a do Juznej Afriky v mraziacich
ndkladnych priestoroch lodi, ktoré sa vracali do tychto krajin. Popularita koldCov sa §irila a od 70. rokov
19. storo¢ia do konca storocia toto odvetvie zaznamenalo rozmach. V dosledku $iriacej sa dobrej
povesti tohto vyrobku sa niektori popredni vyrobcovia snazili chrdnit jeho meno pred napodobrio-
vanim.

Prvé svetovd vojna znicila vyvozny obchod a znamenala zaciatok Gpadku tohto odvetvia. Za posled-
nych 20 rokov viak nastalo oZivenie a odvetvie sa znova rozrastlo, aby uspokojilo rasttci dopyt po
tejto univerzdlnej potravine. Bravéové koldce z Melton Mowbray, ktoré sa pecd v tejto vymedzenej ob-
lasti, sa v sticasnosti preddvaji v mnohych velkych supermarketoch a znova sa vyvazaji do zahranicia.

V stcasnosti kold¢e Melton Mowbray Pork Pie prifahuji pozornost viacerych oblasti. V medzind-
rodnom turistickom sprievodcovi ,Lonely Planet” sa nachddza odkaz na obec Melton Mowbray a opisuje
sa ako miesto, ,ktoré dalo svetu najlepsie bravcové kolice pod slnkom“. Obnovend popularita tohto
vyrobku sa potvrdila v roku 1996, ked vojvoda z Gloucesteru pritiahol isti pozornost pocas svojej
navstevy v podnikovej predajni a bol zachyteny v novinovom ¢lanku, ako ochutndva bravéové koldce
z Melton Mowbray. Taktiez BBC vysielala dokument o kold¢och z Melton Mowbray v rdmci svojho
popularneho televizneho programu ,Jedlo a pitie, ktory sa vysiela v hlavnom vysielacom case.
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Kold¢e Melton Mowbray Pork Pie sa jednoznacne liSia od ostatnych bravéovych kold¢ov vdaka svojmu
obalu, forme a reklame v predajnych miestach. Ich cena v porovnani s ostatnymi bravéovymi kold¢mi
na trhu je vy$sia o 10 az 15 %, pretoze maji osobitni povest, ktord ich odliSuje od ostatnych kola¢ov
a stoji za priplatok. Zdruzenie Melton Mowbray Pork Pie Association vzniklo v roku 1998, aby zosku-
pilo v3etkych vyrobcov vo vymedzenej oblasti s cielom zabezpetit ochranu povodnych kola¢ov Melton
Mowbray Pork Pie a upozornit na pévod tohto vyrobku.

4.7. Kontrolny orgdn:
Nazov:  Product Authentication Inspectorate Limited

Adresa: Rowland House
65 High Street Worthing
W. Sussex BN11 1DN
United Kingdom

Telefén: (44-190) 323 77 99
Fax:  (44-190) 320 44 45

E-mail:  paul.wright@food-standards.com

4.8. Oznacenie: Po tspesnej registracii tohto vyrobku sa pri zapisanom ndzve vyrobku bude uviddzat symbol
CHZO (chrénené zemepisné oznacenie).




