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Uverejnenie Ziadosti podla clinku 6 ods. 2 nariadenia Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrane zemepis-

Tymto uverejnenim vznikd prévo vzniest ndmietku vocli Ziadosti podla ¢ldnku 7 nariadenia Rady (ES)

nych oznaceni a oznaceni pdvodu pol'nohospodirskych vyrobkov a potravin

(2007/C 88/02)

¢. 510/2006. Namietky musia byt Komisii dorucené do Siestich mesiacov odo dia uverejnenia.

ZHRNUTIE
NARIADENIE RADY (ES) & 510/2006
~SKALICKY TRDELNIK*

ES & SK/PGI/005/0489/09.08.2005

CHOP () CHZO (X)

Tento prehlad obsahuje hlavné body $pecifikdcie vyrobku na informacné téely.

4.1.
4.2.

Prislusny orgdn v clenskom stdte:

Néazov:  Urad priemyselného vlastnictva Slovenskej republiky

Adresa:  Svermu 43
SK-974 04 Banska Bystrica

Telefén: (421-48) 430 02 53
Fax: (421-48) 430 04 03

E-mail:  joravcova@indprop.gov.sk

Skupina:

Nédzov:  Skalicky trdelnik

Adresa:  Nam. slobody ¢. 10
SK-909 01 Skalica

Telefén:  (421-34) 664 83 36
Fax: (421-34) 664 42 10
E-mail: kusnierova@mesto.skalica.sk

ZloZenie: Vyrobcovia/spracovatelia ( X ) Ostatnf: ()

Druh vyrobku:

Trieda 2.4: cukrovinky, chlieb, jemné pecivo, kolace, keksy a iné pekarske vyrobky

Specifikdcia:
(Prehlad poziadaviek podla ¢lanku 4 ods. 2 nariadenia (ES) ¢. 510/2006)

Meno: ,Skalicky trdelnik”

Opis: Skalicky trdelnik je jemné pecivo tvaru dutého valca s vndtornym priemerom 3 — 5 cm
a vonkaj$im priemerom 6 — 10 cm. Vyrdba sa tradi¢nym spésobom namotanim vykysnutého jemného
cesta na ,trdlo“. Namotané cesto sa potrie roz$lahanymi bielkami a posype sekanymi vlagskymi
orechmi alebo mandlami, alebo marhulovymi jadrami, alebo ich zmesou. Nasledne sa upecie salavym
teplom do zlatista a po upeceni sa posype mletym cukrom zmie$anym s vanilkovym cukrom.

Charakteristické senzorické vlastnosti sti dané posekanymi orechmi, marhulovymi jadrami, vanilkovym
cukrom a sposobom pecenia.
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4.3.

4.4.

4.5.

4.6.

Skalicky trdelnik sa na trhu pontka v baleni jednotlivo a to vo dvoch velkostiach odli$enych hmotno-
stou vyrobku. Zdkladnd hmotnost je 500 gramov, priom je mozné ho poniikat aj v polovi¢nej hmot-
nosti 250 gramov pri zachovani zdkladnych parametrov vonkajsi a vniitorny priemer. Balenie Skalic-
kého trdelnika je v potravindrskej folii, a takto zabaleny moze byt vloZeny do papierového obalu.
Papierovy obal moéze byt potlaceny ¢iernobielou alebo farebnou potlacou, pricom v texte potlace je
pouzité oznacenie vyrobku ,Skalicky trdelnik”.

Vlastnosti:

— Farba: - ZItd z vnitra, povrch zlatohnedy
— Konzistencia: jemnd, nesmie byt tvrdd, 1amava

— Vona a chut: lahodnd, prijemnd po peceni, posekanych orechoch, marhulovych jadrich, vanilke,
nesmie byt kvasnicovd, zatuchnutd, dymova

— ZlozZenie: Recepttira cesta sa iba mierne odliuje u roznych vyrobcov.

NajcastejSie sa pouziva cesto zloZené z uvedenych ingrediencii: pSeni¢nd muka polohrubd, vajcia,
drozdie, mlieko, krystdlovy cukor, ardbma na baze etyl-oxy-hydritu (dalej len ,ar6ma*), citrénové kora,
sol, muskatovy orech, posekané vlasské orechy, mandle, marhulové jadrd, bravéova mast, rastlinny olej,
maslo, mlety cukor, vanilkovy cukor.

Zemepisna oblast: Vyroba Skalického trdelnika sa uskuto¢iiuje vo vymedzenom tzemi Slovenskej
republiky ohrani¢enom: zo severu §tétnou hranicou s Ceskou republikou, zdpadnt hranicu vymedzenej
oblasti tvori ricka Morava, juznd hranicu tvori ricka Myjava a vychodnii hranicu od mesta Senica po
$tétne hranice s Ceskou republikou tvorf rieka Teplica.

Dokaz o povode: Identifikicia vyrobku je zabezpedend uvedenim vyrobcu na obale, respektive
vyrobnom S$titku vyrobku, ktory je povinny nalepit na vyrobok kazdy vyrobca. Garancia pdvodu
vyrobku z vymedzeného zemepisného tzemia je dand zemepisnou prislusnostou miesta prevadzky
vyrobcu v presne ohrani¢enom zemepisnom tizemi, na ktorom sa moze Skalicky trdelnik vyrébat.

Sposob vyroby: Pouzité suroviny: Na 1 kg pSeni¢nej muky, 5 — 8 vajec, drozdie, mlieko, krystalovy
cukor, sol, muskdtovy orech, aréma, citron, posekané vlaiské orechy alebo mandle, alebo marhulové
jadré, alebo ich zmes, brav¢ovd mast, rastlinny olej, maslo, vanilkovy cukor, mlety cukor.

Vyrobny postup: Z drozdia, mlieka a krystalového cukru sa pripravi kvésok, zmiesa sa so pseni¢nou
mukou, k tomu sa pridd krystdlovy cukor, Zltky a bielka, sol, a ostatné ingrediencie. Vsetko sa to
zmie$a a pripravi sa jemné cesto, ktoré sa nechd pri izbovej teplote vykysnat. Vykysnuté cesto sa
rozdeli na bochniky s hmotnostou 250 g — 500 g, z ktorych sa vysila pletenec. Takto pripraveny
pletenec sa nechd este dokysndt a ndsledne sa natdca na drevené pomastené ,trdlo“, poloZené na
kopyte. Natoceny pletenec sa potrie rozslahanymi bielkami, posype sa posekanou zmesou orechov
a pecie sa pri sdlavom teple pri neustdlom otdcani a ob¢asnom pomasteni do zlatista. Upeceny trdelnik
sa nechd vychladniit a posype sa mletym cukrom zmie$anym s vanilkovym cukrom.

Spojenie: Trdlovanie Skalického trdelnika sa datuje od zaciatku 19. storocia az podnes.

Na prelome 19. a 20. storo¢ia sa zaCal preddvat i na jarmokoch. Vyroba Skalického trdelnika
vo vicSom rozsahu sa za¢ina aZ v polovici 20. storocia, odkedy pochddza aj vacSina pisomnych doku-
mentov.

V tstnom podani sa hovori, Ze vyrobny recept na trdelniky, ktory sa rozsiril po Skalici a jej okoli, mal
kuchdr groéfa, bdsnika a spisovatela Jozefa Gvadaniho, ktory zil v Skalici v obdobi rokov 1783 — 1801.

Prvym zachovanym pisomnym dokumentom o Skalickom trdelniku je rukopis madarského basnika
Gyula Juhdsz, ktory posobil na Skalickom gymnaéziu ako profesor. Pisomné zmienky o Skalickom trdel-
niku sa nachddzaji aj v knihe Ferdinanda Dubravského — Slobodné mesto so zriadenym magistratom
Uhorskd Skalica — 1921 a v regiondlnom casopise Jidelnicek z roku 1977.
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Ziadost o zdpis zemepisného oznacenia ,Skalicky trdelnik® je zaloZend tak na reputdcii vyrobku
a tradicii, ako aj na Specifickej kvalite, vlastnostiach a tvare. Skalicky trdelntk méd pre cukrovinky
a pekdrske vyrobky nezvycajny tvar dutého valca. Pripravuje sa zvlaStnym sposobom, vykysnuté cesto
sa namotd na trdlo a na flom sa pedie. Dalsou zvldstnostou je sposob pecenia sdlavym teplom
z pripravenej pahreby alebo Ziarica, ktoré doddva vyrobku $pecificki vonu a chuf, pri neustdlom
otdcani a ob¢asnom pomasteni.

4.7. Kontrolny orgdn:

Nédzov: BEL/NOVAMANN International s. r. o., Certifikacny orgdn CERTEX akreditovany podla EN
45011

Adresa: Tovarenskd 14
SK-815 71 Bratislava

Telefon: (421-2) 50 21 32 68

Fax:  (421-2) 50 21 32 44

E-mail: —

autorizovana Ministerstvom pddohospodarstva Slovenskej republiky

4.8. Oznacenie: Vyrobca vyrdbajici Skalicky trdelnik v stilade s touto $pecifikiciou moze pri oznacovani
vyrobku, propagicii a marketingu pouzivat ndzov ,Skalicky trdelnik“. Na etiketich oznacujicich
vyrobok musi byt:

— zvyrazneny nazov vyrobku Skalicky trdelnik
— uvedeny druh posypky (zmes orechov, vlasské orechy, mandle, marhulové jadrd)

— spoOsob pecenia (pahreba, silavé teplo).



