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ROZPORZADZENIE KOMISJI (WE) NR 4662001
z dnia 8 marca 2001 r.
ustalajgce najwyzsze dopuszczalne poziomy dla niektérych zanieczyszczen w Srodkach spozywczych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajgc Traktat ustanawiajacy Wspolnote Europejska,

uwzgledniajac rozporzadzenie Rady (EWG) nr 315/93 z dnia
8 lutego 1993 r. ustanawiajace procedury Wspélnoty w odniesie-
niu do zanieczyszczen w zywnosci (1), w szczegdlnosci jego art. 2

ust. 3,

po konsultacji z Naukowym Komitetem ds. Zywnosci (NKZ),

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

(1)

Rozporzadzenie (EWG) nr 315/93, w celu ochrony zdro-
wia publicznego, musza by¢ ustalone najwyzsze dopusz-
czalne poziomy dla okreslonych zanieczyszczen w $rod-
kach spozywczych. Najwyzsze dopuszczalne poziomy
muszg by¢ przyjete w formie nie zamknigtego wspdlnoto-
wego wykazu, ktory moze zawiera¢ poziomy tych samych
zanieczyszczen w réznych $rodkach spozywcezych. Moga
by¢ tez sprecyzowane metody pobierania probek i anali-

zy.

Rozporzadzenie Komisji (WE) nr 19497 z dnia 31 stycz-
nia 1997 r., ustalajagce najwyzsze dopuszczalne poziomy
dla niektérych zanieczyszczen w $rodkach spozy-
weczych (2), ostatnio zmienione rozporzadzeniem (WE)
nr 1566/1999 (3), byto zmieniany kilka razy w istotnym
zakresie. Ze wzgledu na konieczno$¢ dalszych zmian,
celem zachowania przejrzystosci, rozporzadzenie to
powinno zosta¢ ponownie opracowane.

W celu ochrony zdrowia publicznego zasadnicza sprawg
jest utrzymanie zanieczyszczen na poziomach, ktére
sa dopuszczalne ze wzgledow toksykologicznych.

() DzU.L37z13.2.1993, str. 1.
() DzU.L31z1.2.1997, str. 48.
() DzU.L184717.7.1999, str. 17.

)

Gdziekolwiek jest to tylko mozliwe, obecno$¢ zanieczy-
szczen musi by¢ gruntownie zmniejszana Srodkami
dobrych praktyk rolniczych i wytwarzania, celem osiagnie-
cia wyzszego poziomu ochrony zdrowia, szczeg6lnie w
odniesieniu do wrazliwych spotecznosci

Ze wzgledu na rozbiezno$ci migdzy przepisami Panstw
Czlonkowskich dotyczacych najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw zanieczyszczen w niektérych Srodkach spozy-
wezych 1 wynikajace z tego ryzyko zaktdcenia konkuren-
¢ji, niezbedne sg Srodki wspdlnotowe w celu zapewnienia
jednolitosci rynku, przy jednoczesnym zachowaniu zasady
proporcjonalnosci.

Panstwa Czlonkowskie muszg przyja¢ wlasciwe Srodki
nadzoru dotyczgce wystgpowania zanieczyszczen w $rod-
kach spozywczych.

Dotychczas, legislacja wspélnotowa nie ustala najwyz-
szych dopuszczalnych pozioméw zanieczyszczent w zyw-
nosci przeznaczonej dla niemowlat i malych dzieci, obje-
tej dyrektywa Komisji 91/321/EWG (%), ostatnio
zmieniong dyrektywa 1999/50/WE (%) oraz dyrektywa
Komisji 96/5/WE (), ostatnio zmieniong dyrektywa
1999/39/WE (7). Po przeprowadzeniu konsultacji z Komi-
tetem Naukowym ds. Zywnosci, tak szybko jak to jest
mozliwe, nalezy ustali¢ szczegdlne najwyzsze dopusz-
czalne poziomy dla tych srodkéw spozywczych. Do tego
czasu poziomy ustalone w niniejszym rozporzadzeniu,
powinny mie¢ zastosowanie réwniez do tych $rodkéw
spozywczych, o ile nie zostaly ustanowione bardziej
surowe poziomy w tym zakresie przez ustawodawstwo
krajowe.

Dz.U.L 175z 4.7.1991, str. 35.

Dz.U.L 139 z 2.6.1999, str. 29.
Dz.U.L 49 z 28.2.1996, str. 17.
Dz.U.L 124 7z 18.5.1999, str. 8.
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(7)

(10)

Skladniki Zywnosci uzyte do produkcji zlozonych $rod-
kéw spozywcezych powinny spelniaé wymagania doty-
czgce najwyzszych dopuszczalnych pozioméw ustalone w
niniejszym rozporzadzeniu, przed ich dodaniem do zlozo-
nych produktéw srodkéw spozywezych, w celu uniknie-
cia rozcienczenia.

Warzywa sa gtéwnym Zrédlem azotanéw dla spozycia
przez ludzi. Komitet Naukowy ds. Zywnosci w swojej opi-
nii z dnia 22 wrzesnia 1995 r. stwierdzil, ze catkowite spo-
zycie azotandw jest zwykle znacznie ponizej dopuszczal-
nego dziennego spozycia. Jednakze Komitet zalecit
kontynuowanie wysitkow majacych na celu zmniejszenie
narazenia na azotany poprzez zywno$¢ i wode, z tego
wzgledu, ze azotany moga zostaé zamienione na azotyny
i nitrozaminy, i nalegaja celem przyjecia dobrych praktyk
rolniczych celem zapewnienia utrzymania zawartosci azo-
tanoéw na tak niskich poziomach, jak jest to racjonalnie
osiggalne. Komitet Naukowy ds. Zywnosci podkreslit, ze
obawa dotyczaca obecnosci azotanéw nie powinna znie-
checaé do zwigkszenia spozycia warzyw, ze wzgledu na to,
ze warzywa spelniaja podstawowy funkcje zywieniows i
odgrywaja wazna rol¢ w ochronie zdrowia.

Szczeg6lne Srodki zmierzajace do zapewnienia lepszej
kontroli Zrédet azotanéw, wraz z kodeksami dobrej prak-
tyki rolniczej moga pomdc obnizenia pozioméw azota-
néw w warzywach. Jednakze warunki klimatyczne maja
réwniez wplyw na zawarto$ci azotanéw w niektorych
warzywach. Z tego tez wzgledu powinny by¢ ustalone
rézne najwyzsze dopuszczalne poziomy azotanéw dla
warzyw, w zaleznosci od sezonu. Warunki klimatyczne sg
bardzo zréznicowane w réznych czeSciach Wspdlnoty.
Dlatego tez, Paistwa Czlonkowskie powinny by¢ upraw-
nione, w okresie przejSciowym, do dopuszczania do
obrotu salaty i szpinaku uprawianego na ich terytoriach i
przeznaczonego do spozycia na ich terytorium, o
wyzszych poziomach azotanéw niz poziomy ustalone w
zalgczniku I ppkt 1.1 1 1.3, pod warunkiem ze te wystepu-
jace ilo$ci azotanéw pozostaja na dopuszczalnym pozio-
mie z punktu widzenia zdrowia publicznego.

Producenci salaty i szpinaku majgcy siedzibe w Panstwach
Czlonkowskich, ktérzy otrzymali wspomniane wyzej upo-
waznienie, powinni stopniowo modyfikowal swoje
metody gospodarki rolnej przez stosowanie dobrych prak-
tyk rolniczych, zalecanych na poziomie krajowym, tak,
aby spelni¢ wymagania dotyczace najwyzszych dopusz-
czalnych pozioméw ustanowione na poziomie wspélno-
towym do konca okresu przejsciowego. Pozadane jest osia-
gniecie wspdlnych wartoéci w mozliwie najkrétszym
czasie.

Poziomy ustalone dla salaty i szpinaku powinny zosta¢
ponownie poddane przegladowi i, jesli to mozliwe, zmniej-
szone przed dniem 1 stycznia 2002 r. Przeglad ten bedzie
si¢ opiera¢ na monitorowaniu przeprowadzonym przez
Pafistwa Czlonkowskie oraz na zastosowaniu kodekséw

(13)

(14)

(15)

dobrej praktyki rolniczej w celu ustalenia najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw na tak niskim poziomie, jak
jest to racjonalnie osiggalne.

Monitorowanie poziomdw azotanéw w salacie i szpinaku
oraz stosowanie dobrych praktyk rolniczych przeprowa-
dzane jest przy uzyciu $rodkéw proporcjonalnych do
pozadanego celu, uzyskanych wynikéw monitoringu, w
szczegblnosci w Swietle zagrozen i uzyskanych doswiad-
czen. Stosowanie kodekséw dobrej praktyki rolniczej w
niektorych Panstwach Czlonkowskich bedzie Scisle prze-
strzegane. Z tego wzgledu wiasciwe jest, aby co roku Pan-
stwa Czlonkowskie informowaly o wynikach monitoringu
oraz sprawozdaniu dotyczacym podjetych Srodkéw i
dokonanego postgpu w stosowaniu kodekséw dobrej
praktyki rolniczej do zmniejszenia pozioméw zawartosci
azotandw, a takze aby wymiana pogladoéw miedzy Pan-
stwami Czlonkowskimi w sprawie tych sprawozdan odby-
wala si¢ corocznie.

Dla salaty gruntowej ustalone s3 nizsze dopuszczalne
zawartoSci niz dla salaty uprawianej szklarniowo, oraz w
celu umozliwienia skutecznej kontroli, w przypadku braku
dokladnego etykietowania, dopuszczalne poziomy usta-
lone dla salaty gruntowej powinny mie¢ zastosowanie
réwniez do salaty uprawnianej szklarniowo.

Aflatoksyny sa mikotoksynami wytwarzanymi przez nie-
ktore gatunki Aspergillus, ktore rozwijajg si¢ przy wysokich
temperaturach i duzej wilgotnosci. Aflatoksyny sa geno-
toksycznymi rakotworczymi substancjami i moga wyste-
powaé w zywnosci w znacznych ilodciach. Dla tego typu
substancji nie ma wartosci progowej, ponizej ktdrej nie
obserwuje si¢ szkodliwego oddzialywania. Z tego tez
wzgledu nie moze by¢ ustalone tolerowane dzienne
dopuszczalne pobranie. Obecny stan wiedzy naukowej i
technicznej oraz udoskonalenia w produkgji i technikach
magazynowania nie zapobiegajg rozwojowi tych plesni, a
w konsekwencji nie umozliwiajg catkowitej eliminacji
wystepowania aflatoksyn w zywnosci. Dlatego tez zale-
cane jest ustalenie dopuszczalnych pozioméw na tak
niskim poziomie, jak tylko jest to racjonalnie osiggalne.

Nalezy popieraé wysitki zmierzajace do usprawniania
metod produkeji, zbioréw i magazynowania, w celu
zmniejszenia rozwoju ple$ni. Grupa aflatoksyn obejmuje
wiele zwigzkéw o zréznicowanej toksycznosci i czgstodci
wystepowania w zywnosci. Aflatoksyna B1 jest bez porow-
nania najbardziej toksycznym zwigzkiem. Zalecane jest, ze
wzgledow bezpieczenstwa, ograniczenie zardwno catko-
witej zawartosci aflatoksyn w zywnosci (zwiazkéw By, B,,
G, oraz G,), jak i zawartosci aflatoksyny B1. Aflatoksyna
M1 jest produktem przemiany metabolicznej aflatoksyny
B1 i wystepuje w mleku i produktach mlecznych, pocho-
dzacych od zwierzat, ktére karmione byly zanieczysz-
czong paszg. Nawet jesli aflatoksyna M, jest uznana za
mniej niebezpieczng genotoksyczna substancje rakotwor-
cza niz aflatoksyna B, konieczne jest, aby zapobiegac jej
wystepowaniu w mleku i przetworach mlecznych przezna-
czonych do spozycia przez czlowieka, w szczegdlnosci
przez male dzieci.
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Uznaje si¢, ze sortowanie lub inne metody fizycznego
przetwarzania umozliwiajg zmniejszenie zawarto$ci afla-
toksyn w orzechach arachidowych, orzechach i suszonych
owocach. W celu zminimalizowania oddzialywania na
handel, zalecane jest dopuszczenie wyzszej zawartosci afla-
toksyn w tych produktach, ktdre nie s przeznaczone do
bezposredniego spozycia przez czlowieka, lub tez uzycia
jako skladnik $rodka spozywczego. W tych przypadkach
najwyzsze dopuszczalne poziomy aflatoksyn byly ustalone
przy jednoczesnym uwzglednieniu zaréwno znanych
mozliwych skutkéw wspomnianych wyzej metod prze-
twarzania, odpowiednio w odniesieniu do orzechéw ara-
chidowych, orzechéw i suszonych owocéw, jak tez
potrzeby spetnienia, po przetworzeniu, wymagan dotycza-
cych najwyzszych dopuszczalnych limitéw, ustalonych dla
tych produktéw, przeznaczonych do bezposredniego spo-
zycia przez ludzi lub produktéw, ktére maja by¢ uzyte
jako skfadnik srodkéw spozywezych. W przypadku zboz,
nie mozna wykluczy¢, ze metody sortowania lub inne
metody fizycznego przetwarzania moga zmniejszy¢
poziom zanieczyszczen aflatoksynami. W celu umozliwie-
nia sprawdzenia rzeczywistej skutecznosci tych metod
oraz, jesli to niezbedne, ustalenia specjalnych najwyzszych
dopuszczalnych zawartosci dla nieprzetworzonych zbdz,
przewiduje si¢ zastosowanie na okre§lony czas najwyz-
szych dopuszczalnych limitéw, ustanowionych w zalgcz-
niku I, ktére dotyczg jedynie zboz i produktow ich prze-
tworzenia przeznaczonych do bezposredniego spozycia
przez ludzi, lub uzycia jako skfadnik w $rodkach spozy-
wezych. W przypadku braku danych, uzasadniajgcych
ustalenie szczegblnego najwyzszego dopuszczalnego
limitu dla nieprzetworzonego zboza, po uplywie wlasci-
wie okreslonego czasu, najwyzszy dopuszczalny limit usta-
nowiona dla zbéz i przetworzonych ich produktéw, prze-
znaczonych do bezposredniego spozycia przez ludzi lub
uzycia jako skladnik zywnosci, bedzie mie¢ réwniez zasto-
sowanie do nieprzetworzonych zb6z.

Celem umozliwienia skutecznej kontroli dotyczacej
respektowania réznych najwyzszych dopuszczalnych limi-
tow ustalonych dla produktéw o ktérych mowa, niezbedne
jest odpowiednie etykietowanie produktéw, aby znaé
dokladnie miejsce ich przeznaczenia. Produkty o poziomie
aflatoksyn przekraczajacym najwyzszy dopuszczalny limit
nie moga by¢ wprowadzone do obrotu, ani same, ani po
zmieszaniu z innymi Srodkami spozywczymi, ani tez jako
skfadnik innych $rodkéw spozywczych. Zgodnie z art. 5
rozporzadzenia (EWG) nr 315/93, Pafistwa Czlonkowskie
mogg utrzymaé swoje przepisy prawa krajowego doty-
czace najwyzszych dopuszczalnych limitéw zawartosci
aflatoksyn w niektorych srodkach spozywezych, dla kt6-
rych nie zostaly przyjete zadne przepisy wspolnotowe.

Absorpcja olowiu moze stanowi¢ powazne zagrozenie dla
zdrowia publicznego. Ol6w moze wywolywal ogranicze-
nie rozwoju zdolnosci percepcyjnych i mozliwosci intelek-
tualnych u dzieci oraz wzrost ci$nienia krwi i choroby
sercowo-naczyniowe u dorostych. W okresie ostatniej
dekady poziomy ofowiu w zZywnosci znacznie si¢ zmniej-
szyly dzigki $wiadomosci szkodliwego wplywu otowiu na
zdrowie oraz wysitkom skierowanym na zrédla zanieczy-
szczenn ofowiem, zmierzajacym do zmniejszenia emisji

(20)

(21)

Q)

ofowiu i poprawy zapewnienia jakoSci wykonywanych
analiz chemicznych. W swojej opinii z dnia 19 czerwca
1992 r. Naukowy Komitet ds. Zywnosci stwierdzil, ze
Sredni poziom olowiu w Srodkach spozywczych nie
wydaje si¢ by¢ powodem do zaniepokojenia, jednakze
nalezy podja¢ dlugoterminowe dzialania majace na celu
dalsze obnizanie $redniego poziomu zawarto$ci otowiu w
srodkach spozywczych. Dlatego najwyzsze dopuszczalne
poziomy powinny by¢ tak niskie, jak to jest racjonalnie
osiggalne.

Kadm moze kumulowaé si¢ w organizmie czlowieka i
moze wywolywac¢ zaburzenia funkcjonowania nerek, usz-
kodzenia ko$éca i ostabienia zdolnosci rozrodczych. Nie
mozna wykluczy¢, iz kadm wywiera na czlowieka dziata-
nie rakotworcze. W swojej opinii z dnia 2 czerwca 1995 r.
Naukowy Komitet ds. Zywnosci zalecit podjecie wigkszych
wysitkéw celem zmniejszenia narazenia na pobranie
kadmu w procesie zywienia, jako ze Srodki spozywcze sa
glownym Zrédlem pobrania kadmu przez czlowieka. Dla-
tego najwyzsze dopuszczalne poziomy powinny by¢ usta-
lone na tak niskim poziomie, jak to jest racjonalnie osia-
galne.

Metylorte¢ moze wywolywaé zmiany w normalnym roz-
woju moézgu niemowlat, a przy wyzszych poziomach
moze powodowal zmiany neurologiczne u dorostych.
zanieczyszczenia rtecig wystepuja gléwnie w rybach i pro-
duktach rybotéwstwa. W celu ochrony zdrowia publicz-
nego, najwyzsze dopuszczalne zawartosci rteci w produk-
tach ryboléwstwa okreslone zostaly w decyzji Komisji
93/351/EWG (!). Dla zachowania przejrzystosci, odpo-
wiednie $rodki ustanowione w tej decyzji powinny zosta¢
przeniesione do niniejszego rozporzadzenia oraz zostaé
uaktualnione. Poziomy powinny by¢ tak niskie, jak to jest
racjonalnie osiggalne, biorac pod uwage, ze z powodow
fizjologicznych okreslone gatunki gromadza rte¢ w swo-
ich tkankach atwiej niz inne.

3-monochloropropan-1,2-diol (3-MCPD) powstaje pod-
czas przetwarzania zywnosci w okre$lonych warunkach.
W szczeg6lnosci, moze byé on produkowany podczas
wytwarzania aromatycznego sktadnika zywnosci, hydroli-
zowanego bialka roslinnego, ktéry jest produkowany
metoda hydrolizy kwasowej (acid-HVP). W ciggu minio-
nych lat, przez dostosowywanie proceséw produkgji, osig-
gnieto znaczne obnizenie zawartosci 3-MCPD we wspo-
mnianym wyzej produkcie. Niedawno, kilka Panstw
Czlonkowskich zglaszato réwniez wysoki poziom zawar-
tosci 3-MCPD w okreslonych prébkach sosu sojowego. W
celu egzekwowania dobrej praktyki produkcyjnej oraz
ochrony zdrowia konsumentéw powinny zostac ustalone
najwyzsze dopuszczalne zawartosci 3-MCPD. W swojej
opinii z dnia 16 grudnia 1994 r., potwierdzonej dnia 12
czerwca 1997 r., Naukowy Komitet ds. Zywnosci zalecil,
aby 3-MCPD zostal uznany za genotoksyczny Srodek rako-
tworczy, i aby pozostalosci 3-MCPD w $rodkach spozy-
wezych byly niewykrywalne. Przeprowadzone niedawno
badania toksykologiczne wskazujg, ze substancja ta nie
dziata in vivo jako genotoksyczna substancja rakoworcza.

Dz.U.L 144 7z 16.6.1993, str. 23.
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(22) Najwyzsze dopuszczalne poziomy 3-MCPD, ustanowione
w zalaczniku I, ustalone zostaly na podstawie opinii Nau-
kowego Komitetu ds. Zywnosci w $wietle nowych badan.
NKZ dokona ponownej oceny toksycznosci 3-MCPD.
Ponownie powinna zosta¢ rozwazona odpowiednio$¢
ustalonych najwyzszych dopuszczalnych pozioméw, jak
tylko dostepna bedzie nowa opinia Naukowego Komitetu
ds. Zywnosci. Od Panstw Cztonkowskich wymaga si¢ zba-
dania innych $rodkéw spozywczych z punktu widzenia
wystepowania 3-MCPD, w celu rozwazenia potrzeby usta-
lenia najwyzszych dopuszczalnych pozioméw dla dodat-
kowych srodkéw spozywczych.

(23) Kazdy najwyzszy dopuszczalny poziom, przyjety na
poziomie wspdlnotowym, bedzie musial by¢ ponownie
poddawany regularnemu przegladowi, aby uwzglednié
postep nauki i rozwdj technologii oraz usprawnienia w
wytwarzaniu lub praktykach rolniczych w celu osiggania
stale zmniejszajacych si¢ poziomow.

(24) Srodki przewidziane w niniejszym rozporzadzeniu s3
zgodne z opinig Stalego Komitetu ds. Srodkéw Spozyw-
czych,

PRZYJMUJE NINIEJSZE ROZPORZADZENIE:

Artykut 1

1. Srodki spozywcze wskazane w zakgczniku I nie moga, gdy sa
wprowadzone do obrotu, zawieral wyzszych pozioméw zanie-
czyszczen niz te, ktore okreslone s3 w tym Zalgczniku.

2. Najwyzsze dopuszczalne poziomy okreslone w zalgczniku I
odnoszg si¢ do jadalnej czesci wymienionych $rodkéw spozy-
wezych.

3. Stosuje si¢ metody pobierania probek i metody analiz, okre-
Slone w zalaczniku 1.

Artykut 2

1. W przypadku produktéw, innych niz produkty wymienione
na podstawie art. 4 ust. 1, ktére sa produktami suszonymi,
rozcieniczonymi, przetworzonymi lub zlozonymi z wigcej niz jed-
nego skladnika, najwyzszy dopuszczalny poziom majacy zasto-
sowanie, jest poziomem ustanowionym w zalaczniku I, uwzgled-
niajgc odpowiednio:

a) zmiany stezenia zanieczyszczen, spowodowanych procesami
suszenia lub rozcieficzania;

b) zmiany stgzZenia zanieczyszczen spowodowanych przez pro-
ces przetwarzania;

¢) odpowiednich proporcji sktadnikéw w produkcie; oraz

d) analitycznej granicy oznaczania ilociowego.

Akapit pierwszy stosuje sig, o ile dla tych suszonych, rozcienczo-
nych, przetworzonych lub ztozonych produktéw nie sa ustalone
szczeg6lne najwyzsze dopuszczalne poziomy.

2. Najwyzsze dopuszczalne poziomy okre$lone w zalaczniku I
stosuje si¢ rowniez do zywnosci przeznaczonej dla niemowlat i
malych dzieci, objetej dyrektywa 91/321/EWG oraz dyrektywa
96/5/WE, o ile nie zostaly ustalone bardziej surowe wymagania
dotyczace poziomow zanieczyszczen przez ustawodawstwo kra-
jowe dotyczace okreslonych produktéw, przy odpowiednim
uwzglednieniu zmian stezenia zanieczyszczen wynikajacych z
suszenia, rozcienczania lub przetwarzania oraz odpowiednich
stezen skladnikow w produkcie. Szczegdlne najwyzsze dopusz-
czalne poziomy zanieczyszczen dla tych Srodkéw spozywezych
ustalane s3 najp6zniej do dnia 5 kwietnia 2004 r.

3. Bez uszczerbku dla przepiséw art. 3 ust. 1 i art. 4 ust. 3, zaka-
zane jest uzycie produktéw, ktére nie spelniaja wymagan doty-
czacych najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych w
zalaczniku 1, jako skladnikéw zywnosci do produkeji ztozonych
srodkéw spozywezych.

Artykut 3

1. W uzasadnionych przypadkach, Panstwa Czlonkowskie mogga,
na okres przejSciowy, zezwoli¢ na wprowadzanie do obrotu $wie-
zej salaty i $wiezego szpinaku, uprawianych oraz przeznaczonych
do spozycia na ich terytorium, o wyzszych poziomach azotanéw
niz poziomy ustalone jako najwyzsze dopuszczalne poziomy w
zalaczniku I ppkt 1.1 i 1.3, pod warunkiem ze zastosowane sg
kodeksy dobrych praktyk rolniczych w celu osiggnigcia stopnio-
wego postepu zmierzajacego do uzyskania pozioméw zanieczy-
szczen okreslonych w niniejszym rozporzadzeniu.

Panistwa Czlonkowskie kazdego roku informujg inne Panstwa
Czlonkowskie oraz Komisje o podjetych krokach celem wykona-
nia przepiséw akapitu pierwszego.

2. Do dnia 30 czerwca kazdego roku Panstwa Czlonkowskie
powiadamiajg Komisj¢ o wynikach przeprowadzonego przez sie-
bie monitoringu oraz przekazuja sprawozdanie na temat podje-
tych srodkéw oraz dokonanego postepu dotyczacego zastosowa-
nia i doskonalenia kodekséw dobrej praktyki rolniczej celem
zmniejszenia pozioméw azotandw w salacie i szpinaku. Informa-
¢je te powinny zawieraé rowniez dane, na ktérych opieraja si¢
stosowane w danym Pafistwie Czlonkowskim kodeksy dobrej
praktyki rolniczej.

3. Panstwa Czlonkowskie, do ktérych nie stosuje si¢ ust. 1,
przeprowadzajg monitorowanie pozioméw zawartosci azotanéw
w salacie i szpinaku oraz stosowanie dobrych praktyk rolniczych,
stosujac Srodki proporcjonalnie do pozadanego celu, uzyskanych
wynikéw monitoringu, w szczegdlnosci biorgc pod uwage zagro-
zenia i uzyskane doswiadczenie.

Artykut 4

1. Najwyzsze dopuszczalne poziomy aflatoksyn, majace zastoso-
wanie do produktéw zgodnie z tym co ustanowiono w zalacz-
niku I ppkt 2.1.1.1 i 2.1.2.1, stosuje si¢ do ich przetworzonych
produktéw, o ile dla takich przetworzonych produktéw nie
zostaly ustalone szczegdlne najwyzsze dopuszczalne limity
zawartosci.
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2. W odniesieniu do aflatoksyn w produktach okreslonych w
zalgczniku I ppkt 2.1, zabrania sig:

a) mieszania produktow spelniajagcych wymagania dotyczace
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych w
zalgczniku I, z produktami przekraczajgcymi te najwyzsze
dopuszczalne poziomy lub tez mieszania produktéw, ktére
powinny by¢ poddane sortowaniu lub innemu fizycznemu
przetwarzaniu, z produktami przeznaczonymi do bezposred-
niego spozycia przez ludzi lub uzycia jako skladnik $rodka

SpoZywczego;

b) uzycia produktéw, ktdre nie spetniajg wymagan dotyczacych
najwyzszych dopuszczalnych pozioméw okreslonych w
zataczniku [ ppkt 2.1.1.1, 2.1.2.1 oraz 2.1.3, jako skladnikow
do wytwarzania innych Srodkéw spozywczych;

¢) detoksykacji produktéw przez przetwarzanie chemiczne.

3. Orzechy arachidowe, orzechy oraz owoce suszone nie spelnia-
jace wymagan dotyczacych najwyzszych dopuszczalnych pozio-
méw okre$lonych w zalgczniku I pakt 2.1.1.1. oraz zboza nie
spelniajace wymagan dotyczacych najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w zalaczniku I ppkt 2.1.2.1 moga by¢
wprowadzone do obrotu pod warunkiem ze produkty te:

a) nie sg przeznaczone do bezposredniego spozycia przez ludzi

lub uzycia jako sktadnik srodkéw spozywezych;

b) spelniajg wymagania dotyczace najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslonych w zalaczniku I ppkt 2.1.1.2, dla orze-
chow arachidowych i zalgczniku I ppkt 2.1.1.3, dla orzechéw
i owocow suszonych;

¢) zostaly poddane wtérnemu przetworzeniu obejmujacemu
sortowanie lub inne fizyczne przetwarzanie oraz po tym prze-
tworzeniu warunki dotyczace najwyzszych dopuszczalnych
pozioméw okreslone w zalaczniku I ppkt 2.1.1.112.1.2.1 s3
spetnione, a w wyniku przetworzenia nie powstajg inne szkod-
liwe pozostatosci;

d) sa etykietowane poprzez wyrazne wskazanie ich miejsca prze-
znaczenia i zawierajg wskazéwke ,produkt, przed spozyciem
przez czlowieka lub uzyciem jako skladnik $rodka spozywcze-
go, musi by¢ poddany sortowaniu lub innemu fizycznemu
przetworzeniu w celu zmniejszenia zawartosci aflatoksyn”.

Artykut 5

1. Na podstawie wynikéw kontroli przeprowadzonych przez
Panistwa Czlonkowskie w celu sprawdzenia zgodnosci z najwyz-
szym dopuszczalnymi poziomami azotanéw, ustanowionymi w
zalgczniku 1 sekcja 1, sprawozdan dotyczgcych stosowania i
usprawniania kodeksow dobrej praktyki rolniczej, celem zmniej-
szenia pozioméw azotandéw oraz oceny danych, na ktérych Pan-
stwa Czlonkowskie oparly swoje dobre praktyki rolnicze, co pigé
lat, a po raz pierwszy raz przed dniem 1 stycznia 2002 r., Komi-
sja dokonuje przegladu najwyzszych dopuszczalnych pozioméw
ktorego ogdlnym celem jest zmniejszanie tych pozioméw.

2. Na podstawie nowych danych naukowych oraz wynikéw kon-
troli przeprowadzonych przez Panstwa Czlonkowskie w celu
sprawdzenia spelnienia wymagan dotyczacych najwyzszych
dopuszczalnych pozioméw metali cigzkich i 3-MCPD, okreslo-
nych w sekcjach 3 i 4 zalgcznika I, co pigé lat, a po raz pierwszy
raz przed dniem 5 kwietnia 2003 r., Komisja podejmuje doko-
nuje przegladu najwyzszych dopuszczalnych pozioméw, ktérego
0gblnym celem jest zapewnienie wysokiego poziomu ochrony
zdrowia konsumenta.

Artykut 6

Rozporzadzenie (WE) nr 194/97 traci moc z dniem 5 kwietnia
2002 r.

Odniesienia do uchylonego rozporzadzenia sg traktowane jak
odniesienia do niniejszego rozporzadzenia i rozumie si¢ zgodnie
z tabelg korelacji w zalaczniku IL.

Artykut 7

Niniejsze rozporzadzenie wchodzi w zycie dwudziestego dnia po
jego opublikowaniu w Dzienniku Urzgdowym Wspdlnot Europejskich.

Niniejsze rozporzadzenie stosuje si¢ od dnia 5 kwietnia 2002 r.
W zalaczniku I sekcja 3 (metale cigzkie) i 4 (3-MCPD) nie stosuje
si¢ do produktéw, ktére przed tg data zostaly zgodnie z prawem
wprowadzone do obrotu wspélnotowego.

Niniejsze rozporzadzenie wigze w calosci i jest bezposrednio stosowane we wszystkich

Panstwach Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 8§ marca 2001 r.

W imieniu Komisji
David BYRNE

Czlonek Komisji
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ZALACZNIK [

NAJWYZSZE DOPUSZCZALNE POZIOMY DLA NIEKTORYCH ZANIECZYSZCZEN W SRODKACH
SPOZYWCZYCH

Sekcja 1: Azotany (1)

Metoda pobierania Referencyjna
Produkt Najwyzszy dopuszczalny poziom (mg NO,/kg) Pb X metoda
probe analityczna
1.1. Szpinak $wiezy () Zbierany od dnia 1 listopada do | 3000 (3) dyrektywa Komisji
(Spinacia oleracea) dnia 31 marca: 79/700/EWG (%)
Zbierany od 1 kwietnia do | 2500 (3
31 pazdziernika:
1.2. Szpinak 2 000 dyrektywa
konserwowany, 79/700/EWG
mrozony lub gleboko
mrozony
1.3. Salata $wieza (Lactuca | Zbierana od dnial pazdziernika do 4500 (3) dyrektywa
sativa L.) (szklarniowa | dnia31 marca: 79]700[EWG.  Jed-
i gruntowa) Zbierana od dnia 1 kwietniado dnia | 3 500 (3) (°) | nakze minimalna

30 wrzeSnia:

z wyjatkiem salaty gruntowej
zbieranej od dnia 1 maja do dnia
31 sierpnia:

2500 () ()

liczba jednostek na
probke laboratoryjng
wynosi 10

(") Sekcja ta jest juz umieszczona w rozporzadzeniu (WE) nr 194/97 i tutaj zostata powtérzona bez zmian.

(?) Najwyzszych dopuszczalnych pozioméw ustalonych dla $wiezego szpinaku nie stosuje si¢ do $wiezego szpinaku, ktéry ma by¢ poddany pro-
cesowi przetwarzania i ktéry jest bezposrednio transportowany luzem z pola do zakladu przetworczego.

(%) Podlega przegladowi przed dniem 1 stycznia 2002 r. zgodnie z przepisami art. 5 ust. 1

(*) Dz.U. L 207 z 15.8.1979, str. 26.

(°) W przypadku braku wlasciwego etykietowania, wskazujacego na metode produkji, stosuje si¢ dopuszczalne limity zawartosci ustalone dla

salaty gruntowej.

Sekcja 2: Mikotoksyny

Produkt

Najwyzszy dopuszczalny poziom (ug/kg)

Bl B1+BZ+G1+G2 M]

Metoda pobierania

probek

Warunki metod analiz

2.1. AFLATOKSYNY (')

2.1.1. Orzechy arachidowe, orzechy
i owoce suszone

2.1.1.1. Orzechy arachidowe, orze-
chy i owoce suszone i pro-
dukty ich przetworzenia
przeznaczone do bezpo-
$redniego spozycia przez
ludzi lub uzycia jako sklad-
nik $rodkéw spozywczych

dyrektywa
98]53/WE ()

dyrektywa 98/53/WE

2.1.1.2. Orzechy arachidowe, ktére
muszg by¢ sortowane lub
poddane innemu fizycz-
nemu przetworzeniu, przed
ich spozyciem przez ludzi
lub uzyciem jako sktadnik
srodkéw spozywezych

dyrektywa
98/53WE

dyrektywa 98/53/WE

(") Najwyzsze dopuszczalne limity zawartoci stosuje si¢ do jadalnych czesci orzechdéw ziemnych, orzechéw i suszonych owocéw. W przypadku
wykonywania analiz orzechéw ,w skorupie”, przy obliczaniu zawartosci aflatoksyn, zaklada si¢, ze wszystkie zanieczyszczenia znajduja si¢

w czgsci jadalnej.
(3) Dz.U.L 201,z 17.7.1998, str. 93.
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Produkt

Najwyzszy dopuszczalny poziom (ug/kg)

Metoda pobierania

B, B,+B,*+G,+G,

M, prébek

Warunki metod analiz

2.1.1.3. Orzechy i owoce suszone, | 5
ktére musza by¢ sortowane
lub poddane innemu fizycz-
nemu przetworzeniu, przed
ich spozyciem przez ludzi
lub uzyciem jako skfadnik
srodkéw spozywczych

10() ()

— dyrektywa
98/53]WE

dyrektywa 98/53/WE

2.1.2. Zboza (wlaczajac gryke, Fago-
pyrum sp.)

2.1.2.1. Zboza (wlaczajac gryke,
Fagopyrum sp.) oraz pro-
dukty ich przetworzenia
przeznaczone do bezpo-
$§redniego spozycia przez
ludzi lub uzycia jako skfad-
nik $rodkéw spozywczych

— dyrektywa
98/53WE

dyrektywa 98/53/WE

2.1.2.2. Zboza (wlaczajac gryke,
Fagopyrum sp.), ktére musza
by¢ sortowane lub poddane
innemu fizycznemu prze-
tworzeniu przed ich spozy-
ciem przez ludzi lub uzy-
ciem jako skladnik srodkéw

spozywczych

— dyrektywa
98/53]WE

dyrektywa 98/53/WE

2.1.3. Mleko (mleko surowe, mleko
do wytwarzania produktéw
na bazie mleka i mleko pod-
dane przetworzeniu jak okres-
lono to w dyrektywie Rady
92[46[EWG, ostatnio zmie-
nionej  dyrektywa  Rady
94/71/WE. (% (°)

0,05 dyrektywa
98/53]WE

dyrektywa 98/53/WE

(") Najwyzsze dopuszczalne limity zawartosci stosuje si¢ do jadalnych czesci orzechdéw ziemnych, orzechdw i suszonych owocow. W przypadku
wykonywania analiz orzechéw ,w skorupie”, przy obliczaniu zawartosci aflatoksyn, zaklada si¢, ze wszystkie zanieczyszczenia znajdujg sie

w czesci jadalnej.

(%) Najwyzsze dopuszczalne limity zawartosci zostang ponownie przeanalizowane przed dniem 1 lipca 2001 r., uwzgledniajac postepy wiedzy

naukowej i rozwoju technologicznego.

(%) Oile przed dniem 1 lipca 2001 r. nie zostanie ustalony szczegdlny limit, dopuszczalne limity okreslone w ppkt 2.1.2.1 tabeli bedg nadal obo-
wigzywac dla zb6z, okreslonych w tym punkcie.

(*) Dz.U. L 268,z 14.9.1992, str. 1.
(°) Dz.U. L 368, z 31.12.1994, str. 33.

Sekcja 3: Metale cigzkie

Najwyzszy dopuszczalny
Produkt poziom (mg/kg Swiezego Kryteria pobierania probek Warunki metod analiz
produktu)
3.1. OLOW (Pb)
3.1.1. Mleko krowie (mleko surowe, 0,02 dyrektywa Komisji dyrektywa 2001/22/WE
mleko do wytwarzania produktow 2001/22/WE (1)
mleczarskich i mleko poddane
obrdbce cieplnej, jak okreslono
w dyrektywie 92/46/EWG)
3.1.2. Preparaty dla niemowlat i mleko 0,02 dyrektywa 2001/22/WE | dyrektywa 2001/22/WE
dla niemowlat, jak okreslono
w dyrektywie 91/321/EWG (2)

(') Dz.U.L 77 2 16.3.2001 str. 14.

(%) Najwyzszy dopuszczalny poziom zawartosci stosuje si¢ do produktu w stanie proponowanym jako gotowy do spozycia lub odtworzonym

zgodnie ze wskazéwkami producenta.
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Produkt

Najwyzszy dopuszczalny
poziom (mg/kg $wiezego
produktu)

Kryteria pobierania probek

Warunki metod analiz

3.1.3. Wolowina, mieso baranie, wie-
przowina i migso drobiowe, jak
okreslono wart. 2 lit. a) dyrektywy
Rady 64[433/WE ('), ostatnio
zmienionej dyrektywa 95/23/WE
oraz (2 w art. 2 ust. 1 dyrektywy
Rady 71/118/EWG (3), ostatnio
zmienionej dyrektywa
97[79/WE (%), z wyjatkiem podro-
béw jak okreslono w art. 2 lit. ¢)
dyrektywy 64[433[EWG
i art. 2 ust. 5 dyrektywy
71/118/EWG

0,1

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.3.1. Jadalne podroby, wolowe, wie-
przowe i drobiowe, jak okres-
lono w art. 2 lit. e) dyrektywy
64[433/EWG oraz art. 2 ust. 5
dyrektywy 71/118/EWG

0,5

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.4. Migso ryb, jak okreslono w kate-
goriach a), b) i ¢) wykazu w art. 1
rozporzadzenia ~ Rady  (WE)
nr 104/2000, z wyjatkiem gatun-
kéw ryb wymienionych w ppkt
3.1.4.1

0,2

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.4.1. Migso soli (Dicologoglossa cunea-
ta), wegorzy europejski (Anguilla
anguilla), okoni morskich (Dicen-
trarchus punctatus), ostrobokéw
pospolitych (Trachurus trachurus),
szarych  cefali(Mugil labrosus
labrosus), amareli (diplodus bulga-
ris), glowaczy (Pomadasys benne-
ti), sardynek (Sardina pilchardus)

0,4

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.5. Skorupiaki, z wyjatkiem ciemnego
migsa krabow

0,5

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.6. Malze dwuplatkowe

1,0

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.7. Glowonogi (bez wnetrznosci)

1,0

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.8. Zboza (wlcznie z gryka), rodliny
straczkowe i nasiona jadalne roslin
straczkowych

0,2

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

1

(') Dz.U. 121 z 29.7.1964, str. 2012.
(3) Dz.U.L 243 2 11.10.1995, str. 7.
(?) Dz.U.L 55z 8.3.1971, str. 23.
)
0)

4 Dz.U.L 24z 30.1.1998, str. 31.
Dz.U.L 17 z 21.1.2000, str. 22.

5
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Produkt

Najwyzszy dopuszczalny
poziom (mg/kg $wiezego
produktu)

Kryteria pobierania probek

Warunki metod analiz

3.1.9. Warzywa, jak  zdefiniowano
w art. 1 dyrektywy Rady
90/642/EWG, (') ostatnio zmie-
nionej dyrektywa 2000/48/WE (2),
z wyjatkiem kapustnych, warzyw
lisciastych, $wiezych zi6t oraz
wszystkich grzybéw. Najwyzszy
dopuszczalny poziom stosuje si¢
do ziemniakéw obranych

0,1

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.9.1. Kapustne, warzywa lidciaste
i wszystkie grzyby uprawne

0,3

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.10. Owoce, jak okreslono w art. 1
dyrektywy  90/642[EWG, =z
wyjatkiem owocéw jagodowych
i malych owocow

0,1

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.10.1. Owoce jagodowe i male owo-
ce, jak okreslono w art. 1
dyrektywy Rady 90/642/EWG

0,2

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.11. Tluszcze i oleje, wlacznie z thusz-
czem mlecznym

0,1

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.12. Soki owocowe, zaggszczone soki
owocowe (do bezposredniego
spozycia) i nektary owocowe, jak
okreslono w dyrektywie Rady
93/77/EWG (%)

0,05

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

3.1.13. Wina, jak je okreslono w rozpo-
rzadzeniu Rady (WE)
nr 1493/1999 () (wlacznie z
winami musujgcymi i wylaczajac
wina likierowe), wina aromaty-
zowane, aromatyzowane napoje
na bazie wina i aromatyzowane
koktajle winne, jak okreslono
w rozporzadzeniu Rady (EWG)
nr 1601/91 oraz jableczniki,
wino z gruszek i wina owocowe.
Najwyzsze dopuszczalne
poziomy stosuje si¢ do produk-
téw wytworzonych z owocéw
pochodzacych  ze  zbioréw
poczawszy od 2001 r.

0,2

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

Dz.U. L 350 z 14.12.1990, str. 71.
Dz.U. L 197 z 3.8.2000, str. 26.
Dz.U. L 244 7 30.9.1993, str. 23.
Dz.U.L 179z 14.7.1999, str. 1.
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Produkt

Najwyzszy dopuszczalny
poziom (mg/kg $wiezego pro-
duktu)

Kryteria pobierania probek

Warunki metod analiz

3.2. KADM (Cd)

3.2.1.

3.2.2.

3.2.3.

3.2.4.

3.2.5.

Wolowina, migso
baranie, wieprzowina
i migso drobiowe, jak
okres$lono w art. 2 lit.
a) dyrektywy
64/433[EWG i art. 2
ust. 1 dyrektywy
71/118EWG, z wyjat-
kiem podrobéw, jak
okreslono w art. 2 lit.
e) dyrektywy
64/433[EWG i art. 2
ust. 5  dyrektywy
71/118/EWG

Mieso koniskie

Watroba
barania,
i drobiowa

wolowa,
wieprzowa

Nerki wotowe, bara-
nie, wieprzowe i dro-
biowe

Migso ryb, jak okres-
lono w kategoriach a),
b) i ¢) wykazu w art. 1
rozporzadzenia (WE)
nr 104/2000, z wyjat-
kiem gatunkéw ryb
wymienionych w ppkt
3.2.5.1

3.2.5.1. Migso: sola (Dicolo-

3.2.6.

3.2.7.

3.2.8.

3.2.9.

goglossa  cuneata),
Wegorzy  europej-
skich (Anguilla angu-
illa), sardeli europej-
skich (Engraulis
encrasicholus), louvar
lub luvar (Luvarus
imperialis), makreli
lub ostrolinéw (Tra-
churus trachurus), sza-
rych cefali (Mugil
labrosus  labrosus),
amareli  (Diplodus
vulgaris), sardynek-
(Sardina pilchardus)

Skorupiaki, z wyjat-
kiem ciemnego migsa
krabow

Malze dwuplatkowe

Glowonogi (bez
wnetrznosci)

Zboza, z wyjatkiem
otrab, kietkéw, ziarna
pszenicy i ryzu

0,05

0,2

0,5

1,0

0,05

0,1

0,5

1,0

1,0

0,1

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE
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Najwyzszy dopuszczalny
Produkt poziom (mg/kg $wiezego Kryteria pobierania probek Warunki metod analiz
produktu)
3.2.9.1. Otreby, kielki, ziarno pszenicy 0,2 dyrektywa 2001/22/WE | dyrektywa 2001/22/WE
iryz
3.2.10. Soja 0,2 dyrektywa 2001/22/WE | dyrektywa 2001/22/WE
3.2.11. Warzywa i owoce, jak okreslono 0,05 dyrektywa 2001/22/WE | dyrektywa 2001/22/WE
w art. 1 dyrektywy
90/642]EWG, z  wyjatkiem
warzyw lidciastych, $wiezych
ziol,  wszystkich  grzybow,
warzyw todygowych, warzyw
korzeniowych i ziemniakow
3.2.11.1. Warzywa liSciaste, ~S$wieze 0,2 dyrektywa 2001/22/WE | dyrektywa 2001/22/WE
ziola,  seler  korzeniowy
i wszystkie grzyby uprawne
3.2.11.2. Warzywa lodygowe, warzywa 0,1 dyrektywa 2001/22/WE | dyrektywa 2001/22/WE
korzeniowe i ziemniaki, z
wyjatkiem selera korzeniowe-
go. Najwyzszy dopuszczalny
poziom ustalony dla ziemnia-
kéw stosuje si¢ do ziemniakéw
obranych.
3.3. RTEC
3.3.1. Produkty rybotdéwstwa, z wyjat- 0,5 dyrektywa 2001/22/WE | dyrektywa 2001/22/WE
kiem wymienionych w ppkt
3.3.1.1
3.3.1.1. Zabnica (gatunki Lophius), 1,0 dyrektywa 2001/22/WE | dyrektywa 2001/22/WE

zgbacz  pasiasty  (Anarhichas
lupus),

okon (Dicentrarchus labrax),
blekitek (molwa  niebieska)
(Molva dipterygia),

pelamida (gatunki Sarda),
wegorz (gatunki Anguilla),
halibut (Hippoglossus hippoglo-
sus),

turiczyk (gatunki Euthynnus),
merlin (gatunki Makaira),
szczupak (Esox lucius),

bonito (ryby z gatunku Orcynop-
sis unicolor),

kolen portugalski(Centroscymnes
coelolepis),

raje (gatunki Raja),

karmazyn pospolity (Sebastes
mariuns, S. mentella, S. viviparus),
zaglica (Istiophorus platypterus),
palasz (z gatunku Lepidopus cau-
datus, Aphanopus carbo)

rekin (wszystkie gatunki),
makrela wezowa (Lepidocybium
flavobrunneum, Ruvettus pretiosus,
Gempylus serpens),

jesiotr (gatunki Acipenser),
widcznik (Xiphias gladius),
tuniczyk (gatunki Thunnus)
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Sekcja 4: 3-monochloropropan-1,2-diol (3-MCPD)

Produkt

Najwyzszy dopuszczalny
poziom (mg/kg)

Kryteria pobierania probek

Warunki metod analiz

4.1. Bialka roglinne hydrolizowane ()

0,02

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

4.2. Sos sojowy (1)

0,02

dyrektywa 2001/22/WE

dyrektywa 2001/22/WE

(") Najwyzszy dopuszczalny poziom podany jest dla plynnego produktu zawierajacego 40 % suchej masy, odpowiadajacej najwyzszemu dopusz-
czalnemu poziomowi 0,05 mg/kg w suchej masy. Poziom tej zawartosci nalezy proporcjonalnie dostosowac odpowiednio do zawartosci suchej

masy w produktach.
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ZAEACZNIK II

TABELA KORELACJI

Niniejsze rozporzadzenie

Rozporzadzenie (WE) nr 194/97

artykut 1

artykut 1 ust.

artykut 2 ust. 1 lit. a)

artykut 2 ust.

artykut 2 ust. 1 lit. b)

artykut 2 ust.

artykut 2 ust. 1 lit. ¢)

artykut 3 ust.

artykul 2 ust. 2

artykut 3 ust.

artykul 2 ust. 3

artykut 4 ust.

artykul 2 ust. 4

artykut 4 ust.

artykul 2 ust. 5

artykut 3 ust.

artykut 3 akapit pierwszy

artykut 3 ust.

artykul 3 akapit drugi

artykut 5 ust.

1

artykut 3 akapit trzeci

artykut 1 ust.

3

artykut 4

zalgcznik I sekcja 1 ,Azotany”

zalgcznik I rolnicze zanieczyszczenia pkt 1 ,Azotany”

zalgcznik I sekcja 2, Mikotoksyny”

zafgcznik I, rolnicze zanieczyszczenia pkt 2 ,Mikotoksy-
ny”

zalgcznik 11, Inne zanieczyszczenia”




