13/zv. 26

Uradny vestnik Eurépskej tinie 361

32001L0050

L 190/14

URADNY VESTNIK EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV

12.7.2001

SMERNICA KOMISIE 2001/50/ES
z 3. jila 2001,

ktorou sa meni a doplita smernica 95/45/ES, ktorou sa ustanovujii osobitné kritérid Eistoty tykajtice sa
farbiv uréenych pre pouZivanie v potravinich

(Text s vyznamom pre EHP)

KOMISIA EUROPSKYCH SPOLOCENSTIEV,
so zretelom na Zmluvu o zaloZeni Eurépskeho spolocenstva,

so zretelom na smernicu Rady 89/107/EHS z 21. decembra 1988
o0 aproximacii pravnych predpisov ¢lenskych stdtov tykajacich sa
potravinarskych pridavnych latok povolenych na pouzitie
v potravinach urcenych na ludskd spotrebu (1), v zneni smernice
94/34/[ES Eurdpskeho parlamentu a Rady (?), a najmi na jej ¢ld-
nok 3 ods. 3 pism. a),

po porade s Vedeckym vyborom pre potraviny,
kedze:

(1) Smernica Rady 94/36/ES Eurdpskeho parlamentu a Rady
z 30. jina 1994 o farbivach pre pouzitie v potravindch (3)
uvddza tie latky, ktoré sa mozu pouzit ako farbivd v potra-
vindch.

(2)  Smernica Komisie 94/45 z 26. jala 1995, ktorou sa usta-
novujii osobitné kritérid &istoty tykajiice sa farbiv uréenych
pre pouzivanie v potravindch (*), v zneni smernice
1999/75/ES (%), stanovuje kritérid ¢istoty pre farbivd uve-
dené v smernici 94/36/ES.

(3)  Je nevyhnutné, aby sa v zmysle technického pokroku zme-
nili a doplnili kritérid Cistoty stanovené v smernici
95/45/ES pre zmie$ané karotény (E 160a(i)) a beta-karo-
tény (E 160a(ii)).

(4)  Je nevyhnutné zohladnit $pecifikdcie a analytické metody
pre pridavné litky uvedené v Codex alimentarius, ako ich
navrhol Spolo¢ny vybor expertov FAO/WHO (Organizdcie
pre wzivu a polnohospoddrstvo/Svetovej zdravotnickej organizd-
cie) pre potravinarske prisady (JECFA ).

(5) V dosledku toho je nevyhnutné upravit smernicu
95/45]ES.

(6)  Opatrenia upravené v tejto smernici st v stlade so stano-
viskom Staleho vyboru pre potraviny,

() U.v.ESL40,11.2.1989,s. 27.
@) U.v.ESL237,10.9.1994,s. 1.
() U.v.ESL237,10.9.1994,s.13.
(# U.v.ESL226,22.9.1995,s. 1.
() U.v.ESL206,5.8.1999,s. 19.

PRIJALA TUTO SMERNICU:

Cldnok 1
V ¢asti B prilohy smernice 95/45ES sa text tykajtci sa zmieSanych
karoténov (E 160a(i)) a beta-karoténu (E 160a(ii)) nahrddza
textom v prilohe tejto smernice.

Cldnok 2
Clenské stity prijma zdkony, iné prdvne predpisy a spravne
opatrenia nevyhnutné na dosiahnutie siladu s touto smernicou
pred 30. janom 2002. Bezodkladne o tom informuji Komisiu.
Clenské §taty uvedt priamo v prijatych ustanoveniach alebo pri
ich tradnom uverejneni odkaz na tdto smernicu. Podrobnosti
o odkaze upravia ¢lenské 3taty.

Cldnok 3
Této smernica nadobtda Gcinnost v dvadsiaty deil po jej
uverejneni v Uradnom vestniku Eurdpskych spolocenstiev.

Cldnok 4

Této smernica je adresovand ¢lenskym $tatom.

V Bruseli 3. jala 2001

Za Komisiu
David BYRNE

clen Komisie
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+E 160 a (i) ZMIESANE KAROTENY
1. Rastlinné karotény
Synonyma

Definicia

Trieda

Index farby ¢.

Einecs

Chemicky vzorec
Molekuldrna hmotnost

Vzorka

Identifikdcia
A. Spektrometria
Cistota

Rezidud rozpustadla

Arzén

Olovo

Ortut

Kadmium
2. Algolové karotény
Synonymd

Definicia

PRILOHA

CI potravinova oranz 5

Zmie$ané karotény sa ziskavajii extrakciou rozptstadlom z prirodnych
druhov jedlych rastlin, mrkvy, rastlinnych olejov, travin, alfalfa (lucerny)
a zihlavy.

Hlavné farbivo pozostdva z karotenoidov, z ktorych hlavni sicast tvori
B-karotén. Pritomné mozu byt a, y-karotén a iné pigmenty. Okrem pig-
mentov moze tito litka obsahovat oleje, tuky a vosky, ktoré sa priro-
dzene vyskytuji v zdrojovom materidle.

Pri extrakcii sa moZu pouzit iba tieto rozpustadld: aceton, metyletylke-
ton, etanol, 2-propanol, hexan ("), dichlérmetdn a oxid uhlicity

Karotenoid

75130

230-636-6

f-karotén: C,oHse

f-karotén: 536,88

Obsah karoténov (vypocitany ako f-karotén) je najmenej 5 %. Pri vyrob-

koch ziskanych extrakciou rastlinnych olejov: najmenej 0,2 % v jedlych

tukoch.

1%
Elcrn

2 500 priblizne od 440 nm do 457 nm v cyklohexdne

V cyklohexdne najviac od 440 nm do 457 nm a od 470 nm do 486 nm

Acet6on
Metyletylketon

Metanol \ Najviac 50 mgfkg, samostatne

Propan-2-ol alebo v kombindcii

Hexan

Etanol

Dichlérmetdn Najviac 10 mg/kg

Najviac 3 mg/kg

Najviac 5 mg/kg

Najviac 1 mg/kg
I

Najviac 1 mg/kg

CI Potravinova oranz 5

Zmie$ané karotény je mozné vyrobit aj z prirodnych druhov rias Duna-
liella salina, ktoré sa pestujt vo velkych solnych jazerdch nachddzajticich
sa vo Whyalla v juznej Austrélii. f-karotén sa extrahuje za pouZitia éte-
rického oleja. Pripravok je 20 az 30 % suspenzia v jedlom oleji. Podiel
trans-cis izomérov je v rozpati 50/50 az 71/29.

Hlavné farbivo pozostdva z karotenoidov, z ktorych hlavna stcast tvori
f-karotén. Pritomné mozu byt a- karotén, lutein, zeaxantin a f-krypto-
xantin. Okrem pigmentov moze tato latka obsahovat oleje, tuky a vosky,
ktoré sa prirodzene vyskytuji v zdrojovom materidle.
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Trieda

Index farby ¢.
Chemicky vzorec
Molekuldrna hmotnost

Vzorka

Identifikicia
A. Spektrometria
Cistota

Prirodny tokoferol v jedlom oleji

Arzén
Olovo
Ortut

Kadmium

E 160 a (i) BETA-KAROTEN
. Beta-karotén
Synonyma

Definicia

Trieda

Index farby ¢.

Einecs

Chemické ndzvy
Chemicky vzorec
Molekuldrna hmotnost

Vzorka

Opis

Identifikicia

A. Spektrometria

Cistota

Siranovy popol
Vedlajsie farbiace latky
Arzén

Olovo

Ortut

Kadmium

Karotenoid

75130

f-karotén: C,oHs,

B-karotén: 536,88

Obsah karoténov (vypocitany ako f-karotén) je najmenej 20 %.

1%
Elcm

2500 priblizne od 440 nm do 457 nm v cyklohexdne

V cyklohexdne najviac od 448 nm do 457 nm a od 474 do 486 nm

Najviac 0,3 %

Najviac 3 mg/kg
Najviac 5 mg/kg
Najviac 1 mg/kg

Najviac 1 mg/kg

CI Potravinovd oranz 5

Tieto 3pecifikdcie sa vztahuju predovSetkym na vietky trans izoméry
f-karoténu spolu s mensimi mnoZstvami ostatnych karotenoidov. Roz-
pustené a stabilizované pripravky mozu mat odlisné podiely trans-cis
izomérov

Karotenoid

40800

230-636-6

p-karotén, B, f-karotén

B-karotén: C,oHs,

p-karotén: 536,88

Najmenej 96 % farbiacich ldtok celkom (vyjadrenych ako B-karotén)

1%
Elcm

2 500 priblizne od 440 nm do 457 nm v cyklohexdne

Cervené az cervenohnedé krystdly alebo krystalicky pragok

V cyklohexdne najviac od 453 nm do 456 nm

Najviac 0,2 %

Karotenoidy okrem f-karoténu: najviac 3,0 % farbiacich latok celkom
Najviac 3 mg/kg

Najviac 5 mg/kg

Najviac 1 mg/kg

Najviac 1 mg/kg
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2. Beta-karotén z Blakeslea trispora
Synonymad

Definicia

Trieda

Index farby ¢.

Einecs

Chemické nazvy
Chemicky vzorec
Molekuldrna hmotnost

Vzorka

Opis
Identifikdcia

A. Spektrometria
Cistota

Rezidud rozpistadla

Siranovy popol
Vedlajsie farbiace latky
Arzén

Olovo

Ortut
Kadmium
Alfatoxin B1
Mykotoxiny:

T2

Ochratoxin
Zearalenén
Mikrobioldgia:
Plesne
Kvasinky
Salmonella

Escherichia coli

() Benzén najviac 0,05 % v/v.“

CI Potravinova oranz 5

Ziskava sa kvasenim za pouzitia zmieSanej kultiry dvoch spdrenych
typov (+) a (-) prirodnych druhov pliesne Blakeslea trispora. f-karotén sa
extrahuje z biomasy etylacetitom a krystalizuje. Krystalicky produkt
pozostdva najmi z trans [-karoténu. Vdaka prirodnému procesu pri-
blizne 3 % produktu tvoria zmieSané karotenoidy, ¢o je Specifické pre
tento produkt.

Karotenoid

40800

230-636-6

p-karotén, B, p-karotén

CyoHse

536,88

Najmenej 96 % farbiacich latok celkom (vyjadrenych ako p-karotén)

1%
Elcm

2 500 priblizne od 440 nm do 457 nm v cyklohexdne

Cervené az Cervenohnedé krystaly alebo krystalicky prasok

V cyklohexdne najviac od 453 nm do 456 nm

Etylacetat Najviac 0,8 % samostatne alebo
v kombindcii

Etanol
Najviac 0,2 %
Karotenoidy okrem f-karoténu: najviac 3,0 % farbiacich litok celkom
Najviac 3 mg/kg

kg

kg

I
Najviac 5 mg/
Najviac 1 mg/
Najviac 1 mg/kg

Nepritomny
Nepritomné

Najviac 100/g
Najviac 100/g
Nepritomnd v 25 g

Nepritomnd v 5 g



