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DYREKTYWA KOMIS]I 2001/50/WE
z dnia 3 lipca 2001 r.

zmieniajaca dyrektywe 95/45/WEustanawiajaca szczegblne kryteria czystosci dotyczace barwnikow
stosowanych w $rodkach spozywczych

(Tekst majacy znaczenie dla EOG)

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,
uwzgledniajgc Traktat ustanawiajacy Wspdlnote Europejska,

uwzgledniajac dyrektywe Rady 89/107/EWG z dnia 21 grudnia
1988 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Pafistw Czlonkow-
skich dotyczacych dodatkéw do zywnosci dopuszczonych do
uzycia w $rodkach spozywczych przeznaczonych do spozycia
przez ludzi (1), zmieniong dyrektywa 94/34/WEParlamentu Euro-
pejskiego i Rady (2), w szczegdlnosci jej art. 3 ust. 3 lit. a),

po konsultacji z Naukowym Komitetem ds. Zywnosci,

a takze majgc na uwadze, co nastgpuje:

(1)  Dyrektywa Rady 94/36/WE Parlamentu Europejskiego
i Rady z dnia 30 czerwca 1994 r. w sprawie barwnikow
uzywanych w $rodkach spozywczych (3), wymienia sub-
stancje, ktére moga by¢ uzywane jako barwniki w $rod-
kach spozywczych.

(2)  Dyrektywa Komisji 95/45/WE z dnia 26 lipca 1995 r.
ustanawiajgca szczegélne kryteria czystosci dotyczace
barwnikéw stosowanych w $rodkach spozywczych (4),
ostatnio zmieniona dyrektywa 1999/75/WE (°), ustanawia
kryteria czystosci dla barwnikéw wymienionych w dyrek-
tywie 94/36/WE.

(3) W $wietle postepu technicznego, konieczna jest zmiana
kryteriéw czystosci ustanowionych w  dyrektywie
95/45/WE dla mieszaniny karotenéw (E160ai)) i beta-
karotenu (E160aii)).

(4)  Konieczne jest uwzglednienie specyfikacji i technik anali-
tycznych w zakresie dodatkéw wymienionych w Codex ali-
mentarius, opracowanym przez Wspdlny Komitet Eksper-
tow FAO/WHO ds. Dodatkéw do Zywnosci (JECFA).

(5)  Wskutek tego niezbedne jest dostosowanie dyrektywy
95/45/WE.

(6)  Srodki przewidziane w niniejszej dyrektywie sa zgodne z
opinig Stalego Komitetu ds. Srodkéw Spozywczych,

(') Dz.U.L40z11.2.1989, str. 27.
(3 Dz.U.L2372z10.9.1994, str. 1.
(}) Dz.U.L 237 210.9.1994, str. 13.
(*) Dz.U.L 2262z 22.9.1995, str. 1.
(>) Dz.U.L 206z 5.8.1999, str. 19.

PRZYJMUJENINIE]SZA DYREKTYWE;:

Artykut 1
W czgéci B Zalacznika do dyrektywy 95/45/WEtekst dotyczacy

mieszaniny karotenéw (E160ai)) i beta-karotenu (E160aii))
zastepuje si¢ tekstem Zalacznika do niniejszej dyrektywy.

Artykut 2
Panistwa Czlonkowskie wprowadza w zycie przepisy ustawowe,
wykonawcze i administracyjne niezbedne do wykonania
niniejszej dyrektywy najpdzniej do dnia 30 czerwca 2002 r.
i niezwlocznie powiadomia o tym Komisje.
Przepisy przyjete przez Panstwa Czlonkowskie zawierajg
odniesienie do niniejszej dyrektywy lub odniesienie takie

towarzyszy ich urzedowej publikacji. Metody dokonywania
takiego odniesienia okreslane sg przez Panstwa Czlonkowskie.

Artykut 3

Niniejsza dyrektywa wchodzi w zycie dwudziestego dnia po jej
opublikowaniu w Dzienniku Urzedowym Wspdlnot Europejskich.

Artykut 4

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do Panstw Czlonkowskich.

Sporzadzono w Brukseli, dnia 3 lipca 2001 r.
W imieniu Komisji
David BYRNE

Cztonek Komisji
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ZALACZNIK
,E160 a iy MIESZANINY KAROTENOW
1. Karoteny roSlinne
Synonimy CI Food Orange 5
Definicja Mieszaning karotendw otrzymuje si¢ przez ekstrakcje rozpuszezal-

nikowg naturalnych szczepéw jadalnego materiatu roslinnego, mar-
chwi, olejow roélinnych, trawy, alfalfa (lucerna siewna) oraz

pokrzywy

Gléwny barwnik sklada si¢ z karotenoidéw, ktérych glownym
sktadnikiem jest f-karoten. Moga wystgpowa¢ a, y-karoten i inne
pigmenty. Oprécz pigmentéw, substancja moze zawieraé oleje,
tluszcze i woski naturalnie wystepujace w materiale wyjsciowym

Do celow ekstrakeji mozna uzywac jedynie nastgpujacych rozpusz-
czalnikéw: aceton, metyloetyloketon, metanol, etanol, propan-2-ol,
heksan ('), dichlorometan i ditlenek wegla

Klasa Karotenoidy

Nr wskaznika barwnika 75130

Einecs 230-636-6

Wzér chemiczny B-karoten: C,oHsg

Masa czgsteczkowa f-karoten: 536,88

Wyszczeg6lnienie Zawarto$¢ karotendw (liczonych jako f-karoten) jest niemniejsza niz

5 %. Dla produktéw otrzymanych przez ekstrakcje olejéw roslin-
nych: nie mniej niz 0,2 % w tluszczach jadalnych

Ei% 2500 przy okolo 440-457 nm w cykloheksanie
Identyfikacja
A. Spektrometria Maksymalna w cykloheksanie dla 440-457 nm i 470-486 nm
Czystos¢
Pozostatosci rozpuszczalnikow Aceton
Metyloetyloketon
Metanol g Nie wigcej niz 50 mglkg, poje-
Propan-2-ol dynczo lub w polaczeniu
Hexan
Etanol
Dichlorometan Nie wigcej niz 10 mg/kg
Arsen Nie wigcej niz 3 mg/kg
Oléw Nie wigcej niz 5 mg[kg
Rteé Nie wigcej niz 1 mg/kg
Kadm Nie wigcej niz 1 mg/kg
2. Karoteny z alg
Synonimy CI Food Orange 5
Definicja Mieszanina karotendw moze by¢ rowniez wytwarzana z natural-

nych szczep6éw algi Dunaliella salina, wystepujacej w wielkich sto-
nych jeziorach polozonych w Whyalla, w Poludniowej Australii.
B-karoten uzyskiwany jest przy uzyciu olejku eterycznego. Preparat
stanowi 20-30 % zawiesiny w oleju jadalnym. Stosunek izomeréw
cisftrans wynosi 50/50 do 71/29

Gléwny barwnik sklada si¢ z karotenoidéw, ktérych glownym
sktadnikiem jest f-karoten. Moga roéwniez wystgpowaé a-karoten,
luteina, zeaksantyna oraz

B-kryptoksantyna. Oprécz pigmentow, substancja moze zawierad
oleje, tluszcze i woski naturalnie wystepujace w materiale

wyjsciowym
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Klasa

Nr wskaznika barwnika
Wz6r chemiczny

Masa czgsteczkowa

Wyszczeg6lnienie

Identyfikacja
A. Spektrometria

Czystos¢

Naturalne tokoferole W oleju jadal-

nym
Arsen
Otéw
Rte¢

Kadm

E160 a ii) BETA-KAROTEN

1. Beta-karoten
Synonimy

Definicja

Klasa

Nr wskaznika barwnika
Einecs

Nazwy chemiczne
Wz6ér chemiczny

Masa czgsteczkowa

Wyszczeg6lnienie

Opis

Identyfikacja

A. Spektrometria
Czystos¢

Popidt siarczanowy

Barwniki pomocnicze

Arsen
Otéow
Rteé

Kadm

Karotenoidy
75130

f-karoten: C,oHs,
f-karoten: 536,88

Zawarto$¢ karotendw (liczonych jako [-karoten) jest nie mniejsza niz
20 %

1%
Elcm

2500 dla okoto 440-457 nm w cykloheksanie
Maksymalna w cykloheksanie 448-457 nm i 474-486 nm

Nie wiecej niz 0,3 %

Nie wigcej niz 3 mg/kg

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
/

Nie wigcej niz 1 mg/kg

CI Food Orange 5

Niniejsze specyfikacje odnoszg si¢ gtéwnie do wszystkich trans izome-
réw P-karotenu tacznie z malymi ilosciami pozostalych karotenoidéw.
Rozcienczone i ustalone substancje moga mie¢ rézne stosunki izome-
réw cis[trans

Karotenoidy

40800

230-636-6

f-karoten, B, f-karoten

CyoHse

536,88

Nie mniej niz 96 % facznych barwnikéw (wyrazone jako p-karoten)

1%
E]cm

2 500 dla okoto 440-457 nm w cykloheksanie

Krysztatki lub krystaliczny proszek o barwie czerwonej do brazowawo-
czerwonej

Maksymalna w cykloheksanie okolo 453-456 nm

Nie wiecej niz 0,2 %

Karotynoidy inne niz f-karoten: nie wigcej niz 3,0 % facznych barwni-
kéw

Nie wigcej niz 3 mg/kg

/

Nie wigcej niz 5 mg/kg

Nie wigcej niz 1 mg/kg
/

Nie wigcej niz 1 mg/kg
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2. Beta-karoten uzyskiwany z Blake-

slea trispora
Synonimy

Definicja

Klasa

Nr wskaznika barwnika
Einecs

Nazwy chemiczne
Wzér chemiczny

Masa czgsteczkowa

Wyszczeg6lnienie

Opis

Identyfikacja
A. Spektrometria
Czystosé

Pozostatosci rozpuszczalnika

Popidt siarczanowy

Barwniki pomocnicze

Arsen

Otéw

Rteé

Kadm
Aflatoksyna B1
Mykotoksyny:
T2
Ochratoksyna
Zearalenon
Mikrobiologia:
Plesnie
Drozdze
Salmonella

Escherichia coli

() Benzen: nie wigcej niz 0,05 % w/w.

CI Food Orange 5

Uzyskiwany w procesie fermentacji przy uzyciu mieszanej kultury
dwdch plciowych odmian rozrodczych (+) i (-) naturalnych szczepow
grzyba Blakeslea trispora. B-karoten uzyskiwany jest z biomasy za pomoca
acetonu etylowego, a nastgpnie ulega krystalizacji. Skrystalizowany pro-
dukt sklada si¢ gléwnie z trans f-karotenu. Z powodu proceséw natu-
ralnych okoto 3 % produktu sklada si¢ z mieszaniny karotendw, co jest
specyficzne dla produktu

Karotenoidy

40800

230-636-6

p-karoten, B, p-karoten

CyoHse

536,88

Nie mniej niz 96 % facznych barwnikéw (wyrazone jako p-karoten)

1%
Elcm

2500 dla okoto 440-457 nm w cykloheksanie

Krysztatki lub krystaliczny proszek o barwie czerwonej do bragzowawo-
czerwonej

Maksymalna w cykloheksanie okoto 453-456 nm

Aceton etylowy Nie wiecej niz 0,8 %, razem lub
oddzielnie

Etanol
Nie wiecej niz 0,2 %

Karotynoidy inne niz f-karoten: nie wiecej niz 3,0 % lacznych barwni-
kow

kg
kg
kg
kg

Nie wiecej niz 3 mg
Nie wiecej niz 5 mg

Nie wiecej niz 1 mg

R S A

Nie wiecej niz 1 mg

Brak

Brak

Nie wigcej niz 100/g
Nie wigcej niz 100/g
Brak w 25 g

Brak w5 g
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