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A BIZOTTSAG 2001/50/EK IRANYELVE
(2001. jalius 3.)
az élelmiszerekben haszndlhat6 szinezékek kiilonleges tisztasigi kovetelményeinek megallapitdsirél
sz616 95/45[EK irdnyelv médositdsirol

(EGT vonatkozisii szoveg)

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK BIZOTTSAGA,
tekintettel az Eurdpai Kozosséget létrehozo szerzédésre,

tekintettel a 94/34/EK eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelvvel (1)
modositott, az emberi fogyasztdsra szdnt élelmiszerekben felhasz-
naldsra engedélyezett élelmiszer-adalékanyagokra vonatkozd tag-
dllami jogszabdlyok kozelitésérsl szolo, 1988. december 21-i
89/107EGK tandcsi irdnyelvre (2) és kiilonosen annak 3. cikke (3)
bekezdésének a) pontjara,

az élelmiszeriigyi tudomdnyos bizottsdggal folytatott konzultdciot
kovetden,

mivel:

(1) Az élelmiszerekben felhaszndlandé szinezékekrdl sz6l16,
1994. junius 30-i 94/36/EK eurdpai parlamenti és tandcsi
iranyelv (%) felsorolja azokat az anyagokat, amelyeket az
élelmiszerekben szinezékként lehet hasznalni.

(2) Az 1999/75[EK irdnyelvvel (*) médositott, az élelmiszerek-
ben haszndlhaté szinezékek kiilonleges tisztasagi kovetel-
ményeinek megallapitdsrol sz0l6, 1995. jalius 26-i
95/45[EK bizottsdgi irdnyelv (°) meghatarozza a 94/36/EK
irdnyelvben felsorolt szinezékek tisztasigi kovetelményeit.

(3) A midszaki fejldést figyelembe véve szitkség van a
95/45/[EK irdnyelvben a vegyes karotinokra [E160a(i)] és a
béta-karotinokra [E160a(ii)] meghatdrozott tisztasagi
kovetelmények modositdsara.

(4)  Figyelembe kell venni a Codex Alimentarius—ban szerepld,
az  ¢lelmiszer-adalékanyagokkal  foglalkozé — kozos
FAO-WHO szakértdi bizottsdg (JECFA) dltal az adalékany-
agokra meghatdrozott el6irdsokat és vizsgalati modszere-
ket.

(5)  Kovetkezésképpen a 95/45/[EK irdnyelvet ki kell igazitani.

(6) Az ezen irdnyelvben el6irt intézkedések 6sszhangban van-
nak az Elelmiszeriigyi Alland6 Bizottsdg véleményével,

(1) HLL 237.1994.9.10. 1. o.
() HLL 40, 1989.2.11., 27. o.
() HLL 237.1994.9.10. 13. 0.
(% HLL 206. 1999.8.5., 19. o.
() HLL 226.1995.9.22, 1. 0.

ELFOGADTA EZT AZ IRANYELVET:

1. cikk

A 95/45[EK irdnyelv mellékletének B. részében a vegyes
karotinokra [E160a(i)] és a béta-karotinokra [E160a(ii)]
vonatkoz6 szoveg helyébe ezen irdnyelv mellékletének a szovege
lép.

2. cikk

A tagdllamok hatdlyba 1éptetik azokat a torvényi, rendeleti és
kozigazgatasi rendelkezéseket, amelyek szitkségesek ahhoz, hogy
ennek az irdnyelvnek 2002. junius 30-ig megfeleljenek. Errdl
haladéktalanul tdjékoztatjak a Bizottsdgot.

Amikor a tagdllamok elfogadjak ezeket a rendelkezéseket,
azokban hivatkozni kell erre az irdnyelvre, vagy azokhoz hivatalos
kihirdetésiik alkalmaval ilyen hivatkozast kell fizni. A hivatkozas
modjat a tagdllamok hatdrozzdk meg.

3. cikk

Ez az irdnyelv az Eurdpai Kozosségek Hivatalos Lapjdban vald
kihirdetését kovetd 20. napon 1ép hatélyba.

4. cikk

Ennek az irdnyelvnek a tagdllamok a cimzettjei.

Kelt Briisszelben, 2001. jdlius 3-an.

a Bizottsdg részérdl
David BYRNE

a Bizottsdg tagja
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,E 160 a (i) VEGYES KAROTINOK
1. Novényi karotinok
Szinonimdk

Meghatdrozas

Osztaly
Szinindexszdm
EINECS
Osszegképlet
Molekulatomeg

Tartalom

Azonositds
A. Spektrometria
Tisztasdg

Oldbszermaradékok

Arzén
Olom
Higany
Kadmium
2. Algakarotinok
Szinonimédk

Meghatirozis

() Legfeljebb 0,05 % (v/v) benzoltartalommal.

MELLEKLET

CI Food Orange 5

A vegyes karotinokat ehetd novények természetes fajtdi — sargarépa, fd,
lucerna és csaldn — és novényi olajok olddszeres extrakcidjaval nyerik.

F§ szinezékeik a karotinoidok, f6ként a f-karotin. Az a- és a y-karotin,
de més pigmentek is jelen lehetnek. A szinezékpigmentek mellett tartal-
mazhatnak a kiinduldsi anyagban természetesen el6fordulé olajokat, zsi-
rokat és viaszokat.

Csak a kovetkezd olddszerek haszndlhatok az extrakcidra: aceton, metil-
etil-keton, metanol, etanol, propdn-2-ol, hexan (), diklér-metan és szén-
dioxid.

Karotinoid

75130

230-636—6

B-karotin: C,oHs,

B-karotin: 536,88

A karotintartalom (f-karotinként szdmitva) legaldbb 5 %. Novényolajok-
bél extrakcidval nyert termékekben: legaldbb 0,2 % az ehetd zsirokban.

1%
E1cm

2 500, megkozelithetSleg 440-457 nm kozott ciklohexdnban

Maximuma ciklohexdnban 440-457 és 470-486 nm kozott van.

Aceton

Metil-etil-keton

Metanol \ Osszesen vagy kiilon-kiilén legfel-
Propan-2-ol jebb 50 mg/kg.

Hexdn

Etanol

Dikl6r-metan: Legfeljebb 10 mg/kg

Legfeljebb 3 mg/kg

/

Legfeljebb 5 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg

CI Food Orange 5

A vegyes karotinok a Dél-Ausztrélidban, Whyalla teriiletén taldlhato
nagy sos tavakban nové Dunaliella salina elnevezést alga természetes tor-
zseibdl is elddllithatok. A p-karotint illdolaj felhaszndldsdval extrahdljdk.
A készitmény 20-30 %-os szuszpenzi6 ehetd olajban. A transz-cisz izom-
erek ardnya az 50/50-t6] és 71/29-ig terjed.

A {8 szinezékanyagot karotinoidok — amelyekben a legnagyobb rész
f-karotin — adjdk. a-karotin, lutein, zeaxantin, és f-kriptoxantin szintén
jelen lehet. A szinezékpigmentek mellett ez az anyag tartalmazhat még a
kiinduldsi anyagban természetesen jelen 1év6 olajokat, zsirokat és viaszo-
kat.
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Osztaly
Szinindexszdm
Osszegképlet
Molekulatomeg

Tartalom

Azonositds
A. Spektrometria
Tisztasag

Természetes tokoferolok ehetd olaj-
ban

Arzén
Olom
Higany

Kadmium

E 160 a (ii) BETA-KAROTIN
1. Béta-karotin
Szinonimdk

Meghatérozis

Osztaly
Szinindexszdm
EINECS

Kémiai név
Osszegképlet
Molekulatomeg

Tartalom

Leiras
Azonositis
A. Spektrometria
Tisztasag
Szulféthamu

Mellékszinezékek

Arzén
Olom
Higany

Kadmium

Karotinoid

75130

B-karotin: C,4oHs

B-karotin: 536,88

A karotintartalom (B-karotinként szdmitva) legaldbb 20 %.

1%
E lcm

2 500, megkozelithetSleg 440-457 nm kozott ciklohexdnban

Maximuma ciklohexdnban 448-457 és 474-486 nm kozott van.

Legfeljebb 0,3 %

Legfeljebb 3 mg/kg
Legfeljebb 5 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg

Legfeljebb 1 mg/kg

CI Food Orange 5

Ezen el6irdsok elsGsorban a béta-karotin kis mennyiségt, egyéb karoti-
noidokhoz térsul6 valamennyi transz-izomerjére vonatkoznak. Higitott
és stabilizdlt készitményekben a cisz- és a transz-izomerek kiilonbozd
ardnyban lehetnek jelen.

Karotinoid

40800

230-636-6

B-karotin, f, p-karotin

C40H56

536,88

Legaldbb 96 % osszes szinezGanyag (-karotinként szdmitva).

1%
E lcm

2 500, megkozelithetSleg 440-457 nm kozott ciklohexdnban

A vorostdl a barndsvorosig terjedd szind kristdlyok vagy kristalyos por.

Maximuma ciklohexdnban 453-456 nm-en van.

Legfeljebb 0,2 %

Karotinoidok a f-karotinok kivételével: legfeljebb az sszes szinezGanyag
3 %-a

Legfeljebb 3 mg/kg
Legfeljebb 5 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg

Legfeljebb 1 mg/kg
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2. Blakeslea trispora-bél szdrmazé

béta-karotin
Szinonimdk

Meghatdrozds

Osztély
Szinindexszdm
EINECS

Kémiai név
Osszegképlet
Molekulatomeg

Tartalom

Leiras
Azonositas

A. Spektrometria
Tisztasag

Oldészermaradékok

Szulfithamu

Mellékszinezékek

Arzén

Olom
Higany
Kadmium
Aflatoxin B1
Mycotoxinok:
T2
Ochratoxin
Zearalenone
MikrobiolGgia:
Penészek
Eleszték
Salmonella

Escherichia coli

CI Food Orange 5

Fermentacids eljdrdssal nyerik, a Blakeslea trispora gomba természetes faj-
tai két, a nemek tekintetében 0sszeill§ tipusdnak (+) és (-) vegyes kulti-
rajat haszndlva. A p-karotint etil-acetdttal vonjak ki a biomasszdbol és
kristalyositjak. A kristalyositott termék f6leg transz- f-karotint tartalmaz.
Az eljérds természetes volta miatt a termék mintegy 3 %-a kevert karo-
tinoidokbdl dll, ami a termékre jellemzd.

Karotinoid

40800

230-636-6

B-karotin, p, p-karotin

CyoHse

536,88

Legaldbb 96 % 6sszes szinez$anyag (B-karotinként szdmitva).

1%
E lem

2 500, megkozelithetSleg 440-457 nm kozott ciklohexdnban

A vorostdl a barndsvorosig terjedd szind kristdly vagy kristdlyos por.

Maximuma ciklohexdnban 453-456 nm-en van.

Etanol jebb 0,8 %.

Etil-acetdt } Osszesen vagy kiilon-kiilén legfel-
Legfeljebb 0,2 %

Karotinoidok a f-karotinok kivételével: legfeljebb az 6sszes szinezGanyag
3 %-a

Legfeljebb 3 mg/kg
Legfeljebb 5 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg

Nem kimutathato.
Nem kimutathatd

Legfeljebb 100/g
Legfeljebb 100/g
25 grammban nem kimutathatd

5 grammban nem kimutathat4.”



