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A BIZOTTSAG 1999/75/EK IRANYELVE
(1999. jilius 22.)
az élelmiszerekben haszndlhat6 szinezékek kiilonleges tisztasdgi kovetelményeinek megdllapitdsarol
sz016 95/45[EK bizottsdgi irdnyelv modositdsirdl

(EGT vonatkozésii szoveg)

AZ EUROPAI KOZOSSEGEK BIZOTTSAGA,
tekintettel az Eurdpai K6zosséget 1étrehozé szerzédésre,

tekintettel a 94/34/EK eurdpai parlamenti és tandcsi irdnyelvvel (1)
modositott, az emberi fogyasztasra szant élelmiszerekben torténd
felhasznéldsra engedélyezett élelmiszer-adalékanyagokra vonat-
koz6 tagallami jogszabdlyok kozelitésérsl sz616, 1988. december
21-i 89/107/EGK tandcsi irdnyelvre (%) és killonosen annak
3. cikke (3) bekezdésének a) pontjira,

az élelmiszeriigyi tudomdnyos bizottsdggal folytatott konzultéciot
kovet8en,

(1)  mivel az élelmiszerekben felhaszndlandé szinezékekrdl
52016, 1994. junius 30-i 94/36[EK eurdpai parlamenti és
tandcsi irdnyelv (%) felsorolja azokat az anyagokat, amelye-
ket az élelmiszerekben szinezékként lehet haszndlni;

(2)  mivel az élelmiszerekben hasznalhaté szinezékek kiilonle-
ges tisztasdgi kovetelményeinek megallapitasardl szolo,
1995. jalius 26-i 95/45/EK bizottsagi irdnyelv (*) megha-
tarozza a 94/36EK iranyelvben felsorolt szinezékek kiilon-
leges tisztasagi kovetelményeit;

(3)  mivel a miiszaki fejlédést figyelembe véve sziikség van a
95/45[EK irdnyelvben a vegyes karotinokra (E160a (i))
vonatkozéan meghatdrozott tisztasdgi kovetelmények
modositdsara; mivel ebbdl kovetkezden szitkség van az
emlitett irdnyelv kiigazitdsdra;

(4)  mivel célszer( figyelembe venni a Codex Alimentariusban
és az élelmiszer-adalékanyagokkal foglalkozd kozos
FAO/WHO szakértdi bizottsag altal a szinezékekre vonat-
kozdan meghatdrozott elirdsokat és vizsgalati modszere-
ket;

(5) mivel az ezen irdnyelvben meghatdrozott intézkedések
osszhangban vannak az Elelmiszerek Allandé Bizottsdga
véleményével,

() HLL 237, 1994.9.10, 1. o.
() HLL 40, 1989.2.11, 27. o.
() HLL 237.1994.9.10, 13. 0.
(4 HLL 226, 1995.9.22, 1. 0.

ELFOGADTA EZT AZ IRANYELVET:

1. cikk
A 95/45[EK irdnyelv a kovetkez8képpen mddosul:

A melléklet B. cimében az E 160a (i) vegyes karotinokra vonat-
koz6 részt ezen irdnyelv mellékletének a szovege véltja fel.

2. cikk

A tagéllamok hatalyba léptetik azokat a torvényi, rendeleti és
kozigazgatasi rendelkezéseket, amelyek sziikségesek ahhoz, hogy
ennek az irdnyelvnek 2000. julius 1-je el6tt megfeleljenek. Errdl
haladéktalanul tdjékoztatjak a Bizottsdgot.

Amikor a tagdllamok elfogadjak ezeket a rendelkezéseket,
azokban hivatkozni kell erre az irdnyelvre, vagy azokhoz hivatalos
kihirdetésiik alkalmaval ilyen hivatkozast kell fizni. A hivatkozds
modjat a tagdllamok hatdrozzdk meg.

3. cikk

Ez az irdnyelv az Eurdpai Kozosségek Hivatalos Lapjdban vald
kihirdetését kovetS huszadik napon 1ép hatélyba.

4. cikk

Ennek az irdnyelvnek a tagéllamok a cimzettjei.

Kelt Briisszelben, 1999. jalius 22-én.

A Bizottsdg 1észérdl
Karel VAN MIERT

a Bizottsdg tagja
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,E 160a (i) Vegyes karotinok

1. NOVENYI KAROTINOK

Szinonimdak

Meghatdrozas

Osztély
Szinindexszdm
EINECS

Kémiai név
Molekulatomeg

Tartalom

Azonositds
A. Spektrometria
Tisztasag

Olddszermaradékok

Arzén
Olom
Higany
Kadmium

Nehézfémek (6lomban kifejezve)

MELLEKLET

CI Food Orange 5

A vegyes karotinokat ehet§ novények természetes fajtdinak — sdrgarépa,
no6vényi olajok, fii, lucerna és csaldn — olddszeres extrakcidjaval nyerik.

A {6 szinezBanyagok karotinoidokbdl dllnak, amelyek legnagyobb része
B-karotin. Az a-karotin, a y-karotin, valamint mds pigmentek is jelen lehet-
nek. A szinezékpigmentek mellett az anyag az eredeti anyagban természetes
moédon megtaldlhaté olajokat, zsirokat és viaszokat is tartalmazhat.

Az extrakcidhoz csak a kovetkezd olddszereket lehet haszndlni: aceton,
metil-etil-keton, metanol, etanol, propan-2-ol, hexdn, diklér-metén és szén-
dioxid.

Karotinoid

75130

230-636—-6

B-karotin: C,4oHs

B-karotin: 536,88

Az 6sszes karotintartalom legaldbb 5 % (f-karotinként szamolva). Novényi
olajok extrakcidjaval nyert termék esetén: legaldbb 0,2 % az étkezési zsirok-
ban.

1%
Elcm

2 500, kb. 440-457 nm-en ciklohexdnban.

A maximuma ciklohexdnban 440-457 nm-en és 470-486 nm-en van.

Aceton

Metil-etil-keton

Metanol

\ Osszesen vagy kiilon-kiilon legfeljebb
Propan-2-ol 50 mglkg.
Hexédn
Etanol
Dikl6r-metén: Legfeljebb 10 mg/kg

Legfeljebb 3 mg/kg
Legfeljebb 10 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg

Legfeljebb 40 mg/kg
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2. ALGAKAROTINOK

Meghatirozis

Osztély

Szinindexszdm

Tartalom
Azonositds

A. Spektrometria
Tisztasag

Arzén

Olom

Higany

Kadmium

Nehézfémek (6lomban kifejezve)

A vegyes karotinokat a Dél-Ausztrdlidban, Whyalldban taldlhat6é nagy sés
tavakban é16 Dunaliella salina algdkbol is el lehet éllitani. A f-karotin extra-
kci6ja esszencidlis olaj alkalmazdsdval torténik. A készitmény természetes
tokoferolokat tartalmazé (0,3 %-ig) 20-30 %-os szuszpenzié szdjaolajban. A
cisz- és a transzizomerek ardnya a 50/50-71/29-ig terjed.

A {6 szinezBanyagok karotinoidokbdl dllnak, amelyek legnagyobb része
p-karotin. Az a-karotin, a lutein, a zeaxantin, és a f-kriptoxantin szintén jelen
lehetnek. A szinez8pigmentek mellett az anyag az eredeti anyagban termé-
szetes médon megtaldlhaté olajokat, zsirokat és viaszokat is tartalmazhat.
Karotinoid

75130

A karotintartalom legaldbb 20 % (p-karotinként szdmolva).

A maximuma ciklohexdnban 440-457 nm-en és 470-486 nm-en van.

Legfeljebb 3 mg/kg
Legfeljebb 10 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg
Legfeljebb 1 mg/kg

Legfeljebb 40 mg/kg”



