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DIRECTIVA 92/2/CEE A COMISIEI
din 13 ijanuarie 1992

de stabilire a normelor de prelevare a esantioanelor si a metodei de analizi comunitare utilizate la
controlul temperaturilor alimentelor congelate rapid destinate consumului uman

COMISIA COMUNITATILOR EUROPENE,

avand in vedere Tratatul de instituire a Comunitdtii Economice
Europene,

avand in vedere Directiva 89/108/CEE a Consiliului din 21 decem-
brie 1988 de apropiere a legislatiilor statelor membre privind ali-
mentele congelate rapid destinate consumului uman (?), in spe-
cial articolul 11,

intrucat temperatura alimentelor congelate rapid trebuie contro-
lata;

intrucat statele membre pot folosi si alte metode stiintifice vala-
bile, cu conditia s nu impiedice libera circulatie a alimentelor
congelate rapid si sd nu modifice normele privind concurenta;

intrucat, dupd verificare, temperatura aerului trebuie inregistratd
in conformitate cu procedurile stabilite de Directiva 92/1/CEE a
Comisiei din 13 ianuarie 1992 privind controlul temperaturii in
mijloacele de transport si in spatiile de depozitare si de stocare a
alimentelor congelate rapid destinate consumului uman () si
luand in considerare temperaturile prevazute la articolul 5 din
Directiva 89/108/CEE si, in cazul in care persistd o indoiald
rationald, statele membre pot initia un test distructiv;

intrucat inspectia este conformad cu Directiva 89/397/CEE a Con-
siliului din 14 iunie 1989 privind controlul oficial al produselor
alimentare (), in special articolele 4 si 14;

intrucat dispozitiile prezentei directive sunt in conformitate cu
avizul Comitetului permanent pentru produse alimentare,

ADOPTA PREZENTA DIRECTIVA:

Articolul 1

(1) Statele membre trebuie si se asigure cd normele de prelevare
a esantioanelor si metoda de analizd necesare la controlul oficial
al temperaturii alimentelor congelate rapid sunt efectuate in
conformitate cu prevederile din anexele I si II la prezenta direc-
tivd.

(2) Cutoate acestea, metoda de analizd descrisd in anexa Il la pre-
zenta directivi poate fi utilizatd numai in cazul in care, ca urmare

(') JOL40,11.2.1989, p. 34.
(?) JOL34,11.2.1992, p. 28.
(}) JOL186,30.6.1989, p. 23.

a inspectiei, existd indoieli cu privire la respectarea pragurilor de
temperaturd prevazute la Directiva 89/108/CEE de apropiere a
legislatiilor statelor membre privind alimentele congelate rapid
destinate consumului uman.

Atrticolul 2

Introducerea dispozitiilor prevazute la articolul 1 alineatul (1) siin
anexele I i Il nu impiedici statele membre sd aplice si alte metode
validate stiintific, cu conditia ca acestea sd nu impiedice libera
circulatie a alimentelor congelate rapid care respectd
reglementdrile in vigoare, fapt dovedit prin metoda descrisd in
anexa II la prezenta directiva.

Cu toate acestea, in cazul unor rezultate diferite, prevaleazd cele
obtinute prin utilizarea metodelor comunitare.

Atrticolul 3

(1) Statele membre pun in aplicare actele cu putere de lege si
actele administrative necesare pentru a se conforma prezentei
directive pand la 31 iulie 1993.

Statele membre informeazd de indati Comisia cu privire la
aceasta.

(2) Atunci cand statele membre adoptd aceste acte, acestea
cuprind o trimitere la prezenta directiva sau sunt insotite de o ase-
menea trimitere la data publicdrii lor oficiale. Statele membre sta-
bilesc modalitatea de efectuare a acestei trimiteri.

Articolul 4

Prezenta directivi se adreseazd statelor membre.

Adoptatd la Bruxelles, 13 ianuarie 1992.

Pentru Comisie
Martin BANGEMANN

Vicepresedinte
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ANEXA 1

NORME DE PRELEVARE A ESANTIOANELOR DIN ALIMENTELE CONGELATE RAPID DESTINATE

CONSUMULUI UMAN

1. Alegerea ambalajelor pentru inspectie

Tipul si cantitatea ambalajelor alese trebuie si fie astfel incat temperaturile lor si reprezinte cele mai calde
puncte ale lotului de marfd inspectat.

1.1. Pdstrarea la rece

Esantioanele trebuie selectate din mai multe puncte critice ale spatiului de stocare la rece, ca de exemplu: locul
de langd usd (nivelurile superioare si inferioare), de langd centrul spatiului de pastrare la rece (nivelurile
superioare si inferioare) si de langa locul de recirculare a aerului al sistemului de ricire. In acest caz, trebuie luatd
in considerare durata de pastrare a fiecdrui produs (pentru stabilizarea temperaturii).

1.2.  Transportul

(a) In cazul in care este necesar si se preleveze esantioane in timpul transportului:

Esantioanele se aleg de la varful si de la baza lotului de marfi aflat langd marginea de deschidere a fiecirei
usi sau perechi de usi.

(b) Prelevarea de esantioane in timpul descarcarii:

Se aleg patru esantioane din urmdtoarele puncte critice:

varful si baza lotului de marfd aflat langd marginea de deschidere a usilor;

colturile din marginile superioare ale lotului de marfa (intr-un punct cat mai indepartat cu putintd de
sistemul de refrigerare);

centrul lotului de marfg;
centrul suprafetei din fatd a lotului de marfd (intr-un punct cat mai apropiat de sistemul de refrigerare);

colturile de la varful si de la baza suprafetei din fatd a lotului de marfa (intr-un punct cit mai apropiat
de aerul de recirculare la sistemul de refrigerare).

1.3.  Vitrinele de prezentare a produselor vandute cu amdnuntul

Pentru efectuarea testului se alege cate un esantion din fiecare dintre cele trei locuri care reprezintd cele mai calde
puncte din vitrina de prezentare a produselor vandute cu amdnuntul.
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ANEXA II

METODA DE MASURARE A TEMPERATURII ALIMENTELOR CONGELATE RAPID DESTINATE
CONSUMULUI UMAN

1. Domeniu de aplicare

In conformitate cu articolul 1 alineatul (2) prima liniutd din Directiva 89/108/CEE, temperatura produsului
trebuie mentinutd in permanentd, dupd stabilizarea termicd, la valoarea de — 18 °C sau mai micd, cu posibile
variatii ascendente, conform prevederilor articolului 5 din prezenta directiva.

2. Principiu

Misurarea temperaturii alimentelor congelate rapid constd in inregistrarea exactd a temperaturii unui esantion
selectat conform anexei I, cu ajutorul unui echipament adecvat.

3. Definitia temperaturii

,Temperatura” reprezintd temperatura masuratd in locul specificat de partea termosensibild la temperaturd a
instrumentului sau a dispozitivului de masura.

4. Aparatura
4.1. Instrumente de mdsurd termometrice
4.2. Instrumente care penetreazd produsul

Se utilizeaza un instrument metalic ascutit, cum ar fi perforatorul de gheatd, foreza sau burghiul, care se curatd
usor.

5. Specificatii generale pentru aparatele de misuri a temperaturii

Instrumentele de masurd trebuie s respecte urmatoarele specificatii:

(a) timpul de rdspuns trebuie sd acopere 90 % din diferenta dintre indicatiile initiale si cele finale obtinute in
decursul a trei minute;

—
=

aparatul trebuie sd aibd o precizie de £ 0,5 °C in intervalul de masurare — 20 °C — + 30 °C;

—
(a)
L

precizia mdsuritorii nu trebuie modificatd cu mai mult de + 0,3 °C in timpul operatiunii, desfisurat la un
interval de temperaturd ambiantd de — 20 °C la + 30 °G;

(d) diviziunile scarii instrumentelor de masurd trebuie sa fie de cel putin 0,1 °C;
(e) precizia instrumentelor de masurd trebuie verificatd la intervale regulate;
(f) instrumentul trebuie sd aibd un certificat de etalonare valabil;

(g) partea termosensibild trebuie sa fie usor de curdtat;

(h) partea termosensibild a instrumentului de masurd trebuie si fie proiectatd in asa fel inct si asigure un
contact termic bun cu produsul;

(i) echipamentul electric trebuie protejat impotriva efectelor nedorite cauzate de condens.

6. Metoda de misurare

6.1.  Prerdcirea instrumentelor de mdsurat
Partea termosensibild si aparatul de penetrare trebuie ricite inainte de misurarea temperaturii produsului.

Metoda de prericire utilizatd trebuie s asigure echilibrarea ambelor aparate de masura la o valoare cat mai
apropiatd de temperatura produsului.

6.2. Pregatirea esantioanelor pentru mdsurarea temperaturii

Pirtile termosensibile ale instrumentelor de masurd nu sunt, de obicei, proiectate pentru a penetra un produs
congelat rapid. De aceea este necesar ca in produsul respectiv sd se facd un orificiu in care sd se poatd introduce
partea termosensibild cu ajutorul unui aparat de penetrare a produsului prerdcit. Diametrul orificiului trebuie
si fie apropiat de cel al partii termosensibile, iar addncimea sa depinde de tipul produsului (conform prevederilor
de la punctul 6.3).
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6.3.

Masurarea temperaturii produsului

Pregitirea esantionului si mdsurarea temperaturii sale trebuie efectuate atdta timp cat esantionul rimane in
mediul ales de inghetare. Masurarea se desfisoard astfel:

(a) dacd dimensiunile produsului o permit, se introduce partea termosensibild prerdcitd la adancimea de
2,5 mm de la suprafata produsului;

(b) dacd cele mentionate la litera (a) nu se pot realiza, se introduce partea termosensibili la o adancime minima
de la suprafatd de 3-4 ori mai mare decat diametrul sondei;

(¢) anumite alimente nu pot fi penetrate pentru a li se determina temperatura internd, din cauza dimensiunii
sau compozitiei lor (de exemplu, mazirea verde). In aceste cazuri, temperatura interioard a ambalajului care
contine aceste produse este determinatd prin introducerea partii termosensibile prericite in centrul
pachetului pentru a masura temperatura de contact a produsului congelat rapid;

(d) temperatura indicatd se citeste dupa ce a atins o valoare stabild.



