13/t. 11 Dziennik Urzedowy Unii Europejskiej 75
3199210002
L 34/30 DZIENNIK URZEDOWY WSPOLNOT EUROPEJSKICH 11.2.1992

DYREKTYWA KOMISJI NR 92/2/EWG
z dnia 13 stycznia 1992 r.

ustanawiajaca procedure pobierania prébek oraz wspélnotowa metode analizy do celéw
urzedowej kontroli temperatur gleboko mrozonych $rodkéw spozywczych przeznaczonych do
spozycia przez ludzi

KOMISJA WSPOLNOT EUROPEJSKICH,

uwzgledniajgc  Traktat ustanawiajgcy Europejska Wspdlnote
Gospodarczy,

uwzgledniajac dyrektywe Rady 89/108/EWG z dnia 21 grudnia
1988 r. w sprawie zblizenia ustawodawstw Panstw Cztonkow-
skich odnoszacych si¢ do gleboko mrozonych $rodkéw
spozywczych przeznaczonych do spozycia przez ludzi(!), w
szczegblnosci jej art. 11,

a takze majac na uwadze, co nastepuje:

powinno si¢ kontrolowal temperature gleboko mrozonej zyw-
nosci;

Panstwa Czlonkowskie mogg stosowaé inne metody naukowo
obowigzujgce, pod warunkiem ze nie utrudnia to swobodnego
przepltywu gleboko mrozonej zywnosci i ze reguly konkurencji
nie s3 zmieniane;

po sprawdzeniu zapiséw temperatury powietrza zgodnie z
procedurami ustanowionymi w dyrektywie Komisji 92/1/EWG
z dnia 13 stycznia 1992 r. w sprawie monitorowania tempera-
tur w $rodkach transportu podczas magazynowania oraz skfa-
dowania gleboko mrozonych Srodkéw spozywczych przezna-
czonych do spozycia przez ludzi(}), i biorac pod uwage
temperatury wymagane w art. 5 dyrektywy 89/108/EWG oraz
w przypadkach gdzie budzi to uzasadnione watpliwosci, Pan-
stwa Czlonkowskie moga przeprowadzi¢ test destrukcyjny;

kontrola odpowiada przepisom dyrektywy Rady 89/397/EWG
z dnia 14 czerwca 1989 r. w sprawie urzedowej kontroli
srodkow spozywezych (°), w szczegdlnosci jej art. 4 i 14;

przepisy przewidziane w niniejszej dyrektywie s3 zgodne z
opinia Stalego Komitetu ds. Srodkéw Spozywczych,

PRZYJMUJE NINIEJSZA DYREKTYWE:

Artykut 1

1.  Panstwa Czlonkowskie zapewniajg przeprowadzanie pro-
cedury pobierania prébek i metody analizy niezbedne do
urzedowej kontroli temperatur gleboko mrozonej zywnosci,
zgodnie z przepisami opisanymi w zalacznikach 1 i II do
niniejszej dyrektywy.

() Dz.U. L 40 z 11.2.1989, str. 34.
() Dz.U. L 34 z 11.2.1992, str. 28.
() Dz.U.L 186 z 30.6.1989, str. 23.

2. Jednakze metoda analizy opisana w zalaczniku II do
niniejszej dyrektywy moze by¢ stosowana, tylko w przypadku
gdy kontrola budzi uzasadnione watpliwosci co do progu
temperatur okreslonego w dyrektywie 89/108/EWG w sprawie
zblizenia ustawodawstw Panstw Czlonkowskich odnoszacych
si¢ do gleboko mrozonych $rodkéw spozywczych przeznaczo-
nych do spozycia przez ludzi.

Artykut 2

Wprowadzenie wymogéw przewidzianych w art. 1 ust. 1 i
zalgcznikach 1 i II nie wyklucza stosowania przez Panstwa
Czlonkowskie innych naukowo obowigzujacych metod, pod
warunkiem ze nie utrudnia to swobodnego przeplywu gleboko
mrozonej zywnos$ci uznanej za zgodng z zasadami ze wzgledu
na metode opisang w zafaczniku II do niniejszej dyrektywy.

Jednakze w przypadku réznic w wynikach pierwszefistwo maja
wyniki otrzymane po zastosowaniu metod wspdlnotowych.

Artykut 3

1. Panstwa Czlonkowskie wprowadzaja w zZycie przepisy
ustawowe, wykonawcze i administracyjne konieczne do zapew-
nienia zgodnosci z niniejszg dyrektywa najp6zniej do dnia 31
lipca 1993 r.

Pafistwa Czlonkowskie niezwlocznie powiadamiaja o tym Ko-
misje.

2. Wspomniane $rodki zawieraja odniesienie do niniejszej
dyrektywy lub odniesienie takie towarzyszy ich urzedowej
publikacji. Metody dokonywania takiego odniesienia okreslane
sa przez Panstwa Czlonkowskie.

Artykut 4

Niniejsza dyrektywa skierowana jest do Panstw Czlonkowskich.
Sporzadzono w Brukseli, dnia 13 stycznia 1992 r.
W imieniu Komisji

Martin BANGEMANN
Wiceprzewodniczgcy
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ZALACZNIK 1

PROCEDURA POBIERANIA PROBEK GLEBOKO MROZONE]J ZYWNOSCI PRZEZNACZONEJ DO SPOZYCIA

1.1.

1.2

1.3.

PRZEZ LUDZI

Wybér opakowari do kontroli

Typ i ilo§¢ wybranych opakowan musza by¢ takie, aby ich temperatura byla reprezentatywna dla najcieplejszych
punktéw kontrolowanej partii.

Sktadowanie w chtodni

Probki powinny by¢ wybrane z réznych krytycznych punktéw chlodni skladowej, na przyklad: blisko drzwi
(wyzsze 1 nizsze poziomy), blisko centrum chlodni skladowej (wyzsze i nizsze poziomy) i blisko wylotu powietrza
jednostki chlodzacej. Powinno si¢ uwzgledni¢ czas skladowania kazdego z produktéw (dla stabilizacji temperatury).

Transport

a) Jezeli konieczne jest pobranie prébek podczas transportu:

Nalezy wybiera¢ z géry i dotu partii przylegajacych do otwierajacej si¢ krawedzi kazdego skrzydla lub skrzydet
drzwi.

b) Pobieranie prébek podczas roztadunku:
Nalezy pobra¢ cztery prébki sposrdd nastepujacych punktéw krytycznych:
— gbra i dot partii przylegajace do otwierajacych si¢ krawedzi drzwi,
— gobrne tylne katy partii (w punkcie mozliwie jak najodleglejszym od jednostki chtodzacej),
— centrum partii,
— centrum przedniej powierzchni partii (w punkcie mozliwe jak najblizszym jednostki chtodzacej),

— gbrne 1 dolne katy przedniej powierzchni partii (mozliwie jak najblizsze wylotu powietrza z jednostki
chlodzacej).
Lady wystawowe sprzedazy detalicznej

Probke do testowania nalezy wybrac z kazdego z trzech polozen reprezentatywnych dla najcieplejszych punktéw w
uzywanej ladzie chtodniczej sprzedazy detalicznej.
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ZALACZNIK 11

METODA MIERZENIA TEMPERATURY GLEBOKO MROZONYCH SRODKOW SPOZYWCZYCH PRZEZNA-

4.1.

4.2.

6.1.

6.2.

CZONYCH DO SPOZYCIA PRZEZ LUDZI

Zakres

Na mocy art. 1 ust. 2 pkt 1 dyrektywy 89/108/EWG temperature calosci produktu po stabilizacji termicznej nalezy
utrzymywaé przez caly czas na poziomie —18 °C lub nizszym, z dopuszczalnymi krétkimi wahaniami w gore
okreslonymi w art. 5 tej dyrektywy.

Zasada

Pomiar temperatury gleboko mrozonych §rodkéw spozywczych sklada si¢ z dokladnego rejestrowania temperatury
prébki wybranej zgodnie z zalacznikiem 1 za pomoca wlasciwego oprzyrzadowania.

Definicja temperatury

,Temperatura” oznacza temperatur¢ zmierzong w okre§lonym polozeniu przez wrazliwa na temperature czg§é
urzadzenia lub przyrzadu pomiarowego.

Aparat
Termometryczne urzgdzenie pomiarowe

Przyrzqdy do penetracji produktu

Nalezy uzywal zaostrzonego przyrzadu metalicznego, takiego jak diuto do lodu, wiertak reczny lub $wider,
tatwego do czyszczenia.

Ogoélna specyfikacja przyrzadéw do pomiaru temperatury
Przyrzady pomiarowe musza posiadaé nastgpujaca specyfikacje:

a) czas reakcji powinien osigga¢ 90 % réznicy miedzy poczgtkowym i koficowym odczytem w ciggu trzech
minut;

b) przyrzad musi posiadaé dokladno$¢ £ 0,5 °C w zakresie pomiarowym od —20 °C do +30 °G;

¢) dokladno$¢ pomiaru nie moze ulec zmianie o wigcej niz 0,3 °C podczas uzytkowania w temperaturze
otoczenia o zakresie od =20 °C do +30 °C;

d) rozdzielczo§¢ na wyswietlaczu przyrzadu powinna wynosi¢ 0,1 °C;

€) dokladno$¢ przyrzadu nalezy sprawdza¢ w regularnych odstgpach czasu;
f) przyrzad powinien posiada¢ aktualne $wiadectwo kalibracji;

g) sonda temperaturowa powinna by¢ fatwa do oczyszczenia;

h) wrazliwa na temperature cze$¢ przyrzadu pomiarowego musi by¢ zaprojektowana w taki sposéb, aby zapewni¢
dobry kontakt termiczny z produktem;

i) oprzyrzadowanie elektryczne musi by¢ chronione przed niepozadanymi skutkami wywolywanymi kondensacja
wilgoci.

Procedura pomiarowa

Wstgpne schtodzenie przyrzgdéw

Sonda mierzgca temperature i przyrzad do penetracji produktu powinny by¢ wstepnie schtodzone przed pomiarem
temperatury produktu.

Metoda wstgpnego schladzania powinna zapewnié, ze oba instrumenty w mozliwie najscislejszy sposéb réwnowaza
temperatur¢ produktu.

Przygotowanie probek do pomiaru temperatury

Sondy do mierzenia temperatury nie s3 w zasadzie zaprojektowane do penetrowania gleboko mrozonego
produktu. Tak wigc konieczne jest wydrazenie w produkcie dziury, przy zastosowaniu wstepnie schtodzonego
instrumentu do penetracji produktu, w ktora nalezy wlozy¢ sondg. Srednica dziury powinna by¢ écisle zblizona do
$rednicy sondy, a jej glebokos$¢ zalezeé bedzie od typu produktu (jak opisano w ppkt 6.3).
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6.3. Pomiar temperatury produktu

Przygotowanie probki i pomiar jej temperatury powinny by¢ przeprowadzane podczas pozostawania probki w
wybranym $rodowisku chlodzenia. Pomiar wykonuje si¢ w sposdéb nastepujacy:

a) Jezeli pozwalaja na to wymiary produktu, nalezy wlozy¢ wstepnie schtodzong sonde na glebokosé 2,5 mm od
powierzchni produktu.

b) Jezeli czynno$¢ opisana w lit. a) nie jest mozliwa, sonde¢ nalezy wlozy¢ na minimalng glebokos¢ od
powierzchni wynoszaca trzykrotnos¢ lub czterokrotno$¢ srednicy sondy.

¢) Niektore produkty ze wzgledu na ich rozmiar lub sklad (np. zielony groszek) nie moga zosta¢ nawiercone w
celu okre$lenia ich wewnetrznej temperatury. W takich przypadkach wewnetrzng temperature opakowania
zywnos$ci nalezy okresli¢ przez wlozenie odpowiedniej, wstepnie schlodzonej, ostro zakoficzonej sondy do
srodka paczki w celu zmierzenia temperatury w kontakcie z zywnoscia.

d) Nalezy odczyta¢ wskazana temperaturg, kiedy osiggnie ona stala wartosc.



